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ODA A LA PAPA?

PAPA

Te llamas

Papa

Y no patata,

No naciste castellana:
Eres oscura

Como nuestra piel
Somos americanos,
Papa,

Somos indios.

Profunda y suave eres,
Pulpa pura, purisima
Rosa blanca enterrada,
Floreces alla adentro
En la tierra originaria,
En las islas mojadas

De Chile tempestuoso,
En Chiloé marino,

En medio de la esmeralda que abre
Su luz verde

Sobre el austral océano.

Papa,

Materia dulce
Almendra de la tierra,
La madre

Alli no tuvo

Metal muerto,

Alli en la oscura
Suavidad de las islas
No dispuso

El cobre y sus volcanes
Sumergidos,

Ni la crueldad azul
Del manganeso,

Sino que son su mano,
Como en un nido

En la humedad mas suave,
Coloco tus redomas,

Y cuando el trueno

De la guerra negra
Espafa inquisidora,
Negra como aguila de sepultura,
Buscé el oro salvaje

! Pablo Neruda, Nuevas Odas
Elementales, afio 1955.

En la matriz

Quemante de la Araucania,

Sus ufias codiciosas

Fueron exterminadas,

Sus capitanes muertos,

Pero cuando a las piedras de Castilla
Regresaron

Los pobres capitanes derrotados
Levantaron en las manos sangrientas
No una copa de oro,

Sino la papa

De Chiloé marino.

Honrada eres

Como una mano

Que trabaja en la tierra,
Familiar eres

Como una gallina,
Compacta como un queso
Que la tierra elabora

En sus ubres nutricias,
Enemiga del hambre,

En todas las naciones

Se enterro su bandera
Vencedora

Y pronto alli,

En el frio o en la costa
Quemada,

Aparecio tu flor anénima
Enunciando la espesa

Y suave

Natalidad de tus raices.

Universal delicia,

No esperabas

Mi canto,

Porque eres sorda

y ciega

y enterrada.

Apenas

Si hablas en el infierno
Del aceite

O cantas

En las freiduras

De los puertos,

Cerca de las guitarras,
Silenciosa,

Harina de la noche
Subterranea,

Tesoro interminable
De los pueblos.
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I. INTRODUCCION

Hubo varias razones que motivaron la eleccion de este tema. Para no entrar en
mayores detalles podriamos resumirlas en una opcidn personal, pero ante todo
en la persistente obsesion de darle un sentido practico a mi vocacion social.
Hubo antes una inquietud que surgié durante mis estudios de postgrado y
surgié entonces la interrogante ;Qué investigacion podré realizar para
materializar los conocimientos tedricos abordados en el Magister de Estudios
Sociales y Politicos Latinoamericanos?

Desde mi inquietud personal, el interés radicaba en la cultura y el desarrollo de
las mujeres rurales e indigenas de Chile y desde ese desarrollo, las mujeres que
se encuentran insertas en un campo de accion especifico que repercute a nivel
nacional en la agricultura: La alimentacion de los pueblos, la conservacion y
cuidado de las semillas. E1 tema de la alimentacién precisamente, ha sido
noticia nacional cuando organizo este trabajo de tesis, al mencionar en un
discurso reciente la sefiora Michelle Bachelet, presidenta de este pais, a Chile
como futura potencia agro alimentaria.

Antes de estructurar la investigacion no tenia claro con que datos me iba a
encontrar pero si tenia claro esta preocupacion que me estaba dando vueltas
desde hacia tiempo: como puedo demostrar que el tema de la alimentacion es
parte de la cultura de los pueblos Y la gran pregunta fue: ;Donde podré
encontrar un ejemplo préctico de soberania alimentaria?

Entonces, precipitadamente talvez, pero con muchas ilusiones hice las maletas y
parti rumbo a la cultura que deseaba conocer mediante la observacion
participante. Comencé primero por conocer la metodologia etnografica, la que
me sirvio para comprender mas tarde lo que los libros decian, no es llegar e
instalarse en una sociedad distinta, se necesita adaptar a las costumbres, las
comidas, al clima, los olores; en fin, conocer en profundidad la cultura elegida.

Asi estuve en el Archipiélago de Chiloé, observando timidamente primero,
desde la ciudad de Chonchi, la ciudad de los tres pisos, la ciudad de las papas
nativas, las mistelas y las roscas auténticamente chonchinas; a la llegada pronto
comprendi que no era trabajo facil, que debia armarme de paciencia, bajar mis
niveles de stress e iniciar un proceso paulatino y gradual recorriendo su
geografia, su cultura y su gente. Aun no conozco sus cuatro decenas de islas,



pero puedo decir que a pesar de los altos y bajos vividos en este aprendizaje
me doy por satisfecha de todo el conocimiento adquirido en este periodo.

Pude comprobar que la papa nativa existe desde siempre, desde hace miles de
afos en esta extensa y fragmentada provincia, desde antes que nacieran
nuestros tatarabuelos/as, nuestros antepasados/as ya conocian el tubérculo
llamado poni, y desde esos tiempos en que atin no llegaban los conquistadores a
este continente las diferentes familias de los pueblos originarios ya la
consumian.

El cultivo de las semillas de papas, el cuarto producto en importancia de la
agricultura en el mundo y tercero de nuestro pais, es practicamente el alimento
base de las comidas que en la actualidad nosotros consumimos en nuestra
alimentacion diaria. La papa nativa de Chiloé, ha sido durante décadas en Chile
y para el mundo entero, campo de investigacion y experimentacion para
mejorar las variedades existentes, crear otras a base de la cruza de especies y
producirlas certificadas en gran escala para su produccién y comercializacion.

Lo que motivé especificamente este trabajo de investigacion ha sido la creciente
demanda del mercado nacional y exportador para certificar y posiblemente
patentar la papa nativa de Chiloé, que como condicion basica para exportar
este producto debe mantener “una denominacion de origen que permita a
quien la patente contar con la exclusividad de los derechos para exportar. Asi un
agricultor que quiera comercializar sus variedades que produce, en el futuro se
veria limitado de hacerlo al aparecer el producto a nombre de otra persona o
institucion, debiendo incluso pagar un derecho a quien cuente con la patente de
esa denominacion de origen.

Ademas existe desde hace mas de quinientos afos, la extraccion sistematica de
las semillas de papa hacia otros continentes, con el peligro constante del
registro de nuestras variedades en el extranjero y la certificacion de la
denominacion de origen de las semillas nativas, lo que determina la patentacion
fuera de nuestras fronteras y por consiguiente la privatizacion y restriccion de
su mercado en poder de las grandes empresas comerciales que inevitablemente
provocaran un atentado a un patrimonio de la humanidad.

La papa fue introducida en Europa por las diferentes expediciones
conquistadoras, nunca hubo restricciones a aquella usurpacion y muy por el



contrario la introduccion y masificacion de este producto llevo a que toda la
poblacion del mundo la disfrute en sus comidas y nunca falte sobre su mesa un
producto alimenticio que se puede consumir de diversas maneras. Los pueblos
originarios de Ameérica, la producian desde tiempos inmemoriales y nunca
tampoco hubo razones para negar su traslado y ocultar su proceso de cuidado y
mantencion de mas de mil variedades que antiguamente existian. La papa la
cultivaban todos los pueblos amerindios. Ellos conocian el arte de la agricultura,
la sembraban, la cuidaban, la mejoraban, la cosechaban, la secaban y guardaban
para periodos malos que daba la naturaleza, como también la disfrutaban en
sus variadas comidas.

Los estudios arqueoldgicos hablan de la existencia de la papa desde diez mil
anos atras en la historia de la humanidad, Chiloé fue declarado “Centro de
Origen de la Papa” por los estudios realizados sobre material genético de las
semillas, del botdnico e investigador Vavilov? y todas las expediciones
posteriores en el tiempo asi lo certifican, por las caracteristicas especiales de sus
tubérculos, debido a su textura, forma, color y sabor, las que debido a las
caracteristicas climaticas y procesos de su cultivo, han mantenido la
diversidad de ellas, por la cultura alimentaria que existe en los pueblos que
guardan en su memoria testimonios, recuerdos, sentimientos, hechos y
acontecimientos que fueron traspasados de generacion en generacion y que se
nos manifiesta en cada detalle de los pueblos que habitan estas islas en que el
habitante chilote estd indisolublemente ligado a la cultura alimentaria de la

papa.

La papa nativa de Chiloé es un alimento basico de los chilotes, es un ejemplo
de sustentabilidad alimentaria, y econémica en la provincia de Chiloé, es un
elemento arraigado en su cosmovision que encierra los ciclos de la naturaleza,
con sus ciclos lunares, sus mareas, vientos y lluvias, este producto es un eslabon
de la historia que existe sobre el origen de su identidad, es parte de su cultura,
su magia y sus leyendas. La papa nativa de Chiloé forma parte de su pasado, su
presente y su futuro en resumen forma parte de su vida, “La papa nativa es
patrimonio de este pueblo, al servicio de la humanidad”.

La Fundacion para la Agricultura y la Alimentacion, FAO; fue la que en su
momento llamoé la atencién sobre la importancia de la alimentacion en el

2 Pat R. Mooney, Semillas de la Tierra, Internacional Coalition for Developmet Action.



mundo, al declarar el afnio 1961, como el “A7io Mundial de las Semillas”. Fue asi
que temas Yy conceptos relacionados con la agricultura, las semillas y la
alimentacion, se instalaron en la agenda publica y las instituciones como
centros mundiales de origen o Centros Vavilov, la Organizacion Mundial del
Comercio, OMC; Banco Mundial, y grandes empresas comerciales comenzaron
a ser temas de discusion publica, para los agricultores, los empresarios y los
lideres mundiales entendidos en la materia.

Comenzaron entonces, en la década de los sesenta, las investigaciones
cientificas para masificar en gran escala las semillas, a mejorarlas, a estudiar sus
genes para modificarlos, para someterlos a la hibridacion y transgenizacion de
ellas, a desarrollar y crear agro toxicos para eliminar plagas resistentes y
dafiinas a las semillas. Ideas bases, que sirvieron para que un nuevo sistema
econdmico se apoderara de la alimentacion, ideas que acogid por supuesto la
OMC, para la privatizacion, masificacion y venta de las semillas, dando paso a
un comercio lucrativo de alimentos condicionados y supeditados a las grandes
empresas semilleras del mundo que invadieron los mercados nacionales e
internacionales, siendo su primer campo de experimentacion México en
América Latina con el cultivo del maiz, después el arroz en el continente
asiatico.®* Mas tarde vinieron otras semillas como la soya y luego otras como el
tomate y asi progresiva y sucesivamente ha habido una escala internacional de
desarrollo de los monocultivos; amparados en una politica, que en su origen
pudo haber sido beneficiosa para la sociedad en general, pero que solo ha
aumentado la miseria y hambre en el mundo, y ha disminuido paulatina y
sistematicamente la agricultura familiar campesina en todos los continentes.

Fue mucho mas tarde y con la revolucion de las comunicaciones, la masificacion
de los instrumentos de comunicacion, como la television, el teléfono, y el
correo electronico, que las personas, los habitantes de la ciudad y el campo, los
consumidores comunes y corrientes, los agricultores y campesinos pobres
pudieron acceder al conocimiento y comprension de este problema, que en el
quehacer cotidiano del trabajo agricola y el sustento diario le competen
directamente.

En la actualidad existe todo un movimiento agrario mundial, en contraposicion
con la postura de privatizacion de los alimentos impulsada por la OMC, que

® Dr. Frank Augsten, ;Un mundo patentado? La Privatizacién de la Vida y del Conocimiento. Fundacién
Heinrich Boll, Argentina , octubre 2005, pags. 136-137.



defiende el derecho de los pueblos a sembrar, producir y consumir sus propios
alimentos, y su planteamiento es diferente al propuesto por la FAO sobre
seguridad alimentaria , cuando acufia el termino de soberania alimentaria, que
propicia, la diversificacion de los cultivos, la sustentabilidad de la agricultura
campesina, la defensa de los agro sistemas en armonia con la naturaleza y la
autonomia de los pueblos para decidir que producir, cuando producir y que
consumir.

Esta investigacion cualitativa, que me llevé a permanecer por dos afos en el sur
de Chile y vivir en la provincia de Chiloé, para comprender desde sus vivencias,
trabajo, costumbres y tradiciones la cultura alimentaria de su pueblo, sustenta la
tesis que la papa nativa es originaria de estas tierras boscosas y lluviosas, que
persisten desde su origen botdnico mas de doscientas ochenta variedades de
semillas clasificadas y catalogadas y que sus mujeres son las curadoras,
cuidadoras y principales protagonistas de este producto alimenticio que se esta
recuperando a través de un proceso de anos de trabajo de organizaciones
sociales, organismos no gubernamentales e instituciones académicas, pero con
mucha paciencia y teson por parte de las mujeres, para demostrar al mundo que
los pueblos pueden sostener una soberania alimentaria cuando asi se lo
proponen.




II. FUNDAMENTACION

Papal: Mand del campo.
Ramo violetalba de las melgas

Sonia Caicheo.*
2.1. Lahistoria de la papa

La papa es originaria de los altiplanos de Pert, Bolivia, Colombia y Chile, lo que
antiguamente fue el gran imperio de los Incas, el Tahuantinsuyo.

La Papa, es su nombre original y nativo en lengua quechua. Fue llamada”pofi”
por los mapuche y los huilliche, y denominada “Solanum Tuberosum” por los
botanicos.

En Sudamérica le seguimos llamando papa. En Europa, se le conoce como
patata, pero este nombre otorgado asi a la papa, por los conquistadores,
obedece a un error, que tiene su explicacidon con la existencia de otro tubérculo
de sabor mas dulce, el que nosotros los chilenos conocemos como camote. Los
antiguos haitianos llamaban “batata”, al camote, pero los espafioles que
conocieron primero “la batata”, no distinguieron entre la papa y el camote, por
eso le llamaron a la papa “patata”.

También recibe otros nombres en Finlandia se le llama “peruna”, en Alemania

se la identifica como “kartoffel”, en Francia como “la pomme de terre”, en

Irlanda como “murphy”, en Italia como “tartuffolo” vy en los paises bajos se le
y

llama “aardappel” que significa manzana de la tierra.

Los historiadores y botanicos sostienen que la papa existe desde hace mas de
diez mil afnos en su caracter de planta primaria. Existen muestras arqueologicas
que demuestran el consumo de papas por los antiguos habitantes hace mas de
13 mil afios en los territorios que actualmente ocupa Chile y 9000 afios, entre
Pert1 y Bolivia. Las culturas americanas plantaban las papas, en las regiones que
eran demasiado frias y no aptas para el maiz, es decir en las zonas altiplanicas.’

* Sonia Caicheo, Poeta, del libro Peque Reyes, Ediciones Zeta, Isla de Chiloé, afio 2005.
® Historia de la papa a través de los tiempos, en “ A fuego Lento” pagina web.



La papa en la antigiiedad y a la llegada de los espanioles al continente
americano, era mas bien amarga, de pequeno tamano y algunas veces hasta
dafiina. Los hermanos Pizarro la conocieron en el Perti. Los Incas las cultivaban
a mas de tres mil metros de altitud, en las regiones que antiguamente ocupaba
la capital del imperio, (Lima y Cuzco) También se cultivaba en las cercanias del
lago Titicaca, cerca de Bolivia y en la region de lo que hoy es la ciudad de Quito
en Ecuador. °

Las papas eran cultivadas por los incas en sistema de terrazas, en las altas
laderas en que vivian, las regaban con las aguas derretidas por la nieve que
bajaban desde las montafias, con este sistema de cultivo y regadio, los incas
evitaban el ataque de plagas e insectos. Algunas veces estas terrazas eran muy
angostas, y se encontraban en angulos muy distintos, a veces mirando a la
salida del sol, otras veces hacia el Poniente, considerando que para los Incas, la
agricultura era una actividad sagrada, en que la Pachamama (madre tierra) y el
Inti (Dios Sol), eran fundamentales para hacer germinar sus semillas y crecer sus
plantas.”

Los indigenas ya practicaban la botanica y la investigacion en semillas, pues
hicieron sus propios experimentos, aprendieron a cosechar grandes cultivos de
papas en pequenos lotes de tierra, con una variedad increible de ellas: blancas,
amarillas, rosadas, moradas, y de diversos tamafios. Hasta hoy, en el Valle de
Urubamba, que se extiende desde las construcciones arqueoldgicas de Machu
Pichu, hasta la ciudad del Cuzco, antigua capital Inca, se encuentran muchas
de estas terrazas, que son utilizadas por los campesinos de estas regiones.

La cultura Inca, fue la que desarrollé mas amplia y diversamente el cultivo de la
papa. En esos tiempos ya se registraban miles de variedades de ella, ademas
ellos inventaron el primer método de conservacién de estos tubérculos. Este
método consistia en “deshidratarla por congelacion”, por las noches los
agricultores dejaban las papas a la intemperie, considerando que en las
montanas el aire es mucho mas frio y con heladas constantes. En el dia el calor
del sol las descongelaba, era entonces el momento de trabajo, en que la familia
entera, hombres, mujeres y nifios las pisaba, para extraerle a las papas todos los
liquidos producidos por la descongelacion, asi este proceso se repetia varias
veces, de esta manera la papa quedaba seca y se convertia en un trozo seco

® 1dem ref.5
" Historia de la papa, a través de los tiempos, tomado de la fuente “A Fuego Lento, pag. web.



blanco y liviano, muy facil de transportar y guardar en depdsitos de
almacenamiento, en los que se podian conservar durante afios. Para utilizar las
papas deshidratadas, los agricultores las remojaban en agua. ®

Este sistema de deshidratacion de las papas era conocido como “chufiu”, la
papa seca se utiliza hasta hoy en la cocina andina. La industria posteriormente
tomaria este ejemplo de secado, para producir en grandes cantidades la harina
de papa que hoy compramos en el mercado envasada con el nombre de
“chuno”.

El primer testimonio escrito sobre las papas en América, esta firmado por Pedro
Cieza de Ledn, que tomo parte en la expedicion de Francisco Pizarro y se
publicé en la ciudad de Sevilla el afio 1535, bajo el nombre de “Crdnica del
Perd”, en la que escribe, “los habitantes tienen ademds de maiz “papas”, que son
raices que agrupan tubérculos”®. Los hombres de ciencia que acompafaron la
expedicién de los hermanos Pizarro, afirman que las “papas”, son una fuente
de alimentacién normal en aquellas tierras y que también las consumian los
desnutridos soldados espafioles. En sus crénicas, estos hombres dicen que las
papas no tenian buen gusto, que no tenian sabor y que eran harinosas. Y que su
llevada a Espania, era solamente para fines cientificos.

2.1.2. La papa o patata en Europa

Las primeras referencias europeas son pocos claras y no coinciden en fechas y
documentacion exacta sobre la llegada de la papa a otros continentes, pero sea
como fuese, en el afio 1535, unos monjes, después de haberlas recogido de los
barcos que venian de América, (con las que se alimentaban sus marineros), las
plantaron en su Monasterio de Sevilla. Unos 40 afios mas tarde, su cultivo en
Espana era generalizado.

Fue el rey Felipe II de Espana, quien informado de las cualidades nutritivas de
esta planta llamada por los conquistadores “patata”, el que envia de regalo al
Papa Pio V, una cantidad de tubérculos, regalo que no le agrada y decide
plantarlas para usarlas como hierba ornamental y alimento de ganado,
relegandolas de su uso alimentario por mas de veinte afios."

® Documento Historia de la papa a través de los tiempos, en “A Fuego Lento”. Pag.web.
% |dem ref. anterior.
19 |dem ref. anterior.



Los cultivos de la papa, se mantienen en Europa, porque fue destinada a
jardineria y pienso para los animales. Pero vino la guerra de los siete afios (1756-
1763) y entre los prisioneros de guerra, un militar francés de profesion
farmacéutico, llamado Antonio Augusto Parmentier, prisionero por tres afios de
“Federico el Grande” es quien afirma que “las patatas”, han salvado de morir
de hambre a cientos de compafieros de prision y aconseja a Luis XVI, que
estimule el cultivo de este tubérculo a los campesinos.

Parmentier, escribe el libro “El tratado de la patata”, y es homenajeado por el
rey Luis XVI de Francia. Muchas versiones de una misma historia circulan sobre
la aceptacion de la papa como alimento en Francia, pero todas coinciden en que
Parmentier fue el precursor de la introduccion de la “patata” en la alimentacion
del pueblo francés. Parmentier declaré “la papa es el mejor regalo que le haya
hecho al Viejo Mundo el Nuevo Mundo”.

Y como la historia de la papa esta rodeada de leyendas he aqui la que se cuenta:
Para vencer los prejuicios existentes entre los campesinos, en los campos sembrados de
papas, el rey puso soldados a patrullar durante el dia cuidando estos cultivos, por las
noches los soldados se retiraban, asi se fue provocando gran curiosidad entre los
aldeanos, que se preguntaban ;porqué el rey cuidaba de tal forma estos cultivos?
Terminando los campesinos por sacar furtivamente este tubérculo, porque si el rey los
cuidaba era porque tenian que ser muy buenos”.! A partir de entonces, los
campesinos y aldeanos se alimentaban de papas para luchar contra las
hambrunas y calamidades que acometian a su pueblo.

Los comienzos de la historia internacional de la papa, fueron de indiferencia y
desprecio, pues no habia costumbre en el “viejo mundo” de consumir raices, ni
menos si era traida del “mundo nuevo”, habitado por seres salvajes y
degradados a la condicion de animales, era considerado irracional adoptarla
como un alimento e incluirla en la dieta culinaria.

Uno de los grandes defensores de las cualidades de la papa, fue el fildsofo y
economista escocés, Adam Smith, dando a conocer al mundo la gran
importancia de adoptar este tubérculo como alimento para el consumo
humano. Y la picardia y creatividad nuevamente gana con la difusion de “que

" Documento Historia de la papa a través de los tiempos, en A Fuego Lento, pag. Web.



hacia a los hombres mds fuertes y a las mujeres mds bonitas, que era afrodisiaca y que
curaba la impotencia”. 1> Se piensa que a Inglaterra debe haber llegado, alrededor
del ano 1586, cuando Francis Drake, la llevo desde Colombia.

Al principio, y en general en toda Europa el proceso de introduccion del cultivo
de la papa fue el mismo, los campesinos de malas ganas, porque sus
gobernantes les obligaban a cultivarlas, pero debido a las hambrunas, guerras y
epidemias, los aldeanos viendo el verdor de sus plantaciones, rdpidamente se
dieron cuenta de la importancia de este cultivo, pues no debian esperar mas de
cuatro meses para ver el producto de sus cosechas.

En Alemania, Federico el Grande, la introdujo con la firma de un decreto que
obligaba a los campesinos a cultivar la papa, llegd a colocar soldados por todos
los campos prusianos para comprobar el cumplimiento de ese decreto. A partir
de esa primera gestion “manu-militare” el aleméan y la papa han quedado
unidos para siempre: la utilizan en su alimentaciéon como puré, la cortan en
lonchas y dados, la reducen a la fécula o chufio y la hierven y procesan para
hacer aguardiente. Se dice que tuvo tal aceptacion, que la guerra de sucesion
bavara (1778-1779) giraba en realidad en torno a quien controlaria la cosecha de
papas local. Mas tarde y con mas de un siglo de diferencia, en el afio 1939, el
gobierno aleman acuso a los britdnicos de enviar una plaga a sus campos de
papas, para subvertir el orden en el Tercer Reich.

Al fin, después de un siglo de transculturizacién de la papa, se empezaron a
preparar potajes diversos, panes, fideos, estofados, papas cocidas, molidas, al
horno, pasteles, toda una gama de productos que incluia la papa. La planta se
aclimat6 bastante bien en paises como Alemania, Polonia, Rusia, Irlanda Bélgica,
Holanda, ademads de Espafia. A tal punto llego a ser la base alimentaria de los
pueblos, que en Irlanda, sufrieron grandes pérdidas de cultivo, cuando las
cosechas fueron danadas por la plaga del tizon, cuando las plantas fueron
atacadas por el hongo “phytophora infestans” que provoco la pérdida de cientos
de variedades nativas que no tuvieron resistencia al ataque incontrolable de esta
enfermedad y como consecuencia de ello, miles de irlandeses murieron de
hambre y muchos otros tuvieron que emigrar hacia paises vecinos.

2 Documento Historia de la papa través de los tiempos, en a Fuego Lento, pag. Web.



A principios del siglo XIX, en Europa, se empiezan a catalogar todas las
variedades conocidas de papas: en el afio 1860, el cientifico Vilmorin, cataloga
177 variedades diferentes, ciento treinta afos mas tarde, el ano 1990, un
botdnico alemdan afirma que habia seguido durante 25 afnos una investigacion,
logrando catalogar 3.311 variedades distintas. '*

2.1.3. La papa en Chile

El territorio, que hoy ocupa Chile como nacién, fue ocupado por los antiguos
habitantes hace mdas de diez mil afios. Estos habitantes se alimentaban
principalmente de la caza de animales mamiferos, de la recoleccion de una
enorme variedad de frutos y alimentos de origen vegetal (pifiones, castafias,
avellanas), proveniente de la variada flora de la region. Las zonas costeras, lagos
y rios también eran proveedores de alimentos, pues existian infinidad de peces y
moluscos que abastecian de una rica y variada produccion en alimentos.

Por vestigios arqueoldgicos encontrados en el valle central, se piensa que por la
mitad del primer milenio, los primeros grupos de asentamientos humanos,
practicaban en pequefia escala el cultivo de la papa. Los arquedlogos han
denominado a esta etapa, en que aparece la agricultura y la cerdmica en Chile
con el nombre de Pitrén.!*

En las aproximaciones del afio 1.000 de nuestra era, se reconocen influjos de los
pueblos agricolas que vivian mas al norte, los hallazgos de cementerios de
aquella época, con sus tinajas de greda decoradas, ocupan la zona comprendida
desde el valle central hasta la ribera norte del rio Toltén. Y la mayor
concentracion de tinajas funerarias fue encontrada al oriente de la Cordillera de
Nahuelbuta. A esta época se le denomina “el Vergel”. Los grupos familiares ya
cultivaban la papa, utilizando las aguas lluvias y la humedad propicia que habia
en esas regiones.’

Hacia el afio 1400, los Incas penetraron al territorio y se establecen hasta las
aproximaciones del rio Maule, la ruta del imperio del Tahuantinsuyo, donde
encuentran tenaz resistencia del pueblo mapuche.

13 Matilde Marichal, texto de archivos pag. www.redepapa.
4" Carlos Aldunate, en Mapuche, Museo Chileno de Arte Precolombino, Santiago Chile, afio 1985.
15 |dem ref. anterior.



Con la llegada de los conquistadores a “Chili”, comienza el relato oral y escrito
acerca de los habitantes de estos territorios. Cuentan que al sur del rio Itata se
produce un cambio de clima, que incide sustancialmente en la diversidad de la
flora. Desde ese limite y hacia el sur, se extienden bosques de robles, arboles,
arbustos, pastos, animales, aves e insectos que al decir del espanol Marifio de
Lobera: “parecen un paraiso en la tierra, los mantenimientos son en tanta abundancia
que no hay que comprar ni vender cosa dellos, sino tomar cada uno lo que quisiere de
esos campos de Dios”. ' La abundancia de recursos naturales, ante la falta de oro
que esperaban encontrar los invasores, decidio a los espafioles para quedarse y
fundar sus ciudades.

La rebelion de los indigenas mapuches o gente de la tierra, a fines del siglo
dieciséis, determino el futuro de nuestros antepasados. En el periodo colonial, y
bajo la corona del rey de Espafia, se reconoce que los “Araucanos” (nombre
puesto por los espafioles para designar a los mapuche), ya no son rebeldes sino
extranjeros y por lo tanto, son legalmente reconocidos como indigenas
soberanos dentro de sus territorios. Se establece de esta manera una linea que
divide el territorio chileno del mapuche, desde el rio Bio-Bio al sur.

Alonso de Ercilla escribi6 en sus relatos de conquista:

“La gente que produce es tan granada
tan soberbia, gallarda y belicosa,

que no ha sido por rey jamds regida
ni a extranjero dominio sometida”.’”

La Frontera, establecio limites, pactos divisiones y acercamientos belicosos y
pacificos, que durante casi trescientos afios mantuvo una relacién de encuentros,
desencuentros y reuniones entre las autoridades coloniales y los indigenas,
llamados “Parlamentos de Arauco”, cuyos acuerdos nunca fueron cumplidos
por las partes, pero que de una u otra manera proporcionaron espacios de
encuentro entre ambas culturas, intercambio comercial y mestizaje por robo de
mujeres de ambos lados.

16 Mapuche, Carlos Aldunate, Edit. Museo de Arte Precolombino, 1985.
7La Araucana, de Alonso de Ercilla y Zafiiga.



En el tema que nos convoca, la cultura mapuche, inteligentemente toma para su
beneficio dos aportes importantisimos que traen para sus objetivos de
dominacion los conquistadores: uno de ellos es el caballo, animal que los
pueblos originarios no conocian, pero que transcurridos algunos afos, los
mapuches aprenden a conocerlos y domarlos para incorporarlos en su dieta
alimentaria, pero principalmente para adoptarlos como principal instrumento
de guerra. Hubo una época de la colonia, en que el ganado equino se reprodujo
de tal forma en las pampas trasandinas, que constituian gigantescas manadas de
ganado salvaje o cimarron.

Otro producto elemental para las economias indigenas y que fue adoptado por
la llegada de los espafoles es la semilla de trigo y serd un recurso vital en la
alimentacion del pueblo mapuche. De sus granos se saca la harina, que es el
ingrediente basico para fabricar el pan. Los indigenas cultivaban la papa, pero
las familias mapuches asumieron el cuidado de sus semillas y el cultivo del
trigo, porque sus mujeres aprendieron a hacer el pan, a diferencia tal vez de
otras culturas prehispanicas en que el elote 0 maiz era la fuente primaria para
sacar la harina con que los indigenas hacian sus tortillas, -practica alimenticia
que nuestros pueblos originarios no tenian- el trigo serd entonces la semilla que
ellos adoptaron para sustentar su propia cultura alimentaria.

Asi tenemos que la actividad principal en las familias mapuche, se fue
organizando a través de la siembra y cosecha del trigo, la molienda de la harina,
el tostado de ella, para hacer diversos y variados productos: el pan que en el
futuro constituiria la alimentacion basica junto con el té, de los pobres de la
ciudad y el campo. Con la harina tostada se hacia un cocido al que se le ponia
manteca de animal, y se le llamaba “ulpo”. También surgieron de la harina de
trigo, las sopaipillas, los picarones, que se hacian fritos, y se pasaban en un
cocido de agua y azucar o chancaca para hacerlas “pasadas”. En la sopa, “las
pantrucas” fueron el complemente ideal cuando escaseaba la carne, en fin
tantas y creativas formas de comer este nuevo producto que producia el trigo.

Para el autor José Bengoa, asi como a los habitantes de México, por su cultura
alimentaria del maiz, se les ha denominado los “hombres de maiz”, a los
mapuche y habitantes del sur de Chile, se les debiera llamar “Los hombres del
trigo y la gente del pan”,’® ya que en torno a esos elementos ha girado la vida y la

'8 José Bengoa, Historia de un conflicto, Edit. Planeta, junio 2002, pag. 85.



reproduccion de la sociedad indigena principalmente durante estos ultimos
cien anos.

2.1.4. La Isla Grande de Chiloé

Por otro lado en el Archipiélago de Chiloé, otra cultura alimentaria muy
diferente a la cultura alimentaria de los mapuche, se ha mantenido a través de
los siglos, la isla grande como se la denomina, antiguamente fue un gigantesco
bosque donde abundaban el alerce, el ciprés, las tepas, los avellanos, los robles,
el arrayan, La fuente bdsica para los habitantes de aquellos tiempos eran la
recoleccion, la caza y la pesca, pero ya cultivaban la papa.

Los mariscos, pescados, crustdceos, luches, cochayuyos y algas eran los
alimentos que los habitantes de este archipiélago extraian del mar, para el
consumo humano, también las algas eran utilizadas para la alimentacion de los
cerdos. La lamilla y las jivias constituyeron el fertilizante basico para la
agricultura que practicaban los antiguos chilotes.

El conquistador esparniol lleg6 por primera vez a estas islas, el 28 de febrero de
1558, incorporandola con el nombre de Nueva Galicia a la corona de Espafia,
aqui se encontré con un territorio habitado principalmente por dos grupos
étnicos: uno de costumbres culturales basicamente maritimas, conocidos como
los “Chonos” y otro grupo claramente identificable con la tierra, los mapuche,
pero aqui llamados “Veliche”. Estos ultimos eran quienes practicaban las
costumbres y tradiciones propias de los pueblos sedentarios: la domesticacion
de animales, el cultivo de las semillas y plantas, complementada con la
recoleccion de mariscos y frutas silvestres”.

En este archipiélago la transculturizacion social entre pueblos originarios y los
invasores fue rdpida y los habitantes no opusieron mayor resistencia a las
tradiciones principalmente gallegas que llegaron para quedarse, los que por su
parte y ademads, debido al aislamiento geografico debieron compartir con los
indigenas formas de sobre-vivencia alimentaria. La papa conocida como
“poni”, por los veliches o huilliches, ha sido el cultivo por excelencia de este
archipiélago y contrariamente a lo que ocurrié con el pueblo mapuche, para los
indigenas de estas islas, la papa fue y es la fuente basica de la alimentacion.

19 Renato Cérdenas, en La Papa y otras yerbas, www.redepapa.
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Esta cultura alimentaria, ha implementado formas de vida, tradiciones
culinarias, mitos y leyendas que han gravitado ampliamente en las distintas
esferas de la sociedad chilota, condicionando aspectos productivos que van
intimamente relacionados con la estaciones del afo y las caracteristicas de la
naturaleza, modelando irremediablemente el cardcter y comportamiento social
de un pueblo.

La necesidad de abrir praderas para sus animales (vacas y ovejas) y campos de
cultivos para sus papas, unico cultivo que se sostiene a campo abierto, mas
algunas legumbres y hortalizas que se cultivan en sistemas de invernaderos, ha
eliminado paulatinamente el bosque milenario, asi los chilotes han generado
una forma de vida, cuyo soporte econémico y material es la madera, con la que
han construido sus casas, sus iglesias y centros sociales, los navios y barcos
pesqueros con los que salen a la mar, de estos elementos los islefios han dotado
de magia, calor, sabor y color a su preciada cultura.

La produccion y consumo de papas va ligada a ancestrales practicas sociales,
como el “aito” y la minga”, a significativas creencias mitoldgicas, al respeto al
sol, el viento y las lluvias; de esta cosmovision podemos dar cuenta hoy en sus
ferias costumbristas, en sus eventos sociales, en su lenguaje cantadito, en el
relato oral de sus historias que se trasmiten de generacién en generacion, antes,
alrededor del fogon, mientras se esperaba que se asaran las papas en el
“rescoldo” ahora junto a la cocina a lena, accesorio central y fundamental en la
cocina chilota.

La papa ha sido consumida a través de cientos de afos de diversas formas y
sofisticadas preparaciones, cocida, asada, frita, molida en puré, hecha panes
como los milcaos, chapaleles, tropom (antiguamente chopom), mellas y erengos,
ahumada (yange), o deshidratada (pilcahue). Es complemento indispensable de
los asados de cerdo, cordero y vacuno. Intervienen en todos las variedades de
platos chilotes. “Desde el “luchican”, que es un estofado de papas con luche y alifios, o
un mallo de papas, que es el cocimiento del tubérculo acompariado sélo de alitios, hasta
sabrosas y complejas cazuelas con luche, cochayuyo y espinazo de cordero”?

20 Renato Cardenas en Documento la “Papa y otras Yerbas.



Toda esta historia que rodea a la papa en el archipiélago de Chiloé, nos hace
volver a los estudios del genetista Nicolas Vavilov, que identifico y exploro las
regiones donde se habian desarrollado grandes culturas que practicaban una
agricultura tradicional mantenida a través de cientos de afios y en las que se
encontré variedades muy antiguas de plantas, definidas en adelante como los
“Centros Vavilov”. Este cientifico menciona a Chiloé como uno de los centros
de origen de la region andina y segun Vavilov, “las islas de Chiloé y los Chonos
cumplen con todos los requisitos y condiciones que caracterizan un genocentro y ellos
son: aislamiento geogrifico y aislamiento climatico natural del pais, métodos
rudimentarios de agricultura, gran variedad de plantas indigenas primitivas”?' y
finalmente, lo que es mas importante y que ha sido claramente demostrado, es
la presencia de papas silvestres productoras de tubérculos.

En el ano 1836, el naturalista e historiador francés Claudio Gay,? recolectd en
Chiloé 45 variedades de papas nativas siendo las principales:
e Picumes, Reina, Patiru — poni
e Pedanes Uquilda Cauchas
e Lingues Voycarnies Memichun
e Niaumcu Amarilla Soldado
e Nanulues Latiga Quehuembaca
e Coluna Huapa Maoudi
e Caimoavidanes Chonas Mechay
e Curavoana Liles Pachacon
e Quethiponi Rosas Vidoquin.

Claudio Gay observa en su investigacion: “En Chile se cria esta planta en los
lugares mds salvajes, en los desiertos, en las islas, en sus cordilleras, se halla a veces en
tan gran abundancia, que un ramo de ellas ha recibido de los indios el nombre de este
tubérculo, es decir -cordillera de los poriis- . Unas cuantas veces, al tiempo de gran
escasez, estos indios han tenido recurso a sus cosechas y lo mismo hicieron los hombres
de Pincheira en las mismas ocasiones. Por otra parte, cuando se incendiaron las selvas
virgenes de provecho de las colonias alemanas, de todas las plantas adventicias que
salieron, de resulta de estos incendios, la papa fue una de la mads comiin.”

?1 pat R. Money, Semillas de la Tierra, Edit. Coalition for Development Action, afio 1947.
22 Claudio Gay, Agricultura Chilena, Tomo Segundo, ICIRA, Santiago de Chile, afio 1973, pag. 119
2 |dem ref.22, péag. 118.



No cabe duda, que cuando Claudio Gay, se refiere al cultivo de la papa, esta
también aludiendo a los conocimientos y el saber tradicional de los indigenas y
de los campesinos que manejan el cultivo de ella, como queda de manifiesto en
estas observaciones que hace en Chiloé: Aunque la tierra del archipiélago sea de
calidad inferior, por ser su temperatura suave y el clima hiimedo, lo que conviene
perfectamente al cultivo de las raices. Las papas vienen muy bien y constituyen el
principal alimento de los habitantes. Los chilotes tienen cuidado en plantar las
variedades por separadamente, porque no tienen todas el mismo aprecio. Las unas, como
la “patirupofii”, son amargas, de mal gusto y sirven solo para engordar a los animales,
otras como la “guapa”, dan doble cosecha, sembrdndolas dos veces al afio, otras en fin
son mds o menos aptas a un buen cocimiento, o bien como la “reina” tiene lugar de pan
asadas al rescoldo. Sin embargo con frecuencia se siembran muchas variedades juntas y
se da entonces a esta siembra el nombre de “chahuen”. Por cierto tal cultivo ha de crear
otras muchas variedades sobre todo si se deja la planta florecer y fructificar.?*

En el afio 1937, el genetista ruso S. Bukasov,” después de analizar material de
papas chilenas, en su mayoria recolectadas en el sector de Yutuy, que se ubica
frente a la ciudad de Castro, plante¢ la teoria que la papa cultivada es originaria
de la costa sur del Océano Pacifico de Chile, y de las islas adyacentes a €l. Este
estudio genético lo hizo sobre la recoleccidon de papas que otro cientifico ruso de
apellido Yuzepczuc, efectud en las ciudades de Santiago, Temuco y Chiloé,
también Bukasov, postuld la teoria que las papas europeas provienen de la papa
chilota.

Entre las variedades recolectadas por Yusepczuk? en Chiloé se mencionan las
siguientes: Pachacofia, Quila, Pichufia, Mojon de gato, Pehuenche, Bastoneza,
Chapera, Biscocha negra, Americana, Americana blanca, Indiana, Bolera,
Caballera, Chaped, Cebolla, Corahila, Rosada, Cauchao, Murta, Costa, Blanca,
Maude, Reina, Maulluillas, Mantequilla, Mantequilla rosada, Cabra, Pillicume,
Guapa, Araucana, Villaroela, Boliviana, Seda, Soldada, Francesa negra, Pedan,
Lifie, Australia, Huinco, California, Temprana, Pirihuana.

Este mismo ano (1937), un botanico de apellido Compley?, realiza un trabajo
de investigacion con la finalidad de promover el conocimiento de la riqueza

 |dem, ref. 23, pag. 120.
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botanica de la isla de Chiloé y destacar la importancia de las papas en la zona.
Su trabajo se titula “Papa chilota, oro chilote, riqueza chilena”, y en él se
describen 54 variedades de papas chilotas.

Otro botanico, Alfonso Castronovo, en el ano 1949 realiza una clasificacion de
113 formas endémicas de papas recolectadas en Chiloé, reconoce la importancia
de nuevas expediciones para evitar la pérdida de material genético que tiene
proyeccion en el futuro. Entre las variedades que reconoce estan las siguientes:
Bastoneza, Azul, Andina blanca, Primeriza, Blanca redonda, Camota,
Camotillas, Caribaja, Chapeada, Chaulineca, Chivato, Clavela, Corahila
importada, Corahila larga antigua, Corahila redonda, Corahila rosada, Costa,
Europea, Guacha, Guapas, Guapo mocho, Guincaha, Hualayhuanas, Huecas,
Huevo, Huimco, Ligeras, Lujosa, Mantequilla, Michufie blanca, Michune negra,
Michune rosada, Molles, Natalina, Negra Namcu, Oropana, Redonda pintada,
Rifidn, Rosada primeriza, Siete semanas, Llaicafia.

Muy tardiamente los centros de investigacion y docentes del pais, asumen esta
tarea de investigar sobre la situacion de los recursos alimenticios con que cuenta
nuestro pais. La Universidad Austral de Chile, en su sede de Valdivia, realiz
una investigacion el afio 1969, con la finalidad de clasificar todo el material
genético de las semillas de papas nativas, reunido hasta esa fecha, estudiando
260 tubérculos, de los cuales con los afios posteriores de investigacion ha ido en
aumento, actualmente en el afio 2006 reconoce que tiene 284 variedades tnicas
para su registro.

Anos mas tarde, A. G. Sykin?, en el afio 1971, dice que todas las formas que se
producen en las islas de Chiloé y de los Chonos, y que crecen bajo condiciones
naturales, son, sin lugar a dudas, silvestres, ya que sus plantas tienen estolones
largos (hasta 90 cms.) y tubérculos muy pequefios y sin gusto. Agrega ademas
que las similitudes morfoldgicas y citologicas entre las papas silvestres de Chile
conservadas y recuperadas por varios coleccionistas y las variedades indigenas
primitivas demuestran su estrecha relacion fitogenética, enfatizando que la
presencia de papas silvestres productoras de tubérculos en la casi inaccesible
geografia del sur de Chile, alejado de colonias humanas, es clara evidencia de
que estas formas de papa no se derivan del norte o sea del altiplano y que son
originarias de las islas.

%8 Renato Cérdenas, en La Papa y otras yerbas, sitio web.



En el afo 1977, los bidlogos Contreras, Negron y Badilla, recogen 146 muestras
de papas recolectadas en la Isla Grande de Chiloé y el Archipiélago de los
Chonos, determindndose que 26 muestras corresponden a papas de piel blanca,
35 variedades de papas de piel rosada, 30 de ellas a piel variegada y 55 muestras
corresponden a papas de piel morada.

Hace diez y seis afios, o sea el afio 1989, se cred en Chiloé, el Centro de
Educacion y Tecnologia CET, este Centro en su sede de Notuco, comuna de
Chonchj, inicid la formacioén de un “Banco de Papas Chilotas”, Este banco tiene
catalogadas mas de doscientas veinte muestras de papas. Ademads y la mas
importante labor que realiza este centro es la difusion, rescate y promocion del
cultivo de la papa, y realiza un programa de trabajo con diversas comunidades
de campesinos, indigenas y mujeres chilotas destinado a salvaguardar este
recurso genético tan preciado y unico en la agricultura familiar campesina
chilota, basandose en la comprension de la significacion que tiene este preciado
recurso alimentario y en la participacion de este proceso enfocado a mantener la
soberania alimentaria de los pueblos.

Finalmente, tal vez la discusion histdrica cientifica acerca del origen exacto de
las papas nunca se acabe, pero lo cierto, es que los vestigios arqueoldgicos
demuestran la existencia de ella, hace mas de 10 mil afios en esta vertical y
fragmentada geografia, también y no cabe duda de esto es que Chiloé, es un
centro de gran importancia mundial para el cultivo de la papa y la papa es la
base alimentaria de este pueblo, que cuenta con este vital producto para seguir
sustentando su soberania alimentaria que es el cimiento de su cultura
alimentaria.

2.2. Caracteristica de la papa (solanum tuberosum)

La papa pertenece ala misma familia botdnica que el tomate, la berenjena, y el
tabaco, o sea las solandceas. Esta planta se caracteriza por la presencia de
tubérculos en su raiz y son los que constituyen la parte comestible de la planta.

La planta en su parte superior es muy llamativa y puede facilmente ser utilizada
como planta de ornamentacidn, tiene pequefias hojas de verde intenso, florece
bastante con pequenas flores, blancas, amarillo suave o lilas palidas, existen



cientos de variedades de papas, todas pertenecientes a la especie “solanum
tuberosum”. Asi también los tubérculos varian enormemente en cuanto a su
tamano, forma y color, los que también determinan sus caracteristicas de
conservacion y coccion.

La piel de las papas puede ser blanca, amarilla, marrdn, rosada, roja, morada o
negro violaceo, también el color de su interior varia y tiene directa relacién con
el color de su piel.

Las nuevas plantas de la papa, se producen desde otra papa, en un proceso que
se conoce como “propagacion vegetativa”. Por lo tanto es una planta de facil
reproduccién, en corto tiempo que no va mads alld de los cuatro meses, desde
que se produce el periodo de siembra hasta que se inicia la cosecha. La papa es
la cuarta planta de mas rendimiento, después del trigo, del arroz y del maiz,
pero su produccion requiere solo el 10% del drea de esas otras semillas.

La papa tiene un alto valor nutritivo, son ricas en vitamina C, potasio y almidon
(chufio). Ademads de consumirse como alimento en los mas variados usos y
formas, también sirve como pienso para los animales y la industria. El almidon
por ejemplo, se usa como complemento en la preparacion de dulces y alimentos,
en la elaboracion de sopas, salsas y otros derivados. Como también en la
industria quimica, para obtener variados subproductos, en la industria del
papel, y en la produccion de carburante alcoholico.

2. 3. Acerca de los cultivos de papas de semillas certificadas.

En Chile existe el cultivo de las papas nativas que se realiza especialmente en la
Isla Grande de Chiloé. Esto se explica principalmente por razones econdmicas,
pues las papas nativas no tienen la apertura a los grandes mercados de consumo
nacional y se restringen soélo al uso de las provincias que conocen las
propiedades de esos tubérculos. Hay testimonios de mujeres que aseguran que
precisamente esas papas nativas son las que tienen mejor valor nutritivo y se
pueden usar en multiplicidad de usos distintos para la cocina chilota.

Es en todas las regiones del pais y especialmente en la Region de Los Lagos,
donde se produce el cultivo de papas para su comercializacion interna y
comercial, ademas es la mejor zona del hemisferio sur para la produccion de



semillas de papas de alta calidad. En palabras de un ingeniero agréonomo: “Los
suelos francos y profundos, el clima templado y hiimedo, el aislamiento geogrifico, la
ausencia de plagas y enfermedades graves de la papa, unidos a la capacidad cientifica y
técnica de investigadores y productores, han prestigiado la produccion de papa-semilla
de esta zona en el mundo entero””

Desde ese punto de vista los tratamientos y los analisis para su reproduccion,
recoleccion y comercializacién son diferentes, como diferentes también lo
entienden y lo asumen los productores de papas que manejan un acopio de
semillas de papas certificadas para la venta y comercializacion y otro de semillas
nativas que cuidan y siembran principalmente las mujeres agricultoras y
campesinas en sus huertas familiares para el consumo interno.

El Instituto de investigaciones Agropecuarias, INIA, existe en nuestro pais,
desde el afio 1959, bajo su direccion existe y apoya desde el afo 1964, un
Programa de Certificacion de Semillas de Papa, que ha permitido que la nacién
sea autosuficiente de semillas y desarrolle infraestructura y tecnologia para
exportar papa-semilla certificada. Creando ademads e introduciendo nuevas y
mejores variedades, produciendo semillas prebasicas, basicas y certificadas,
generando y transfiriendo tecnologia para la produccién y almacenamiento de
semillas de alta calidad. Como se vera el nombre mismo de las semillas
mejoradas nos traslada a los origenes de la papa.

Las Variedades de semillas de alta calidad serian en este caso las siguientes:
Karu, Yagana, Pucard, Ona, Puren, Descree, Fueguina, Pehuenche y Atlantic.

El proceso de produccion de semillas prebasicas, basicas y certificadas de papa
es lo que el INIA- Chile, ha llamado a la multiplicacion de las variedades que se
inicia mediante la micro-propagacién in vitro de plantulas sanas en sus
laboratorios de cultivos vegetales. Estas son trasplantadas a camas en
invernadero donde posteriormente se incrementa su niimero mediante esquejes
de tallo juvenil.

Desde este proceso se obtienen los mini-tubérculos que son plantados en el
campo en la temporada siguiente, para obtener la semilla “prebasica” de la que
se obtienen sucesivamente las semillas basicas y certificadas. En estas etapas de
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multiplicacién de la semilla, el INIA, aplica un riguroso control de la condicion
sanitaria, mediante las técnicas modernas existentes, de acuerdo a las normas
de certificacion de semillas de papas existentes en Chile, que son fiscalizadas
por el organismo oficial de control del Servicio Agricola y Ganadero, SAG.

2.4. Regiones de Chile, donde se cultiva la papa

La Revista de la Universidad Austral de Chile, ha editado un articulo desde la
sede de Valdivia, cuyo objetivo es determinar las zonas agro-ecologicas chilenas
donde se cultiva este tubérculo en Chile. Considerando que es importante
también destacar el cultivo de las papas en otras regiones sin entrar por ahora
en un andlisis mas profundo entre la relacién semillas, alimentacion, cultura,
igual soberania alimentaria de los pueblos, tema central de esta tesis. Lo
menciono y lo tomo para una vision mas amplia y general del mapa fisico de los
cultivos de la papa.

Segun el autor de este articulo, “para la determinacion de las zonas ecoldgicas se ha
considerado los requerimientos climaticos del cultivo, principalmente la fotoperiodicidad,
la temperatura y la humedad. Los resultados de este analisis, se entregan sefialando para
cada zona, la época de siembra del tubérculo y las necesidades de riego. La época de



siembra estd determinada por la ausencia de heladas y el riego estd regulado por la
cantidad de agua lluvia que cae en el periodo de desarrollo del tubérculo” 3°

Sobre estos antecedentes, se han determinado seis regiones ecoldgicas del
cultivo de la papa:

La region uno: esta ubicada en los valles pre-cordilleranos de la provincia de
Tarapaca, sobre los tres mil metros de altitud, donde la papa se cultiva entre
verano y otono, bajo riego y en terrazas. El clima se caracteriza por lluvias de
verano y otono, entre ciento cincuenta y ciento ochenta mm. Anuales, y una
gran diferencia diaria de temperatura, que oscila desde bajo cero hasta por
sobre los 20° C. en la época del cultivo (Kéller, 1946).

Montaldo y Sanz (1962), indican que en el interior del Departamento de Arica,
solo encontraron papas cultivadas de la serie indigena “Buk”. Las especies que
pertenecen a esta serie son de periodo corto para cuajar, lo que corresponde a un
cultivo entre verano y otofio.

La region dos: se encuentra en la parte inferior de los valles luminosos, estos es
de los valles de Copiapd, Huasco, Elqui, Limari y Choapa, donde se cultivan
papas de invierno, primavera y verano, todas las épocas de riego. La siembra de
invierno es la mas lucrativa, se hace entre fines de abril y los primeros dias de
agosto, con tubérculos semillas traidos desde la provincia de Osorno,
Llanquihue y Chiloé. La siembra de primavera entre agosto y octubre, estd
limitada por causa de las heladas tardias. La siembra de verano se hace entre los
meses de diciembre y enero. Esta region se caracteriza por la suavidad del clima,
lluvias de invierno y nublados matinales.

La region tres: corresponde a los valles abrigados de la costa entre Aconcagua y
Talca, donde se cultiva papa de primavera, de secano o bien de riego, las que
son consideradas como primores de estacion. Estos valles tienen entre
doscientos cincuenta a trescientos dias de produccion en el afo, con
temperaturas sobre los 10° C (IREN, 1973).

La region cuatro: comprende gran parte de la depresion intermedia entre el sur
de Ovalle por el norte y la hoya hidrografica del Bio-Bio por el sur, donde se
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cultivan papas exclusivamente en verano y de riego. En esta zona alcanzan
rendimientos de 108qqm/ha. (INIA, 1970) El cultivo comprende los meses de
octubre, noviembre, diciembre y enero.

La region cinco, se extiende entre la hoya hidrografica del Bio-Bio por el norte y
la hoya hidrografica del rio Aysén por el sur (INIA 1972). Las lluvias de esta
region son principalmente en invierno, con una caida pluviométrica superior a
un metro hasta Valdivia, siendo estas precipitaciones mejor distribuidas desde
Valdivia al Sur. Las isotermas anuales van desde 13,5 ¢ en Bio-Bio, a los 92 en
Aysén. (Almeyda 1955). Aproximadamente el 50% de la superficie sembrada
estd en esta region. (Prieto y Cruz, 1969).

La region seis: corresponde a la parte superior del rio Baker, en la comuna de
Natales, Punta Arenas, Porvenir y otras localidades de la Isla de Tierra del
Fuego. El cultivo es en verano y de secano. La zona tiene veranos frescos, con
maximas medias del mes de enero entre 14 y 16° C. Los promedios de
temperatura de los meses de diciembre, enero y febrero son los unicos
superiores a 10° C. (Dias, Aviles y Roberts, 1959-1960). En esta region, el cultivo
se hace en vegas y lomajes abrigados, generalmente cerca del mar. En el cuadro
siguiente, se presentan seis localidades tipicas correspondientes a cada una de
las seis zonas tipificadas anteriormente.!

3! Facultad de Ciencias Agrarias, Universidad Austral de Chile, Campus Isla Teja, Valdivia, Chile.



Cuadro N° 1: Zonas geograficas

Localidad | Numero | Foto Maximo ° ° Precipi | Precipi | Rendi-
ubicacién | dedias | periodo Periodo Medi | N°dias | - - Miento
Geogr.- horas y | Desarroll | a Sobre | tacién | tacién | medio
FICA minutos o anual | 10°C. | media |en el | Comu-
mes anual period | na
siembra 0 Qqm/
cultivo | Ha..
Belén 150 a | 13,20 13,20 12,0 | 140 170 Riego | 23,4
160
La 120 10,45 14,00 14,8 | 120 110 Riego | 99,5
Serena agosto
Pichi- 120 10,45 14,30 14,0 | 120 756 100 32,4
Lemu agosto
Talca 150 a 11,20 14,30 14,8 | 150 a | 742 Riego | 98,8
160 sept. 160
Ancud 160 12,30 15,00 10,5 | 150 2.384 | 600 95,5
octubre
Punta 160 14,30 16,15 6,7 - 436 100 89,7
Arenas Noviemb.

2.5. Labores concernientes a los cultivos de papas certificadas.

Implantacion de las rotaciones: en las rotaciones de cultivo se recomienda
introducir la papa cada cinco o seis afios, ya que resulta dificil evitar parte de los
rebrotes, sobre todo después de una recoleccion mecanizada y por otra parte
impedir la conservacion de los virus y parasitos del suelo. Dicen los campesinos
y agricultores especializados en el cultivo de la papa, que viene muy bien
después de un cultivo de cereales, siendo ademds un excelente precedente para
la mayor parte de los cultivos, aunque para que los rebrotes se limiten, es
aconsejable sembrar el siguiente cultivo sin labor previa.

Preparacion del terreno: Todos los agricultores coinciden en que es necesario
que el terreno esté bien mullido, bien aireado, sin huecos y sin terrones y con los
nutrientes agregados, con el objetivo de favorecer el desarrollo radicular, la
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emergencia rapida y homogénea y reducir asi los ataques de plagas. Se debe
realizar primero una labor profunda (se recomienda no inferior a 25cm.)
incorporandose el abonado de fondo, se preparan los surcos del terreno. La
época de hacer estas labores dependera de las caracteristicas de la zona de
cultivo y de la planta que precede a la papa, si hay una rotacion de cultivos.

Acolchado: se trata de una técnica muy empleada en las areas de produccion de
papa extra-temprana. El acolchado del terreno, en este caso se recomienda con
una lamina plastica de color negro. Primero se prepara el terreno y se asurca, a
continuacion se cubre con el plastico. Enseguida se procede a sembrar de forma
manual, empleando una herramienta que agujerea el plastico y hace un pequeno
hoyo en el suelo donde se introduce la semilla-papa. El inconveniente de esta
forma de siembra, es que se elevan los costos por la compra del plastico y la
mano de obra adicional que se requiere. Pero sus ventajas son el mantenimiento
de la temperatura del suelo, el control de las malas hierbas, ahorro del agua,
disminucion de las pérdidas de nutrientes, reduccion de los encharcamientos y
mejora en la calidad final de la papa.

Plantacion: La época de la siembra varia de una region a otra. Y la plantacion se
basa principalmente en el estado de humedad de la tierra y en el contenido del
agua. Se recomienda que la siembra sea anticipada en el cultivo de variedades
tardias con el fin de asegurar una buena tuberizacion. En el cultivo de la papa
primor, la fecha de plantacién debe tener en cuenta los riesgos de las heladas
tardias en la zona de cultivo.

e La profundidad de la siembra: debera estar alrededor de los siete u ocho
cm. Las profundidades mayores retardan la emergencia, y profundidades
superficiales incrementan el riesgo de enverdecimiento. La plantacion se
puede realizar de forma manual o mecanizada. En regiones donde se
producen cultivos de primor se realiza la plantacion semiautomatica con
papas de siembra pregerminadas.

e Densidad de la plantacion: Las semillas-papas se colocan sobre los
surcos a una distancia de cinco a siete cm. separandose los golpes entre
tres y cuatro cm. lo que aproxima una densidad de plantacion entre 3.500
y 6.600 tubérculos por hectarea. Si la plantacion es de regadio se podran
alcanzar densidades mayores. La eleccion de la densidad de la
plantacion no tiene repercusion directa sobre el rendimiento global de la



produccién, aunque si la densidad es muy elevada, puede dar lugar a
papas mas pequenas, debido a una mayor competencia por la luz, agua y
nutrientes.

Material de siembra: La plantacion se realiza mediante semillas- papas
enteras o cortadas. Lo ideal es plantar papas enteras, de tamafio superior
a los 30grs. Los tubérculos de siembra no deben trozarse mas que en dos
porciones, con un corte limpio, en la que se obtengan dos porciones
iguales. Las papas de siembra gruesa dan muchos tubérculos de tamafio
medio y las pequenas con pocas yemas, producen pocos tubérculos, pero
suelen ser de gran tamario.

Abono Organico: la papa es una planta que necesita los beneficios del
estercolado, ya que mejora las condiciones fisicas de la tierra y por lo
tanto el desarrollo de sus tubérculos. Si la siembra se realiza en marzo se
debe aportar estiércol en diciembre, pero si la siembra se realiza en
verano, no debe emplearse estiércol, por el peligro de pudricion de las
papas-semillas. Las variedades tardias aprovechan mejor el estiércol que
las tempranas. Los estiércoles de aves de corral, son ricos en nitrogeno,
fésforo y potasio. Se deben usar con precaucion, para evitar el riesgo de
excesiva fertilizacion.

Nitrogeno: Es el factor determinante en el rendimiento del cultivo, ya que
favorece el desarrollo de la parte drea y la formacion y engrosamiento de
los tubérculos. Generalmente se aporta de una sola vez en el momento de
la plantacion, durante la preparacion del suelo o sobre el caballon. Un
exceso de nitrégeno produce un retraso en la tuberizacion y un desarrollo
excesivo de la parte area.

Fésforo: actia a favor del desarrollo de las raices, mejorando la calidad
de los tubérculos y reduciendo su sensibilidad a danos (en particular el
ennegrecimiento interno). La precocidad de las papas y el contenido en
fécula estan influidos por el incremento de fdsforo.

Potasio. Su influjo es decisivo en el cultivo de la papa. Ayuda a la
formacion de fécula y proporciona a las plantas una mayor resistencia a
las heladas, a la sequia y a las enfermedades, especialmente el mildiu y
hace que su conservacion sea mas facil. Los tamarios de las papas se ven



incrementados al aumentar los aportes potasicos, asegurando un mayor
porcentaje de tubérculos grandes. Un exceso de abonado potasico puede
bloquear el magnesio.

e Magnesio: La papa no tolera la deficiencia en magnesio y su carencia se
manifiesta por un amarillamiento entre los nervios de las hojas y en caso
graves, por su muerte o agotamiento.

Recomendaciones para aplicar los nutrientes:*

e El abonado fosfo-potasico, se puede aportar en una sola vez en otofo
o en primavera, con nitrégeno, bajo forma de abono compuesto. Pero
en estas estaciones el acido fosforico debe ser aplicado en forma de
superfosfato y la potasa en la de sulfato.

e La forma sulfato permite reducir de forma eventual la deficiencia en
azufre.

e Sino se estercola, para una produccion de 30.000kg. Un buen abonado
por hectarea podria ser, de 150 unidades de nitrégeno, 100 unidades
de P205 y 300 unidades de K20.

e Las enmiendas de cal favorecen el desarrollo de la papa y se deben
aplicar uno o dos anos antes de la siembra, ya que si se hace antes
puede dar lugar a sarna comun.

El cultivo de la papa es un cultivo muy exigente en agua, aunque en exceso se
reduce el porcentaje en fécula y favorece el desarrollo de enfermedades. Desde
la siembra el estado hidrico del suelo tiene influjo sobre toda la evolucion del
cultivo. Las alternancias de periodos secos y humedos dan lugar a
modificaciones en la velocidad del engrosamiento de los tubérculos, ya que son
el origen de ciertos defectos como: grietas, surcos, estrechamientos, etc.

Antes de la tuberizacion un ligero déficit hidrico favorece el desarrollo de las
raices. Durante el periodo de tuberizacién, las necesidades de agua pueden
llegar hasta 80 metros cubicos por hectdrea y dia. Generalmente en el riego
mecanizado es el de aspersion con instalaciones méviles. Los aspersores de baja
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presion son los mas recomendados ya que su gasto y potencia de bombeo son
minimos y el riego es de calidad aunque exigente en mano de obra.

Las Malas Hierbas: la competencia es muy fuerte entre la papa y las hierbas
malas, ya que ellas condicionan el rendimiento y no facilitan las labores de
recoleccion. Los herbicidas aplicados acttian en la capa superficial del terreno
donde son absorbidos por las raices de las malas hierbas, sin afectar a la papa,
pues la plantacion es mas profunda y su sistema radicular estd exento del
herbicida.

Tratamiento de preemergencia: Los agricultores aconsejan que se debe realizar
lo antes posible, después de la plantacién de las semillas, sobre el caballon
debiendo estar ligeramente himedo. Se presentara fototoxicidad en dos casos
particulares: si la aplicacion es demasiado tardia o si se producen
precipitaciones después del tratamiento. Para tratamientos durante la nascencia
y post emergencia se deberan aplicar herbicidas especificos totalmente selectivos
al cultivo.

Defoliacién: es una operacion que se realiza en todo cultivo de papas, cuyo
objetivo es destruir las matas antes de la recoleccion. La finalidad de esto, es
para controlar el engrosamiento y acumulacion de materia seca de los
tubérculos. Ademads la defoliacién contribuye a facilitar las operaciones de
recoleccidon, actuar como protector de la cosecha (al incrementarse las
temperaturas durante el periodo de cultivo tardio se evita el rebrote de los
tubérculos) y bloquear también el desarrollo de enfermedades como el mildiu.
Segun el destino de la produccién la defoliacion se realiza de diferentes
métodos.

2.6. La Investigacion en Chile y los nuevos cruzamientos

En el boletin Agricultura Técnica, fechada en octubre del 2004, apareci6
publicado el siguiente articulo “Karu-INIA, nuevo cultivar de papa para
Chile.”*

% Revista Agricultura Técnica, Instituto de Investigaciones Agropecuarias, INIA, Chillan, Chile.



El articulo da cuenta de la creacion, en el afio 1989, de una nueva variedad de
papa (solanum tuberosum), producto del cruzamiento de la papa Yagana-INIA
y la papa Fanfare, por el Programa de Mejoramiento Genético de la Papa, del
Instituto de Investigaciones Agropecuarias, INIA, en el Centro Regional de
Investigacion (CRI),Remehue de Osorno.

Las caracteristicas que presenta Karu —INIA. El boletin da cuenta de una
descripcion morfologica que detalla lo siguiente: Es una planta semi-erecta, de
altura media, con buen vigor y gran desarrollo del follaje. Posee un tallo principal de
grosor medio y ligera pigmentacion antocidnica. Sus hojas son de color verde intenso,
poseen silueta abierta y tamario medio. Forma numerosos tallos principales, delgados y
abundantes, flores de color violeta, de tamafio medio, con pigmentacion antocidnica
media. La planta tiene un crecimiento lento las primeras semanas después de la
emergencia y al momento de la floracion logra un desarrollo vigoroso. Produce un
promedio de 10 a 12 tubérculos por planta. Los tubérculos son de tamaiio medio a
grandes, uniformes, (12-15 x 6-8 cm.) de forma oval alargada, piel roja y pulpa amarilla
clara y ojos superficiales Posee altos rendimientos y se adapta bien a la mayoria de las
zonas y épocas de cultivo de la papa en Chile. Su uso preferente es para consumo fresco,
aunque produce una fritura de calidad altamente aceptable, similar a la Yagana-INIA.>

Esta investigacion del nuevo cultivar Karu-INIA, se remonta a los afios 1989, en
que el Programa de Mejoramiento Genético de la Papa, del INIA, efecttia un
cruzamiento en el CRI, de Remehue. Las etapas de seleccidn se realizaron entre
los afios 1990-1994 y a partir del afio 1995, o sea hace diez afios, se incluyd en
ensayos de rendimiento y adaptacion a diferentes zonas agro-ecoldgicas del pais
entre la cuarta y la décima region y se sometio a evaluaciones fitosanitarias y de
aptitud agroindustrial. Hasta el afio 2003, afio de su inscripcion en el Registro
Nacional de Variedades, cuya identificacion quedo sellada con el codigo R-
89067-28.

El INIA, al referirse a las caracteristicas agrondmicas del nuevo cultivar la
evalia positivamente, pues afirma que produce altos rendimientos en las
distintas zonas donde se comparé con diferentes cultivares comerciales,
constatdndose que las diferencias entre Karu INIA y los cultivares testigos, en
algunas zonas y épocas, fueron muy importantes.
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El INIA recomienda la siembra preferente para cultivos de guarda, en toda la
zona productora de papas del pais y en cultivos tempranos de primavera en la
zona central, ya que tiene un periodo de latencia intermedio entre los cultivares
Desiree y Cardinal, no lo recomienda para segunda siembra en verano, porque
los tubérculos no alcanzan madurez fisioldgica y brotacion adecuada después de
la cosecha de primavera.

Las caracteristicas sanitarias que presenta Karu INIA, es que se destaca por
resistencia al nematodo dorado (Globodera rostochiensis), razas uno y dos. Su
buen nivel de resistencia al Virus del enrollamiento de la hoja de la papa
(PLRV); su alta resistencia al Virus X de la papa (PVX) y por su buen nivel de
resistencia a la pudricién seca de los tubérculos (Fusarium sp).%

Esta variedad de papa fue desarrollada especialmente para el mercado fresco,
contiene un 22% de solidos totales cuando se cosecha al estado de madurez
fisioldgica, valor levemente inferior a la variedad de Yagana INIA y Desiree. Sus
creadores afirman que posee un excelente sabor y textura como papa hervida y
después de cocida permanece entera, sin desintegrarse. También dicen puede
utilizarse como papa frita y en esta forma de preparacion posee un color similar
a la papa Yagana INIA y Desiree.

Finalmente el articulo menciona que parte de este trabajo de mejoramiento
genético para el desarrollo de esta variedad de papa o cultivar como ellos le
llaman, conté con el financiamiento del “Fondo Nacional de Desarrollo
Regional de la Region de los Lagos, a través del proyecto de “Mejoramiento
Genético de Variedades e Hibridos de Papa”, entre los afios 1997 y 2002.

2.7. Clasificacion y descripcion de variedades de papas nativas.

La importancia que tiene para la investigacion, rescate y coleccidon de antiguos
cultivares que aun permanecen en el archipiélago nos hace pensar
optimistamente que mientras haya habitantes chilotes que las cuiden, las
siembren y cultiven seguird existiendo una politica islefia por la conservacion
de su cultura alimentaria.
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Estos ejemplares que existen en el Banco de Papas, tienen nombres propios que
le otorgaron los islefios, han sido la base de la alimentacion por cientos de afios,
pero también han sido la base genética de los nuevos ejemplares creados y
mejorados en los Programas de Centros de Investigacion que tiene nuestro pais
y que han diversificado la produccion comercial y mecanizada para todas las
regiones constituyendo hoy en dia una de las fuentes alimentarias mas
importantes de todo Chile.

La clasificacion que se detalla a continuacion es una informacion textual del
Banco de la Papa de Notuco, en Chonchi, y contempla la descripcion del
color de la piel y pulpa, forma de tubérculo, tanto en su secciéon longitudinal
como transversal, niimero de ojos, forma del ojo, longitud y protuberancia de
ceja y profundidad de ombligo.?”

CAMOTA

CET 001

Tubérculo de piel variegada, morada purpura, amarillo en ojos y alrededor
de estos. Textura de piel lisa, ojos intermedios, abundante ceja corta poco
notoria, forma de tubérculo redondeado, seccion transversal redonda,
ombligo ligeramente hundido, color de pulpa amarillo con pigmentacion
purpura intensa.

CIELO

CET 023

Tubérculo de piel morada muy pdlida, mas intenso ojos y corona, textura de
piel: ligeramente casposa. Ojos superficiales, escasos, ceja corta poco notoria.
Forma de tubérculo redondeado. Seccién transversal aplastada; ombligo
hundido, pulpa de color blanca.

PACHACONA

CET 123

Tubérculo de piel blanca, amarillo claro con ombligo ligeramente morado, a
veces esta pigmentacion puede estar ausente. Textura de piel: ligeramente
casposa, ojos superficiales abundantes con ligera pigmentacion morada,
Caja intermedia poco notoria. Forma de tubérculo redondeado, seccion

%" Documento de archivo CET, que menciona que los caracteres adoptados en la descripcién fueron
tomados de la clave de clasificacion de Mauricio Contreras, Profesor investigador de la Universidad
Austral de Chile, sede Valdivia.



transversal ligeramente aplastada. Ombligo ligeramente hundido. Color de
pulpa: peridermo amarillo claro que penetra 1 a 2 mm. Hacia corteza, resto
morado intenso con sectores claros principalmente en médula.

CLAVELABLANCA

CET-011

Tubérculo de piel variegada; amarilla con manchas rosadas en ojos, ombligo
y corona, base superior del ojo sin pigmentacion. Textura de piel: lisa,
ojos superficiales, escasos. ceja intermedia poco notoria. Forma de tubérculo
ovalada, seccion transversal aplastada. Pulpa de color crema.

CABRITA

CET -015

Tubérculo de piel variegada, morada purpura, amarilla en ojos y alrededor de
éstos, textura de piel lisa, ojos profundos, muy abundantes, ceja alargada y
aplastada: forma de tubérculo muy alargada, contorno irregular, seccion
transversal redonda, ombligo ligeramente hundido, color de pulpa con
peridermo a médula enteramente pigmentada morado mas intenso de amarillo
vascular a médula.

CHELINA

CET -122

Tubérculo de piel rosada muy palido, ligeramente casposa. ojos superficiales,
abundantes, ceja intermedia, prominente. Forma de tubérculo: ovalada, seccion
transversal ligeramente aplastada Color de Pulpa: blanca.

GUADACHOS COLORADOS

CET - 055

Tubérculo de piel rojo purpura uniforme, textura de piel lisa, ojos superficiales,
muy abundantes, ceja corta, superficial. Forma de tubérculo muy alargada con
contorno regular, seccion transversal redonda. Pulpa rojo purpura diluido,
presentando manchas crema palida, peridermo grueso y rojo.

ZAPATONA

CET - 053

Tubérculo de piel variegada, amarilla, pequena pigmentacién en ombligo,
corona, fondo de ojos, linea de ceja. Textura de piel lisa, ojos superficiales
escasos, ceja intermedia bien marcada. Forma de tubérculo redondeada, seccion



transversal  aplastada. @ Ombligo intermedio. Pulpa color crema.

MICHUNE AZUL

CET - 051

Tubérculo de piel morada, azul casi negra. Textura de piel lisa, ojos
superficiales, abundantes, ceja alargada notoria. Forma de tubérculo alargada
regular, seccion transversal achatada. Color de pulpa: corteza crema palido,
anillo vascular hacia médula se observa un jaspe morado.

HUICANA

CET - 025

Tubérculo de piel morada, azul muy oscura casi negra, textura de piel lisa, ojos
profundos y escasos, ceja alargado, muy notorio. Forma de tubérculo
redondeado deforme contorno irregular, seccion transversal redondeada. Color
de pulpa, peridermo grueso morado oscuro, corteza crema, de anillo vascular
hacia médula se observa un jaspe morado intenso, concentrado hacia los ojos.

NOCHA

CET

Tubérculo de piel variegada; rosada, gran area de ojos amarillos, textura de piel:
lisa, ojos profundos, muy abundantes, ceja alargada y aplastada. Forma de
tubérculo muy alargada y con contorno irregular, seccion transversal redonda.
Pulpa de color crema palido, anillo vascular con pigmentaciéon purpura que se
extiende hacia corteza y médula. Hacia médula la pigmentacion es mas diluida.

GUAPA

CET - 008

Tubérculo de piel rosada, rojo purpura uniforme. Textura de piel lisa. ojos
intermedios, escasos. ceja intermedia, poco notoria. Forma de tubérculo
redondeado, seccion transversal aplastada. Ombligo profundo. Pulpa crema
palido, anillo vascular hacia médula pigmentacion roja, se atentia hacia centro
de ésta.

CACHO NEGRA

CET - 022

Tubérculo de piel morada, azul muy oscura, casi negra, textura de piel lisa. ojos
profundos, muy abundantes, ceja alargada y aplastada. Forma de tubérculo



muy alargada, contorno irregular, seccion transversal redondeada. Color de
pulpa: peridermo ancho morado, corteza crema ligeramente pigmentada. De
anillo vascular a médula se observa un jaspe morado que se atenta hacia el
centro de ésta.

AZUL RINONA

CET - 062

Tubérculo de piel morado rojizo, mds intenso en 0jos, corona y ombligo, textura
de piel: lisa. Ojos superficiales, abundantes. Ceja intermedia poco notoria.
Forma de tubérculo ovalado, seccion transversal aplastada. Ombligo superficial.
Pulpa de color: corteza blanca, anillo vascular pigmentado morado oscuro, el
color se diluye hacia la médula y corteza.

CORDILLERA

CET -032

Tubérculo de piel morada, mas intenso en ojos, corona y ombligo; textura de
piel lisa. Ojos intermedios y escasos, ceja larga y muy notoria. Forma de
tubérculo redondeado con contorno irregular, seccion transversal aplastada.
Pulpa de color crema muy palido. Ombligo intermedio.

AZUL PRIMERIZA

PURRANCA

CET

Tubérculo de piel morada palido, mds intenso en ojos y corona;
Textura de piel: lisa. Ojos superficiales y abundantes. Ceja larga con linea poco
notoria. Forma de tubérculo ovalado, seccién transversal aplastada. Ombligo
ligeramente hundido. Pulpa de color amarillo palido.

RAMA

AZUL POSTRERA

CORAZON

CET - 052

Tubérculo de piel morada, textura de piel casposa, ojos superficiales y escasos.
Ceja intermedia poco notoria. Forma de tubérculo redondeado, seccion
transversal aplastada. Ombligo ligeramente hundido. Color de pulpa crema
palido.



MOLEJON

CET - 039

Tubérculo de piel morada, textura de piel lisa. Ojos intermedios y abundantes,
ceja larga y notoria. Forma de tubérculo conico, seccidn transversal aplastada.
Ombligo superficial. Color de crema palido, anillo vascular pigmentado con
linea muy estrecha, la que a veces se diluye.

QUILA

CET - 018

Tubérculo de piel blanca, amarillo claro; textura de piel lisa. Ojos profundos y
muy abundantes, Ceja larga, poco notoria y superficial. Forma de tubérculo muy
alargada con contorno irregular; seccion transversal cilindrica. Color de pulpa
amarillo palido. Ombligo superficial.

MICHUNE BLANCA

CET -135

Tubérculo de piel blanca, amarillo claro; textura de piel lisa. Ojos profundos y
muy abundantes. Ceja larga, poco notoria y superficial. Forma de tubérculo
muy alargada y con contorno irregular; seccion transversal cilindrica. Color de
pulpa amarillo palido. Ombligo superficial.

FRUTILLA

CET -104

Tubérculo de piel blanca, amarillo palido con ojos, corona, ombligo y ceja
levemente rosado; textura de piel lisa. Ojos intermedios y escasos. Ceja larga y
poco notoria. Forma de tubérculo redondeado con contorno irregular y a veces
deforme; seccidon transversal achatada. Ombligo intermedio. Color de pulpa
crema palido.

AMERICANA

CET - 063

Tubérculo de piel variegada, morada parpura, amarilla en ojos y alrededor de
éstos; textura de piel lisa. Ojos profundos y abundantes. Ceja corta con linea
aplastada. Forma de tubérculo redondeado con contorno irregular, seccion
transversal aplastada. Ombligo hundido. Color de pulpa blanca.

PITA
CET - 064



Tubérculo de piel variegada, amarillo con manchas irregulares concentradas
hacia la corona; textura de piel lisa. Ojos intermedios y escasos. Ceja corta,
superficial con linea poco notoria. Forma de tubérculo redondeado, seccion
transversal achatada. Ombligo superficial. Color de pulpa amarillo palido.

GUICANA

CET - 026

Tubérculo de piel variegada, morado purpura, amarillo en ojos y alrededor de
estos; textura de piel lisa. Ojos profundos y abundantes. Ceja alargada y
aplastada. Forma de tubérculo ovalado, seccion transversal achatada. Ombligo
intermedio. Color de pulpa; peridermo a médula enteramente pigmentada
morado, mas intenso de anillo vascular a médula.

CLAVELA REDONDA

CET -035

Tubérculo de piel variegada, amarillo con manchas rosado purpura. El color
rosado restringe a areas alrededor de los ojos, base superior de ceja y parte de la
corona; textura de piel lisa. Ojos intermedios y abundantes. Ceja corta y poco
notoria. Forma de tubérculo redondeado, seccion transversal aplastada.
Ombligo superficial. Color de pulpa crema palido.

OJITOS LINDOS

CET -103

Tubérculo de piel rosada con pigmentacion rosada intenso en ombligo, corona y
base de ojos, textura de piel lisa y a veces ligeramente casposa. Ojos intermedios
y escasos. Ceja corta con linea poco notoria. Forma de tubérculo redondeado con
contorno irregular, a veces deforme, seccién transversal aplastada. Ombligo
intermedio. Color de pulpa amarillo.

MURTA HUINCA

CET - 004

Tubérculo rosado intenso uniforme, textura de piel lisa. Ojos intermedios,
abundantes. Ceja alargada, poco notoria. Forma de tubérculo redondeada,
hundida en ambos polos, seccion transversal redondeada. Ombligo profundo.
Pulpa amarilla, anillo vascular poco notorio.

COSTA
CET -115



Tubérculo de piel rosada con pigmentacion rosado intenso en ombligo, corona y
base de ojos; textura de piel casposa a levemente resquebrajada, presentado esta
ultima reticulado grande. Ojos superficiales y escasos. Ceja corta, superficial con
linea poco notoria. Forma de tubérculo ovalado, seccion transversal achatada.
Ombligo superficial. Color de pulpa amarillo.

ARAUCANA

CET - 055

Tubérculo de piel rosada, rojo purpura uniforme; textura de piel lisa a
ligeramente casposa. Ojos profundos y abundantes. Ceja larga y poco notoria.
Forma de tubérculo cénico, seccidn transversal cilindrica. Ombligo intermedio.
Color de pulpa crema palido.

ASOBERANA

CET -120

Tubérculo de piel rosada, textura de piel ligeramente casposa. Ojos intermedios
y escasos. Ceja alargada y prominente. Ombligo superficial. Forma de tubérculo
oval alargada, seccion transversal aplastada. Pulpa de color amarillo.

MAGALLANES

CET -119

Tubérculo de piel rosada, pigmentacion mas fuerte en ojos, textura de piel
ligeramente casposa. Ojos intermedios, escasos. Ceja alargada muy notoria.
Forma de tubérculo ovalada, seccion transversal aplastada. Pulpa color amarillo
palido.




III. PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA: PERDIDA DE LA SOBERANIA
ALIMENTARIA

3.1. Las Semillas y su Contexto histdrico.

Practicamente todo lo que comemos, antiguamente provenia de menos de una
docena de dreas geograficas de nuestro planeta que tenian una gran diversidad
genética. Los llamados “Centros Vavilov” bautizados asi en honor del cientifico
ruso que domino la botanica en la década de los afios 20 y que después de afios
de exploracion e investigacion concluyd que debido a una combinacién variada
de topografia, clima y métodos de cultivo, casi todos los principales cultivos
provenian de menos de una cuarta parte del suelo arable de la tierra. Siendo las
regiones mas importantes el Mediterraneo, parte del Oriente, Afganistan, Indo-
Birmania, Malasia, Java, China, Etiopia, Guatemala, México y los Andes
americanos. Con la excepcién de un drea reducida alrededor de los paises del
Mediterraneo, el mundo industrializado quedaba excluido de los centros de
diversidad genética. 3

Como se ha mencionado en el capitulo anterior, en esas areas y regiones
geograficas, como en todos los territorios de produccion agricola, los
campesinos e indigenas llevan mds de diez mil afios cosechando los cultivos
que hoy en dia son esenciales para nuestra alimentaciéon. Cada uno de ellos, ya
sea en familia 0 en comunidad, producia, seleccionaba y guardaba sus propias
semillas para la siembra de la siguiente temporada, se realizaban los
intercambios con otros campesinos en un proceso de colaboraciéon que les
permitia aumentar la diversidad genética propia. Con esas practicas antiguas y
milenarias se obtenian variedades mejoradas y bien adaptadas a condiciones de
suelo y climas especificos.

Desde los anos de la modernizacion y la era tecnoldgica, en los paises
industrializados, (los mas pobres en genes) lenta pero inexorablemente se
levantd una campafia de apropiacion de los recursos genéticos y la
biodiversidad vegetal destinada principalmente al rubro de la alimentacioén y la
farmo-quimica, y que hoy después de transcurrir mas de 30 afios, conmueve a
los agricultores del mundo, por la magnitud de la usurpacion y la apropiacion -
bajo formas disfrazadas de humanidad- de los recursos que desde antiguo

% Dr. Ulrich Brand, El Orden Agricola Mundial y la Sustentabilidad Tecnolégica, en ;Un mundo
patentado? La privatizacion de la vida y el conocimiento. FH.B.



manejaban en sus respectivos territorios, las economias familiares campesinas,
los agricultores grandes y pequefios de los paises que cohabitan este planeta
llamado tierra.

Llama la atencidon, que después de tres décadas de trabajo sistematico de
gobiernos nacionales y corporaciones privadas que han intervenido en el
debate, discusiones y propuestas sobre un problema que involucra a la
sociedad en general, la mayoria de los habitantes de los paises en desarrollo,
aun no se encuentran debidamente informados en el tema de la agricultura, la
biodiversidad, los recursos energéticos y la manipulaciéon de las semillas -
sabiendo (o tal vez no) que nos alimentamos principalmente de ellas- y no
existe una conciencia generalizada sobre las implicancias que tiene para la
humanidad y las generaciones futuras, la intervencion genética de las especies
vivas y los recursos vegetales.

Lo que nuestros habitantes no conocen, no pueden defender, por ello, las
comunicaciones, la informacion y la educacion sobre temas tan cercanos, tan
inherentes a nuestra naturaleza de seres vivos, tan propios de nuestros derechos
como seres humanos y como habitantes de un territorio, sea altamente
manipulado y negado a la discusion y el debate franco, abierto y publico sobre
qué queremos y qué necesitamos para mantener y desarrollar nuestra vida
plena y activa, en una sociedad armonica, sustentable e integradora con los
ciclos y las especies vivas de la naturaleza.

Un pueblo desinformado es altamente inofensivo, un pueblo desinformado es
materia dispuesta para la aceptacién de experimentos y acuerdos que nos
mantienen desintegrados y desarticulados sobre acontecimientos que nos
suceden a diario, y nos introducen en el campo de la inercia y la limitacion del
tiempo que pasa por nuestras espaldas sin que nos demos cuenta, como otras
personas con intereses absolutamente lucrativos, se apropian de nuestra
historia, de nuestras tradiciones y costumbres, de los recursos vegetales,
animales y minerales, de nuestros afluentes hidrograficos, de nuestras locas
geografias, de nuestros campos y sus riquezas naturales, sociales y culturales.

Las semillas, nos relaciona directamente con la alimentacion de los pueblos, no
todos los ciudadanos conocen el origen y la importancia de ellas. Tal vez
porque su alimentacion esta cada dia transformada no alcanzan a dimensionar
el cuidado y trabajo previo, el proceso y la elaboracién que tuvieron antes los



ingredientes de esos alimentos que fueron cocinados y con los cuales contamos
a diario en nuestra mesa.

3.2. La historia ptublica sobre el origen de la privatizacion de las semillas.

En la década de los anos 20, aparece en la escena mundial, la primera
corporacion semillera, con el nombre de Pioner Hibred, bajo la iniciativa de
Henry Wallace  Vicepresidente de los Estados Unidos. Surge aqui la
combinacion de poderes politicos y  comerciales, con el aporte de la
investigacion cientifica que desde el drea genética entregan la propuesta de los
maices hibridos.

Desde mucho antes, las expediciones botanicas realizaban los traslados de las
especies, para sus respectivos imperios, reinados y gobiernos. Fueron famosas,
muchas de ellas desde un continente a otro, el mismo Estados Unidos, por
ejemplo, basa su poder cereal en la donacion de una coleccion de trigo
denominada “carleton”, regalada a fines del siglo diecinueve por los campesinos
de la estepas rusas.®

En esta misma década es cuando Vavilov, sistematiza la densidad de la
biodiversidad, de los centros, los cuales cuatro corresponden a Latinoamérica,
intensificAindose desde aquellos afios las expediciones recolectoras de semillas
campesinas en todo el mundo a favor de los centros gubernamentales de
investigacion agricola de los paises desarrollados.

En los afios treinta, Norman Bourlag, que en ese entonces trabajaba en México,
comenz¢ la gestacion de la filosofia de la “Revolucién Verde”, con la invenciéon
de las semillas inmunes a plagas que eran trabajadas con agroquimicos.

Después de la Segunda Guerra Mundial y sus graves secuelas para gran parte
de la humanidad, el Banco Mundial adopta la propuesta de la “Revolucion
Verde” como vehiculo del desarrollo agricola y para esos efectos propicia la
creacion del CGIAR. (Consultive Group for International Agricultural Research)
Se crean 8 Institutos apoyados por las fundaciones que apoyan el desarrollo:
Rockefeller, Ford y Kellogs y que constituyen el brazo cientifico de la campafia
mundial, que privilegia los veinte cultivos de mayor comercializacion global,

% pat R. Mooney en Semillas de la Tierra, International Coalition Development Action.



Uno de estos institutos creado el afio 1974, se especializard en la recoleccién de
germoplasma.

En la Cuarta Sesion de la Conferencia de las Naciones Unidas sobre Comercio y
Desarrollo, realizada en Nairobi en el ano 1976, predominaron los temas
relacionados con la produccion agricola. Una vez finalizada esta Conferencia, la
International Coalition for Development Action, ICDA, organizé un simposio
para investigadores internacionales de la alimentacion. En prolongadas
discusiones se reconocid que habia problemas fundamentales sobre Ila
alimentacion que requerian de una mayor preocupacion, uno de ellos fue el
designado “Semillas”. En aquella oportunidad, surgid la inquietud por la rapida
desaparicion de la base genética de los abastecimientos alimentarios mundiales
y por la legislacion restrictiva que la industria agricola manejaba en aquellos
anos sobre el control de este vital componente del sistema alimentario.

Esta institucién establecid en diciembre de 1977, un grupo de trabajo para
estudiar las semillas, y en ella participaron representantes de Estados Unidos,
Francia y Canadd. Fue el inicio, al menos en estos paises, de amplios debates y
discusiones sobre el tema de las semillas y los derechos del fitogenetista, que
cimentaban las bases para una futura legislacion en Canadd, provocando las
dudas y la oposicion de amplios sectores agricolas y aumentando la
preocupacion de la comunidad cientifica que en aquella ocasion exigié un
aumento de las acciones internacionales.

En febrero del afo 1979, la junta directiva de la “Canadian Council for
International Cooperation” CICC, aprobd por unanimidad una resolucion
pidiendo una campana a nivel mundial para conservar el material genético y
exigiendo la detencion de la legislacion canadiense. Esta fue la voz de alerta a
los productores agricolas, a las organizaciones sociales, a los organismos no
gubernamentales, a las agencias de cooperacion nacionales e internacionales, a
los gobiernos, a las instituciones humanitarias sobre un tema que se puso en las
agendas publicas nacionales e internacionales y que ha provocado la division
en la opiniéon y toma de postura de los cientificos, pero principal y
fundamentalmente que han tomado y utilizado inteligentemente, para su
beneficio las corporaciones privadas, conmocionando a las organizaciones
sociales, que después de treinta afios ven como crece la hambruna en el mundo

0 1dem ref.39.



y como se extermina sistemdticamente la diversificacion de los recursos
genéticos de los paises pobres pero también los mas ricos en aportes del reino
vegetal a la energia humana. #!

Cuatro cultivos: trigo, arroz, maiz y papas, constituyen mas del 75% de nuestro
consumo de alimentos, pero esto no siempre ha sido asi. Los pueblos
prehistoricos basaban su alimentacion en mas de 1.500 especies de plantas
silvestres y por lo menos 500 vegetales importantes fueron cultivados en la
antigtiedad.

En el lapso de mil afios la diversidad de la alimentacion vegetal se ha reducido a
unas doscientas especies cultivadas de la agricultura. Solamente veinte especies
vegetales se cultivan a gran escala y comercialmente, la historia agricola
moderna, esta estrechamente ligada a la reduccién de las variedades
alimenticias: en la medida que un nimero cada vez mayor de personas se
alimenta de un nimero cada vez menor de especies vegetales.

El grado de interdependencia alimentaria en la actualidad es cada vez mas
estrecho, los paises de Oceania y América del Norte, dependen en gran medida
de los recursos genéticos de los paises pobres como Africa, Asia y América del
Sur. Hace 25 afios, el Presidente de Ciencias Agricolas de la Universidad de
California, el Dr. Kendrick escribid en una revista agricola de California que “de
los 200 frutos cultivados comercialmente en su estado, no hay ninguno nativo de California. De
los mil frutos mds importantes que se cosechan todos los afios en Estados Unidos, solamente
algunos como el girasol, y el ardndano rojo pueden considerarse como oriundos de este
continente” 4

En cambio, los agricultores/as de subsistencia distribuidos por el mundo, llevan
mas de diez mil afios cosechando los cultivos que hoy en dia son esenciales para
la alimentacion. A lo largo de la historia todo agricultor/a de subsistencia fue un
audaz criador/a de plantas. Gracias a la observacion de los procesos naturales
de mutacion y a la seleccion cuidadosa de las semillas, estos agricultores han
desarrollado la gran variedad de cultivos necesarios para la supervivencia. Los
agricultores/as practicos mantienen distintas variedades de plantas en sus
campos, porque sostienen que en caso de sequias, plagas o inundaciones
siempre tendran algo que cosechar.

! pat R. Mooney, en Semillas de la Tierra.
*2 pat R. Mooney, en Semillas de la Tierra.



No hay un comun acuerdo para decidir o identificar con certeza el lugar de
origen de cada uno de los principales cultivos. Pero en los Valles de Oaxaca y
Tehuacan se han encontrado las muestras mas antiguas de maiz que existen en
el mundo, las que datan alrededor de 10.000 afios. El lugar de origen de un
cultivo y su centro efectivo de diversidad no siempre coinciden. Las plantas a
veces se dan mejor en un campo fordneo, que en su habitat original, sin embargo
el hogar “genético” de un cultivo importante puede identificarse mejor por el
area donde los agricultores antiguos lo han cultivado desde siempre y con mas
éxito.

La interdependencia alimentaria es tan grande que el habitante comtn no se
imagina, que si algo pasara en el almacenamiento genético de los bancos de
reserva de los paises desarrollados o los Centros Vavilov, (como ya esta
sucediendo) los paises industrializados o desarrollados deben recurrir a los
paises del tercer mundo para obtener los germoplasmas vitales para su
subsistencia.

En la actualidad todas las naciones de mundo son interdependientes en
recursos genéticos agricolas, aunque los centros de origen de los cultivos estan
en aplastante mayoria en Ameérica Central y Sur, Africa y Asia. (80% de los
recursos bioldgicos del planeta) Debido a los procesos de intercambio y de
transculturacion, ningan pais es actualmente “autosuficiente” en recursos
genéticos agricolas.®” Aun si consideramos los paises mas ricos en recursos
genéticos, el 50% de su alimentacion estda basada en recursos genéticos que
provienen de otras regiones. En Brasil, un megacentro de biodiversidad, la
mitad de la energia alimentaria que consume su poblaciéon proviene de arroz,
maiz y trigo, ninguno de los cuales se origind en ese pais. En el caso de los
paises industrializados, la dependencia de germoplasma extranjero o sea el
cultivo originado en otras regiones, en muchos casos supera el 95%. 4

3 Silvia Ribeiro, Art. “Campesinos, biodiversidad y nuevas formas de privatizacion”, en Semillas,
CLOC, Pé4g. 53-54.

* Informe sobre el “Estado de los Recursos Fitogenéticos en el Mundo”. Documento base de la FAO,
Leipzing, Alemania, junio de 1996.



Cuadro N* 2: Cultivos mundiales principales: sus origenes

Cultivo Centro Principal | Situacion Actual | Empresa Principal
Alfalfa Asia Menor
Arroz Africa Occidental | Transgénico Monsanto
Indo-Birmania Hibrido
Sudeste de Asia
Avena Asia Menor
Mediterraneo
Ajo Asia Central Tradicional
Asia Menor
Maiz América del Norte | Hibrido Monsanto
Sur y Central Transgénico Pioneer / Hi Bred
Trigo Etiopia KWS, Ciba-Geigy,
Asia Menor Dekalb, Sandoz,
Cargill
Cebolla Etiopia
Asia Central
Asia Menor
Coliflor, Mediterraneo
Esparrago
Espinaca Asia Central
Frijol comun América Central Sandoz, Union Carbide
Haba comun Asia Central Sandoz, Upjohn
Lechuga Mediterraneo Union Carbide, ITT.
Papa América del Sur
Pepino Indo Birmania
Malasia
Remolacha Asia Menor
Zapallo América Central y
América del Sur
Repollo Asia Menor
Mediterraneo
Soya Américadel Sur | OGM Monsanto
Tomate América Central | OGM

América del Sur




3.3. La reduccion genética.

La FAO, para referirse a esta reduccion genética, habla de “erosién”. En los
anos setenta la pobreza genética de los paises desarrollados se hizo evidente
para todos, La diversidad genética vegetal se crea y destruye perpetuamente, se
calcula que cada variedad de plantas que desaparece se lleva consigo entre diez
y treinta otras especies de plantas o animales que dependen de ella para su
supervivencia. La lista de las especies en peligro comprende actualmente el 90%
de la flora indigena de Estados Unidos y Europa.

Pero, la “erosion genética” consiste principalmente en la erradicacién masiva y
por mayor de material irremplazable a través de miles de kildmetros de suelo
arable. Se estima, que a principios de este siglo habra una pérdida de una sexta
parte de las especies vivas del mundo. El bidlogo George M. Woodwell,
describe la erosion genética como uno de los grandes problemas de nuestra
época...” junto con la proliferacién nuclear..., dice él, que el recurso iiltimo es la biota, no hay
otro, y lo estamos destruyendo”. *

La erosion genética, significa que la diversidad genética milenaria de una
variedad particular puede desaparecer si no se cuidan las semillas. Ejemplos de
estos tenemos muchos. La proliferacion de variedades de maiz de marca
registrada ha provocado la uniformidad genética, fundamental caracteristica
del desarrollo de semillas de maiz de las grandes companias fabricantes de
semillas, afectando principalmente la fuente genética de los cultivos.

En la década de los afios 80, voceros no gubernamentales advirtieron a los
gobiernos participantes en la FAO, que mas de la mitad de la diversidad
genética mundial de los cultivos estaba perdida. “Les dijimos que mds del 95% de la
diversidad de cultivos importantes estaria extinta en los campos para el aiio 2000... A pesar que
los investigadores del CGIAR, han recogido mds de 600.000 muestras de semillas, estas
representan solamente una pequefia fraccion de la diversidad real de todo el rango de cultivos
alimenticios que sostienen la vida humana”. %

** pat R. Mooney en Semillas, patrimonio del pueblo al servicio de la humanidad, CLOC.
*¢ pat Roy Money, Director Ejecutivo de Action Group on Erosion, Technology and Concentration (ETC
Group, antes RAFI), idem ref. 44, pag. 197.



Cuadro N° 3: Vulnerabilidad genética de los cultivos:

Cultivo Canada Variedades %
Trigo panificable 4 75,9
Lino 4 92,3
Colza 4 95,8
Avena 4 65,1
Cebada 3 63,7
Centeno 4 80,5
Cultivo Estados Unidos

Mijo 3 100
Algodon 3 53
Soya 6 56
Frijoles secos 2 60
Judias verdes 3 76
Maiz 6 71
Papas 4 72

Avanzando el proceso de la revolucion verde, los antiguos Centros Vavilov, se
desperfilan sistematicamente, dando a su vez, paso a una segunda etapa que
se ha llamado “la revolucién de las semillas” con la aplicacién de experimentos
cientificos sobre los germoplasmas y los genes de las semillas, para producir
nuevas variedades de rendimiento elevado, asumiendo a su vez, Ilas
transnacionales el control de los alimentos y la comercializacién de estos
productos. El trigo es el primer cereal del mundo, la erosion del trigo en el
periodo comprendido entre 1965 y 1975 alcanz6 tal proporcion, que miembros
de la FAO, estimaron en un futuro cercano la pérdida completa del Centro
ubicado en Oriente.

Las especies silvestres también se encuentran amenazadas, el planeta esta
perdiendo cientos de miles de variedades de especies silvestres que incluso se
encuentran hermanadas con las especies cultivadas. Por ejemplo en las
altiplanicies de Guatemala, uno de los pocos bosques tropicales de coniferas
existentes esta a punto de desaparecer. Todos los afios se destruye una extension
forestal, y ya han desaparecido el 40% de los bosques himedos tropicales del




mundo. La tala indiscriminada, generalmente por grandes companias ha sido la
causa principal de esta desaparicion.

La FAQO, a través de su director adjunto, ya lo menciond anos atrds en una
declaracion en defensa de los paises pobres “han visto la declaracién de enormes
dividendos de algunas compariias que operan en sus paises y no han podido observar un
desarrollo comparable de sus pueblo, se han dado cuenta que unos pocos operadores extranjeros
han desvastado y violado sus bosques y otros recursos naturales, para después dejar mds pobres a
los paises que antes de su llegada”, hay ejemplos en todos los paises en vias de
desarrollo.*”

Las comunidades agricolas y sus organizaciones han hecho mejor las cosas que
los cientificos agricolas. A pesar de las enormes pérdidas en el campo, gran
parte de la diversidad genética ha permanecido in-situ, en bancos de semillas y
graneros comunitarios. Mds importante aun, es que los agricultores han
continuado con sus mas de 10.000 afios de practica cientifica de reproduccion de
plantas. Incluso en medio de devastaciones naturales, actualmente han
generado nuevas tacticas de cuidado y creatividad al conservarlas.

Los pueblos desde siempre recurren a la recoleccion de las especies silvestres
para su alimentacién, medicina, energia y construcciéon de viviendas. Pero
ademas las corporaciones las tomaron para usarlas en la medicina moderna. En
Estados Unidos el 40% de todas las drogas vendidas por recetas anualmente
vendidas en el pais tiene su origen directamente de plantas y derivados de la
naturaleza como microbios y animales, Y para este pais depender de las plantas
significa depender de los paises en desarrollo. Nada mds un ejemplo, las plantas
que contienen alcaloides, son dos veces mas predominantes en el trépico que en
las zonas templadas. Los alcaloides de vital importancia para la medicina, han
sido estudiados solamente en la mitad de las plantas conocidas. Tanzania
suministra mas de 500 plantas de uso corriente en la medicina china y que recién
estan siendo investigadas en Occidente. En el verano de 1978, se empezo a
trabajar en Filipinas, en la colecciéon de mas de 1.000 plantas en beneficio
médico. La importancia de esta labor se refleja en la hierba carmin, la
composicion quimica de esta planta, ayudaria a tratar la bilharzia, una dolencia
que actualmente afecta a la salud de mas 200 millones de personas en el mundo.

*" pat R. Mooney, en Semillas de la Tierra, ICDA.



3.3.1. Medidas institucionales para la conservacion genética.

Las fuentes genéticas mundiales estan protegidas por una red internacional de
bancos de genes, centros de investigacion de cultivos, laboratorios de semillas y
al parecer mucho dinero para la investigacion.

En esta red se encuentra el Consejo Internacional sobre Recursos Genéticos
Vegetales, IBPGR. El Consejo tiene su sede en Roma y coordina el trabajo
regional que llevan a cabo ocho estaciones internacionales de investigacion de
cultivos. Estas se encuentran estratégicamente distribuidas en los principales
Centros Vavilov. Existen también cerca de sesenta bancos de genes controlados
nacionalmente. El IBPGR, las estaciones y los bancos estdn respaldados por el
Nacional Seed Storage Laboratory, NSSL; con status especial, ya que mantiene
material como coleccion de base para los Estados Unidos y para la red global de
centros de recursos genéticos. Sus colecciones mundiales incluyen maiz, sorgo,
trigo y arroz. Comparable al NSSL, es el Banco de Genes Vavilov en la Union
Soviética, que probablemente contiene una coleccion mas diversificada de
material silvestre y cultivado.

El Grupo Consultivo sobre Investigacion Agricola Internacional, CGIAIL que
cuenta con 34 paises miembros, junto con las Fundaciones Rockefeller, Ford y
Kellogg, han dado la existencia al IBPGR, los que a su vez operan bajo la
supervision del Banco Mundial, y el Programa de las Naciones Unidas para el
Desarrollo, PNUD.*

Este organismo bajo su Consejo, ha creado un banco de datos de informaciones
internacionales conocido como el Programa de Ciencias de Informacion de
Recursos Genéticos, mas un programa de capacitacién y conservacion e
iniciativas especiales relativas a la conservacion de cultivos especiales y
programas regionales de conservacion. Un area de trabajo tiene por objeto los
Centros Vavilov de diversidad genética y programas de exploracién y
almacenaje en relacién con estos centros. También ha establecido un sistema
prioritario de coleccion de variedades de semillas en peligro de extincion. El
trigo encabeza la lista.

8 Bernd Nilles en Semillas, Patrimonio del Pueblo al Servicio de la Humanidad, Coordinadora
Latinoamericana de Organizaciones del Campo, CLOC, Quito Ecuador, afio 2004.



El IBPGR, es un organismo independiente cuyos miembros son elegidos
individualmente y no como representantes. Hay tres de Estados Unidos, seis de
Europa y cinco de los paises en desarrollo, mas dos miembros ex oficio
representantes de FAO y el Programa de Naciones Unidas para el Medio
Ambiente, PNUMA. El Consejo tiene dos Comités Asesores principales, uno se
ocupa de la funcion informativa y el otro se encarga de cultivos especificos. Las
companias estan representadas por la Pioner Hi Bred International, que preside
el Comité Asesor sobre Germoplasma de los Cultivos y la IBM, que participa en
el Comité Asesor sobre el sistema de comunicacion, informacion y
documentacion de recursos genéticos. Existe también un resguardo del Servicio
de Ecologia de Cultivos y recursos genéticos de la Division de Produccion y
Proteccion Vegetal de la FAO.

El IBPGR, el Banco Mundial y el CGIAI, desempenan junto a las ocho
estaciones internacionales de investigacion de cultivos, un papel central en la
coleccién y catalogacion del material que se encuentra en los Centros Vavilov.
Al parecer durante anos, se ha mantenido la idea que esta coordinacion ha
jugado un rol preponderante en el desarrollo de la investigacion y los
programas de conservacion, pero en general, los programas de coleccion han
sido muy especificos, destacando entre ellos las caracteristicas de rendimiento y
uniformidad.

En una posicion inferior de conservacion genética se encuentran los bancos
nacionales de genes, creados para coleccionar y conservar tesoros nacionales y
para reunir a partir de recursos provenientes de todo el mundo, los materiales
que los fitogenetistas locales pueden necesitar. E1 PNUD, y la FAO, trabajaron
sin éxito durante afos, con los encargados europeos de los bancos de genes,
para establecer una estrategia continental de conservacion.



Cuadro N* 4: Centros Internacionales de Investigacion de Cultivos.

Centro Ubicado en Creado

IRRI: Instituto Internacional de | Los Banos, Filipinas | 1959
Investigacion sobre el arroz.

CIMMYT: Centro Internacional de | El Batan, México 1964
Mejoramiento del maiz y del trigo.

CIAT: Centro Internacional para la | Palmira, Colombia 1968
agricultura tropical.

IITA: Instituto Internacional de Agricultura | Ibadan, Nigeria 1965
tropical.

CIP: Centro Internacional de la papa. Lima, Pera 1972
ICRISAT: instituto internacional de | Hyderabad, India 1972
Investigacion sobre cultivos para el tropico

semi-arido.

WARDA: Asociacion de Africa occidental | Monrovia, Liberia 1971
para el desarrollo del arroz.

ICARDA: Centro Internacional para la | Libano
investigacion en dreas secas.

IBPGR: Consejo internacional sobre | FAO, Roma, Italia 1973
recursos genéticos vegetales.

La usurpacion genética de las semillas desde Estados Unidos ha sido parte de
su politica. Desde el afio 1898, el gobierno ha respaldado mas de 150
expediciones, que han regresado con mas 350.000 plantas nuevas. Un informe
del afio 1978, sobre el sistema nacional de germoplasma vegetal identific once
bancos principales de genes con un total de mas de 276 mil introducciones de
plantas.

El trabajo de conservacion de la Union Soviética, empezd hace mucho tiempo,
los rusos siguen teniendo las colecciones mas representativas del mundo. En
Belgrado, Yugoslavia, un banco de genes tiene mas de 100.000 combinaciones de
maiz. Las colecciones checoslovacas también son amplias. En China, en cambio
antiguamente se consideraban innecesarias las medidas de conservacién, debido
a la practica generalizadas entre los agricultores de preservar sus propias



semillas tradicionales. Aunque ahora muchas de las razas no mejoradas de trigo
se han perdido y las organizaciones cientificas chinas estdan empezando a
coleccionar y almacenar los recursos genéticos que estdn en peligro de
desaparecer.

Desde los gobiernos nacionales del tercer mundo, nada o muy poco se ha hecho
en funcion de las colecciones genéticas propias, en cambio es de conocimiento
publico que grandes corporaciones internacionales y empresas privadas tienen
colecciones genéticas propias. La FAO, sostiene en uno de sus informes que la
compania United Brands o United Fruit (también instalada en nuestro pais),
tiene alrededor de dos tercios del germoplasma bananero del mundo en
almacenaje.

Las transnacionales y las instituciones privadas no declaran, o manejan la
informacion muy reservadamente, sobre el material genético que tienen en
existencia. Muchos investigadores sostienen que las compafias dominantes en
plantas frutales y arbdreas s6lo manejan sus recursos genéticos para beneficios
comerciales.

3.3.2. Sobre los bancos de genes

No todos los cientificos estdn convencidos que los bancos de genes son el
camino para la salvacién de nuestras especies vegetales en peligro de extincion.
Ni mucho menos los agricultores y campesinos, que desde siempre han
cuidado, curado y creado sus propias semillas bajo formas ancestrales de
conservacion. Ya en el afio 1978, la UNESCO, declaré 144 zonas en 35 paises
como futuras reservas de la biosfera. Otro sector de la comunidad cientifica
consideré esta medida una quimera, argumentando que con el debido
almacenaje en bancos de genes se pueden preservar semillas de trigo durante
390 anos y cebada de dos hileras durante 33.500 afios®. La mayoria de los
fitogenetistas considera que un sistema de bancos de genes es la solucion para
cultivar variedades almacenadas. Sin embargo, la Nacional Academy of Sciences
de los Estados Unidos, ha notado la incapacidad para mantener las colecciones
de germoplasma en los Estados Unidos, durante los tres ultimos decenios,
particularmente las colecciones de frutas, nueces y vegetales, y ha declarado
“después de considerar todas las medidas disponibles para la preservacion de las especies en

* Semillas de la Tierra, International Coalition for Developmet Action, Canada, 1979.



peligro, en condiciones controladas, nos vemos forzados repetidamente a concluir que el tinico
método fiable estd en el ambiente natural”.>

El Centro Internacional de la Papa (CIP) alarmo a los agricultores del mundo,
cuando el Dr. Z. Huaman,” dijo que “a pesar de numerosas colecciones hechas durante
los cincuenta arios anteriores al establecimiento del CIP, se perdio una gran parte del material
cultivado que se habia coleccionado y que no existe una muestra adecuada de especies cultivadas
de papas en los bancos de genes... Las reservas indigenas estin amenazadas de extincion”

Queda asi demostrado que los bancos de genes son instituciones muy
vulnerables. Una falla eléctrica puede elevar o bajar las temperaturas de
almacenaje, aumentar la humedad, provocar incendios, etc. Si sumamos a esto
las serias restricciones presupuestarias, veremos que los riesgos para las
colecciones son constantes y reales. Con frecuencia ocurre que las colecciones
no son documentadas en forma debida, muy poco se sabe sobre la existencia de
variedades tradicionales obtenidas por seleccion de otras colecciones mas
grandes e importantes.

Mientras el tiempo avanza, el material original esta siendo destruido y
reemplazado por nuevas variedades importadas desde los centros de cultivos
de las empresas comerciales en el extranjero. La propagacion de la uniformidad
de los cultivos y el desplazamiento del material antiguo a los bancos de genes
nacionales o regionales, elimina efectiva vy sistemdticamente a las familias
rurales de la sustentabilidad fitogenética. Los propios gobiernos nacionales,
quedan en una posicion semejante, ya que valiosos tesoros tradicionales,
desaparecen en las bovedas del NSSL, en Estados Unidos o en el Centro naumero
uno Vavilov, en la Unién Soviética.

Muchos gobiernos de los paises en desarrollo, no se preocupan por la
eliminacion genética y aquellos que se preocupan carecen de personal
capacitado o los recursos financieros para actuar. La Asociacion para el
Progreso de las Ciencias Agricolas en Africa, por ejemplo ha visto la necesidad
de una politica nacional para la conservacién de sus recursos y ha declarado
“que los recursos genéticos de los cultivos de cada pais son un valioso patrimonio

%0 1dem ref. 48.
51 7. Huaman, archivo Centro de investigacion de la Papa, Lima Perd.



nacional... es preciso que se conserven dentro de cada pais, para el uso de ellos y del
mundo en general” °2

3.4. La Revolucion Verde y las Semillas como instrumento de mercancia.

En nuestro pais, el modelo agro exportador ha desperfilado
ininterrumpidamente y en escala ascendente la produccion agricola durante
mas de treinta anos, desde la llegada de la revolucion verde vy los ajustes
estructurales aplicados por el sistema econdmico estatal en nuestros campos, el
mayor costo social ha sido el monocultivo y el uso indiscriminado de
agrotoxicos provocando un dafio irreparable en la salud de los trabajadores y
trabajadoras del rubro de la agro exportacion.

Los pequernios agricultores y las economias familiares campesinas, generalmente
practican un sistema de rotacion de cultivos, y también cultivos simultaneos
donde conviven granos y hortalizas. Los fitogenetistas no han considerado las
caracteristicas vegetales positivas que permiten el cultivo de diferentes plantas.
Los agronomos han calculado que una plantacién con combinacién de cultivos
puede aumentar el rendimiento, ademas de hacer una contribucién importante a
la produccion proteinica de los agricultores de subsistencia. Los cultivos de
leguminosas sembradas de esa forma se destinan al consumo de las familias y
se venden los cereales. Pero ya ni siquiera esto es posible, porque las nuevas
variedades no se dan en conjunto y las variedades antiguas frecuentemente han
desparecido.

Los datos estadisticos sobre la produccion agricola en nuestro pais y en la
mayoria de los paises se concentran en la produccion de alimentos para la
exportacion. Los vegetales son en gran parte ignorados, siendo que las
leguminosas contienen la mitad de la proteina de los paises en desarrollo. Sin
embargo, en la misma medida que desaparecen las variedades antiguas, se
difunde la uniformidad genética de los cultivos en paises en vias de desarrollo,
las noticias sobre los desastres repentinos y devastadores de cultivos seguiran
en aumento. “En gran medida la erosion genética es el resultado de la revolucion verde”>

En el campo de la biotecnologia agricola, en el afio 2001, eran cinco grandes
corporaciones las que dominaban el mercado global y todas estaban entre las

52 pat R. Mooney en Semillas de la Tierra, ICDA.
%3 Idem ref. 51



diez principales fabricantes de plaguicidas: Syngenta, (fusion de Novartis con
Astra Zeneca) Aventis, que luego fue comprada por la Bayer, Monsanto
(propiedad de Pharmacia hasta mediados del 2002 y DuPont y Dow.
Posteriormente se sumaron a este clan los super poderosos BASF y Bayer,
ubicdndose esta ultima en el segundo lugar en la escala de los gigantes
genéticos. Monsanto sigue ocupando un importante lugar entre las
transnacionales que se dedican a la produccion de semillas y agroquimicos.
Actualmente vende mads del 90% de las semillas transgénicas cultivadas
comercialmente en el mundo.>

Cuando se controla la semilla se tiene mucho terreno avanzado en el control del
sistema alimentario: Asi se puede planificar sobre qué cultivos se plantaran, qué
insumos se usaran y dénde y cuando se venderan los productos. Asi con el
control de la industria semillera mundial se consolida la segunda fase de la
revolucion verde.

Los cimientos para la industria semillera mundial, fueron instalados por la
revolucion verde, que se apoyd habilmente en los programas de ayuda bilateral
y multilateral. Los requisitos quimicos de las variedades de rendimiento
elevado permitieron a las empresas agro-quimicas establecer una
infraestructura de venta mundial, subvencionada en gran medida por los
gobiernos. La segunda fase, prosigue logicamente con la entrega del programa
semillero a la empresa privada, que en la actualidad estan manejadas por las
multinacionales, que tienen el control farmacéutico, quimico y petrolero.

LA FAO, ha jugado un rol preponderante, pero a la vez ingenuo, en la
instalacion del tema a nivel regional e internacional. En el afio 1957 inicié una
“Campaiia Mundial de Semillas”, que culmino el afo 1961 con el “A7sio Mundial
de la Semilla”. Casi paralelamente en Europa se inicia una campana intensiva
para otorgar a las nuevas variedades vegetales, una proteccion equivalente a
patentes.

“El Afio Mundial de la Semilla”, culmind exitosamente cuando el dia 2 de
diciembre del afio 1961, se hace efectivo el “Convenio Internacional para la
Proteccion de las Nuevas Variedades Vegetales”. Estos “derechos del
fitogenetista” o de la “proteccion de las variedades vegetales”, permitieron a los

> Silvia Ribeiro en Semillas patrimonio del pueblo al servicio de la humanidad, CLOC.



titogenetistas del sector privado recibir por primera vez derechos de patentes
para las nuevas variedades y a su vez, controlar la difusion de las variedades
patentadas. De esta forma, se estimula la inversion corporativa a gran escala.

Posteriormente una gama variada de nombres ha surgido para operar en los
paises en desarrollo: certificados de invencidn, arriendos, derechos, licencias. La
clave para operar fuera de las fronteras de las transnacionales occidentales ha
sido la propagacion de las variedades de rendimiento elevado y la constante
dependencia de los agricultores hacia las nuevas semillas y los productos
quimicos. Sin embargo, para las corporaciones “las patentes”, se consideran
esenciales, para el buen manejo de los negocios y el control de las variedades de
cultivos. En resumen: mucho mas importante que los derechos de invencion, las
patentes ofrecen a la empresa privada una oportunidad de controlar y gobernar
el mercado.

El Programa de Fomento de Industria de las Semillas, PFIS, (1978),entreg6 el
siguiente consejo a los paises de Asia, Africa y América Latina: “Aunque el
gobierno ha desemperiado siempre un papel importante en el desarrollo del programa de las
semillas, no deberia ser monopolista o exclusivo. La participacion del sector no gubernamental
(entiéndase privados) en la produccién y comercializacion de semillas, deberia ser estimulada
activamente por medio de iniciativas tales como créditos especiales, concesiones fiscales, arreglos
de compra por arrendamientos de instalaciones y equipos, terrenos de arriendo barato, ayuda
técnica, disminucion de las restricciones sobre la tenencia de tierras y acceso a las existencias
bisicas de semillas de variedades desarrolladas en programas puiblicos de seleccion”. 5

Este programa también se manifestaba en defensa de una legislaciéon sobre
patentes en los paises en desarrollo, dirigiendo una serie de propuestas sobre el
sistema de patentes y su vinculacién con la investigacién de los fitogenetistas.
Ademads fue uno de los principales defensores de la subvenciones de insumos
agroquimicos y de precios basicos de las semillas por parte de los gobiernos
dependientes.

El Vicepresidente del Banco Mundial y Presidente del GCIAI, sostuvo que “El
enorme éxito de la investigacion agricola se basa en parte sobre el acuerdo tdcito de que el
material genético, disponible en los bancos genéticos estaba a disposicion de toda la humanidad
y de que, en contrapartida, los descubrimientos de la ciencia igualmente podian ser utilizados
en beneficio de los pobres, de manera muy stubita somos testigos de un cambio en las reglas del

% Silvia Ribeiro en Semillas patrimonio del pueblo al servicio de la humanidad, CLOC.



juego, después de lo cual lo mejor de la ciencia ya no estd libremente disponible, porque esta
siendo patentada”.*

A nivel mundial también existe una organizacion que controla técnicamente las
invenciones y otorga garantias de esas patentes. La OMPI, es la Organizacion
Mundial de la Propiedad Intelectual, esta organizacion cuenta con el apoyo
del INPADOC, que es el Centro Internacional de Documentos Patentarios. La
mayoria de los integrantes de la OMPI son de paises en vias de desarrollo, este
organismo ofrece un programa permanente de cooperacion, que incluye
conferencias y simposios regionales para los funcionarios gubernamentales®.
Ademads proporciona los reglamentos relativos a inventos y disefios, aunque
estas leyes aconsejan que no se adopten patentes para variedades vegetales,
por otro lado alientan a los fitogenetistas a contemplar las alternativas que
ofrece la UPOV Uniodn para la Proteccion de Nuevas Variedades de Plantas.

Existe una distincién estrecha y poco clara entre “patente” y “derecho”. Que
escapa a la comprension de la mayoria de los ciudadanos. Segun la UPOV,
ninguna planta es semejante a otra y admite que existe un debate intenso sobre
la terminologia basica relativa a las plantas, también existe el término “variedad
vegetal”, en los hechos concretos la propiedad definitiva acerca de seres vivos
vegetales o animales, no puede ser demostrada, entonces podriamos pensar
que se buscéd la forma de adquirir derechos sobre estas especies atentando
incluso contra las leyes naturales que nos otorga la misma naturaleza. Asi,
sucede entonces que como las plantas no pueden satisfacer los requisitos de
“patentes”, fue preciso encontrar una alternativa, una de ellas es los derechos
del fitogenetista. La UPOV, reconoce que esta forma no resuelve todos los
problemas, pero, sin embargo se sigue hablando de proteccion de plantas a
escala mundial.”

Como se puede ver, este ha sido un proceso largo de décadas de manipulacion
por parte también de los gobiernos que poco piensan en la sustentabilidad de
la alimentacion de sus pueblos a largo plazo. Las empresas transnacionales para
sentar las bases solidas del comercio de las semillas, se ha respaldado a través
de los convenios internacionales, ellos son el instrumento adecuado y

% pat R. Mooney, Semillas de la Tierra.

*" Dra. Silvia Rodriguez Cervantes, Estrategias Cambiantes y Combinadas para Consolidar la Propiedad
Intelectual sobre la Vida y el Conocimiento, (Un Mundo Patentado? F.H.B.

%8 Silvia Ribeiro, Semillas patrimonio de los pueblos al servicio de la humanidad, CLOC.

%9 |dem ref. 53.



complementario para que los paises industrializados recurran a los paises en
desarrollo y de acuerdo con los gobiernos se de manga ancha a los tratados
bilaterales, para establecer corredores de comercio que no obstaculicen la
apropiacion de los recursos genéticos existentes en los paises mas pequefios.
Ademas consolidan asi, a través de codigos legales internacionales, el uso y
manejo de tecnologias avanzadas, que les permite apropiarse y proteger sus
invenciones y las utilidades que ello les reporta.

La industria semillera internacional, en la actualidad esta altamente
desarrollada, el ciclo estd completo: la investigacién y los fitogenetistas son
parte importante en la produccion de semillas hibridas, se ejerce el control de
calidad y se maneja la comercializacion de ellas. Las razones son claras, los
agricultores regionales, necesitan las semillas de alto rendimiento (hibridas) y
elementos manufacturados, con la adquisicion de esas semillas se pueden
conseguir altas utilidades con una inversion relativamente baja y mano de obra
barata. La industria semillera fue el mejor instrumento para introducir
monocultivos de produccién a gran escala y con apertura al comercio exterior.
La semilla es por lo tanto la mercancia internacional que cruza las fronteras
nacionales y que produce una de las mayores utilidades a las grandes empresas
transnacionales.

3.5.1. La Organizacion Mundial del Comercio y el Acuerdo TRIPS®

La historia de las patentes, y la propiedad intelectual, como hemos visto
anteriormente en este capitulo, estd asociada directamente al tema de las
semillas y también tiene una larga historia. Cada década marcoé un paso
adelante en la inscripcién de creaciones consideradas propiedad intelectual, de
quien las descubria o las inventaba segun fuera el caso, asi en los afos cuarenta
fueron las rosas y los crisantemos, en los afios 60 fueron los obtentores vegetales
quienes demandaron sus derechos de patentar sus plantas alimenticias, en los
anos ochenta los gigantes genéticos exigieron patentes sobre microorganismos y
animales. Asi tenemos por ejemplo que el boldo siendo un producto chileno,
esta patentado por extranjeros.

Cuando el afio 1995, surge la Organizacion Mundial del Comercio (OMC), entre
sus primeras medidas establecid el patentamiento de material bioldgico, en

% El TRIPS, Es un convenio que establece acuerdos sobre los derechos de la propiedad intelectual.



caracter obligatorio para los 146 paises miembros de la OMC. Este acuerdo que
regula y prevé la proteccion de patentes, por el minimo de 20 afos, para
productos y procesos productivos en todas las dreas de la tecnologia, fue
impuesto en gran parte a pesar de la resistencia de los paises en desarrollo y de
las organizaciones campesinas que desde hace mas de una década vienen
luchando por sacar a la OMC de los acuerdos y politicas impuestas a la
agricultura.

Esto significa que atn durante el “proceso de revision de las TRIPS muchos
paises en desarrollo tienen posibilidades restringidas para: a) acompanar las
negociaciones y b) hacer valer sus intereses. Ademds hay concepciones
divergentes acerca de la finalidad de este proceso de revisidn: los paises en
desarrollo lo entienden como una revision del acuerdo, con la posibilidad de
alterarlo, los paises industrializados no quieren admitir alteraciones y en el
fondo sélo pretenden examinar si el acuerdo fue fielmente implementado.

El acuerdo TRIPS, representa una norma minima. La aplicacion en las
legislaciones nacionales todavia puede traspasar lo que la Organizacion
Mundial del Comercio ha exigido, como ya ocurre en algunos paises, entre ellos
la Unién Europea y Estados Unidos. Los derechos de patentes de esos paises
econdmica y politicamente poderosos instituyen criterios para muchos paises
que hasta el momento no habian reglamentado los derechos de patentes o por lo
menos no tenian patentes bioldgicas.

En los paises en desarrollo, el acuerdo TRIPS, se deberia haber puesto en
practica, conforme a las exigencias del mismo. A los paises menos desarrollados,
catalogados como Least Developed Countries, LDC, se les dio un plazo hasta el
ano 2016 para implementar el TRIPS. Independiente del marco legal, los paises
en desarrollo ya estdn siendo sometidos a enormes presiones para que cumplan
el acuerdo, a través de exigencias adicionales llamadas TRIPS plus. Entre ellos
deben poner en practica el riguroso acuerdo de variedades vegetales UPOV91
aunque el TRIPS deja abierta la modalidad de la proteccion de variedades.®

Sin embargo existen conflictos entre el Acuerdo TRIPS y los tratados de derecho
internacional, tanto en los reales y potenciales que estan directamente ligados
con el tema de seguridad alimentaria.

%! Dra. Silvia Rodriguez Cervantes, Estrategias cambiantes y combinadas para consolidar la propiedad
intelectual sobre la vida y el conocimiento, en ¢ Un Mundo Patentado? F.H.B.



El articulo 27 del acuerdo TRIPS, dice que son patentables procesos y productos
en todas las areas de la tecnologia, siempre que cumplan los requisitos de
novedad, actividad inventiva y aplicacion industrial. En los articulos 27.2 y 27.3
se conceden algunas excepciones como: la amenaza al orden publico, razones
morales, el riesgo a la vida y a la salud, tanto como las patentes sobre las plantas
y animales. Sin embargo existe un articulo con el namero 27.3 b. que obliga a
conceder patentes a microorganismos, procesos no bioldgicos y microbioldgicos,
que actiien en “defensa efectiva de las especies”. Este articulo, segin el autor
Bernd Nilles, de nacionalidad alemana “entra en conflicto con otros acuerdos
internacionales que representan normas internacionales que establecen pardmetros juridicos para

el desarrollo humano y la proteccion al medio ambiente y son el resultado de largos afios de
negociaciones” %2

El Informe sobre Desarrollo Humano, del PNUD del afio 2000, constata una
contradiccion entre los TRIPS y los derechos humanos, lo que a su vez es
confirmado por la Comision de Derechos Humanos de la ONU, en su
Resolucion 2000/7 de fecha 17 de agosto del afio 2000. La Comision considera
amenazados los derechos a la alimentacion, salud, autodeterminacion y
participacion en el progreso econdmico y vuelve a poner en el debate publico,
lo que muchos politicos y economistas intentan cuestionar: la pre-valencia de los
acuerdos de la ONU, sobre los derechos comerciales.®

Las investigaciones agrarias o farmacologicas, utilizan como materia prima los
recursos bioldgicos de los paises del hemisferio sur, en el acceso a estos recursos
se transgreden los principios del “Convenio Internacional sobre Ila
Biodiversidad”. Los genetistas o ahora llamados prospectores bioldgicos no
piden licencias a los gobiernos ni a las comunidades locales para acceder al
conocimiento ancestral o saber tradicional y por supuesto no informan ni
firman acuerdo sobre los beneficios que aquello les reporta. En la Institucion
internacional que otorga las patentes, se desconoce los esfuerzos y el trabajo que
ha significado para las comunidades preservar la biodiversidad. Se desconoce
asi la cultura original de aquellos cultivos y no son reconocidos los derechos de
propiedad de los curadores y conservadores de esas semillas. Se produce de
este modo la apropiacion y usurpacién cuando las patentes son “legalmente
concedidas”.

%2 Bernd Nilles en Semillas patrimonio del pueblo al servicio de la humanidad, CLOC.
% Informe anual Programa de las Naciones Unidas para el Desarrollo 2000.



El acuerdo TRIPS, obliga a proteger por via de patentes una combinacién de
dos variedades de plantas. Algunos paises, a fin de evitar la difusion de
proteccion de variedades vegetales por la via de patentes, estan dispuestos a
cumplir sus obligaciones con los TRIPS, introduciendo legislacion domeéstica.
Usando este mecanismo, los paises industrializados se han valido de un
Convenio de la Unién para la Proteccion de Variedades Vegetales, llamado
UPOV91, que nos remonta a la antigua UPOV, pero que contrariamente a la
proteccidon por patentamiento, la UPOV, permite usar la variedad protegida en
programas de mejoramiento genético. En cambio los derechos de los
agricultores estan fuerte y masivamente limitados por el UPOV91. ¢

La resiembra —elemento vital para la sustentabilidad de los agricultores- asi
como la multiplicacion, venta, importacion, exportacion y almacenamiento son
derechos que pueden ser restringidos y que dependen del respectivo permiso
otorgado por el obtentor.

En la actualidad es cada vez mads frecuente el uso de las patentes para genes u
organismos genéticamente modificados, OGM. O los cominmente llamados
transgénicos. Pero pronto se puede extender a la proteccion de variedades.
Mientras se avanza en esta materia, la industria y los paises industrializados
presionan a los paises en desarrollo para que aseguren una proteccion efectiva a
las variedades a través de la aplicacion del UPOV91.

Por su parte, la FAO, con un nuevo instrumento y en un acuerdo internacional
propio, reglamentd el uso de vegetales importantes para la seguridad
alimentaria. El Tratado Internacional sobre Recursos Fitogenéticos para la
Alimentacién y la Agricultura, TIRFAA, incluye especies vegetales como el
arroz, trigo, papas y maiz. Se pretende asegurar asi, la diversidad genética de
las plantas para el desarrollo futuro. Pero como en todos los acuerdos y tratados
internacionales, lo que no se practica es letra muerta y aqui es sumamente
importante su aplicacion. Este tratado deberia ser tomado, como un derecho de
todos los gobiernos nacionales, prohibiéndose en este proceso la patente de las
especies protegidas.®

% Dr. Frank Augsten, El Debate actual sobre el uso de biotecnologia en la Unién Europea, algunas
implicaciones para los paises del sur, en ;Un Mundo Patentado? F.H.B.

% Guia para la Gestion Municipal de programas de seguridad alimentaria y nutricién, FAO, Santiago de
Chile, afio 2001.



En el articulo 10 de ese tratado, se mencionan los “derechos de los agricultores”,
como el derecho de reutilizar, aprovechar, intercambiar y vender semillas y
material de multiplicacion producido por ellos mismos. Pero sobre las patentes
de especies vegetales, queda sujeto a la garantia de las legislaciones nacionales.

Otro punto auin poco claro que concierne al tema sobre las patentes biologicas
es que estas patentes bioldgicas traen ventajas y desarrollo biotecnoldgicos que
no son concedidos a productos obtenidos por otros métodos. Pero en lo que
respecta a su uso en la agricultura esta siendo rechazada por la gran mayoria de
los pueblos y por una cada vez mas creciente opinion de especialistas. Ya hemos
mencionado la garantia que ofrecen las patentes sobre invenciones
biotecnoldgicas que incluyen a la semilla, la planta, el cereal cosechado y el
producto obtenido de ese cereal. En cambio el productor convencional no tiene
esa posibilidad, pudiendo recurrir a semillas patentadas solamente bajo ciertas
condiciones, mientras que el productor de transgénicos tiene mayor libertad
para recurrir a semillas de variedades protegidas.

Con el patentamiento bioldgico se pierde la linea divisoria entre una invencion
y un descubrimiento, puede representar un grandioso esfuerzo intelectual
decodificar un gen e identificar su funcion, pero a pesar de eso, el gen constituye
un producto de la naturaleza de la misma manera como lo es un ser vivo. A
pesar de las grandes inversiones, la identificacion de las funciones de un gen, no
nos autoriza para apropiarnos de él, o reivindicar derechos sobre él. Y de todas
formas, no se puede inventar lo ya creado por la naturaleza. Formas de vida,
como los microorganismos, genes, plantas, o animales, son y continuardn siendo
parte de la creacion, sobre la cual no se pueden arrogar derechos de propiedad
intelectual.

3.6. Las reacciones de la sociedad civil

Ya ha habido voces de alerta y acuerdos conjuntos para la revision de los TRIPS,
existen demandas concretas por parte de los paises en desarrollo. Kenia a
nombre del grupo de los paises africanos, present6 en la OMC, la propuesta de
explicitar en el acuerdo que plantas, animales y microorganismos, no sean
patentables. La Organizacion para la Unidad Africana, OUA, desarroll6 un
modelo de ley en ese mismo sentido.



Otros paises, a saber Brasil, China, Cuba, Republica Dominicana, Ecuador,
India, Pakistdn, Tailandia, Venezuela, Zambia y Zimbabwe, en junio del 2002,
propusieron a la OMC que los TRIP, fueran cambiados de manera que un
solicitante que desea patente sobre material biologico o saber tradicional, tiene
que cumplir con las siguientes condiciones:

e Pagar una franquicia a la fuente y al pais de origen del recurso y del
saber.

e Comprobacion del consentimiento informado previo a través de
documentos suministrados por las autoridades locales.

e Comprobacion de una compensacion de beneficios.

La Conferencia Mundial de Comercio, que se desarroll6 en Cancun, el afio 2003
ofrecié6 un panorama desalentador para las intenciones de la Unién Europea,
que pensaba ofrecer algunas opciones a los paises en desarrollo. Esa disposicion
de ceder se origind en la “Ronda de Desarrollo de la OMC, proclamada en
Doha, el ano 2001. Para los agricultores de los paises en desarrollo que
asistieron a protestar masivamente fuera de los recintos donde se realizaba la
Conferencia, mientras se pretenda patentar la vida y privatizar el acceso a los
recursos genéticos que constituyen la soberania alimentaria y nutricional de los
pueblos, no habra negociaciones que valgan.

Las Concesiones que la Union Europea estaba dispuesta a discutir sobre el
acuerdo TRIPs serian las siguientes:

* Que la proteccion de variedades vegetales “sui generis”, no tenga que
significar necesariamente el UPOV.

e Reconocer los derechos de los agricultores a preservar, intercambiar y
resembrar semillas, bajo ciertas condiciones y Exigir franquicias para el
origen del material biologico con solicitud de patentes. ¢

% Comisién Europea, Notas de la Comisién, del Comité de Brusselas, 12 de septiembre del 2002.



IV. PREGUNTAS DE INVESTIGACION:

e Por qué el cultivo de la Papa Nativa de Chiloé es un ejercicio
practico de recuperacion de Soberania Alimentaria?

e ;Quiénes desarrollan el ejercicio practico de Soberania
Alimentaria con el cultivo de la Papa Nativa de Chiloé?

e ;Cudl es la relacion cultural que existe entre las costumbres
creencias, leyendas y mitologias con la practica agricola del
cultivo de la papa?

e ,Cudles son las formas de ejercicio practico de Soberania
Alimentaria que se desarrollan con la Papa Nativa de Chiloé?



V. OBJETIVOS DE LA INVESTIGACION

a) OBJETIVO GENERAL:

Demostrar que las mujeres de las comunidades chilotas, son las que
principalmente desarrollan el ejercicio practico de Soberania Alimentaria con
el cultivo de la Papa Nativa de Chiloé.

b) OBJETIVOS ESPECIFICOS:

e Determinar que la papa nativa de Chiloé es un ejercicio
practico de Soberania Alimentaria.

e Establecer la relacion cultural que existe entre las costumbres
creencias, leyendas y mitologias con la practica agricola del
cultivo de la papa.

e Describir las formas y mecanismos del ejercicio practico de
Soberania Alimentaria que se desarrollan con el rescate y
cultivo de la Papa Nativa de Chiloé.



VI. PLANTEAMIENTO DE HIPOTESIS

El cultivo de la papa nativa de Chiloé es patrimonio de todos los habitantes
de Chiloé, que se encuentra para consumo alimentario y al servicio de todas
las generaciones actuales y futuras de la provincia y de todas las regiones del
pais.

e Las mujeres chilotas son las que principalmente desarrollan el ejercicio
practico de conservacion, cuidado y reproduccién de las semillas de
papas nativas.

e Existe una estrecha relacion cultural entre las costumbres creencias,
leyendas y mitologias con la practica agricola del cultivo de la papa.

e La transmision generacional es una de las formas de ejercicio practico de
Soberania Alimentaria que se desarrollan con la Papa Nativa de Chiloé.

e La practica comunitaria del cultivo de la papa, como base de una
economia solidaria y sustentable para las familias campesinas e
indigenas de la isla, es una forma de ejercicio practico de Soberania
Alimentaria.

e La produccion de papas nativas de Chiloé son la base de un sistema
econémico micro empresarial que sustentan las economias familiares
campesinas.



VII. ESTRATEGIA METODOLOGICA

Papa cielito

De arriba bajo cielito

Se enamoro de cauchao

En eso paso la bruja

La lleva pa! Otro lado

La brujita le contesta

Ustedes estdan enamorados

Le dice la papa cauchao

Me lleva pa! Donde la Normita
Pa! Que seamos cultivados.

Norma Aguilar®’.

La investigacion etnografica

El tema de investigacion de esta tesis plantea un problema que necesariamente
debia ser investigado bajo la forma de una observacion participante, y que en
materia de andlisis presenta el cardcter de una investigacion cualitativa.

Existen muchos documentos que entregan elementos tedricos acerca del tema de
la biodiversidad, de la alimentacion y las semillas, no conocia practicamente
nada sobre la experiencia misma de los agricultores y campesinos chilotes, si
sabia de sus costumbres, su cultura alimentaria, de su realidad geografica, de
sus mitos, tradiciones y leyendas, en general de su rica cultura, pero debia
entrar en esa cultura para poder observar en el terreno mismo que significaba
para los hombres y mujeres de esa tierra, la practica de una labor agricola
ancestral y milenaria como lo es el cultivo de la papa nativa de Chiloé.

Por eso la eleccion de la metodologia etnografica, para lo cual tampoco estaba
preparada desde mi condicidon de pedagoga, pero que intuitivamente percibia,
seria el mejor instrumento para llegar a insertarme en una comunidad con
caracteristicas tan especiales de su cultura y su gente, dadas por su condicion

% Norma Aguilar, productora e integrante del programa del rescate de la papa nativa de Chiloé, del CET
Sur.



de aislamiento del continente, y como mas tarde pude comprobar
personalmente desde su propia condicion chilotes.

Comencé entonces por leer bibliografia que me orientara en la investigacion
futura, y fue asi que a través de la lectura de distintos autores tuve la certeza
que estaba pronta a iniciarme por un camino apasionante, lleno de desafios, no
ausente de incertidumbres y contratiempos en mi condicion de afuerina y en la
medida que fue avanzando el tiempo lo pude comprobar.

Mas de un ano duro la experiencia de adentrarme por los territorios de Chiloé,
e indagar con sus habitantes las costumbres, y las labores agricolas, las
tradiciones y la forma se sembrar, cultivar y cosechar sus papas nativas; el
habitante de Chiloé se mostrd reservado y desconfiado en un comienzo, y me
costd mucho llegar a establecer un nivel de relacion con las personas que me
permitieran llegar a los informantes claves. En este sentido mi experiencia con
organizaciones de mujeres fue factor determinante para acceder principalmente
a las agricultoras campesinas, las que si abrieron las puertas de sus hogares y
me recibieron con simpatia en su espacio privado, al calor de un mate, unas
sopaipillas chilotas o un pan amasado horneado en la cocina a lefa infaltable en
todas las casas.

Sabido es que las lluvias abundan en la isla y el factor climatico atenté en mi
contra, las distancias jugaron otro elemento disociador, pues muchas veces me
quedé sin locomocién cuando debia entrevistar a alguna campesina que vivia
por caminos interiores y alejados de las areas urbanas. Muchas veces también
me extravié y debi desandar lo andado y mas de alguna vez un informante me
dejo esperando a pesar de haber concertado la visita con anterioridad, pero muy
lentamente me fui dando cuenta del caracter tranquilo, pasivo y reservado del
habitante chilote, poco a poco fui entendiendo también porque se practica una
vida tan hogarena, tan cerca de la estufa a lefia, y poco a poco fui
comprendiendo porque sus habitantes no corren y como tranquilamente
pueden esperar durante horas, que pase la micro que los acercara hasta su
hogar.

No hay prisa, en las grandes extensiones de prados se crian los rebafios de
ovejas y terneros, se cultiva el cuarto o media hectdrea de papas y se plantan
hortalizas en el invernadero. No necesitan mas, viven todavia bajo un régimen
de economia familiar campesina y aunque la modernidad llega con nuevas



exigencias aun este sistema de vida les es sustentable. Tienen carencias pero
ellas obedecen a la ausencia de dinero fresco, las que habilmente han venido a
proveer las salmoneras que invaden lagos y canales, con la contratacion de
trabajo asalariado para los hombres y mujeres que habitan las diferentes islas.

Debido al conocimiento previo sobre la isla puedo decir que no hubo un choque
cultural, el pais e idioma es el mismo, pero cruzando el canal hay algo que nos
hace sentir la diferencia entre el chilote y el chileno, la gente es mas
observadora, pero no dicen lo que estd pasando en esos momentos por su
mente, no hubo choque, si hubo decepciones, pero yo no estaba alli para
analizar su comportamiento social frente a mi persona, yo estaba alli para
estudiar e investigar la “Papa Nativa de Chiloé”, y el comportamiento de esas
personas frente al rescate de ese producto, como un estudio de caso frente al
tema de soberania alimentaria. Y mi permanencia en la isla fue un trabajo de
campo realizado a través de la observacion participante, en un periodo de un
ano, y en un drea geografica mas o menos limitada entre las comunas de
Ancud, Castro y Chonchi.

7.1. Demarcacion de Campo.

La provincia de Chiloé, comprende la totalidad del archipiélago del mismo
nombre, que significa “lugar de gaviotas”, o “Chilhue” esta formada por mas
de cuarenta islas menores y su Isla Grande, en la que antiguamente y antes de
la llegada de los espafioles eran habitadas por los Huilliches, Cuncos y Chonos,
que vestian de pieles y tejidos de lana, y vivian a las orillas del mar. Posee una
superficie de 9.080Km. Constituyendo una de las islas més grandes de
Sudamérica.®®

La provincia de Chiloé, es visible desde que se cruza el canal de Chacao que lo
separa del continente y conocida por sobre todo, por su cultura que guarda
costumbres y leyendas mitologicas. Una rica y variada literatura sustenta la
historia cultural de esta provincia, la que se explica de todas maneras cuando se
vive en este territorio y transcurren dias y dias de tormentas que determina el
encierro de las familias junto a la estufa a lefia, tomando mate y comiendo
milcaos y chapaleles, donde seguramente la imaginacién de los chilotes vuela

%8 Victor Naguil, Chiloé su historia y su mitologia, Ancud, Chiloé.



para acortar el tiempo de esas largas noches que se prolongan en invierno por
mas de doce horas.

Varias ciudades y poblados chilotes, con su originales palafitos conservan el
encanto, de sus viviendas construidas a bordemar, parte también de esa cultura
urbanistica y costumbres de sus habitantes, los que antiguamente determinaban
el oficio de pescadores, en que su salida a las faenas de pesca se hacian
directamente desde el hogar hacia el mar.

La ciudad de Ancud, ubicada a 32km. Desde el Canal de Chacao, es la primera
ciudad eje de la extensa y gran comuna con sus playas de arena gruesa, y sus
localidades costeras del océano Pacifico, como Quetalmahue y Mar Brava, con
sus rios Chepu y Pudeto, en los que se puede practicar la pesca de salmones.
Siguiendo al sur y hacia el mar interior, Quemchi, que conecta a la isla Aucar, la
laguna Popetéan, Quicavi y Tenaun.

Dalcahue, es conocida por su feria artesanal que se efectia todos los domingos,
donde las mujeres venden sus trabajos hechos de tejidos de lana de oveja y
cesteria, traidos de otras islas mas pequenias y localidades vecinas que
conforman su comuna. Desde Dalcahue también se conecta a Quinchao, Curaco
de Velez pueblo conocido por su produccion de ostras y Achao, la ciudad del
folklore, que conserva su iglesia principal construida en alerce y ciprés sin
utilizacion de clavos, sino que tarugos de madera, declarada por la UNESCO,
patrimonio de la humanidad.

Castro, es el centro administrativo y capital provincial de Chiloé,
inmediatamente a unos 15 minutos de viaje, y unos 17 Km. de distancia se
encuentra la ciudad de los tres pisos, la ciudad de Chonchi, el lugar de mi
residencia habitual mientras permaneci en la Isla, donde se prepara el licor de
oro (licor a base de suero de leche de vaca) y las roscas chonchinas. Desde esta
ciudad existe en el sector conocido como Huicha una rampa, para cruzar en
trasbordador del canal Yal, que nos conduce a la Isla de Lemuy y el poblado de
Puqueldon. También desde Chonchi, siguiendo por un camino de ripio de
unos 30Km. Se llega a una pequefia peninsula llamada Queilen de playa de
arenas finas y turisticas y desviando hacia caminos de mar interior se ubica
Teupa y Terao.



Desde esta comuna y siguiendo el camino de Notuco, a 12Km. Se llega a
Huillinco, cuyo lago tiene el mismo nombre y bordeando este lago, nos
encontramos con el lago de Cucao, que nuevamente nos lleva a mar abierto
desde el Pacifico, cuenta esta comuna con gran atractivo para turistas
especialmente jovenes que van a acampar a la zona de Chanquin al interior del
Parque Nacional de Chiloé, que posee una reserva forestal de gran valor por
constituir una de las pocas dreas del mundo que conservan su especies
naturales de flora y fauna.

Para finalizar siguiendo la ruta de la carretera cinco sur, que finaliza en su
kilémetro cero, se llega a la ciudad de Quelldn, a una distancia de 75Km. Al
sur de Chonchi, es una ciudad que posee una vista panoramica de las islas
pequenas aledafias y del Golfo Corcovado, aqui se ha desarrollado una gran
actividad maritima-industrial, con instalaciones de procesadoras de mariscos y
produccion de salmones para la exportacion, lo que ha derivado en una gran
cantidad de habitantes flotantes, trabajadores hombres y mujeres que vienen
desde otras provincias del continente siguiendo el trabajo asalariado temporal.

Las tinicas comunidades indigenas concentradas en territorio y reconocidas de
Chiloé se encuentran precisamente en esta comuna, y entre ellas estan la
comunidad Huilliche de Compu, Molulco, Yungay, Chadmo Central y
Huaipulli. También en estas comunidades es donde se concentra la pobreza
rural manifestada principalmente en sus escasos y deficientes niveles de
educacion, en carencia de servicios de salud, en viviendas no terminadas y muy
precarias para enfrentar las duras condiciones climaticas, que muchas veces ni
siquiera cuentan con servicios sanitarios adecuados, tampoco tienen agua
potable. Se observa hacinamiento de las familias con muchos hijos pequenos.
También actualmente atin existen comunidades que enfrentan litigios por
usurpacién y mal habidos derechos de tierras por parte de ciudadanos
inescrupulosos.

El universo elegido por lo tanto fueron los habitantes de la Isla de Chiloé entre
los que se destacan los agricultores y agricultoras de las localidades cercanas al
radio de accion previamente delimitado desde la ciudad de Chonchi. En esta
ciudad también se encuentra el Banco de Papas Nativas, perteneciente al Centro
de Educacion y Tecnologia, CET; al que en primer lugar me dirigi para iniciar
el trabajo de observacion.



Cuando me encontraba en la etapa final de la investigacion sucedié un hecho
noticioso que me acercé también a otro grupo de productores y cuyo
coordinador subalterno me entrego varios elementos que afianzaron la hipdtesis
de que el rescate de la papa nativa también tiene su objetivo comercial y de
sustentabilidad econémica para las economias familiares campesinas.

Las fuentes orales y escritas fueron de suma importancia para la investigacion
previa acerca del lugar escogido para la muestra, considerando que las noticias
son temas netamente regionales y la informacion no llega a la capital, las
noticias locales radiales y la prensa escrita de los peridodicos fueron un aporte
fundamental. Ademas que la cultura y mitologia de la isla, también nos habla de
la tradicidén y costumbres para ejercer las labores agricolas y las creencias que
rodean al cultivo de la papa.

7.2. La Entrevista en profundidad

El instrumento metodoldgico usado para el registro de datos fue la entrevista
personal con cada uno de los informantes claves. Estas entrevistas las fui
realizando a intervalos y espaciadas en el tiempo, lo que me permiti¢ ir
procesando la informacion entregada y mantener una distancia frente a la
subjetividad (emic) que me produjeron los encuentros directos con los
informantes y otorgar a la investigacion la cuota de distancia y objetividad
frente al tema tratado(etic).

El tiempo tomado también fue un factor favorable para llevar a buen término la
investigacion, porque segin fueron pasando los meses mis ideas preconcebidas
acerca del proyecto investigativo, fueron tomando una dimensién cada vez mas
positiva frente a la eleccidon del tema y cada dia que pasaba me fui dando
cuenta del valor de esas entrevistas que encierran un conocimiento y una
sabiduria natural propia de las mujeres campesinas que tuve la suerte de
conocer y de observar en su cotidianidad.

7.3. La Muestra y recoleccion de la informacion
La muestra se efectué a través de la recopilacion de informacién que me

entregaron ocho informantes claves, cuatro de ellas agricultoras de las
comunidades de Los Petanes, Notué, Canan, y Rildn, que se encuentran en



trabajo activo del cultivo y rescate de la papa nativa, un asesor técnico y
coordinador subalterno a cargo del programa de produccion de papa nativa, de
la Agrupacion de agricultores de Quemchi, una dirigenta de la Asociacion
Nacional de Mujeres Rurales e Indigenas, ANAMURI que lidera la Campafia de
las Semillas como patrimonio de los pueblos al servicio de la Humanidad, el
Director del CET, de Notuco de la comuna de Chonchi y una funcionaria
gubernamental en su calidad de supervisora de proyecto de la Fundacion de
Apoyo a la Innovacion Agraria, FIA, dependiente del Ministerio de Agricultura.

Sélo dos de las entrevistadas no permitieron el uso de grabadoras, una de ellas
en principio, dijo que se encontraba enferma y por eso no queria ser grabada,
pero luego se mostrd distendida y me pude dar cuenta que la grabadora la
inhibia, pero eso no fue obstaculo para terminar mi visita con un abrazo y una
promesa de volver en el tiempo de menos lluvia, para conversar con ellas de
otros temas, en los que ellas estarian gustosas de participar.

La primera entrevista con el informante don Carlos Venegas, fue la llave
maestra para llegar y conocer a las otras agricultoras que participan del
programa del rescate, conservacion y cuidado de las semillas de papas nativas,
que ha llevado adelante por mas de diez afos en la Isla Grande de Chiloé el
CET de Notuco. Debo también agregar la numerosa cantidad de conversaciones
en la locomocion colectiva, en la compra de las papas, en la degustacion de ellas
en las fiestas costumbristas, en los encuentros folkloricos y en toda ocasion en
que me fue posible hablar, conocer, y comer la papa nativa. No tuve ocasion de
cultivarla porque el tiempo dedicado a la investigacion no me permitio realizar
este trabajo de campo, pero si tuve la experiencia de observarla en todos los
huertos caseros, tocarla, olerla aprender a conocerla en su aspecto fisico y
diferenciar sus diferentes sabores y texturas.

La informacioén recogida a través de las entrevistas en profundidad, me permitio
tener un conocimiento de lo que piensan los distintos participantes involucrados
en el tema del rescate de la papa nativa de Chiloé. Sin embargo existe una
nutrida informacidon que viene de la oralidad y se puede distinguir a través de
dos vertientes principales que son la historia y la tradicién y la transmision de
conocimientos traspasados de generacion en generacién. La informaciéon es
analizada entonces de manera cualitativa y el instrumento metodoldgico sera a
través de tres ejes tematicos o componentes que cruzan la investigacion, ellos
son: soberania alimentaria, género y cultura.



7. 4. Cuadro de informantes claves:

Fecha Nombre entrevistado | Ubicacion Agrupacion 0
geografica institucion
03 de abril | Carlos Venegas Notuco, Chonchi. Director Centro
2006 Director Escuela de De Educacion y
Agronomia  Universidad Tecnologia, CET.
ARCIS de
Castro.
25 de abril Editha Alvarado Canan, Chonchi Agricultura,
2006. Productora de papas. Agrupacién de
Mujeres “Las
Coty”.
13 de Norma Aguilar La Estancia, Castro Agrupacion de
Mayo 2006. | Productora de papas Productoras
Papas Nativas de
Chiloé.
24 de Coralia Andrade Notué, Chonchi Agrupacién de
Mayo 2006. | Productora de papas Productoras
Papas Nativas de
Chiloé.
24 de Zulema Notué Agrupacién de
Mayo 2006 Productora de papas Productoras
Papas Nativas de
Chiloé.
6 de junio Mauricio Campos Quemchi Coordinador Alterno
2006 Técnico Agricola de
Produccién y
Comercializacién
de Semillas sanas
y papas de
consumo de
variedades nativas.
6 de julio Francisca Rodriguez Santiago Directora
de 2006 Encargada Campania Asociacion  Nacional
De las Semillas. de
Mujeres Rurales
E Indigenas,
ANAMURL
28 de julio Paulina Erdman Santiago Fundacion de Apoyo a
de 2006 la Innovacién Agraria,

FIA.




VIII. MARCO TEORICO

Actualmente existen dos conceptos que permanentemente se encuentran en el
conocimiento campesino y que son “Seguridad Alimentaria” y “Soberania
Alimentaria”, primero es necesario conocer el significado de esos conceptos y
la razén de porque me quedo para el objeto de analisis de este estudio con la
variable que toma el concepto de “Soberania Alimentaria”.

8.1. Acerca del concepto de Seguridad alimentaria.

La Cumbre Mundial de Alimentacion realizada en Roma el ano 1996, declard
que existe “Seguridad Alimentaria”, cuando todas las personas tienen en todo
momento acceso fisico y econdmico a suficientes alimentos inocuos y nutritivos
para satisfacer sus necesidades nutricionales y sus preferencias alimenticias a fin
de llevar una vida activa y sana. ®

En esa misma cumbre donde estuvieron representantes de 186 paises, se
comprometieron a conseguir la seguridad alimentaria para todos sus habitantes
y realizar un esfuerzo constante para erradicar la pobreza y el hambre de todos
los paises, con el inmediato objetivo de reducir a la mitad, a mas tardar en el afio
2015, los 830 millones de personas subnutridas que existian en la orbita que
componen los paises en desarrollo entre los afios 1900-1992.

La Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion,
FAQ, reconoce asimismo, la necesidad de asegurar que se lleven a cabo politicas
de “comercio agricola alimentario” que contribuyan a generar seguridad para
todas las personas a través de un comercio leal.

Al respecto, el que un pais tenga una disponibilidad global de alimentos
suficientes para cubrir las necesidades de su poblacion no garantiza que todas
las familias disfruten de seguridad alimentaria. Esta depende de diversos
factores economicos, geograficos, sociales y culturales que afectan el acceso
fisico de los alimentos y la capacidad de las familias para comprarlos o
producirlos.

% Guia para la gestién Municipal de Programas de Seguridad Alimentaria y Nutricién, FAO, Cecilio
Mordn, editor. Santiago de Chile, afio 2001.



Anteriormente, en el ano 1974. La Conferencia Mundial sobre la alimentacion
reconoce que los pueblos que sufren de hambre es porque existen circunstancias
de origen histdrico, como desigualdades sociales, dominacién colonial y
extranjera y discriminacion entre varias otras razones de origen economico. Sin
embargo a pesar que la causa principal del hambre en el mundo estaba asociada
a las dificultades sociales y politicas se resolvid como forma de enfrentar el
problema dar prioridad a tres puntos:

1, Dar prioridad en el desarrollo rural y agricola, aumentando la produccion a
una tasa anual de 4%.

2. Incentivar la utilizacién de fertilizantes, semillas de alta produccion,
pesticidas e investigacion alimenticia y agricola.

3. Efectuar monitoreo frente a los problemas de hambruna.

En resumen, la estrategia propuesta y asumida a nivel mundial para resolver el
problema del hambre “es mejorar la produccion”. Se justifica asi y de ese modo
la intervencion de los agro tdxicos y la intromisidon de las empresas agricolas en
la multiplicacion de las semillas, pero esa no fue la solucion para disminuir el
hambre en el mundo, porque la hambruna en el mundo contintia y los pequefios
agricultores muchas veces no tienen recursos para comprar semillas certificadas
y de ese modo se quedan sin nada, pues el mercado estd dominando la
agricultura con sus semillas hibridas.

En el plano doméstico la FAO nos dice que “en el hogar, la sequridad alimentaria se
refiere a la capacidad de las familias para obtener, ya sea produciéndolos ellas mismas o
comprandolos, alimentos suficientes, variados e inocuos para cubrir las necesidades
nutricionales de todos sus miembros”. Agrega ademds, que aunque el disponer de
una cantidad suficiente de alimentos constituye una condicién necesaria para
garantizar niveles satisfactorios nutricionales de todos los miembros de un
hogar, el estado nutricional de cada individuo también depende de otros
factores sociales, culturales y de higiene ambiental de los alimentos”.”

Siguiendo el andlisis, se reconoce que si bien la disponibilidad de alimentos a
nivel nacional y local es un componente esencial de la seguridad alimentaria, el
acceso real de la poblacion a ellos es tanto o mas relevante, estableciendo una
vinculacion directa entre inseguridad alimentaria y pobreza.

" 1dem ref. 69.



Entonces al concepto de seguridad alimentaria, la FAO también pone el
concepto de inseguridad alimentaria para referirse a que no existe seguridad
alimentaria cuando por causas permanentes o temporales, dependiendo de si
existen causas de tipo estructural o coyuntural, la poblacion no tiene acceso a los
alimentos.

La pobreza en el &mbito rural es la que esta estrechamente ligada a la situacion
de escasez y deterioro de los recursos naturales. Sobre todo en las familias cuya
seguridad alimentaria depende de su propia produccién de alimentos,
habitualmente son también aquellas personas que por condiciones impuestas
por la pobreza disponen de escasos recursos, o recursos productivos limitados
en cantidad y calidad. También las condiciones climaticas adversas (sequias y
heladas) derivan en problemas de inseguridad alimentaria de caracter
temporal.

Por otra parte, en nuestro pais al menos, el empleo que genera la actividad agro
exportadora es de cardcter estacional y como tal, no garantiza la estabilidad
econOmica de las familias y el abastecimiento permanente de alimentos para las
familias que participan de este tipo de trabajo.

LA FAQ, analiza de la siguiente manera las causas que originan la inseguridad
alimentaria familiar en una zona rural:

e Baja capacidad de compra de alimentos

¢ Baja disponibilidad de alimentos

e Escaso acceso fisico a los alimentos

e Salud y saneamiento ambientales deficientes

Ademds sugiere un completo plan para asegurar la alimentacion de la
poblacion, y nos dice lo siguiente: “Para lograr la seguridad alimentaria, los
sistemas alimentarios deben reunir ciertas condiciones que se relacionan con la
suficiencia en el abastecimiento de alimentos, la estabilidad o variaciones minimas en la
disponibilidad de alimentos a lo largo del afio vy de ario en ario y la sustentabilidad o
capacidad de asegurar que el logro de las medidas anteriores en el corto plazo no
produzca un deterioro de los recursos productivos, que haga imposible su mantencion
en el largo plazo”. 7

" Guia para la Gestion Municipal de Programas de Seguridad Alimentaria y Nutricién, FAO, afio 2001.



Para la FAOQ, el logro de la seguridad alimentaria a nivel de los paises y de las
familias supone el compromiso de los gobiernos con una politica global basada
en la igualdad de derechos de las personas y la adopcion de algunas politicas
sectoriales con orientacion alimentario-nutricional. Y la sugerencia de la FAQ,
para implementar un Plan de accién Municipal orientado a mejorar y fortalecer
la seguridad alimentaria familiar en su espacio territorial, pasa por las siguientes
seis areas:

1. El acceso econOmico a los alimentos.

Que sobre todo donde hay mayor problema de seguridad alimentaria, es donde
existen campesinos con poca tierra o sin ella, de hogares encabezados por
mujeres, de la poblacion urbana pobre y de los desempleados. Entre las
estrategias globales adoptadas para elevar los ingresos de los grupos
vulnerables que viven de la agricultura, destacan los siguientes:

e Facilitar la incorporacion de nuevas tecnologias en las pequenas
explotaciones agricolas con potencial para mejorar su productividad.

e Desarrollar al maximo las técnicas basadas en la utilizacion intensiva de
mano de obra.

e Fomentar el desarrollo de la agroindustria, apoyando la construccion de
instalaciones de elaboracion y conservacion de productos agricolas en las
zonas de produccion.

e Crear empleos fuera de temporada para los trabajadores agricolas.

e Mejorar la comercializacidon de pequenos productores.

e Mejorar la educacion y capacitacion de la poblacion pobre.

El apoyo financiero y crediticio: FAO sostiene que la falta de crédito se agudiza
cuando existe algtin tipo de discriminacion ya sea en contra de las comunidades
de los pueblos originarios y grupos de mujeres que se encuentran realizando o
estan a cargo de faenas agricolas. También tienen poco acceso a los préstamos y
créditos los agricultores que no tienen capacidad adquisitiva o sus tierras tienen
baja productividad., por lo que sostiene que debe existir:

Agilizacidon de los permisos municipales: Los Municipios pueden contribuir al
logro de condiciones adecuadas para la seguridad alimentaria, mediante la
autorizacion de permisos para la instalacion de pequenos centros comerciales, y



otras microempresas generadoras de empleo o ingreso simplificando los
tramites para la obtencion de ellos.

La capacitacion laboral: También la FAO recomienda que el Municipio debe
asumir un rol mas activo en la promocion de estos programas de capacitacion,
estimulando la utilizacion de métodos participativos, como por ejemplo
“aprender haciendo, etc.

2. Disponibilidad de los Alimentos

El Fomento de cultivos alimentarios tradicionales: Promover la produccion y
consumo de alimentos tradicionales, especialmente los de alto valor nutricional
y con una mayor demanda potencial en el mercado, puede resultar
particularmente beneficioso no sdélo para quienes habitan en la zona de
produccion, sino también para la poblacion en general, tanto rural como urbana.

Incorporacion de las innovaciones tecnoldgicas: La incorporacion de nuevas
tecnologias puede contribuir a incrementar la productividad de la tierra y el
valor nutricional de los alimentos producidos. Y el abastecimiento de alimentos
y los ingresos de los productores pueden aumentar cuando se introducen
nuevos sistemas de produccion, almacenamiento, elaboracién, comercializacion
y distribucidn, mas eficaces en funcion de los costos, dando asi cabida a cultivos
alimentarios y comerciales, ganado menor y mayor, agroindustrias y apicultura
en pequena escala.

3. Programas de ayuda alimentaria: Dice la FAO, que en América Latina, existe
una variedad de programas de ayuda alimentaria, que si se conciben, se
orientan y se ejecutan bien, pueden incrementar la disponibilidad de alimentos
de alto valor nutricional en las familias vulnerables y constituir una forma de
asistencia econdmica y de desarrollo, particularmente en situaciones de
emergencia en la que hay escasez de alimentos. En algunos municipios la ayuda
alimentaria se canaliza a través de pagos por servicios o trabajos realizados a la
comunidad, con el fin de estimular la participacion y el desarrollo local,
contribuyendo al mismo tiempo a dignificar la asistencia alimentaria.

Uno de los aspectos positivos que podria derivarse de esta ayuda alimentaria es
que algunos paises lo han ligado a programas de control de salud y sistemas de



vigilancia nutricional, especialmente de nifios y embarazadas contribuyendo a la
reduccion de las tasas de mortalidad infantil y desnutricion.

El efecto negativo se produce cuando los programas de asistencia alimentaria,
inciden sobre la produccion local de alimentos y los habitos alimentarios de la
poblacion beneficiaria, especialmente en las zonas rurales aisladas y con
sistemas agricolas de subsistencia.

3. Acceso Fisico

Sistemas de comercializacion y distribucién: En las areas rurales, el acceso
regular a los mercados resulta dificil, debido a que la produccion esté alejada de
los centros de consumo, los caminos principales y los medios de transporte.
Todos los agricultores, pescadores, artesanos y empleados rurales deberian
tener acceso facil a los mercados, sin excesivo gasto de tiempo o dinero para
comprar y vender a precios razonables.

Racionalizacién de la ubicacion de los lugares de venta de alimentos: el
Municipio sostiene la FAO, tiene la oportunidad de asegurar el acceso a los
alimentos de los distintos sectores de la poblacion, definiendo la ubicacion de
mercados centrales, mayoristas y minoristas, ferias de alimentos (mercados
itinerantes de alimentos) y mercados directos del productor al consumidor,
mediante el otorgamiento de permisos municipales. Para cumplir
eficientemente con este cometido, en lo que dice especialmente relaciéon con los
puestos mdviles de venta de alimentos, el Municipio debe tener un control
actualizado sobre los dias de funcionamiento, las cantidades y variedades de
alimentos que se ofrecen al consumidor.

4. Inocuidad de los alimentos

Control sanitario de los alimentos: El Municipio ejerce las funciones de
fiscalizacion a través de sus instancias especificas de control alimentario. El
comercio callejero de alimentos, actividad econdmica que involucra a grandes
grupos de poblacion de bajos ingresos en Latinoamérica, debe ser objeto de
atencion especial en lo que respecta a control sanitario.

Medidas de proteccion del medio ambiente: La FAO recomienda que las
municipalidades deben promover el uso de practicas agricolas que eviten la



degradacion del medio ambiente. Actualmente algunas politicas favorecen
practicas de aprovechamiento de la tierra que nos son sostenibles a largo plazo y
en consecuencia se deforestan zonas y se degradan suelos, lo que repercute en la
fragilidad de los ecosistemas y disminucion de la productividad de los suelos y
la produccion de los alimentos. En otros casos, tal degradacion es el resultado
de practicas agricolas inadecuadas, producto de la pobreza.

La falta de control sobre el uso indiscriminado de los plaguicidas en la
agricultura y sobre la eliminacion de residuos industriales, algunos de los
cuales tienen efectos residuales duraderos, contribuye considerablemente a la
contaminacion de los suelos, de los alimentos y de las aguas superficiales y
subterraneas. Por lo tanto, La FAO sugiere que las politicas nacionales deben
estimular una distribucion mads equitativa de los recursos, la aplicacion
generalizada de practicas mas sostenibles de aprovechamiento de la tierra y el
control en el uso de las sustancias quimicas. El Municipio tiene el acceso a la
informacién y debe contribuir al control del cumplimiento de estas politicas en
el nivel local. Los mejores recursos humanos para realizar esta tarea, son los
agentes de extension, sean estos de gobierno, ONG o sector privado.

6. Educacion nutricional y alimentaria

FAO reconoce que en regiones de América Latina y Centroamérica, existen
amplios sectores pobres con educacion insuficiente y de calidad inadecuada,
agudizada en los sectores indigenas por problemas idiomaticos y culturales. La
falta de educacion afecta principalmente a la mujer. En estos paises existe una
gran variedad natural de hortalizas y frutas, sin embargo précticas alimentarias
inapropiadas de origen cultural limitan el consumo de estos alimentos ricos en
nutrientes esenciales. En estos casos es necesario buscar estrategias educativas
que permitan la modificacién de estos habitos en el mediano y largo plazo. Por
ejemplo se podrian incorporar estos alimentos en los programas de alimentacion
preescolar y escolar y realizar campanfas para estimular su consumo.

Finalmente la FAQO, sefiala que el deterioro del estado nutricional, refleja la falta
de educaciéon alimentaria y nutricional de nuestras poblaciones, Dice ademads
que refleja la falta de conciencia de los niveles de decision sobre la importancia
de prevenir estos problemas de graves consecuencias para el desarrollo socio
econémico de los paises. Este organismo internacional se afirma en la
Conferencia Internacional de Nutricion, realizada en Roma el ano 1992, que



enfatizd este aspecto, enviando mensajes a los gobiernos, para que estimulen y
apoyen el desarrollo de acciones de comunicacion y educacién para que
promuevan estilos de vida saludables y contribuyan a prevenir todas las
deficiencias nutricionales como las enfermedades crénicas no transmisibles
relacionadas con la dieta, cuya prevalencia es creciente en la region. 72

8.2. Soberania Alimentaria

El concepto de “Soberania Alimentaria”, fue desarrollado por Via Campesina,
y llevado a debate publico con ocasion de la “Cumbre Mundial de la
Alimentacion” realizado el ano 1996, con la intencion de ofrecer una alternativa
a las politicas neoliberales y sobre todo establecer la diferencia de contenidos
que encierra el concepto creado por la FAO. Desde entonces ese concepto se ha
convertido en un tema mayor del debate agrario internacional, inclusive en el
seno de las Naciones Unidas y fue el tema principal del Foro de Organizaciones
no gubernamentales, ONG, paralelo a la Cumbre Mundial de la Alimentacion
de la Organizacidon para la Agricultura y la Alimentacion, FAO, realizado en
junio del afio 2002.

Via Campesina, el movimiento internacional que coordina organizaciones
campesinas de Asia, Africa, América y Europa, define el tema de soberania
alimentaria como: EI derecho de cada pueblo a definir sus propias politicas
agropecuarias y en materia de alimentacion a proteger y reglamentar la produccion
agropecuaria nacional y el mercado doméstico, a fin de alcanzar metas de desarrollo
sustentable, a decidir en que medida quieren ser autosuficientes, a impedir que sus
mercados se vean inundados por productos ex sedentarios de otros paises que los vuelcan
al mercado internacional mediante la prictica del “Dumping”.”

La soberania alimentaria no niega el comercio internacional, sino que defiende
la opcién de formular aquellas politicas y practicas comerciales que mejor sirvan
a los derechos de la poblacion a disponer de métodos y productos alimentarios
inocuos, nutritivos y ecologicamente sustentables. Considera ademas que el
acceso a los mercados internacionales, no es una solucion para los campesinos,
cuyo problema es principalmente la falta de acceso a sus propios mercados

"2 Guia para la Gestién Municipal de programas de Seguridad Alimentaria y Nutricién, FAO, Cecilio
Mordn, editor. Santiago de Chile, afio 2001.
" Declaracién de Soberania Alimentaria de los Pueblos de Via Campesina, afio 2001.



locales invadidos de productos importados a bajos precios. Ademads las
potencias abusan de ayudas publicas alimentarias para reducir sus precios en
los mercados internos y para practicar el dumping con sus excedentes en los
mercados internacionales destruyendo la agricultura campesina tanto en el
norte como en el sur.

Via Campesina, sostiene bajo este concepto que soberania alimentaria, para la
alimentacion de un pueblo es un tema de seguridad nacional, de soberania
nacional, porque si para alimentar a su poblacién una nacion debe depender de
los caprichos del mercado internacional o de la voluntad de una potencia, que
utiliza los alimentos como instrumentos de presion internacional, o de factores
como altos costos de transporte de larga distancia, o imprevistos naturales, ese
pais no estd seguro, ya sea con respecto a la seguridad nacional o a la seguridad
alimentaria.

Via Campesina, nos dice que soberania alimentaria, va mas alla del concepto de
seguridad alimentaria, el que ha sido despojado de su verdadero significado,
por la manipulacion de que ha sido objeto. Peter Rosett, dice que “seguridad
alimentaria, significa que cada nifio, cada mujer y cada hombre deben tener la certeza de
contar con el alimento suficiente cada dia, pero el concepto no dice nada con respecto a
la procedencia del alimento, o la forma en que se produce. Y de ese modo se puede
argumentar que la importacion de alimentos baratos desde Estados Unidos, es una
excelente manera que tienen los paises pobres de lograr seguridad alimentaria. Pero la
importacion masiva de alimentos subsidiados baratos socava a los agricultores locales,
obligandolos a abandonar sus tierras. Asi engrosan las cifras de hambrientos, ya que su
sequridad alimentaria se pone en manos del mercado cuando migran a barrios urbanos
pobres, en donde no pueden hallar un empleo asalariado que les permita vivir bien.
Termina diciendo que para lograr una sequridad alimentaria genuina, los pueblos de las
dreas rurales deben tener acceso a tierra productiva, y a recibir precios justos por sus
cosechas que les permitan gozar de una vida digna”.”

Soberania Alimentaria, involucra los siguientes aspectos:
e Priorizar la produccién agricola local para alimentar a la poblacion, el

acceso de los campesinos y campesinas a la tierra, al agua, a las semillas y
al crédito. De alli la necesidad de implementar procesos de Reformas

" peter Rosett, articulo en Boletin ALAI, América Latina en Movimiento. Soberania Alimentaria,
reclamo mundial del movimiento campesino. Afio 2003.



Agrarias, de mantener una oposicion a los organismos genéticamente
modificados, (OGM), para garantizar el libre acceso a las semillas y de
mantener el agua en su calidad de bien publico, y repartirla de una
manera equitativa y sostenible.

e El derecho de los campesinos y campesinas a producir alimentos y el
derecho de los consumidores de poder decidir , lo que quieren conumir y
como y quien se los produce.

e El derecho de los paises a protegerse de las importaciones agricolas y
alimentarias demasiado baratas (dumping).

e Precios agricolas ligados a los costos de produccion, esto serd posible
siempre que los paises o las uniones de paises tengan el derecho a gravar
con impuestos las importaciones demasiado baratas, que se
comprometan a favor de una producciéon campesina sostenible y que
controlen la produccion en el mercado interno para evitar excedentes
estructurales.

e La participacion de los agricultores y de los ciudadanos en la definicion
de una politica agraria.

e FEl reconocimiento de los derechos de los campesinos y campesinas que
desempefian un papel esencial en la produccion agricola y en la
alimentacion de los pueblos.

Via Campesina, considera que las politicas neoliberales destruyen Ia
soberania alimentaria, ya que estas priorizan el comercio internacional, antes
que la alimentacién de los pueblos, y que no han contribuido en absoluto a la
erradicacion del hambre en el mundo. Por el contrario, han incrementado la
dependencia de los pueblos de las importaciones agricolas y han reforzado la
industrializacion de la agricultura, desplazando a millones de campesinos y
campesinas a abandonar sus practicas agricolas tradicionales, obligando al
éxodo rural y la emigracién, poniendo asi en peligro el patrimonio genético,
cultural y medioambiental del planeta, asi como la salud de su poblacion.

Para los que se adhieren al tema de soberania alimentaria, existe consenso
en que las instituciones internacionales como el Fondo Monetario
Internacional, FMI, el Banco Mundial y la organizacion Mundial del
Comercio, OMC, han aplicado estas politicas dictadas por los intereses de
las empresas transnacionales y de las grandes potencias. Los acuerdos
internacionales como los de la OMC y otros regionales como el “Acuerdo de
Libre Comercio de las Américas, ALCA, o bilaterales de libre intercambio de



productos agricola, permiten a esa empresas controlar el mercado
globalizado de la alimentacion. Como asimismo las organizaciones
campesinas afiliadas a Via Campesina, consideran que la OMC, es una
institucion totalmente inadecuada para tratar los temas relativos a la
alimentacion y a la agricultura, por lo que han exigido que esos temas
salgan de su orbita de negociacion.

Finalmente, existiendo consenso entre los dos conceptos en lo que se refiere a
la necesidad de terminar con el problema del hambre en el mundo, las
diferencias son claramente visibles en la forma de cémo y bajo qué
mecanismos se puede eliminar el hambre en el mundo, y ayudar a que los
propios pueblos establezcan un plan determinado para desarrollar una
politica alimentaria coherente con su biodiversidad, su cultura y su gente.
Queda claro eso si, que el concepto de seguridad alimentaria fue elaborado
desde las oficinas de instituciones que elaboran politicas econdmicas, sin
considerar la opinién de los propios afectados y el concepto de soberania
alimentaria fue creado y alimentado por los propios afectados, quienes con el
correr de los afios han ido elaborando una teoria cada vez mas so6lida de
acuerdo a la situacion que les afecta desde su propia interpretacion de la

realidad.




Peter Rosett, compara el concepto de seguridad alimentaria acunado por la
FAO, vy aplicado por el modelo econdmico dominante y el concepto de

soberania alimentaria establecido por Via Campesina para establecer la
diferencia.
Tema Seguridad Alimentaria Soberania Alimentaria
Comercio Libre comercio para todos | Alimentos y agricultura
fuera
De los acuerdos comerciales
Prioridad Agro exportaciones Alimentos para mercados
productiva locales.
Precios de los | Lo que el mercado dicte. Precios justos que cubren los
cultivos costos de produccion y
Permiten a los agricultores
Una vida digna.
Acceso a  los | Acceso alos mercados Acceso a los mercados

mercados Externos. Locales y fin del desplaza-
Miento de los agricultores de
Sus propios mercados,
Debido a la agroindustria.
Subsidios Mientras se trata de Los subsidios que no perju-
Prohibirlos en el tercer dican a otros paises (via
Mundo, muchos subsidios | Dumping) son aceptables.
Estdn permitidos en los Por ejemplo garantizar que
EE.UU. y Europa, pero se | Los subsidios sean so6lo para
Pagan  so6lo a  los | Agricultores familiares, para
agricultores mas grandes. | La comercializacion directa,
el apoyo de los precios y/o
ingresos, la conservacion del
Suelo, la conversion a una
Agricultura sostenible, la
Investigacion, etc.
Alimentos Principalmente una Un derecho humano.

Mercancia. En la practica
Esto significa alimentos
Procesados,

Especificamente deben ser
saludables, nutritivos,

Asequibles,  culturalmente




contaminados con mucha
grasa, azucar, jarabes alta
fructosa de maiz y con
gran cantidad de residuos
Toxicos.

apropiados y producidos
Localmente.

Produccion Una opcion para los mas | Un derecho para los pueblos
Eficientes. Rurales.

Hambre Debido a la  baja | Un problema de accesoy
productividad y la baja | Distribucion, debido a la
educacion. pobreza y desigualdad.

Seguridad Se logra importando |Es mayor cuando la

Alimentaria alimentos desde donde | producciéon de alimentos

son mas baratos. estd en manos de los

agricultores
cuando los alimentos se

mismos y

Producen localmente.

Control sobre los

Privatizado

Local, controlado por la

recursos comunidad y sus diversas
productivos instancias publicas.

(tierra,

Agua, bosques).

Acceso a la tierra

A través de los mercados

A través de un proceso de
Reforma Agraria genuina,
sin acceso a la tierra, lo
demas carece de sentido.

Semillas

Una mercancia patentable

Una herencia comtn de los
pueblos, al servicio de la
Humanidad.

Crédito e inversio-
nes rurales

Manejado por el sector
privado.

Por el sector publico,
Dirigido a la agricultura
familiar campesina.

Dumping

No es un problema

Debe prohibirse.

Monopolio

No es un problema

La raiz de la mayor parte de
Los problemas; los monopo-
lios deben ser prohibidos.

Sobre-produccion

No hay tal cosa,

definicion.

por

Conduce a una baja de los
precios y lleva a los




Agricultores hacia la
pobreza
Organismos La tendencia del futuro. Peligrosos para la salud y el
Genéticamente Medio ambiente, una tecno-
Modificados logia innecesaria.
OGMs
Tecnologia Industrial, con Meétodos agro ecologicos y
agropecuaria Monocultivos requiere de | Sustentables, no usa
Muchos agrotdxicos, usa | Organismos genéticamente
OGMs. Modificados.
Agricultores El pequetio agricultor y/o | Guardianes de la bio-
Agricultor ineficiente debe | Diversidad y los recursos
Desaparecer. Naturales y productivos.
Trasmisores de sabiduria y
Conocimiento campesino.
Sostenedores del mercado
Interno y la base para un
Desarrollo incluyente.
Consumidores Trabajadores a los que se | Deben recibir salarios justos
urbanos somete a la precariedad Y dignos.
Y flexibilidad en el empleo
Para pagar tan poco como
Se pueda.
Otro mundo No es posible. Posible y demostrable.

Frente a todos estos argumentos, la variable soberania alimentaria, que tomo
para el marco tedrico de la tesis se sustenta en que en primer lugar este es un
derecho fundamental de los pueblos. Es decir es algo que no se puede quitar,
que nos pertenece por el solo hecho de ser personas, y como tal es un derecho
consagrado en la Carta Universal de los Derechos Humanos, aprobada y
proclamada por la Asamblea General de las Naciones Unidas el 10 de diciembre
del afio 1948.

Para ejercer este derecho y tomando en consideraciéon que el hambre y la
pobreza son susceptibles de reducir a través de la soberania alimentaria se debe
establecer un programa de desarrollo sustentable, que considere los sistemas de



produccién agricolas locales, nacionales y regionales, definiendo claramente y
de que manera pueden producir sus alimentos en forma sustentable. Eso les
permitird generar divisas, mayores empleos, comunidades rurales mas activas y
dindmicas con un mayor grado de participacion de la sociedad civil y en un
medio ambiente equilibrado y con diversificacion de los recursos naturales.

La Soberania Alimentaria debe cimentarse en sistemas agroalimentarios
sustentables y locales, basados en un sistema de produccion diverso, donde la
produccion, el procesamiento y la comercializacion de los alimentos y otros
productos agropecuarios ocurren dentro de las posibilidades dentro de la
misma comunidad o en areas geograficas cercanas que no signifiquen grandes
costos en traslado y conservacion de ellos.

En nuestro pais, la soberania alimentaria no significa decir que no a los
acuerdos comerciales entre naciones. Ya que estd claro que la alimentacion debe
ser nutritiva y variada y que no todos los productos que necesitamos para
satisfacer nuestras necesidades alimentarias pueden ser producidos en nuestro
territorio, por lo tanto para tener soberania alimentaria no necesitamos
excluirnos de los comercios internacionales. Pero si debemos mantener los
valores que sustentan un comercio justo y equitativo para los pueblos y los
productores que sustentan esa politica alimentaria. Asi las cosas, el comercio
internacional bajo este concepto debe ser valorado como una forma de
intercambio mutuo entre paises hermanos, teniendo la seguridad que
accedemos y consumimos alimentos naturales, sanos y nutritivos sin peligro de
atentar a la soberania alimentaria y politica de sus pueblos.

El comercio de productos agropecuarios a nivel local, nacional y regional debe
contemplar los siguientes principios de sustentabilidad:
e Doliticas internas que den prioridad a las practicas agropecuarias
sustentables y diversificadas.
e Producciéon de alimentos economicamente asequibles, saludables y
nutritivos para toda la poblacion sin ningtn tipo de discriminacion.
e Los productores locales deben recibir un salario justo por su trabajo y sus
productos.
e Cuando el comercio internacional es indispensable este debe dar
prioridad a los alimentos producidos en forma sustentable y que respeten
las normas y valores que inspiran la seguridad y soberania alimentaria.



e Para reducir las distancias geograficas y los costos de transporte, y como
consecuencia reduciendo la contaminacion; el comercio debe privilegiar
el principio de lo mas cercano. Es decir optar primeramente por la
satisfaccion de las necesidades alimentarias de la poblacion con
productos de origen tan proximos como sea posible.

8.3. La variable Género

La Organizacién Internacional del Trabajo OIT, nos dice que “El andlisis de
género constituye el primer paso en un proceso de planificacion, porque las
actitudes, prejuicios y supuestos acerca de los roles que desempefian las mujeres
son verdaderos obstaculos que impiden la igualdad entre hombres y mujeres.
Estos obstdculos son causados por la escasez de estadisticas desagregadas por
sexo y por la ignorancia acerca de los roles que desempenfan las mujeres de su
trabajo y de su aporte al desarrollo, que es dificil de evaluar y de medir “.

El andlisis de género, nos plantea Patricia Bifani, es una metodologia que
documenta los roles que hombres y mujeres desempefian en la sociedad y en un contexto
dado. Asi como las estructuras y procesos que sustentan esa division de roles y
entramado de relaciones sociales entre ambos. Y sehala que: una de las contribuciones
del andlisis de género es proveer informacion para la gestion de toma de decisiones y
orientacion para la accion acerca de los principales factores (sociales, econdmicos,
legales, politicos, ambientales, demogrificos, institucionales vy culturales) que
contribuyen a la falta de equidad entre hombres y mujeres, asi como de la importancia
relativa de estos factores es la creacion y perpetuacion de la desigualdad””

Tomando el género como una categoria de andlisis que tiene un cardcter
transversal y considerando que si hablamos de género estamos cuestionando el
cardcter fijo e inmutable de lo que hombres y mujeres son y de lo que unos u
otros deben hacer en el hogar y en la sociedad en general, se esta postulando
que estas caracteristicas y funciones son construcciones sociales y que por lo
tanto pueden cambiarse. De alli entonces el potencial innovador que nos aporta
el andlisis de género, que desafia la asignacion de roles y caracteristicas fijas e
inmutables que hasta hace poco se atribuian a hombres y mujeres en funcion de
su sexo.

" patricia Bifani, en Género y medio ambiente, Universidad de Guadalajara, afio 2003. P4g.81.



La variable género es fundamental entonces para demostrar que en el tema de la
agricultura familiar campesina, la tarea de cuidado, curacion y conservacion de
las semillas la han realizado dentro de sus hogares las mujeres , y han sido ellas,
las que han transmitido estos conocimientos y saberes de generacién en
generacion.

A través de la historia han sido muchos los ejemplos que nos han dejado las
mujeres de las distintas civilizaciones, razas y pueblos originarios del mundo
acerca de la conservacion e importancia que tenian las semillas para la
alimentacion y cultura de sus pueblos. En la prehistoria mientras los hombres de
las cavernas cazaban, sus mujeres buscaban otras alternativas, recogiendo
frutas, raices, hojas y semillas. Asi fueron ellas quienes inventaron la agricultura
y aunque todos necesitamos alimentos actualmente no se da importancia a la
agricultura familiar campesina, de la misma forma como no se da importancia a
la mujer que la relaciona directamente con la sabia naturaleza. También es
sabido como se ha producido sistematicamente la marginacion de la mujer en la
sociedad a través de los tiempos y la invisibilizacion del género femenino en los
andlisis y cifras estadisticas que hablan de la participaciéon en la producciéon y
en el producto geografico bruto PGB, de un pais.

Por eso en esta propuesta de investigacion las variables soberania alimentaria,
genero y cultura forman una trilogia, por decir lo menos interesante, en que la
demostracion empirica de esta unién, nos podra hablar de que manera los
hombres y mujeres participan de forma diferente en el proceso de produccion
agricola en que el centro de atencion es un producto alimenticio nativo: la papa
de Chiloé.

El acto de cultivar la tierra estd estrechamente ligado a la naturaleza y respecto a
esta investigacion puedo aseverar que las mujeres de las areas rurales trabajan
mas que sus pares los hombres en las mismas comunidades agricolas. Las
faenas realizadas en su hogar y en el campo van desde cuidar y alimentar a las
aves como gallinas, patos y gansos, cuidar las ovejas y cerdos, cocinar, lavar la
ropa, amasar el pan, cuidar los hijos y mandarlos a la escuela, ayudar en la
realizacion de las tareas, asistir a las reuniones de centros de padres, de las
juntas de vecinos, hacer el aseo de la casa, acarrear el agua, limpiar el patio,
cuidar el jardin, el invernadero y los arboles frutales.



Cuando la mujer por diversas circunstancias o por opcion personal es la jefa del
hogar, a esas faenas ya anteriormente descritas, se agregan entre las otras:
cortar la lefia, gestionar los préstamos para los abonos, fertilizantes y semillas
en este caso de las papas, preparar los suelos, sembrar, aporcar y desmalezar la
tierra, cosechar las papas y comercializarlas. También se debe agregar el lavado
e hilado de lana de oveja, la confeccion de prendas en lana y artesanias en
cesteria, ceramica, madera, etc. confeccion de licores y mermeladas y si
seguimos sumando, podemos agregar que muchas mujeres pertenecen a algin
grupo social ya sea de caracter etario o por rubro de produccion.

Frente a la situacion agricola vemos que la mujer en Chiloé esta de forma
permanente asumiendo las llamadas “necesidades practicas de género” ya que
estas las perciben y las solucionan directamente las mujeres, por ejemplo los
problemas sanitarios, de agua, de salud, de vivienda y de educacién, aunque
hombres y mujeres chilotes lo enfrentan juntos es la mujer la que lo percibe mas
directamente y la que trata rdpidamente de solucionarlo acercandose por
ejemplo al colegio, el consultorio o la municipalidad, en cambio el hombre sale a
su trabajo fuera de la casa y espera que la mujer arregle los problemas que cree
son tareas de la mujer. En este caso la satisfaccion de estas necesidades son
vistas como posibles de ser mejoradas a través de intervenciones de corto plazo.

Las llamadas necesidades estratégicas de género, surgen del andlisis de la
posicion de “subordinacion de la mujer”, con respecto al hombre en la
sociedad. Y se mide entre otros indicadores por la desigual situacion de
salarios entre hombres y mujeres, por la discriminacién laboral, por la situacion
de vulnerabilidad frente a la violencia doméstica, sexual y laboral, también
frente a la pobreza, en el plano profesional y politico, etc.

En general la mujer chilota dista mucho de superar las necesidades estratégicas
de género, vive haciendo mil cosas, pero su posicion de igualdad frente a su
par, no existe. No es materia de este andlisis, pero la situacion de subordinaciéon
social esta marcada y claramente diferenciada entre los hombres y mujeres que
viven su situacidn en forma silenciosa, sufren de violencia doméstica y sexual,
el maltrato y la discriminacion se diferencia segun el grado de educacién que
existe en los hogares, y para agravar esta situacion las empresas que han
llegado a instalarse, con manga ancha para los sectores empresariales y
condiciones laborales precarias para los trabajadores, perpetian  esta



discriminacion bajo un sistema laboral claramente estratificado para hombres y
mujeres.

Superar este estado de subordinacion significa un cambio de posicion en el
hogar, la comunidad o la sociedad respecto a la division sexual del trabajo,
acceso y control de los recursos y al poder de decisiéon. Pero como las
necesidades estratégicas son especificas de cada contexto y menos visibles que
las necesidades practicas, son las mas complejas de superar en el corto y
mediano plazo. Tenemos que en Chiloé, por ejemplo, las mujeres cada afio y en
aumento estan saliendo desde sus hogares al mundo laboral asalariado, siendo
ellas las mas minuciosas y pacientes para el trabajo en serie, en las salmoneras,
son las mayormente expuestas a las condiciones de frio extremo en su lugar de
trabajo, y no por eso son las mejor pagadas y las mejor tratadas.

Vemos entonces que en la actualidad se produce una situacion de “doble
discriminacion”, y se triplica la carga de explotacion hacia las capacidades que
desarrolla la mujer desde su espacio tradicional privado y su espacio recién
asumido publico. Ya que por un lado las mujeres cumplen con las condiciones
concretas de lo que significa su experiencia vital y sus necesidades practicas de
género, pero a la vez se profundiza la situacion de subordinacion desde el
espacio publico y laboral. No ha habido entonces un programa coherente de
politicas publicas que conduzcan a una intervencion social y econdmica de
mediano y largo plazo para provocar cambios de conductas, actitudes y
comportamientos de todos los estamentos de la sociedad.

En el transcurso de esta investigacion “La papa Nativa de Chiloé, un ejercicio
practico de Soberania Alimentaria”, hemos visto, a través de las conversaciones
con los distintos grupos y las entrevistas en profundidad, que las mujeres
chilotas cumplen con los roles tradicionalmente asignados, pero ademads han
asumido por opcion personal y por un tema cultural y comercial las tareas de
labranza propia de la produccion de las papas. Esto como veremos
fundamentado mas adelante y segtin sus propios testimonios, porque los
hombres no valoraban este producto, por considerarlo poco productivo y
comercial. Pero han sido ellas las que le han dado un vuelco a la valorizacién
cultural de las papas nativas al conservarlas aun con la oposicién de los
hombres, al otorgarle un valor agregado a la comercializacion, difundiendo las
cualidades de estos tubérculos y con la creacion de diferentes recetas que han
permitido rescatar la papa nativa de Chiloé del olvido en que se encontraba.



8.4. La variable Cultura

En el diccionario de la Real Academia de la Lengua Espanola aparecen dos
definiciones para explicar la cultura: la primera nos dice que “Es el resultado o
efecto de cultivar los conocimientos humanos y de afinar por medio del ejercicio las
facultades intelectuales del hombre” La otra nos habla de “Conjuntos de modos de
vida, costumbres y conocimientos y grados de desarrollo artistico, cientifico e industrial
en una época o grupo social, etc.

Creo que para esta investigacion es mas asertiva la segunda definicion, pero
como estamos pasando por una linea de tiempo que se le ha llamado
globalizacion, y el tema de soberania alimentaria se encuentra inserto en este
fenémeno de la globalizacion vamos a tomar para el andlisis la dualidad cultura
y globalizacion. Han sido la mundializaciéon de la economia, las nuevas
tecnologias y el desarrollo de las comunicaciones los que han trastocado los
patrones culturales tradicionales, las costumbres, la transmision de valores y
toda una amplitud de puertas que se abren o se cierran para la aplicacion de
una uniformidad mundial que se pretende imponer en el mundo actual.

La diversidad cultural esta presente en todo el planeta, uno de los aspectos
positivos de la globalizacion ha sido acercar esta diversidad cultural en el
tiempo y en el espacio, hemos constatado a través de este acercamiento, que los
seres humanos somos diferentes, no todos pensamos y actuamos igual, las
personas somos seres humanos tnicos e irrepetibles, por lo menos hasta donde
nosotros y nosotras pongamos nuestro esfuerzo en que asi sea, y por este
mismo motivo cada uno es libre de realizar sus actos humanos en consecuencia
y bajo el respeto de la libertad del otro/a, defender la diversidad de la cultura
tiene hoy que ver con la equidad, los derechos humanos, la autonomia y el
derecho a la educacion, la salud, la alimentacion y la recreacion.

La cultura, esta estrechamente ligada a la creatividad a la manifestacion de las
artes, a la destreza manual, al desarrollo de las ideas, también el desarrollo
econdmico, pero la cultura nos remite siempre a un grupo de personas, a una
manifestacion de desarrollo colectivo, al derecho de un grupo de personas a
elegir y desarrollar su modo de vida.



El Informe de la Comision Mundial de Cultura y Desarrollo elaborado por la
UNESCO, entregado el afio 1999, acerca de la diversidad creativa sostiene lo
siguiente:”La libertad cultural es un derecho que en los tiempos de globalizacion se ve
amenazada por desinterés o por exceso de superioridad de los intereses mercantiles”

Finalmente la variable cultura para esta tesis es de fundamental importancia
cuando tomamos la definiciéon que nos entrega S. Zukin:”

“La construccion de una ciudad depende de la manera en que las gentes combinan los
factores econdmicos tradicionales que son la tierra, el trabajo y el capital, pero también de
la forma en que manipulan los lenguajes simbdlicos de la exclusion y los derechos. El
aspecto de las ciudades y los sentimientos que inspiran, reflejan las decisiones tomadas
sobre que y quien debe ser o no visible, sobre los conceptos de orden y desorden y sobre el
uso del poder estético”

Esos factores econdmicos tradicionales y ese ambiente de precariedad e
inestabilidad de sus ciclos climaticos provocados por las intermitentes lluvias y
vientos serd entonces lo que determina un patrén cultural en la isla de Chiloé.
Esos vientos tormentosos y lluvias permanentes que envuelven a las
comunidades, surca el rostro de los islefios, esa experiencia de vida es la que
determina la sociabilidad de los ciudadanos chilotes, son diferentes sus
creencias, su habitos de vida, sus costumbres culinarias y su forma de enfrentar
la vida y el trabajo. Hay también una especie de paciencia, de asumir el destino
con paso lento y tranquilo, sin alzar la voz, con humildad y rebeldia aplacada,
serd el aislamiento tal vez, seran las nubes y ventiscas que asolan
constantemente sus territorios, serdn sus canales que rodean sus hogares, o esos
bosques que llaman a la creatividad de seres mitoldgicos, para explicar de esa
manera situaciones inexplicables, de promiscuidad, o nacimientos mal habidos
al interior de las familias campesinas. Tal vez todo de eso y mucho de su
naturaleza de habitantes marinos que traen desde sus ancestros.

Con esta fragmentada y extrema geografia, es imposible no observar la magia de
su naturaleza exuberante y verde que nos lleva inevitablemente al recuerdo de
gnomos, brujas y duendes. Pero que aqui con singular idiosincrasia, picardia y
destreza creativa nos ubica entre caleuches, pincoyas y traucos que iluminan la
fantasia de los hombres y mujeres chilotes que viven la vida sin grandes

’® Informe de la Comisién Mundial Cultura y Desarrollo, UNESCO, afio 1999.



sobresaltos econdmicos, pues pacientemente han sabido utilizar la riqueza que
les ofrece la diversidad geografica con la que cuentan: tierra, vientos, agua, sol y
mar para alimentar en sus prados, el ganado ovino y vacuno, fabricar sus
viviendas con la madera que le otorgan los arboles milenarios y producir sus
ricas papas en terreno fértil regado por las lluvias intermitentes que durante
todo el afio como brisa marina, como finas agujas a veces, también en dias y
noches de tormenta junto a los vientos travesias, o como filamentos gruesos y
cortantes que parecen taladrar la tierra.

Lo cierto es que cuando se permanece en esta tierra peninsular y recorren sus
caminos , no se puede evitar sentir esa sensacion de soledad y nostalgia, de caer
en la cuenta que cuando mis botas se hundian en el barro era sumergirme en la
tierra misma de los antepasados que sufrieron discriminacion, persecucion y
exterminio de sus pueblos originarios y los habitantes antiguos, entonces
(porqué extranarse de la desconfianza de los habitantes de estas islas, porque
esforzarme para que ellos me acepten como una de ellas, si yo desde fuera con
mis conocimientos y mi educacion urbana sigo siendo una chilena. Y no chilota
como me aclard certeramente una vez una de sus mujeres.

8.4.1. La leyenda sobre el origen de Chiloé: Ten Ten Vilu y Cai Cai Vilu

La leyenda cuenta que “hace milenios atrds Chiloé era parte de un solo cuerpo
terrestre unido al continente. Un dia aparecio el espiritu de las aguas, en forma de
culebra: Cai-Cai Vilu. Este ordeno el ascenso de las aguas ocasionando con ello la
inundacion de las tierras bajas, valles y cerros, sepultando con ello a sus habitantes.
Cuando las aguas cubrian gran parte de la tierra, se presento el espiritu protector, Ten
Ten Vilu, en forma de culebra, originando con ello el inicio de una gran batalla.

La lucha entre estas dos fuerzas, fue fuerte y penosa. Mientras una elevaba el nivel de las
aguas, la otra elevaba el nivel de las tierras, tratando ambas de proteger todo lo existente
en sus respectivos dominios.

Después de largos afios de batalla, en la cual ninguna demostraba clara supremacia, la
culebra Ten Ten logré vencer a su enemiga, pero no totalmente, ya que los campos de



batalla, no regresaron a sus limites primitivos, conformando asi los antiguos y
fructiferos valles transformados en golfos y los cerros y cordilleras en diversas islas. 7

8.4.2. La leyenda sobre el origen de la papa:

Un Cacique de la Isla de Chiloé, queria hacer el amor como los dioses. Cuando las parejas
de dioses se abrazaban, temblaba la tierra y se desataban los maremotos. Eso se sabia,
pero nadie los habia visto. Dispuesto a sorprenderlos, el cacique nadd hasta la isla
proxima. Solamente alcanzo a ver un lagarto gigante, con la boca bien abierta y llena de
espuma y una lengua desmesurada que desprendia fuego por la punta.

Los dioses hundieron al indiscreto bajo tierra y lo condenaron a ser comido por los
demas. En castigo a su curiosidad cubrieron el cuerpo de ojos ciegos.”

El alma campesina, heredera de los antiguos ancestros mapuche-veliche, ha
creado con su ingenio y quizds para defender su sabiduria respecto al
conocimiento de la cura, cuidado y conservacion de las semillas, una historia
mitica que le ha acompafiado durante toda su vida y que se ha trasmitido de
generacion en generacion. Asi tenemos estas historias que rodean la practica
alimentaria de la papa, especialmente en torno a las labores necesarias para su
cultivo, la siembra, la aporca, la cosecha, etc.

8.4.3. Las Creencias y narraciones mitologicas que rodean la historia de las
papas nativas.

1. Existe un gusanillo de color plomizo que vive en los tallos (caulles) de las papas y
que recibe el nombre de “coriiporii”. Su nombre encierra la idea de “parto y parido”
(cofii) y papa (porii).

Se le considera una nifiera ideal, las madres que estdn criando se alegran mucho cuando
tienen la suerte de encontrar una “cofiipoii”. La colocan bajo la almohada y su presencia
provoca la quietud de los lactantes. Junto a ella no hay guaguas (bebes) lloronas ni
molestosas. Para alimentarla sdlo necesitan que le den unas cuantas gotas de leche
sacada de los pechos de la madre de la guagua.

"7 Chilog, su historia y mitologia, ediciones Victor Naguil, Ancud,.Chiloé.
"8 Eduardo Galeano, Memorias 111, (basado en la obra de Oreste Plath, de su libro Geografias).



2. Otro personaje mitico es el “LLuhay”, reptil de plata y de extraordinaria belleza. Se
caracteriza por tener dos colmillos y alimentarse de las flores de los papales. Su vida es
eterna.

Este reptil de mads o menos un metro de longitud es heredado de generacion en
generacion y envidiado en el mundo campesino. Su posesion permite a los duefios
aumentar ostensiblemente su fortuna. Durante el dia duerme y en la noche sale a
recorrer las siembras de pasa de los campesinos vecinos, cortando los caulles (tallos),
disminuyendo la produccion de los papales. De esta manera, mientras los papales de los
vecinos producen poco, los de su amo rinden en gran cantidad.

3. Las piedras “cupucas o capucas”, hasta hace algunas décadas se utilizaban para la
fertilizacion de las semillas de papa. Una de las piedras era de forma alargada, o sea era
la piedra macho y la otra de forma redonda era la piedra hembra.

Estas piedras cupucas se frotaban sobre las semillas de papas para que tuviera mayor
fertilidad. Después del frotamiento se las quardaba con mucho respeto y cuidado para
sacarlas otra vez cuando el papal comienza a fructificar, entonces se les ofrecian flores de
papa en holocausto, que se quemaban antes de la salida del sol.

4. Cuentan que cuando un vecino quiere hacer un mal a otro vecino, trae tierra del
cementerio y la esparce en la noche, por las cuatro esquinas del sembrado, de este modo
la siembra queda maleada y da muy poca produccion. También describe que tirando
huevos giieros a un papal, se logra que las papas de esa siembra salgan ciegas y den muy
poca produccion.

5. Sacando papas de un papal y enterrdndolas en el cementerio se logra que ese papal no
prospere.

6. Para protegerse de las malas intenciones de personas envidiosas. Una de ellas es
proteger las semillas de todo mal, golpedndolas con pichanas (ramitas secas) de un
arbusto de la buena suerte llamado Huelciin. Asi se espanta el mal y la siembra no se
malea (datia).

7. Otra forma de proteccion para una buena produccion de papas es ir a la playa y traer
un poco de agua salada, de la parte donde se forma la espuma. A esta agua se le agregan
un poco de caracoles de mar, pequefios, como los mellonges y los deguenes. A esta agua,
se le agrega una cabeza de ajo de cinco dientes machacados. Con esta pocima se rocian las



semillas de papas con una pichana de huelctin, mientras se les dice carifiosamente tienen
que ser buenas y darnos hartas papitas.

8. Para confundir a los brujos que abundan en Chiloé, al momento de iniciar la siembra,
se deben intercambiar de lugar los primeros cinco tubérculos que se siembran en el
papal. La primera papa pasa al quinto lugar y la quinta al primero, y asi sucesivamente
hasta que las cinco papas han cambiado de posicion.

8.4.4. Los ritos de siembra narrados a través de la cultura popular chilota:

La siembra de papas se realiza en luna menguante:

La cultura agricola de los hombres y mujeres campesinos chilotes, esta basada
en costumbres ancestrales que se rigen por los ciclos de la naturaleza, y la
posicion de los astros, asi tenemos que el respeto de los ciclos lunares para la
plantacion de semillas es muy importante. Asi todas las especies que fructifican
bajo la tierra, como lo es la papa, se siembran en menguante.

Las mujeres entrevistadas y las conversaciones libres que tuve la oportunidad
de realizar con muchas otras mujeres en diversas oportunidades y reuniones,
coincidieron en sefialar que la seleccién de semillas y la siembra de las papas
esta regida por la luna, de esta manera se obtienen plantas mas vigorosas y de
mas altos rendimiento. “Si se siembran papas en creciente, las papas se degeneran,
dando papas con cachos, papas largas y con tendencia a ponerse verdes y de mal
gusto””?

El respeto por los ciclos de la luna, es el que se encuentra mas generalizado por
la cultura campesina chilota, es asi que todas sus actividades silvo-
agropecuarias se realizan en relacion con los ciclos lunares, por ejemplo las
castraciones de animales se hacen en menguante, para que las heridas cicatricen
mejor y mds rdpido. En la actividad forestal los arboles deben cortarse en
menguante, si se hace en creciente la madera es mas propensa a partir y torcer.

Otra historia que habla de los ritos de la siembra de la papa en las comunidades
huilliches, aconseja lo siguiente:

¥ Bernardo Quintana, El Libro de la Mitologia, Historias, Leyendas y Creencias Magicas. Obtenidas de la
tradicion oral. Edit. Ateli, Chiloé, afio 1997.



Se debe extraer durante la bajamar (marea baja), varias papas que en la playa crecen con
aspectos de piedras y se queman en una fogata de lefia de canelo, para esparcir las
cenizas sobre las semillas de papas. .Al dia siguiente se entierran cuatro papas, una en
cada esquina del sitio destinado a sembrar y se riegan con un liquido preparado
especialmente y que tiene como base el “picochihuin”, en seguida se rodea el predio
dando pequerios saltos, que simulan un baile, al mismo tiempo que se entona una
cancion de siembra (un purum-prun), después se disemina sobre el terreno polvos de
“quépuca”.

Llegada a su término esta ceremonia, los interesados proceden a sembrar las papas,
untandolas con una pasta, preparada por el machi, en la forma siguiente: se vacia el
contenido de varios erizos de mar, en un domajo (recipiente) y se mezclan con el polvo
de sus conchas calcinadas, hasta obtener la consistencia de una masa viscosa. La machi
finalmente aconseja que durante el periodo de siembra, no debe acercarse ninguna
persona que vista de luto o que venga del cementerio o de algiin velorio.

Cuando la siembra ya estd crecida, la machi procede nuevamente a protegerla de los
embrujos, regando cada una de las cuatro matas sembradas en las esquinas, con el
mencionado liquido de poder migico. En seguida revisa todo el sembrado por si
encuentra carne de difunto o piedras sepultadas en el lugar de las semillas, con que los
mal intencionados intentan dariar las siembras. Si existen estos elementos, los lleva
presurosos al cementerio en donde les da sepultura.

8.4.5. Consejos practicos que rodean la cultura alimentaria de la papa.

La papa es el alimento base y esencial para el mantenimiento de la vida en estas
alejadas islas del sur de Chile, todas las familias rurales y comunidades
huilliches, en sus predios grandes o pequefios tienen un papal, es el sustento
elemental para todos sus integrantes, nifios/ y adultos/as, puede variar la
cantidad del sembrado, pero todas las familias durante afnos conservan semillas
nativas y certificadas, porque como después hemos podido comprobar con las
entrevistas a personas especializadas en el tema, la semilla de papa si esta bien
cuidada puede permanecer durante afios y convivir ambas sin grandes
problemas, no es de extranar entonces, que en torno a su cultivo y gran
variedad de usos culinarios se desarrollaron ancestrales practicas sociales y

8 Bernardo Quintana, El libro de la mitologia, historias, leyendas y creencias mégicas.



culturales, también creencias y leyendas mitoldgicas, muchas de las cuales aun
hoy tienen vigencia.

o Al empezar a sembrar hay que tirar la primera papa por la espalda para que se
produzca una buena cosecha y sean grandes.

o Antiguamente los campesinos tenian la “piedra iman”, que les servia para que
las semillas de las papas tuvieran mejor produccion..

e No hay que tirar las raspaduras (cdscaras) de las papas a la corriente del mar,
porque las proximas siembras se maleardn (se perderdn) (Chadmo).

e No hay que tomar huevos antes de sembrar papas, de lo contrario saldrdan ciegas
(hibridas) (Castro).

e No sirve contar las papas, porque siempre las tendrda contadas, nunca en
abundancia (Chaulinec).

e No sirve levantarle tierra con travesia (viento) a las papas, porque se arruinan
(Chulin).

e Sise cae una papa de las que se estan poniendo a la olla, sequro que llegard visita
(Quinchao).

o Cuando alguien quiere hacerle mal a su vecino/a le tira huevos hueros para que
las papas salgan ciegas. (Apiao).

e Cuando chocan los gualatos en el papal, es porque hay mazmorra en la tarde
(Nayahué).

e Cuando la luna estd en cuarto creciente no se puede sembrar papas, porque salen
cargadas de raices (Apiao).

o Cuando los quiscales estin con abundancia de chupones, va a haber abundancia
de papas y trigo (San Juan).

e Cuando un perro come papas crudas, anuncia la pobreza.



8.4.6.

Cuando se ponen papas al fogén o al horno y las olvida, quiere decir que la
familia la va a olvidar (Achao).

El perro no debe pasar por el papal, porque sus patas se retratan en las papas
nuevas (Calen).

Las semillas se pasan por humo o se le hace una mezcla de ajos con sal, piedra y
ceniza, para que el “mal cristiano”, no le haga dafio (Achao).

En la noche de San Juan, hay que tirar tres papas debajo de la cama, una pelada,
una a medio pelar y otra con cdscara, dependiendo de la que se saque por la

marana, serd la situacion econdmica que le toque enfrentar.

Cuando las gaviotas llegan al lugar de la siembra de papas, es sefial sequra de
una cosecha abundante.

No hay que aporcar las papas con travesia (viento), porque puede arruinarse la
siembra.

No hay que enterrar papas en el fogon, porque atrae pobreza.

No se debe jugar en el lugar donde se va a sembrar papas, pues la siembra no
tendra buen rendimiento.

Para que nunca falten papas en el hogar, no hay que contar las papas que se van
a cocinar.

Al sembrar la primera papa, hay que hacerlo en el nombre de Dios, para que haya
buena cosecha Y Cuando se siembra durante la novena del trdnsito no se

producen las papas.

Sobre las practicas solidarias, la Fiesta Costumbrista y la cultura

culinaria de Chiloé.

En la provincia de Chiloé existe una rica y variada cultura culinaria, todos los

anos durante los meses de enero y febrero todas las islas grandes y pequenas
por un fin de semana se visten de gala, para entregar en sus ferias toda la
diversidad cultural que puede entregar el pueblo chilote. Asi nifios y nifias,



jovenes, hombres y mujeres se preparan para esa fecha bailar sus valses y cuecas
chilotas y preparar entre las distintas instituciones que participan en el pueblo,
ya sea Municipalidades, Clubes de Leones, Cuerpo de Bomberos, @ ONG,
Talleres Productivos y Artesanales de Mujeres, grupos de productores, Grupos
culturales, y folkldricos. Sus especialidades son los asados de cordero al palo, la
chicha de manzana, la chochoca, los curantos y los variados platos preparados
donde no escasea la papa.

Pero, esto de las ferias costumbristas es una practica reciente que ahora tiene
como objetivo atraer a los turistas y vender en esa fecha sus productos. Antes,
ya sea por razones sociales, para celebrar por algun motivo familiar, o por
razones de trabajo, existian las reuniones comunitarias que convocaban a
parientes y vecinos. En estas reuniones generalmente de trabajo se compartia
después de la jornada con alegria, bailes y comidas, algunas de ellas aun se
conservan en Chiloé.

La Minga: demuestra como los pueblos de manera solidaria van construyendo
sus redes de intercambio social, cultural y laboral. El aislamiento geografico
incide determinando formas de colaboracion entre los hombres y mujeres en un
contexto histérico dado. En la Minga, los hombres se ayudaban entre ellos en
las faenas pesadas como destronque de arboles, deschampe, (o sacar la hierba
mala) siembras de papas, aporcadura, etc.

El duefio de casa solicitaba la ayuda de varios vecinos, para realizar la faena en
un dia, de determinado trabajo. Los ayudantes eran pagados con abundante
comida, que por lo general consistia en asado de cordero que era preparado por
las mujeres de la casa, acompanado de mucho vino y chicha. Cuando el trabajo
era pesado, como trasladar una casa, o una faena de destronque, ademas se
invitaba a musicos, para amenizar una fiesta en agradecimiento a los vecinos
mingueros.

La Minga se realizaba en distintos hogares, por lo que a veces el que ejercia de
dueno de casa, otras veces ejercia de minguero. Actualmente esta costumbre no
se usa, pero en las zonas rurales, cuando las comunidades todavia practican
costumbres de trabajo comunitario, aun es posible encontrar estd practica de
trabajo solidario, para otras faenas que requiere del esfuerzo mancomunado y
que recibe también el nombre de minga.



El Medan: Se realiza hasta hoy bajo formas mas modernas, por agrupaciones e
instituciones que practican el voluntariado y la solidaridad, (Iglesia, grupos
folkloricos, Cuerpo de Bomberos, Centros de Padres, etc.) Pero es una actividad
costumbrista de Chiloé que consiste en proveerse de un tipo de producto o
animal especifico que falta en la casa, mediante la accion solidaria de los
vecinos, familiares y amigos, quienes son recompensados con comida, vino,
chicha y un baile en la noche en que se realiza el Medan .

Antiguamente, todas las personas que participaban en el Medan, eran
previamente avisadas por el duefio de casa y nadie podia asistir a la fiesta sin
llevar el producto o animal solicitado. Habia medanes de ovejas, papas, trigo,
aves, madera y/o cualquier otro producto que fuera de primera necesidad en la
casa.

Esta costumbre ademas de formar parte de la tradicion del pueblo, constituyé en
la época una estrategia de sobre vivencia para abastecerse de ciertos bienes que
era dificil de obtener o adquirir en cantidades, mediante el dinero. Los ancianos
aseguran que es la forma mas digna de sortear un mal afo de cosecha o de
reproduccion de aves y animales.

El Yoco: En las familias chilotas, cada ano es costumbre realizar un carneo de
chancho o cordero, antes era costumbre hacerlo especialmente en el mes de
junio (o de los santos). Una vez que la carne de cerdo y las prietas eran cocidas,
se preparaban las sopaipillas, los milcaos y las roscas. Se separaba para cada
amigo/a o vecino/a una porcion de cada uno de los alimentos mencionados para
ser llevado a sus casas.

El Yoco, es en el fondo un intercambio de alimentos, porque todas las familias
vecinas y amigas de un lugar tenian la disposicion y/o el deber de dar y recibir,
y de compartir un plato de comida. Esta costumbre atn se conserva en el
campo y en las localidades rurales e indigenas de la provincia.

Las comidas preparadas con papas:

No solamente el Curanto es una comida tipica de Chiloé, hay muchos otros
platos que consumen los habitantes de la provincia, pero la papa es sin duda el
alimento complementario de todos los otros platos a base de carne, pescados o
mariscos, que se puedan ofrecer en la isla. Ademads existen platos cuya base es la



papa entre ellos, los mas conocidos se encuentran el milcao, los chapaleles, la
chochoca, las papas cocidas, las papas fritas, las roscas, etc.

El Milcao: Se hace a base de papas ralladas, las que son
previamente estrujadas, hasta dejar la ralladura
bastante seca, luego es unida a otra cantidad de papas
cocidas, molidas. Se forma asi una masa a la que se le
pone sal y manteca, para que queden atn mas
sabrosos, se le agrega una porcion de chicharrones de
chancho. Su coccién puede ser al horno o fritos en
manteca bien caliente.

El Chapalele: Es una masa hecha con harina cruda, que
se mezcla con un puré de papas, manteca, sal y
chicharrones. Se usa como complemento del curanto en
hoyo, donde se coloca sobre los mariscos para que la
coccidén se haga al vapor.

La Chochoca: La preparacion es la misma masa que se usa para el milcao, pero
su coccion se realiza adherido a un madero cilindrico, que se va asando sobre las
brasas lentamente. O sea, la coccion de la chochoca se hace como si se tratara de
un asado al palo.

Después, se saca con mucho cuidado esta masa y se
estira sobre un pafio en un meson, se cubre
completamente con pino de cebolla y carne, y luego se
enrolla, como si fuera un brazo de reina gigante. Se
corta en trozos delgados y es un alimento que se puede
comer en plato en la mano.

El Deche: Con la papa molida, deshidratada que quedaba del colao, (el colao es
la base del chufio) se hacian unos bolones de tamafio mediano que los antiguos
habitantes del pueblo ponian a secar en el humo. En verano, una vez que
limpiaban el producto, lo mezclaban con trigo. Posteriormente lo llevaban al
molino, donde lo convertian en harina. Con esa harina las duenas de casa,
preparaban los chapaleles, que eran trozos delgados de masa cocidos en agua.



EL Baeme: Recibia este nombre el milcao hervido hecho exclusivamente en base
a chuno. Se preparaba con frecuencia para los medanes.

Todas estas comidas y otras similares eran las preferidas por gente del lugar en
la época que abarca las jornadas de trabajo, porque segun la cultura popular,
este tipo de alimentacion les daba fuerzas para enfrentar sus trabajos y lo que es
mas real aun les aseguraba una buena salud.

Las roscas: Antiguamente se preparaban con chuno, ahora las hacen de harina.
Se preparan como una galleta redonda con un hoyo en el medio, son cocidas en
horno y tiene la propiedad de conservarse por varios dias.

La Papa como medicina: La papa rallada se usa como cataplasma para las
quemaduras superficiales y pequefias. La papa cortada en rodajas, se coloca en
la frente y baja la fiebre.




VIII. ANALISIS DE LOS RESULTADOS

Este trabajo de investigacion es eminentemente cualitativo, no se uso para las
entrevistas, un cuestionario rigido o estructurado, sobre todo en las mujeres
productoras, que por lo general son timidas y se inhiben ante una grabadora, a
pesar de tener conocimiento y sabiduria en su quehacer de agricultoras, les
costaba hablar, entonces usaba preguntas mas dirigidas, pero muy por el
contrario, en el caso de los asesores técnicos y profesionales mas entendidos en
la materia, simplemente dejaba correr la grabadora para que ellos desde su
propia experiencia me contaran su propia opinion y vision de la realidad actual
sobre el cultivo y comercializacion de la papa nativa de Chiloé.

9.3. Analisis e interpretacion de los resultados

¢ Quién hace en el hogar la siembra, cuidado y cosecha de las papas
nativas.

Como lo he dicho anteriormente, todos los entrevistados coincidieron que
mayoritariamente el cultivo de la papa nativa en Chiloé la realizaban las
mujeres, y esto por un tema netamente cultural, pues los agricultores hace
muchos anos optaron por la siembra de la papa certificada que fue la que se
introdujo en la provincia hace ya varias décadas, para obtener altos
rendimientos y para otorgar mayor sustentabilidad econémica a las familias que
se mantenian con la comercializacion de este tubérculo.

Como los suelos son especialmente aptos para todo tipo de cultivo de papas, las
familias chilotas desde entonces han mantenido en sus predios agricolas y en
sus huertas las distintas variedades de papas, ya sea nativas para su consumo y
certificadas para la comercializacion. De este modo hay familias que durante
muchos afios no compran semillas, sino que ellos mismos efecttian el trabajo de
acopio, seleccion y conservacion de las papas que dejaran para sus futuras
siembras.

Desde hace mas de quince afios y producto del trabajo del CET, se empezo a
difundir el trabajo de recuperacion de la papa nativa de Chiloé, el que ha
realizado un trabajo sistematico con mujeres, las que mas tarde se agruparian
como agrupacion de productoras nativas de Chiloé, tomando el nombre ademas



de la localidad en la que viven. De esa manera existen agrupaciones de
productoras de Los Petanes, de Notué, de Quildn, de Rildn, y asi sucesivamente.
Mas tarde se han creado bajo la asesoria de otra ONG, otra agrupacion de
composicion mixta, porque los agricultores hombres se han dado cuenta que la
papa nativa esta adquiriendo valor comercial y eso para ellos es mas importante
que el valor de patrimonio de conservacion de la biodiversidad genética y
cultural de Chiloé que este alimento representa para el archipiélago.

En los hogares donde existen solamente la huerta para la produccion de
verduras y hortalizas, y por supuesto las papas destinadas a proveer la
alimentacion del hogar, es siempre la mujer la que realiza estas faenas.

“La eleccién de la semilla de papa es un trabajo importante y un trabajo de mujer, los hombres
casi no ayudan a elegir la semilla”... En realidad este trabajo comienza mucho antes que la papa
entre a la bodega. Yo selecciono en el papal, a las plantas que voy a dejar que semillen. Me fijo
que tengan buen porte, que sean las matas mas grandes, las del follaje mas bonito con caulles
(tallos) gruesos y firmes y que la planta sea sana, especialmente que las papas no tengan bichos
(sarna). (Norma Aguilar)

e Desde cuando siembran y producen papas nativas

Todas las mujeres cuentan que desde que ellas tienen uso de razén en sus
hogares se ha cultivado la papa, todas guardan en su memoria, algin detalle de
su vida de nifiez o juventud que las relacione con las papas.

“Una desde nifia, los nifios desde chicos comienzan a ayudar en el sembrado de las papas. Aca
mismo, los nifios crecen viendo el trabajo de la papa (Editha Alvarado).

“A los cinco arios yo empecé a recolectar con una papa que me dio mi abuelita en Osorno, y esa
papa se la habia dado su bisabuelita de ella, asi es que imaginese usted cuantos afios tiene esa
papa. La papa se llama azul cielo, mi mamd y mi abuela de donde proviene esa papa, eran
nacidas y criadas en Osorno, yo de la edad de diez afios no volvi a Osorno, yo vengo de Osorno,
toda la vida era cultivadora de papa, porque desde chiquita andaba cultivando papas”.(Norma
Aguilar).

Esta respuesta reafirma nuestra tesis de que son las mujeres las que han
conservado las semillas de las papas nativas, Norma, nos dice que su papa no
queria que cultivara esa papa, cuando vino el tizéon no queria que cultivara, y
ellas hacian una siembra aparte escondida de su papay €l las veia cuando ya



estaban altas y ella las trabajaba escondidas porque le tenia carifio a esas papas
y después, papa que veia la recolectaba,

“Yo donde recolectaba mas papas era en el cementerio”.

La sefiora Norma nos relata que su recoleccion mayor de plantas y semillas de
papas las fue juntando desde los terrenos cercanos a los cementerios, esto tiene
su razén de ser cuando pensamos que antiguamente existia la creencia que las
personas que se morian, continuaban su camino a otra vida donde precisaban de
sus objetos mas preciados y de sus alimentos para el largo camino que tenian
que recorrer para llegar a la otra vida.

“"Si porque a mi abuelita yo le dije: -abuelita yo me voy a llevar estas papas a Chiloé y ella me
dijo que estaba bien y yo le dije ;habran de mds colores abuelita?, y ella me dijo si hijita, si
quieres encontrar papas nativas, antiguas de los primeros habitantes de Chiloé vas a
encontrarlos en los cementerios, porque antes cuando morian, sus familiares les iban a dejar las
papas en el cementerio para que coman. Entonces me quedd eso y empecé a buscar y cuando iba a
los cementerios y encontraba una papa lo sacaba y no era ninguna igual a la otra.

La sefiora Norma tiene 122 variedades de papas. 122 variedades, con nombre y
todo. Porque se ha preocupado de buscarle en la gente antigua el nombre a
esas papas.

“Ha sido un trabajo sistemdtico desde hace quince afios atrds, porque cuando mi papd no le
gustaba era porque el queria sembrar semillas nuevas, entonces yo me ponia muy mal, porque
cuando yo le ayudaba a mi papd a arrear los animales, andaba trayendo una papa en el bolsillo y
la ponia ahi sin que mi papd supiera y cuando subia iqual me la encontraba. Asi es que se
enojaba y queria que yo la hiciera desaparecer las papas”... y yo después me hice una sola aparte
a escondidas y mi mamd me lo encontrd y mi mamd me apoyaba y me decia, hijita estd bien, no
mds déjalo total las palabras se las lleva el viento. Ahora quince afios estoy trabajando con las
papas, Don Carlos me busco a mi, con don Jorge Negron, ellos vinieron en mi busca, cuando
ellos supieron que yo tenia el mismo tema que ellos. Primero pasé don Jorge en busca de una
papa que se llama “Natalina”, una grande, y yo le dije que si la tengo, entonces el hombre me
comprd cuatro almud de papas, pero yo no sospechaba nada y de repente vino ese caballero una
tarde con Carlos Venegas, y asi empezamos, nos hicimos amigos y yo contenta, porque yo
encontraba que habia otro compariero, que yo no era sola acd, porque siempre yo conversaba con
las sefioras y siempre les prequntaba, si tenian otras papas, porque yo, después de mi familia son
las papas, llevo tan adentro las papas”.(Norma Aguilar)



La sefiora Coralia Andrade, cuenta que ella y su vecina la sefiora Zulema, antes
pertenecian a una agrupacion de pequefios agricultores, y por este motivo llego
don Jorge Negron, junto con el CET, a ofrecerles adherirse al programa de
rescate de la papa nativa, fue asi como empezaron con una, dos, tres o cuatro
papas a producir las distintas variedades.

La sefiora Zulema, por su parte nos relata que ellas antes, unos diez afos atras
cultivaban las papas comunes, como la desiree, la yagana o la karu. Fue el CET,
el que llegd hasta el sector ofreciendo la alternativa de cultivar la papa nativa y
ellas dos, o sea la senora Coralia y la sefiora Zulema, fueron quienes se
entusiasmaron y plantaron las semillas que les regal6 el CET.

Ambas productoras, relatan que el programa de apoyo de conservacion de la
biodiversidad genética y cultural de Chiloé, estuvo dos afios junto a ellas,
después el CET se retira y se va a otra localidad o comuna, y desde hace afios
que ellas siguen cultivando las papas solas, eso si cuando no tienen a quien
pedir abonos por ejemplo, van al CET lo solicitan y ellos le regalan el abono.

Ambas mujeres plantan semillas de papas en aproximadamente una hectarea de
terreno, media hectdrea es de la papa comun y la otra media hectarea para la
papa nativa, ambas estan de acuerdo también en que cuando esta ultima la
venden, le sacan ganancias, les alcanza para pagar el préstamo al INDAP, para
el abono y ademas les queda dinero para otras cosas. Todos los vecinos de la
comunidad cultivan indistintamente ambas papas para su consumo, Y en este
caso, ellas solamente comercializan la papa nativa.

Ademas ellas realizan el cultivo en forma simultdnea para las dos variedades de
papas en las mismas fechas, me cuentan que en el mes de mayo ya tienen todas
sus papas cosechadas. Pero me dicen que mientras mas primeriza se siembra la
papa mas bonita se cosecha. Ellas cuentan con mucho orgullo que fueron el
primer grupo que empez6 a masificar el cultivo de las papas, sienten que son el
grupo pionero y que todavia trabajan en ello. Dicen que tienen todos los
permisos, los que entregan el SAG e Impuestos internos, emiten facturas y
boletas para las ventas.

e Con que fin siembran las papas: alimento para la familia, alimento para
los animales o para sacar ganancias comerciales.



En este tema la relacion produccion de papas, alimento para la familia es
directamente proporcional, en todas las familias la produccion mas deficiente en
cuanto a la calidad de las papas es destinada para alimento de los animales. Para
todas las mujeres productoras de papas, con la venta de ellas sélo alcanza para
vivir sin grandes presiones econdmicas, para la sefiora Editha, la produccion
de papas viene siendo de todo un poquito.

“Uno no se salva nunca, porque se trabaja demasiado y es todo caro, los fertilizantes son caros,
las horas tractor son caras, si uno busca gente también hay que pagar, entonces a veces lo que
uno hace es nunca dejar de sembrar papas porque se mantienen los animales, los chanchos, las
gallinas y de ahi es obvio que uno vende para salvar la plata del fertilizante que se paga”(Editha
Alvarado)..

En broma les digo si la venta de las papas las hace ricas, y ellas se apresuran a
contestar con un no rotundo.

“Nooo, con las papas uno se muere de hambre, uno se salva porque estamos acostumbradas, las
papas, como que no se gana, pero nunca se pierde. Por ejemplo ahora andan comprando a $2.500
a 2.800 la bolsa y ellos mismos después la revenden a $5.000 0 a $ 6.000 la bolsa. Ahora si yo
tuviera vehiculo, ganaria mas vendiendo las papas.

Para la sefiora Coralia, la produccion de papas retine todas estas variantes,
porque su grupo vende sus papas principalmente en los restaurantes, este afio
por ejemplo, atin no vende su produccion, pero dice que otros afios ha tenido la
suerte incluso de venderlas fuera de la isla. Me dice que actualmente mucha
gente estd sembrando la papa nativa, asi que existe mads competencia para la
comercializacion.

El supermercado Lider de Puerto Montt, antes les compraba su produccion,
pero este afo les pidié 20 toneladas y esa cantidad es imposible juntarla entre
todos los grupos, porque los pedazos de tierra son pequefios para cultivar y no
rinden para tanto pedido. Asi es que se perdi6 la oportunidad de vender. Si
estuvieran mas organizados piensa ella, seria mucho mas facil vender su
produccion. Ella ha buscado otros contactos para vender, incluso habld al
“Scorpios”, pero ya se le habia adelantado otra persona.

Cuando en un capitulo anterior menciono las multiples tareas que realizan las
mujeres de las dreas rurales no exagero y estos testimonios extraidos de las
entrevistas son elocuentes. Ambas mujeres productoras de papas nativas junto a



otras mujeres trabajan haciendo mermeladas, mistelas y alfombras. Su grupo se
llama “Las Marianas”, y recientemente han sido apoyadas para instalar su sede
comunitaria en Notué, por la Embajada de Canada.

Ademas junto a otros grupos de Notué y las mujeres de Los Petanes, todos los
afnos participan en la “fiestas Costumbristas”, de Castro y Chonchi, alli venden
sus papas y ademads las cocinan en distintas formas culinarias. Es la fecha en
que mads obtienen ganancias comerciales vendiendo sus papas. También cuentan
que han estado en una reuniéon con muchos delegados internacionales en el
Hotel Esmeralda en Castro y en esta misma ciudad participan cada afo en el
“intercambio de semillas de papas”. La sefiora Norma piensa que ella fue la
primera persona que en forma individual comenzé a comercializar sus papas.

“Yo fui la primera que empezd en la feria a vender sus papas, yo dije un dia, tengo estas papas,

porque no llevarlas a la feria, alguien se puede interesar y entonces habia un caballero en un
puesto que se llama don Lucho Téllez, y don Patricio Fuica, esos dos caballeros me estin
comprando mds o menos diez afios hacia atrds las papas”. (Norma Aguilar)

Ellos le compran directamente y todo el afio. Lo venden porque un sabado les
llevo veinte paquetes al otro sdbado me piden veinte paquetes mas y cuando no
les sale pronto me piden sefiora trdigame diez, o asi, y todas las papas del
mercado fueron mias, porque cuando vieron que era provechosa la venta de las
papas todas las mujeres comenzaron a comprar y a cosechar, pero me gusta que
siembren, porque entonces cuando yo ya no siembre, van a ver otras personas
que va a continuar sembrando y eso es lo que yo no quiero, que no se pierdan.

e En que época se siembran las papas y cuanto tiempo les lleva hacer esa
faena.

En general en los hogares se hace una division entre la produccién de papa para
la venta o papa comercial llamado papal grande y la produccion de la papa
nativa. Los agricultores cuentan que los trabajos de campo que son de su
responsabilidad son los de siembra del “papal grande” en el que se siembran
sOlo papas nuevas como las desiree o romana, porque son las tinicas que tienen
posibilidad de venta, ellos dicen que “las papas chaefies (mezcla de
variedades) que siembran las mujeres son buenas para comer, pero no tienen
posibilidades de venta, también argumenta son blandas para el tizon y la sarna.
La sefiora Norma Aguilar, por su parte relata cuando ella siembra las papas:



“Todas mis papas las siembro en caida, que tiene que estar la luna caida, porque si lo siembro en
otra luna, por ejemplo cuando sembraba mi marido salian malas las papas porque él sembraba y
era tan loco y buscaba la gente y decia vamos a sembrar las papas y yo le decia, no si estamos en
mala luna, y él que luna ni que luna decia mi marido y después yo me enoje con él, y le dije yo
sigo mi siembra sola, y como el trabajaba en lancha el siguid en sus lanchas y yo en mis papas,
desde entonces he sacado muchas papas, .hora soy yo la dirigenta, nadie quiero que dirija mis

papas.

Existe otro método para sembrar las papas y este lo relata otro informante del
CET, el senor Daniel Marquez, de Notué en la comuna de Chonchi, el cuenta
que la siembra en hoyito es una siembra muy antigua, se hace en la “pampa
bruta” o sea sin arar y explica que primero se coloca una soga o cordel para que
la melga que se va a formar quede derecha. A la distancia de un pie (o unos 30
centimetros) se hace un hoyo, “el tepe” (la champa de pasto) se deja a un lado
del hoyo. Y después de hacer toda la hilera se siembra colocando una papa
semilla en cada hoyito y se tapa la semilla con el tepe colocado al revés, o sea el
pasto hacia abajo. Dice don Daniel:

“Después por sobre la hilera si se tiene se coloca el fertilizante de ciudad y el abono negro (abono
orgidnico habitualmente de estiércol de animales), Una vez que se fertiliza se procede a hacer
melga dando vuelta las champas de pasto con gualato (azaddén), o con arado si se tienen bueyes,
este trabajo se llama volteo”. (Daniel Mdrquez).

La sefiora Editha, siembra los primeros dias de septiembre para tener papas
para enero. Ante la pregunta de cdmo sabe ella cuando maduran las papas, su
respuesta es muy segura y contesta:

“La planta se empieza a caer, se pone amarillenta, y se empieza a secar y alli empezamos a sacar
las papas nuevas, las primeras para diciembre, que son las papas nuevas, después encontramos
malas las papas viejas”.(Editha Alvarado).

“Sembramos una sola vez, eso si no se siembra mucho, porque esa carga mucho de maleza, la otra
siembra la hacemos en octubre, para cosecharla en marzo, Ahora por ejemplo estd toda la papa
como nosotros la sacamos, estd en rumbas, en el galpon, apiladas segiin la variedad y después
ahi, se selecciona y se saca la papa de venta que es la grande, y después se saca la que va para
semilla y la otra, la mds chica va quedando para los animales. Después que se siembra, hay que
limpiarla, hay que aporcarla, se limpia, se saca toda la maleza y se va colocando la tierra, y se
espera como aproximadamente unos veinte a veinticinco dias y se vuelve a levantar la tierra,



como mads rato le voy a explicar como lo hago, la primera es aporcar, la segunda se llama levantar
la tierra. Y bueno se deja hasta que madura” (Editha Alvarado).

El agricultor sefior Arturo Miranda?®!, también vecino de la sefiora Coralia, de
Los Petanes, en su testimonio, explica que en general los campesinos usan una
rotacion de cultivos de seis anos, la papa dice, es el primer cultivo de la rotacion
porque para sembrar papas hay que preparar muy bien el suelo y abonar con
bastante generosidad, para de esa manera mejorar el suelo.

“Después de la papa se siembra avena, antes se podia sembrar trigo, pero como el clima ha
cambiado y ahora llueve todo el verano dejamos de sembrar trigo, cuando pasan los cultivos
dejamos descansar la tierra, manteniendo praderas por tres afios, al sexto afio, volvemos a
sembrar papas en el mismo lugar. En las islas menores, en terrenos con exposicion norte y frente
al mar para prevenir las heladas, se siembran “primores”, o papas primerizas, desde fines del mes
de mayo al mes de julio. Estas papas estan listas para cosechar desde principio del mes de
noviembre, en esa fecha se pueden obtener precios bastantes buenos, unas tres o cuatro veces del
precio normal” (Arturo Miranda).

Sobre las épocas de siembra quien mejor ilustra la calendarizacion de las
producciones es el agricultor don Arturo, pues el cuenta que entre los primores,
se destacan las variedades nativas “tonta”, “azul primeriza”, “siete semanas” y
“rosada de Chelin”. El segundo periodo de siembra se extiende entre los meses
de agosto y septiembre, y entre las variedades chilotas que puede recordar estan
la “cielo”, la “papa bruja”, la palmeta”, “la gliicana” y la “guadachos”. Y existe
un tercer periodo de siembra, nos dice —el mas extenso en cantidad, que
corresponde a los meses de octubre y noviembre, donde se siembran las papas
“inales o tardias, entre las variedades que se siembran en ese periodo y que él
recuerda estan las papas “azules”, “cordillera”, “pachacofia”, “siete flores” y
“quinquilla”.

Las diferencias que existen entre las variedades de papas es por el tiempo que
demoran en producir y en general se clasifican ast:

90 a 100 dias: papas primores, 101 a 120 dias: papas semi tempranas
121 a 135 dias: papas semi tardias 136 a 145 dias: papas tardias.®

8 Documento de archivo CET, Notuco.
8 Documento de archivo CET, Notuco.



En la comuna de Castro también vive el agricultor don Teofilo Cardenas®, que
participa en el programa del CET, y relata otros aspectos relacionados con el
trabajo de la cosecha.

“La cosecha la hacemos con gualato, generalmente en “mingas”, donde nos ayudamos
mutuamente las familias de cada comunidad campesina... Los vecinos que ayudan en la “minga
de sacadura de papas” apartan las papas mds grandes y se las llevan para su casa, a esas papas
grandes las llamamos “aito”. Las papas de consumo se guardan en un lugar oscuro o se tapan
con sacos o mallas para que no les de la luz y se apliquen (broten). (Teofilo Cirdenas).

* Que tipo de abonos se ponen a las papas.

Sobre el uso de los fertilizantes y abonos las mujeres productoras contaron que
antiguamente usaban el abono natural, el guano de los corderos, de los
vacunos, bueno desde que se tiene conocimiento siempre se ha usado el
comprado y también natural. Pero antes antiguamente ellas han escuchado que
la gente recogia la jivia y eso le echaba a la tierra, porque eso tiene minerales.
Don Arturo Miranda, un productor que trabaja con el CET, cuenta que el abono
mineral compuesto por fosforo, nitrogeno y potasio, lo colocan directamente en
el surco, después colocan la papa semilla, y enseguida se hacen dos pasadas de
arado de “vuelta y vuelta” para tapar la semilla, a la tercera pasada viene otro
surco.

“Cuando sembramos las papas, le echamos fertilizantes, cuando estin los surcos, se van
poniendo las papitas y los fertilizantes, primero se le colocaba superfosfato y salitre potdsico,
50% y 50% ahora, desde hace dos afios hemos cambiado y el resultado ha sido bueno. Nosotros
somos como los monos, ahora compramos una mezcla, porque mezclar significa un inmenso
trabajo, y uno escucha, por alld escuchamos un nirio de Ralco, que dijo que desde que empezaron
a comprar un abono de mezcla le empezaron a producir mds, asi que yo le dije a mi mamd vamos
a empezar a echar 50 y 50. Ahora el abono para las papas, trae todos los componentes y el precio
sale igual no mds”. (Editha Alvarado).

“El abono negro como le llamamos, es mucho mds abundante asi es que no le pongo tanto del
otro, pongo la papa, pongo el abono negro y le tiro del otro abono encima. EIl INDAP me apoya
el abono de sulfato con salitre, ellos si yo termino de pagar mi abono, ellos me dan un cheque
para que yo vuelva a comprar mi abono, pero si yo me llegara a atrasar me quitan el cheque, y yo
nunca me atraso, porque una queda tranquilo cuando una paga. (Norma Aguilar).

& Ref. Idem 79.



® Quienes ayudan a trabajar en la cosecha y comercializacion de las papas.

La respuesta a esta pregunta, fue muy similar de todas las mujeres a las que se
formuld esta pregunta, todas participan en las labores de cosecha, algunas mas
activas que otras, pero ellas siempre estan presentes cuando se produce el
trabajo de cosechar las papas. La sefiora Norma, nos dice que ahora ella es quien
se ayuda del trabajo de arado, con la cooperacion de sus hijos... pero ahora es
quien dirige todo, y ellos confian plenamente en ella, nos dice que en su casa
trabaja la pura familia, a veces cuando sus hijos trabajan busca personas, para
sembrar y aplicar el abono, pero los otros trabajos los hace ella misma.

“Yo siembro casi una hectdrea de papas, se enojan en veces porque tantas variedades.  Por
ejemplo empiezo a todo lo largo los camellones y digo voy a sembrar tantas de esta variedad,
termino esa y empecé con la otra variedad, termino ahi y empecé con la otra variedad, y asi.

A la pregunta ;se producen problemas cuando usted cultiva una variedad al
ladito de la otra...ella nos contesta que no y que si llega a salir una en el lugar
equivocado, ella les dice: "t te fuiste para alld, aqui no les pertenece”.

La sefiora Editha, paga a algun vecino para que le ayude en las época de las
cosechas, pues ella vive sola con su madre ya mayor, y su hijo le ayuda a
comercializar su produccién en la comuna de Quellén, pero Editha cuenta que
su hijo tiene que vender sus papas entre sus companeros de trabajo,
practicamente a escondidas porque si algun control policial lo detiene y le pide
papeles ella no tiene legalizado ningtin permiso para vender sus produccion de
temporada.

e Reciben ayuda del Estado para sembrar papasy qué tipo de ayuda

En general todos los campesinos y pequenos productores son beneficiarios del
Instituto de Desarrollo Agropecuario, INDAP, esta institucion dependiente del
Ministerio de Agricultura surgié precisamente para ese fin, apoyar a los
pequenos productores y a las familias de pequefias unidades agricolas, con
apoyo en asistencia técnica y préstamos para compra de abonos y fertilizantes.
Y son precisamente las mujeres las mejores clientas para los préstamos y el
apoyo de proyectos del INDAP o en convenio con PRODEMU, que tiene su
oficina regional en la ciudad de Castro.



En todas las entrevistas, las mujeres manifestaron estar al dia con los pagos de
préstamos a fertilizantes y abonos para el cultivo de las papas, el préstamo no
excede de $300.000 y las mujeres en cuanto pueden lo pagan, es con lo primero
que cumplen, para tener acceso al crédito directo en una nueva oportunidad.

e Pone condiciones el INDAP cuando otorga los préstamos.

Ellos no intervienen en que tipo de produccion es la que hardn las mujeres
productoras, la experiencia les dice que las mujeres son sus mejores clientes y
cumplirdn en las fechas indicadas con el pago de los prestamos, asi es que con
INDAP, no existe mayor problema, tampoco intervienen en el control de la
comercializacion asi queda de manifiesto en la respuesta de la sefiora Norma:

“Una es duefia de hacer lo que uno quiera, ademads ellos se benefician si una siembra esa papa,
porque cuando vinieron esa visitas de por ahi por Arauco, ellos tuvieron que venir acd para que
yo les presente una muestra a esa gente. INDAP quedo encantado ya tres afios llevo haciendo la
muestra a los que vienen y a las personas que ellos traen, son grupos que estdn asociados, son
clientes igual que yo, y los traen para que yo les haga una muestra de mis papas, porque ellos
quedan encantados de ver tanta muestra de colores y forma de mis papas, ellos son beneficiados
conmigo, porque tres aiios ellos me han buscado para que yo les haga presentaciones a esa gente
que viene. Asi es que ellos igual se benefician conmigo, la gente se va contenta y yo igual me
beneficio, porque yo vendo cualquier papa cuando viene esa gente, asi es que estdn beneficiados
ellos y yo”. (Norma Aguilar).

o Latierra que trabaja es propia o ajena.

Todas las personas entrevistadas son las duenas de la tierra. En el caso de la
sefiora Norma, a su marido le entregaron tres y media hectareas de terreno, en
pago por una lancha que le hizo a un patréon que le entregd esa tierra. Ellos
llevaban unos afos de casados, asi es que para su vida familiar este es su terreno
y aqui cri6 y educd a sus hijos, tuvo cinco hijos, tres hombres y dos mujeres, su
marido actualmente estd invalido producto de un virus que le atacé cuando
nino. Tres hijos viven con ella, un hija mujer y dos hijos varones, tiene un hijo
que vive cerca de ella y trabaja en embarcaciones. Oficio que aprendid de su
padre.

“...Le atacé a sus piernas, porque ese bicho se encarga de comer la médula primero del hueso y
después se come el hueso, hace tres afios que le amputaron su pierna, pero cuando el quedd sin
médula tenia veinte arios y ha vivido todos esos afios, yo no sabia que €l tenia ese problema, yo



me casé de dieciséis afios, y nos llevamos diez afios”. “Lo que mds me afectd, fue cuando a mi
marido le amputaron la pierna, sabe que estuve mal, estuve en el siquiatrico, no se porque me
afecto tanto, porque yo arrancaba y estuve mal, pero tuve el apoyo de mi amigo Carlos, y eso me
ayudaba mucho. Pero mi marido por eso no se hizo problemas, seria donde yo me senti tan mal,
que €l no, él siempre sigue trabajando, hace muebles y otras cosas, pero ha sido dificil, yo he
tenido que llevar sola todo, pero mis chicos me apoyan, todos mis hijos son trabajadores y me
respetan porque yo sea malo o bueno, lo que yo ordeno se hace”. (Norma Aguilar).

e Esrentable la produccion de papas.

Ya hemos constatado por las agricultoras que el trabajo de producir la papa es
un trabajo mal pagado, y segiin pude constatar mas tarde, con las entrevistas
realizadas al CET, y los profesionales que apoyan el programa del Fondo de
Innovacion Agraria, FIA, dependiente del Ministerio de Agricultura, los
agricultores no obtienen grandes ganancias por la venta de sus productos, en
muchos casos es cambio de dinero y / o recuperacion de inversion gastada en el
proceso de la siembra y con la compra de fertilizantes y abonos. Los testimonios
también lo dejan claramente establecido que no es rentable el trabajo de la
produccion de papas, lo que en el fondo hacen las familias es establecer un
fondo rotatorio en el hogar sustentado por la venta de las papas.

Otro hecho significativo que qued6 al descubierto una vez mads, es la
intervencion de terceros o los llamados intermediarios entre la cadena
productiva y el proceso de comercializacion y venta, El intermediario es el que
obtiene las ganancias liquidas sin llevarse los costos de lo que significa el
proceso de siembra, cuidado y cultivo de las papas.

En el caso de las mujeres productoras, la ganancia liquida es tan insignificante,
que ni siquiera se disfruta al decir esto gané con la venta de mis papas. Todas se
ayudan de una u otra manera con actividades conexas, y muchas mujeres, que
no es el caso especifico de la muestra aplicada en profundidad, trabajan fuera
del hogar cumpliendo tareas de trabajo asalariado temporal o ejerciendo labores
domésticas para las familias integradas por profesionales que trabajan fuera de
su casa en la misma comuna.

La sefiora Norma, es una excepcion a la regla, porque como ella misma lo ha
dicho, conserva unos clientes durante afios, lo que le permite entregar venta
directa y sin intermediarios. Lo que significa que su trabajo de producciéon de
papas es sustentable para toda su familia.



“Me permite vivir tranquilamente con toda mi familia, yo con las primeras papas que siembro y
vendo me permito reunir la plata para el abono, y me quedo tranquila, después como digo yo el
dia sdbado cuando vendo, de mis mismas papas traigo mis cosas, llevo mis papas, los caballeros
me pagan y yo con eso compro mis cosas. Y aqui los animales me dan la carne, los alimentos de
los chanchos, de los corderos y el maiz de mis gallinas lo compro con mis mismas papas. Tengo
todo un sistema de manejo con mis papas” . (Norma Aguilar)

Para la senora Editha, el mayor problema entonces, de las mujeres que producen
papas es comercializar la papa, porque como dice:

”Ahora los intermediarios se llevan la mejor parte y sin trabajar nada, y ademds ahora también
serd porque ellos pagan en impuestos internos, porque también si me pillan con una camioneta
vendiendo la papa, que les importa si yo la he sacado de mi predio si iqual es un delito y nos
sacan un parte porque uno anda vendiendo sus papas, entonces no sé para donde va la cosa”.

e Si se unieran varios agricultores para hacer un centro de acopio, a ustedes
les convendria eso.

La sefiora Editha piensa que eso ya no se dio, ella recuerda que hace mas de tres
décadas existio en la isla un Centro de Acopio, en el que los productores
entregaban su produccion de papas y ellos obtenian un pago fijo por sus
cosechas. No tenian que preocuparse de la comercializacion y no habia
intermediarios. Entonces les sacaban buen precio a sus papas y no necesitaban
permisos para venderla.

“Eso seria igual que los tejidos que uno trata de agruparse y en el verano es bueno, pero
después en este tiempo la temporada baja de turistas y la cosa se mantiene ahi no mas. La papa
también es aventurera, yo creo que en Tara es mds grande, Y cada bolsa uno se gasta unos
$12.000, por lo menos son unos trescientos mil pesos, a veces unos $520.000, a veces bonifican
si, pero uno igual por poco uno no puede tener menos de trescientos mil pesos que uno saca el
crédito de abono y después uno ve como lo devuelve. Todos los arios, se renueva, mi mamd es la
que trabaja con el crédito de INDAP. Por ejemplo a mi mama le dicen tiene disponible,
$490.000, como tiene crédito automdtico, porque mi mamd nunca ha quedado debiendo y
nosotros nos arreglamos para tener en los diez meses tenemos que hacer esos 300.000 mil pesos.
Porque vendemos los corderitos, porque vendemos los chanchitos, las papas también y cuando
se junta con la venta, entonces asi nos arreglamos. Asi, lo tinico al final es cambio de plata,
porque uno tiene los corderitos, tiene los pastos, la papa estd abonada y no le sube la maleza, por
eso no mds, porque aqui nadie sale a comprar los corderos, no hay poder comprador, todo lo



vendemos a través de los hijos, porque hasta eso no se puede vender, porque también eso es
delito”. (Editha Alvarado).

e Qué cantidad de papas es la que siembran.

La cantidad de papas sembradas varia de predio en predio y también en
extension de acuerdo a la cantidad de terreno, y a las necesidades propias de las
familias, a veces es posible ver unas hileras de papal en la huertas cercanas a la
casa y otras, se pueden ver grandes extensiones de terreno que casi nunca
superan una hectdarea.

En el caso de nuestras entrevistadas, la senora Norma solamente me mostré su
hectarea de terreno recién cosechada. Las sefioras Coralia y Zulema, ya habian
cosechado y ese dia llovia intensamente, pero no tenian mdas de media hectdrea
y la sefiora Editha también su cultivo no excedia la hectdrea.

“El afio pasado nosotros sembramos como dieciocho bolsas de semillas, como el tamario de unos
setenta kilos. Después se sacan por lo menos unos ciento treinta o ciento cuarenta papas, como
salen del papal, grandes y chicas. Estos afios fueron alrededor de ciento treinta bolsas. De esa se
seleccionan para sembrar este mismo ario” (Editha Alvarado).

¢ Como cuidan las semillas de papas.

Todas las agricultoras tienen su propio sistema de guardar sus semillas, es un
sistema casi intuitivo, aprendido de la transmisién oral que se adquiere de
generacion en generacion, lo que constituye un saber empirico, no tienen una
metodologia tinica aprendida en un salon de escuela, es la experiencia de vida la
que les ha ensenado cuales son las mejores papas para guardarlas como
semillas. También existe el intercambio de saberes trasmitido entre los propios
vecinos. Y cuando les pregunto como es que saben tanto acerca del cultivo de las
papas. Estas son sus repuestas.

“Asi porque uno se pregunta, se conversa, todos los vecinos tenemos papas, todos tenemos papas
y se pregunta, como estd la papa primeriza, otros se conversan y dicen voy a perder esta
variedad, es tema de conversacion constante.

1" . . ~ .

Se guardan las semillas, por ejemplo este afio tenemos que guardar semillas, para sembrar el
préximo afio, se eligen las mejores papas para semillas, ni tan grandes ni tan chicas y que sea
una papa sana, una papa bonita, que tenga los ojitos bonitos. Sin cachitos, se hacen unos



montoncitos y se dejan por separado las variedades. Se conocen, si son coloradas, bueno hay
romanas y hay desiree, y blancas, también hay otras variedades, pero acd tenemos dos variedades
no mds.... Uno estd siempre viendo las papas, asi es que uno ya sabe, si es yagana, si es blanca
redonda, las natalinas, esa es nativa, las rosadas esa también es nativa. Después hay azules, y
también nativa, las azules, las blancas con pintas azules”. (Editha Alvarado).

“Si cuando las voy sacando, ninguna papa que veo yo que estd mal formada, como es su forma de
la papa, esa no va a la semilla. (Coralia Andrade).

Es que sabe usted sefiora, que yo tuve sexto afio de preparatoria, pero yo tuve una profesora tan
buena que me recomendd mi abuela, la sefiora naturaleza, porque usted si se pone a pensar en la
naturaleza, si que es sabia y le ensefia todo, hay que empezar a tomarle sentido a la naturaleza,
la naturaleza le ensefia cuando escarcha, que dia escarcha, que dia va a llover. Yo tengo un libro
en mi cabeza, de la naturaleza.

¢Quién puede ser mds sabia que la naturaleza? Nadie, si hasta los cientificos, se han guiado por
la naturaleza, y esa ha sido mi profesora, porque mi finada abuela me dijo, hija ti tienes que
estudiar la naturaleza, la naturaleza te va a ir ensefiando a ti, tu solamente tienes que observar, y
esto me quedd en mi cabeza y yo cada vez que hago observaciones y experimentos, jque bien me
decia mi abuelita!. (Norma Aguilar).

e Hace cuando tiempo mas o menos iniciaron la primera compra de semillas
de papas.

Todos los entrevistados coinciden en sefialar que con las semillas de papas que
ellos seleccionan pueden sembrar por muchos afos, hay agricultores que han
realizado las compras de papas certificadas hace mas de veinte afios y con ellas
van realizando su proceso de selecciéon y siembra de nuevas producciones,
también se intercambian entre ellos para renovar y ademads efecttian rotacion de
suelos para los cultivos.

Huuy hard mds de veinte arios, desde unos treinta afios, desde esa época tenemos las mismas
variedades, porque nosotros las vamos intercambiando entre vecinos, sea la desiree, la romana
no hace tanto tiempo que nosotros la introducimos, mds bien era la yagana y la desiree, y esa la
tenemos por mds de veinte afios y la intercambiamos entre vecinos.

e Como es ese proceso de intercambio entre vecinos.

Entre los habitantes de Chiloé atin se mantiene el sistema de intercambio de
semillas, la gente cambia semillas para mejorar las distintas especies, pero



también como un sistema de economia solidaria, hoy yo tengo, hoy yo doy,
mafana si no tengo otro me puede dar, asi se mantiene en general el sistema
alimentario de este pueblo.

La sefiora Zulema por su parte cuenta que ella recuerda que cuando era nifia en
su casa cultivaban las papas nativas, habia una muy parecida a la camota de
ahora, pero ella piensa que no era la misma, me dice que una bolsa de cada
variedad le rinde bastante, y ella cuando tiene mucha produccion muchas veces
regala, dice acd no se practica el trueque de papas por otros alimentos porque
todos cultivamos y tenemos papas.

Yo les doy semillas y ellos también me dan semillas, puede ser cada tres o cuatro arios, porque las
papas es increible, cuando uno las cambia de un predio a otro se dan siiper bonitas, aqui el afio
pasado sembramos semillas certificadas que fueron de un grupo que yo estaba participando, y se
fue a comprar semillas al sector de Tara, porque ahi casi siempre se compra certificada, acd
camino a Quellon. Son varios agricultores que siembran pero siembran dos o tres hectdreas,
entonces ellos permanentemente tienen para vender semillas. (Editha Alvarado).

“Toda la gente tiene cultivos de papas para consumos, después también se vende. Hay una
mugjercita que vive para el otro lado y que no tiene mucho ya en septiembre casi no tiene papasy
aqui viene, acd siempre le damos, porque no tiene plata para comprar, porque la gente cuando la
papa estd cara la vende”. (Coralia Andrade)

e Porqué cree usted, que son las mujeres las que se dedican principalmente
a cuidar las papas nativas.

Todas las mujeres coinciden en sefialar que son ellas las que cuidan las papas
nativas, porque sus maridos no las consideraban de valor comercial, porque
ademds como son de diferentes formas, las consideraban feas y poco atractivas
para la venta. Se piensa que existe una relaciéon maternal entre los cultivos de
papas y sus cuidadoras, porque se involucran sentimientos, creatividad y
afectos que hacen que se establezca una relacion estrecha entre las mujeres y las
papas nativas.

La explicacion que vemos en esta situacion es que la labor femenina y los roles
asignados tradicionalmente al espacio privado impera cuando se prolongan las
actividades de la casa hacia el huerto, que es el que produce las papas nativas.
En cambio el rol masculino y el espacio publico una vez mas nos ubica en el
papal grande que es el que produce la ganancia o la entrada de dinero hacia el



hogar, o sea la actividad comercial estd asignado al genero masculino
determinado histoéricamente por la sociedad, versus la labor femenina para lo
no lucrativo, lo no remunerado como todas las labores del hogar.

Hecho un andlisis de genero vemos que lo femenino versus masculino se refleja
también en el cultivo de las variedades de papas, pues la produccién de papas
nativas estd desvalorizada por lo tanto que la produzcan las mujeres y las de
papas certificadas que tienen el valor comercial para ellos los hombres que
deben tener el control de los recursos y el dinero.

“Yo lo creo asi, porque yo arrullo mis papas, les canto, les bezo, que lindas mis chicas les digo,
me gusta ir al papal cuando las plantas estdn bien fresquitas, cuando, recorro tarde y mafiana,
las acaricio y todo, porque yo siento que ellas se sienten mejor. Hay un cariiio por los
antepasados, que ellos no pudieron tener sus papales como debe ser. Porque yo defenderia con
todo, si fuera mi vida la diera por mis papas... Asi les digo, que cuando me muera, de todas me
pongan en mi cajon de todas las mds chiquitas de mis papas, ya lo he pedido, yo no quiero un
cajon tan hermoso, porque todo se va a pudrir en la tierra, yo lo uinico que quiero es que de todas
mis papas me pongan en mi cajon, porque yo alld puedo sacar canciones con ellas, (en la otra
vida) quien dice que no vuelva otra vez y vuelva con mis canciones. (Norma Aguilar).

e Tienen alguna papa preferida.

Entre las diferentes especies de papas nativas, siempre hay una preferida para
las mujeres que cultivan papas nativas. Para la sefiora Coralia su papa
preferida es la Quila blanca, de forma medio ovalada y color blanco amarillento,
dice que tiene un sabor muy especial, que se lava y se cocina con la cdscara,
queda muy rica preparada al horno y de la misma forma se come también con
cascara.

“La que mds me gusta, la que mds quiero es la azul primeriza, le habrdn puesto los primeros
abuelos, azul primeriza, después me gusta la cielito, me gusta la cauchao. La azul primeriza es
buena para hacer cazuela, esa sirve para todo. Porque tiene un sabor especial y tiene mds chufio
que todas las otras papas, porque cuando la rallo para sacar chutio, ella me da la doble porcién
que las otras papas” (Norma Aguilar).

“Yo tengo esta papa natalina que es stiper rica para hacer puré, y por eso cuando alguien dice
voy a perder esta variedad, uno les dice pero esa te sirve para comerla, y no las pierdas porque
por ejemplo esa te sirve para hacer papas fritas, porque aqui nosotras tenemos varias variedades y



la que me gusta es la natalina, lo mismo para hacer puré, por ejemplo la yagana esa no sirve
para hacer masas, ni para milcaos, se pega mucho en las manos, porque esa papa es muy cargada
de chuiio. (Editha Alvarado).

e Fl tema de la asociatividad

La mujeres campesinas e indigenas tienen una escasa Yy tardia experiencia
sindical en nuestro pais, en relacion al tema de la organizaciones sindicales de
mujeres, muy poco podemos encontrar en la bibliografia existente sobre este
tema, La Comision Nacional Campesina, CNC y su Departamento Femenino
en el ano 1986 organizd el “Primer Encuentro Nacional de la Mujer Rural, hito
histdrico para la situacion de represion politica y sindical que vivia el pais bajo
el régimen militar, donde se demandaba por los derechos laborales y por
primera vez aparecian las demandas de genero hacia las direcciones sindicales
masculinas, al sector patronal y a los organismos estatales.?

La asociatividad es un tema débil y lento en el archipiélago de Chiloé, en
general, la tendencia de las mujeres chilotas es agruparse, bajo distintas
organizaciones que tienen que ver principalmente con su trabajo productivo,
muchas de ellas se encuentran agrupadas en talleres que se crean en torno a los
convenios INDAP - PRODEMU, o talleres convocados por esta ultima
institucion, pero estos talleres son de caracter esporadico y duran lo que dura la
ensefianza de las manualidades que se les estdn entregando en esos momentos.

También existen organizaciones locales de mujeres que se encuentran
agrupadas en Red, afiliadas a la Asociacion Nacional de Mujeres Rurales e
Indigenas, ANAMURI, que es una Asociacion gremial de cardcter nacional,
cuyas socias fundadoras provienen del Departamento Femenino de la CNC.
Estas redes existen en las comunas de Quellon y Ancud. En Castro y Chonchi
existen agrupaciones de mujeres unidas principalmente por la Red de
Agroturismo que tiene su trabajo fuerte principalmente en temporada alta de
turismo que va desde los meses de diciembre a marzo. Existen otras
agrupaciones de mujeres indigenas que se encuentran afiliadas a organizaciones
superiores mixtas.

8 Ximena Valdés S. Mujer, Trabajo y Medio Ambiente, Editorial, CEDEM, Santiago de chile, agosto
1992.



La senora Editha por ejemplo se encuentra afiliada a una organizacion que
combina el trabajo de artesania, la preparacion de platos caseros y la atencion al
turista, a través de un Centro de Agroturismo Rural, en la que participan
principalmente mujeres. La sefiora Coralia Andrade pertenece a un grupo de
mujeres, que trabaja el hilado y la confeccion de alfombras con lana de ovejas y
la preparacion de mermeladas con frutas silvestres.

“Nosotras con el CET, de aca no, pero hay mujeres de Ancud, de donde paso usted donde la
sefiora Rosario, ahi hay hartas mujeres agrupadas”. Ellas (las mujeres de acd) quieren agruparse
ahora, se interesan las mujeres estdn contentas porque ellas quieren estar agrupadas conmigo,
yo contenta, porque yo no voy a ser inmortal y va a llegar el dia en que yo no voy a poder
continuar. (Norma Aguilar).

e Desde cuando trabajan con el CET, en la recuperacion de la papa nativa.

En la Comuna de Chonchi, en el sector de Notuco, existe el “Banco de Papas
Chilotas”, este banco, junto con la Central de Capacitacion, fue creado por el
Centro de Educacion y Tecnologia CET, en el afio 1989. Este programa es
integral y se hace de forma directa con los campesinos y campesinas, pero
especialmente con las mujeres de las distintas localidades, que defienden las
semillas como patrimonio de los pueblos al servicio de la humanidad.

Este programa no tiene un fin comercial, su principal objetivo es reproducir las
papas nativas y masificarlas entre los agricultores/as. Y como veremos mads
adelante con el testimonio del Director del CET, la mision del banco es hacer de
las papas nativas un ejercicio practico de soberania alimentaria.

“Sera unos doce afios, hace muchos afnos, se han muerto las sefioras que trabajaban antes,
cuando vinieron de la ONU, vinieron por la papa, con unos peruanos, porque el caballero me
dijo que ellos tenian la papa, yo le dije si caballero, pero ustedes tienen sus papas y nosotros los
chilotes tenemos nuestras papas, y tenemos una papa que aqui en Chiloé estd perdida y no la
podemos encontrar por ninguna parte y el me dijo que cuando vuelva a Chiloé, me la va atraer,
porque esa papa se llama la papa huevo y en el Perti la tienen” (Norma Aguilar).

e Creen ustedes en el traspaso de conocimientos hacia los jovenes y como se
produce esta transmision generacional.

Esta pregunta fue contestada por todas las productoras entrevistadas, la
dirigenta organizacional y también por los profesionales que estdn actualmente



en el tema, algunas productoras piensan que los jovenes no se interesan en la
tierra, porque no hay incentivos educacionales, econdmicos ni culturales para
permanecer ligados a ella. Otras mujeres, de manera mds optimista piensan
que si se implementaran otras alternativas, como mejores colegios, con carreras
agro ecoldgicas, con programas recreativos y culturales se crearian mayores
expectativas para los jovenes y no emigrarian, asi algin miembro de su
familia continuara con la tarea iniciada por ellas. Pero de una u otra manera
todos coinciden que hoy no estan las condiciones culturales ni socio econdmicas
para incentivar a los jovenes a permanecer en el campo.

“Mi nieta va a quedar porque mi nieta que tiene trece arios, lleva la misma vocacion mia, todos
quieren las papas, pero mi chiquita ya estdi conmigo en estas cosas en todas partes, ahora
anduvimos en Yumbel, haciendo una presentacion en la Feria de Yumbel, porque todos los afios
vamos a la feria, al intercambio de semillas y a ella le gusta. Porque ella me dice abuelita tu te
morirds, pero yo no me voy a morir contigo, asi es que yo me voy a hacer cargo de tus semillas y
de tus papas. (Norma Aguilar).

La sefiora Coralia, dice que los chicos no tienen interés, ella cree que es, porque
se van al internado y no quieren después que salen del colegio volver a su casa
porque en ellas no ven ningun futuro, dice “si no saben ni “gualatear”, cuando uno
les pide que saquen las papas”. Piensa que la culpa también es de ellas mismas.
Pero se alegra cuando piensa que su hija Susana tiene mas interés, porque ella la
ha visto con sus papas en las reuniones, por eso ella tiene mads interés, la
acompana siempre y dice: “ella no se hace ningtin problema cuando carga un saco de

papas”.

Este tema es de mucho interés sobre todo cuando se piensa que por el lado
académico no existen incentivos hacia la agricultura orgénica, la diversidad y
sistemas de rotacion de los cultivos, ni mucho menos el rescate de las semillas
nativas desde las carreras de agronomia. En este aspecto una experiencia tnica,
es la que lleva adelante la Universidad ARCIS, con la carrera de Agronomia, la
que tiene un sello agro ecolégico y rescata de manera especial el saber
campesino y la agricultura tradicional y tiene por objetivo provocar el vinculo
y el intercambio de experiencias desde el saber campesino al aula universitaria,
y esto es lo que ha sucedido entre la sefiora Norma Aguilar y los alumnos de la
carrera que tiene su sede en la ciudad de Castro.

“Lueguito vamos a ir a ver las variedades y se las voy a mostrar. Es que yo trabajo en la
Universidad con los chicos, yo soy profesora en la Universidad ARCIS, ellos me ensefian su



tecnologia y yo les ensefio mis experiencias, asi es que trabajamos en conjunto. Don Carlos me
dice en tal fecha y yo voy a la sala de clases y ellos hacen en el campo aqui, ellos vienen para acd
Yy acd tenemos cruce de papas, todas las semanas. ..

Yo soy, algo especial para ellos, creen en mis cosas profundamente, porque ellos estin
aficionados en eso de la luna, y ellos estdn fascinados con eso, y ellos hacen experimentos aparte,
y ellos estdn fascinados y contentos con todo lo que han aprendido conmigo, y yo con lo que he
aprendido con ellos, pero nos llevamos de maravillas, porque a la otra sefiora igual la visitan,
mis chicos este afio terminan y esa es la pena que tengo, esta es la primera escuela, para mi es,
no sé, cuando vienen los chicos, me siento como si fuera otra persona, Yo me siento mds
capacitada que los profesores de alld, porque no tienen la experiencia que yo tengo, porque si yo
los pongo a sembrar una papa, ellos no lo saben porque ellos se dedican a escribir y escribir, pero
no tienen el experimento que tengo yo, asi es que me siento capaz de hacer las cosas y no me
siento para nada humillada delante de ellos, yo tengo mi categoria en lo mio. Y asi se los he hecho
saber a todos cuando me ha tocado hablar.(Norma Aguilar).

e Creencias sobre la siembra de la papa.

Ya hemos hablado en un capitulo anterior acerca de las costumbres, mitos y
creencias que rodean el cultivo de la papa, estas son generalmente costumbres
transmitidas de generacion en generacion y producto de la mitologia chilota,
que rigen las orientaciones basicas que tienen todos los habitantes para efectuar
las labores de siembra, pero también existen otras que son propias del
agricultor o agricultora que las siembra.

“Por ejemplo yo, cuando empiezo a sembrar mis papas, pasa el arador primero, después viene la
siembra de papas, uno da cinco papas primeras, siembra uno, dos tres, cuatro, cinco, después el
ntimero cinco lo pone en el uno, el niimero cuatro lo pone en el dos, y asi hasta completar las
cinco, hasta entonces se empieza a sembrar. Es un secreto para que nadie les haga mal a sus
papas”.(Norma Aguilar)

“Ah, si siempre hay que tener cuidado con la luna, porque principalmente la papa se siembra con
la caida, que es la menguante y por ningiin motivo se debe sembrar en el cuarto, porque se dice
que ese dia se echan a perder las semillas. De hecho uno siempre tiene cuidado, no se porque
pasard, pero uno siempre tiene cuidado, uno siempre siembra en la caida. Hay algunas
variedades que dicen que se siembran en la menguante, Hay una que la gente se estd armando
recién que se llama “lengua de vaca” y dicen que esa hay que sembrarla en la creciente. Esa es
una nueva variedad, es blanca con corazon blanco, dicen que es buena para comerla y produce
grande. No se enferma tampoco, y que aguante en el tiempo, porque hay unas que se pudren
pronto”. (Editha Alvarado).



e Han escuchado hablar sobre la patentacion de las semillas.

Sobre este tema, existe mucha desinformacion, la mayoria de ellas no tiene idea
sobre los que significan estos conceptos, algunas han escuchado hablar sobre la
patentacion de las papas y erroneamente piensan que ese es un legitimo derecho
que les pertenece a los chilotes, pues saben que la provincia de Chiloé es la que
tiene el patrimonio sobre las papas nativas, pero desconocen la dimension real
que tendria para su pueblo hacer uso de este sistema de apropiacion de las
semillas.

La dispersion de los agricultores y la falta de comunicacion que existe en las
islas, agrava la situacion de desinformacion. Tampoco existe un vinculo directo
con las instituciones del Estado y el propio INDAP no tiene una politica
coherente sobre el tema de las papas nativas.

Y como hace algin tiempo debido al registro de variedades de papas nativas
mejoradas, por parte de un grupo de productores de la comuna de Quemchi
para la comercializacion de ellas, a través de un programa apoyado por el FIA,
se provoco una polémica nacional e internacional sobre quien tiene el derecho
de propiedad de las papas nativas de Chiloé, entonces hay bastante confusion
sobre el tema. La sefiora Norma siente que le han arrebatado su trabajo de toda
una vida, y la respuesta de ella ante este tema fue:

“Escuché en las noticias, de ese caballero que queria patentar las papas, yo me quise morir,
porque, si quiere patentar las papas que se patente por acd, por Chiloé, por los que hemos
trabajado en eso, no por ese caballero que se las llevd, el formo una agrupacion en Quemchi, y
yo he estado en la Sede de las Naciones Unidas, con el tema de las papas, y no he visto a ese
caballero en ninguna parte, y yo quisiera que él me explicara, si eso que estd patentando en que
nos beneficia a nosotros”. Ese es chileno y el trabaja en la Universidad Austral.

Alguna vez vamos a tener que juntarnos. Para ver en que nos beneficiamos nosotros, cual es el
derecho que tiene él de patentar esa papa, porque nos va a pasar a llevar a nosotros si hemos
trabajado tantos arios, yo me encuentro que soy una de las primeras que ha estado trabajando en
eso, porque son quince afnos. Pero nosotros vamos a luchar por todo y hasta donde llegue, soy
capaz de hacer cualquier cosa por mis papas, me he sentido tan mal todo este tiempo. “Me siento
rechazada, me siento llevada, me siento mal sefiora, si nos estdn quitando el trabajo que era
nuestro, el trabajo de tantos arios, sabe que yo lloré cuando me dijeron eso. Si quieren patentar la
papa, que se patente en Chiloé, nosotros los que lo hemos trabajado y los que hemos luchado para
conseguirlo. (Norma Aguilar).



“No yo no sabia, nunca hemos conversado sobre eso, yo pienso que por una parte seria bueno que
la papa estuviera inscrita, pero a uno igual le interesa por lo que uno siempre ha peleado y nunca
hemos ganado nada, es por el precio, porque si acd hubiera una empresa que comprara las papas,
porque por ejemplo viene cualquier chusio y eso es de papa, todas esas cuestiones que compran los
nifios, esos “doritos”, yo creo que todo eso es de papa. Y eso lo traen de afuera y nosotros lo
podriamos hacer en una agrupacion. Antes yo creo que intentamos agruparnos, para poder tener
una persona que tenga un poder comprador, pero te acuerdas eso de la ECA, pero no faltaba
quien lo joda, porque habia que tener la papa de un tamario y los mismos que compraban fueron
los que jodieron el negocio después” (Editha Alvarado)

e Usted que piensa es mejor para sus papas, que se patenten, que se
certifiquen, o que queden libremente para beneficio de todos.

Cuando se escucha la respuesta de esta productora de papas, queda
inmediatamente la certeza, que esta es la respuesta de muchas mujeres, pero
como no estan informadas de lo que significan los conceptos de propiedad
intelectual, de patentes, de registro de las semillas, etc. No tienen una opinion
informada de tantos conceptos que actualmente circulan en las negociaciones
comerciales, en los tratados de libre comercio y en las discusiones de la
sociedad civil que se encuentran preocupadas por el tema de seguridad y
soberania alimentaria que las mujeres no saben que responder y muchas veces
se quedan calladas. En el caso de la sefiora Norma, seguramente el contacto con
los jovenes universitarios ha sido el elemento que ha provocado un mayor
conocimiento y retroalimentacion sobre temas que se encuentran actualmente en
el debate publico.

“Libre, como ha sido siempre, Veo que esto es una cosa buena, porque no es una papa que haya
traido el INDAP, no es una papa que haya traido nadie, es una papa que es origen nuestro, es
una papa que es original de Chiloé, y por eso quiero que se recolecte y siga viviendo libre, hasta
los esparioles tuvieron la culpa que los araucanos no siembren la papa, porque no les permitian
que lo hicieran , asi es que por eso se empezaron a perder las papas, si la papa es también de
origen araucano.

Por eso quiero que sea libre, que tenga su libertad la papa, que cualquiera lo siembre, lo
reproduzca, y si tiene vocacion que sea por carifio, que sea por plata, pero que sea libre, y en un
caso que se llegaria a patentar la papa, que se patente por aqui, en nombre de Chiloé, no de una
agrupacion ni de ninguna cosa, que sea monumento nacional chilote.



¢ Al ser monumento nacional de los chilotes, eso significa que igual los
chilenos tienen acceso a ello...

La sefiora Norma piensa que la papa nativa debe ser declarada monumento
nacional, porque de esa forma piensa ella todos los chilenos podran disfrutar de
las papas y ademas los chilotes podran comercializarlas sin grandes trabas.

“Si pues, si estamos en el mismo pais, unicamente que este es su origen de ella, tal como
pelearian los araucanos por su territorio, porque ellos tengan una cosa, y yo creo en eso, que la
papa sea libre y que la siembre cualquiera, no el caballero con su agrupacion”.(Norma Aguilar).

e Sobre las recetas de papas.

Existen muchas recetas a base de papas, como también existen variedades en el
modo y la forma de aplicar esas recetas, a los tradicionales milcaos y chapaleles,
ahora se suman una infinidad de recetas mas modernas de como usar la papa.
Estan las papas rellenas, los pan queques hechos a base de puré de papas, que
son una delicia, estan los pasteles de papas y la tltima novedad la torta hecha a
base de papas nativas.

“Sabe, que yo no lo he hecho, pero tengo la receta de la torta de papa, y si la he comido es siiper
rica, es dulce, tiene los mismos ingredientes que una torta de zanahoria, uno no se da cuenta que
tiene papa, porque es igual que si uno se estuviera comiendo la torta de selva negra, porque le
ponen chocolate. La comi en Chonchi, cuando hicieron una competencia en la fiesta del ajo, y
entonces alli hicieron una muestra de postres con papas y esa sefiora saco el primer lugar y era
una exquisitez, porque nadie se dio cuenta que era una torta de papas. Y ella era de Chonchi.
(Coralia Andrade).

La papa negra sirve para ponerla al horno, para hacerla asada, asi no mds se lava bien lavada y se
pone con su piel asi no mds, todas las papas que son bien maduras, sirven para cocinarlas al
horno o para hacerlas ensalada rusa, o de repente para cocinarlas con todo en las cazuelas.
Cuando hacemos milcaos nosotras, de pura papa rallada, eso se cuece en agua y se sirve con miel,
y los milcaos se pueden hacer con cualquier papa, porque se ralla cruda. Se rallan y se exprimen,
se forman las bolitas y se hacen los milcaitos y se cocinan en el agua hirviendo. Se sirven con
miel, son ricos y sanos. (Editha Alvarado).

Con el chuiio, Lo hago milcao, lo hago tortilla, en el horno, frito, de todo. Después me gusta la
cauchao, porque cuando uno hace un pastel de papa, como es morada por dentro, uno lo va
poniendo en colores, y queda morado. Y la guaracho, sirve para ensalada y todas esas papas
nativas su especialidad es comerlas con cuero, uno los lava bien con una escobilla, todas las



papas le sirven para hacer una degustacion y todas la papas le sirven para eso, todas se cuecen
con la piel, porque esa es la gracia de la papa nativa. (Norma Aguilar).

e Larelacion siembra/cosecha.

Todas las mujeres siempre cosechan mas del doble de lo que siembran y en el
uso que le dan a esa cosecha las respuestas varian, por lo general dividen en tres
porciones la cosecha de papas, la primera para el consumo familiar, la segunda
porcidn para el alimento de los animales y la tercera porcion para la venta. Estas
tres porciones estan marcadas por la calidad de la produccion y determina
proporcionalmente cada porcion.

“Dos veces mds de lo que da la otra papa. la certificada la hecho solamente para mis chanchos. yo
con la otra le saco buen provecho a mis otras papas, porque yo para el verano me hago la plata,
cuando vienen los turistas, porque yo estoy en Internet, cuando vienen los turistas y se van
llevando cualquier cantidad, ahi yo cobro. Ademas de querer las papas, y cuando empecé a
vender y me fue produciendo mds, mds amor les tomé”. (Norma Aguilar).

o Usted, hace un sistema de seleccion de papas para sus semillas.

Las mujeres tienen su propio sistema de seleccion de semillas, pero eso es
intuitivo, no es aprendido, ellas por su practica diaria, lo mantienen en su
conocimiento de como mejorar las semillas, como cuidarlas y como preservarlas
a través de los anos. Por ejemplo la sefiora norma no me conto su sistema, pero
cuando le pregunté por la papa que tiene forma de cachito, sin saberlo me
entregd la respuesta de como hacia el mejoramiento de esa semilla.

Ademas dicen que para elegir la semilla de papa se elige en luna caida, y para
sembrar se hace lo mismo, porque si no los papales se malean y se
descomponen, puede suceder que a veces en la flor crecen y nacen las papitas.

“Si, lo he hecho, hay que es tan dificil contar, que esa es una cosa secreta para uno, hay tantas
cosas de las papas que uno no lo puede decir, uno solamente lo tiene que decir a una persona de
su familia que va a quedar haciendo eso. Y eso no se cuenta, porque mi abuelita me lo conto a mi
y mi abuelita me dijo, hija cuando alguien tenga una vocacion de la que tienes tii, lo trasmites.
Por eso yo tengo un libro aqui en mi cabeza y eso yo no lo puedo contar” (Norma Aguilar)



e Pero, hay una papa que tiene la forma de cachito...

“Ah si, esa es la que le digo que se llama guaracho, hace montones de vueltas, esa es la
guaracho, yo voy dejando la puras derechitas, no con las de muchas vueltas, y si quiere usted
que salga con muchas vueltas, esa tiene que sembrarla en un dia de luna, un dia que se esté
formando la luna, entonces ellas salen con montén de vueltas”. (Norma Aguilar).

e Alguna historia sobre las papas que le haya significado mucha alegria.

El trabajo de sembrar, cuidar y cosechar las papas, por lo general es un trabajo
muy pesado que se realiza bajo condiciones atmosféricas cambiantes, tan
pronto como pasa una nube ocultando el sol, se desatan las lluvias, la humedad
por la cercania al mar es constante y el clima en tres estaciones del afo es mas
bien fria que oscila entre los cinco y veinte grados de temperatura, la estacion
de verano es muy corta (practicamente dos meses del afio, en enero y febrero) y
no exenta de lluvias. Lo que significa que el trabajo de la tierra no es lineal ni
parejo. Sin embargo, las mujeres que se dedican a la produccién de papas no
tienen sentimientos de rechazo hacia el cultivo de las papas, una vez que se
encuentran en esas faenas llegan a querer las plantas como algo muy preciado
para ellas.

La sefiora Coralia por ejemplo, vive en una localidad ubicada hacia el interior, a
unos quince kildmetros de la Comuna de Chonchi, antes de llegar a su casa hay
que atravesar un puente que ademads tiene una pasarela peatonal para que la
gente cruce cuando el rio sube, es un lugar muy boscoso y de geografia de
muchos cerros y lomas, ella se encontraba en tratamiento por problemas de
tension nerviosa. Tal vez estas distancias y la lejania a los centros urbanos es lo
que provoca en las personas esta melancolia y tristeza de vivir un dia tras otro,
bajo la misma rutina. Le pregunté si tenia algtin problema que le provoco esta
tension y me dijo que nada, sus hijos estaban grandes, su marido estaba en casa,
ella no sabia explicarlo, dice que le dan ganas de dormir, no tiene ganas para
trabajar y que en general se encuentra sin animo. Pero en la medida que fuimos
conversando, se fue entusiasmando, y me contdé muy animada, que en un
momento llegod a juntar 32 variedades de papas, de ellas cinco son sus preferidas
y las que comercializa, las otras variedades, las siembra solamente para
mantenerlas y consumirlas en su casa. Las cinco variedades son: La guadacho
colorado, la guadacho blanca. la cauchao, la mechurie ojos blancos, la mechufie
negray también estd la giiicafia negra.



“Todo me ha resultado alegre con mis papas, todo me ha dado alegria, cantindole a mis papas,
sembrando mis papas, trabajando mis papas y sacindole canciones a mis papas. Yo me levanto
como a las seis de la mariana, hace como diez arios que dejé de salir por las mafianas a mojarme
con el rocio, me gustaba mojarme con el rocio, no me enfermé nunca, pero ya no lo hago, porque
ahora no me lo permiten. Sabe que cuando me siento rendida, me siento en mi papal, y ahi saco
esas canciones, por ejemplo esta que le canto a la papa cielito”.

9.2. Sobre los Programas que existen en el Rescate y Produccion de la Papa
Nativa de Chiloé.

Como ya se mencion6 en un capitulo anterior, existen dos programas
importantes de destacar en la provincia de Chiloé en relacién al rescate, cuidado
y cultivo de la papa nativa de Chiloé. Se diferencian estos programas, porque
uno estd focalizado principalmente a la difusion y propagacion del rescate de las
semillas como patrimonio de la humanidad por parte de los agricultores y
agricultoras y el otro al mejoramiento de las semillas para potenciar la
comercializacion de las papas. Este programa focalizado a la comercializacion
es apoyado por la Fundacion de Innovacion Agraria, FIA, dependiente del
Ministerio de Agricultura y esta dirigido a una agrupacion de productores de
Quemchi, y el primer programa mencionado fue creado y dirigido por una
ONG, el Centro de Educacion y Tecnologia CET, de la comuna de Chonchi,
ubicado en el sector de Notuco y esta dirigido a todos los productores de papas
que voluntariamente se unen en la tarea de recuperar la papa nativa.

Para el primer programa entrevistamos a dos personas involucradas
directamente, la sefiora Paulina Erdman Coordinadora de programa del FIA, y
el senor Mauricio Campos, coordinador alterno del programa.

La entrevista a Carlos Venegas, del CET, se efectud en el campo de Notuco, en la
comuna de Chonchi, donde realizan su practica agricola los estudiantes de la
Escuela de Agronomia del ARCIS, Y donde ademas existe el Banco de Papas de
Notuco.

También en el mismo sentido que el CET de Notuco, se entrevistd a la sefiora
Francisca Rodriguez, Directora de ANAMURI, y encargada de llevar adelante
en el pais la Campana de la Soberania Alimentaria en Chile, y el rescate de las



semillas como patrimonio de los pueblos al servicio de la humanidad. Por tener
esta campana un caracter mundial, y una postura politica de oposicion al
modelo neoliberal, las preguntas fueron dirigidas a conocer el contenido de ella,
los objetivos, los actores involucrados y las acciones de esta campafia en nuestro
pais.

1. Desde cuando existen estos programas.

El Centro de Educacion y Tecnologia, CET de Notuco, es una ONG, que
comenzd sus actividades hace mas de veinte afos y desde sus inicios la
preocupacion principal ha estado centrada en el rescate de la papa nativa como
patrimonio de la humanidad.

“El tema de la papa nativa y el CET, se origina en que si hablamos de desarrollo sustentable,
uno quiere pensar en el desarrollo que tenga que ver con la capacidad interna de los sistemas y
de las comunidades. Entonces, depender de las semillas de fuera es una debilidad, entonces
manejar el tema de sus propias semillas es un tema que siempre nos ha preocupado, Ahora si
uno llega al territorio como Chiloé, y nos damos cuenta que es el centro de origen de semillas de
todo el mundo, y ademds de observar que las semillas son patrimonio de Chiloé, son patrimonio
de semillas para la humanidad entera, tiene una tremenda importancia en el cultivo mundial,
porque la papa es el cuarto cultivo en importancia y también uno de los primeros cultivos en la
capacidad de generar negocios en el mundo , entonces el tema fue descubrir que también hubo un
descubrimiento para uno, porque se vive en la ignorancia en Chile, porque nos darnos cuenta
que Chiloé es el centro de origen de la papa en el mundo, y empezamos a trabajar en eso, primero
en hacer un diagndstico y lo hicimos en el ario 86. vimos que habian comunidades aisladas de
Chiloé que no tenian muchas semillas de papas nativas, y  comunidades mas cercanas al
mercado tenian mucho menos semillas nativas, tratamos de ver cuales eran las razones y
aparecio y que habla muy mal de la realidad agricola chilena, era que la asistencia técnica tenia
mucha responsabilidad en la pérdida de la semilla nativa”.

Y eso va muy ligado con la formacion universitaria, porque en la Universidad no enseiian que
existe un desarrollo sustentable y sobre todo en las universidades chilenas, la ensefianza estd
estrechamente ligada a las semillas certificadas, a mejorar la produccion. Ellos dijeron miren
siembren desiree, porque es la papa que el mercado quiere y viene libre de todo tipo de
enfermedades, tiene alto rendimiento. Y sin darse cuenta que al meter esa variedad podrian haber
mantenido perfectamente la otra, porque convive perfectamente con la semilla certificada, y asi
fueron eliminando las otras variedades que les dan muiltiples usos distintos. Y después estd la
ignorancia del consumidor, yo soy de Santiago, vivo veinte afios acd , y siempre pensé que en el
mundo existian dos variedades de papas, una roja y una blanca y cuando llegqué acd tuve acceso a
doscientas o trescientas variedades que tienen sabores y gustos distintos, en que yo podia elegir



lo que queria, y entonces empecé a sentir que este modelo te restringia hasta el derecho de elegir
cosas nuevas y asi fui sumando motivos para decir y hacer un programa de recuperacion de esta
diversidad donde quiera que esté en Chiloé” (Carlos Venegas).

Por su parte la sefiora Paulina nos cuenta que su programa apoya un proyecto
de agricultura familiar campesina en convenio entre el Instituto Nacional de
Desarrollo Agropecuario, INDAP y la Fundacion de Innovacion Agraria, FIA,
ambas instituciones dependen del Ministerio de Agricultura.

“Se abrio una linea con un grupo de agricultura familiar campesina, el afio 2004, en convenio
con INDAP vy la Subsecretaria, mds ligado al tema de calidad, entonces INDAP, participé con
nosotros en los estudios técnicos que se hacen para la evaluacion de estos proyectos e hizo
recomendaciones al Consejo Directivo. Quienes finalmente nos dan el vamos a los distintos
proyectos. Entonces nacio esta iniciativa que la presento el grupo de la Asociacion de
Productores que se habia juntado especialmente para el proyecto, no estaban formalizados con
anterioridad, si tenian un trabajo conjunto con Estudios Agrarios, y a través de Mauricio
Campos trabajando tres afios con ellos especialmente en la comercializacion y a través de lo que
te explicaba en tratamiento de enfermedades. Especialmente ellos han trabajado con material
saneado y eso es bdsico, porque si tu empiezas a trabajar con material limpio vas a tener una
produccion buena, pero si tu partes con material que no estd saneado y que la mayoria de los
agricultores tienen en la isla, tu partes con un material que tiene baja calidad y no te va a
producir”.

Esta papa es especial, se enferma mds que las otras, por eso ciertamente tiene otros requisitos que
son mds fuertes ain en lo que es almacenaje y post-cosecha que la variedades corrientes y en el
tema de las aplicaciones que hay que hacer que no son muchas, pero que son importantes, con
productos fitosanitarios, estd todo regularizado y no le provocan ningun efecto a las personas,
pero que sean oportunas, porque si tu no las haces en el momento, lo mds probable es que tu
produccion se vea desmedrada por calidad y por caracteristicas externas a la papa. Por ejemplo
tu vez esas papas plateadas, esa papa no es normal y esos problemas son fitosanitarios que hay
que saber enfrentar y estos productores van a estar aprendiendo estos manejos de distintas
formas. Y la verdad es que hay un trabajo fuerte. Hay ciertas caracteristicas del grupo de
agricultores que de repente juegan un poco en tu contra, porque tu tienes tu forma de produccion
entonces hay todo un trabajo social de por medio. El proyecto que tenemos nosotros es con un
Qrupo pequerio y es con un grupo de agricultura familiar campesina, es uno de los primeros que
se constituyeron en esta linea”.

Para el técnico agricola Mauricio Campos, Coordinador alterno del Proyecto
FIA, llamado de “Produccion y comercializacién de semillas sanas y papa
consumo de variedades nativas”, el proyecto trata como lo dice su nombre de



producir pero también comercializar las variedades nativas en su variedad de
semillas y en su variedad de consumo.

“Esto parte con un proyecto anterior, que financiaba la cooperacion internacional el cual a través
de la conservacion del banco genético activo que se encontraban en Chiloé se identificaron
algunas variedades que pudieran identificar un potencial comercial en el sentido culinario y
estas variedades fueron identificadas en un proceso previo de panel organoeléctico se
identificaron esa variedades que tenian esas cualidades. Empezo toda una etapa de rescate en el
tema fitosanitario y posteriormente en un comienzo una etapa de produccion. Para finalmente
con un volumen aceptable que permitiera cierto manejo en el tema comercial, que eso era como
una restriccion, primero superar la problematica productiva y terminar con un volumen que
fuera atrayente para un posible cliente”.

Posteriormente los recursos de la cooperacion internacional cesaron y habia que presentar una
estrategia de como continuar con el proyecto, y la estrategia fue presentar un proyecto de
innovacion para la Fundacion de Innovacion Agraria, pero ese proyecto tenia que tener el
componente de innovar en algo, de por si el proyecto de las papas nativas es innovador, pero que
aspecto de innovacion tecnologica habia que buscar para atraer a la fundacion, y en ese sentido
lo que se hizo fue innovar en la tecnologia para la desinfeccion de semillas, porque la variedades
nativas son afectadas por enfermedades que se trasmiten por el tubérculo que reutiliza como
semillas. Ahora el efecto sobre estas enfermedades es precisamente en desmedro del aspecto
comercial, tiene que ver con la calidad del producto final, y uno de los aspectos importantes en el
tema comercial era llegar con un producto de calidad, no era solamente desde el punto de vista
culinario, sino también desde el punto de vista organoeléctico en su totalidad, visual, al tacto,
que fuera agradable al consumidor y que principalmente fuera que se destacara su aspecto
innovador al producto, color de piel, forma de la piel y estas enfermedades influian en eso, por eso
precisamente era el tema a superar, las enfermedades que atacaban al producto”..

2. Cual fue la motivacion principal de estos proyectos.

Vemos que las motivaciones para los grupos fueron diferentes, para la ONG
CET y el programa asociado a la papa nativa de Chiloé, fue primordialmente el
rescate, porque la mayoria de las mujeres ingresaron a este programa sin tener
planes para comercializarla, las mujeres que producian s6lo lo hacian en
pequena escala, para el consumo familiar y como pienso para los animales, pero
con el tiempo y a través de las ferias de intercambio se fueron dando cuenta del
valor que tenia producir estas papas, fue mucho mas tarde que le encontraron
el valor comercial, primando de todas maneras el valor del rescate y la
sustentabilidad de las papas.



En cambio para el grupo de Quemchi, la necesidad de agruparse surgio con la
idea de comercializar el producto, porque de otra forma no podrian hacerlo, ya
que estando asociados pueden juntar un mayor volumen.

“La preocupacion primordial para agruparse es el tema de la comercializacion, yo creo que ellos
(y que es el punto mds débil en toda nuestra agricultura), es que los mds grandes y medianos
agricultores pueden competir mejor. Pero los pequefios con el volumen que tienen y sobre todo
hoy dia con la papa que ellos cultivan y que son de mds baja superficie y poco rendimiento es
muy dificil. El material que ellos tienen es muy disparejo, si tu vas a Chiloé a distintas zonas,
veraz que las mismas variedades que ellos llaman por un nombre a veces tiene otro nombre y es
el mismo material y esa es una de las razones por las que se aprobd este proyecto, la innovacion
estd en precisamente tener un lenguaje comin para estas variedades, ;porque como tu
comercializas algo si no conoces cual es la forma, el color que finalmente van a tener? porque son
todas distintas, chicas, grandes, con mejores formas, con mds o menos virus y ademds todos las
conocen por distintos nombres, entonces como tu vas a llegar a obtener un producto, que quiere
el consumidor, un producto homogéneo, de buena calidad, de muy buena presentacion. En esas
condiciones es imposible, entonces eso, parte con esto, es algo muy pequeiio pensando en el
producto que hay en Chiloé, pero que finalmente podria llegar a comercializarse  con
caracteristicas similares y si a mi me piden la variedad “bruja”, va a ser siempre igual, nunca va
a cambiar.

Ahora estd el tema de la asociatividad que es bdsico en el tema de la agricultura familiar
campesina, por el tema de juntar voliimenes, ser mds competitivos, para hacerles a ellos mismos
capacitacion en mejores condiciones, porque seguramente vas a contar con el mismo grupo que
estd trabajando porque hay un compromiso, entonces todo eso favorece a buen desarrollo de
proyecto. Nosotros eso también lo vimos en este caso, ellos estin asociados con mds o menos
dificultades, como ocurre siempre en las relaciones humanas porque ese tema siempre es
bastante complejo.

La verdad es que se torna complejo el escenario, entonces si encuentras un grupo que quiera
sequir en esa direccion lo podemos apoyar porque el proyecto es muy bueno. Ahora estas
decisiones de apoyo se mandan a evaluaciones internas y externas, porque hay un Comité de
profesionales que se retine a discutir sobre el tema y finalmente bajan al Consejo Directivo y el
Consejo es el que toma la decision, el Consejo Directivo lo preside el Ministro de Agricultura y
lo integran el drea privada y el drea universitaria que toman la decision de apoyar este comité”.
(Paulina Erdman).

Para Mauricio Campos, este proyecto que antes estaba en manos de una
organizacion no gubernamental, una ONG llamada Estudios Agrarios de
Ancud, que recibia anteriormente apoyo desde el exterior hasta el afio 2005.
Ademads de ejecutar y manejar el proyecto, incluso comercializaba los



productos, teniendo wuna relacion estrictamente comercial minima con los
productores, tiene varios aspectos positivos, porque el grupo de personas
decidi6 asumir esta problematica de como enfrentar la continuidad del proyecto
formalizdndose porque era un requisito, no para presentar el proyecto, dice
Mauricio, sino porque el traspaso de los recursos desde la fundacion al proyecto
debia ser en una cuenta de ahorro grupal, que fuera a la organizacion, y
segundo todo el tema de la iniciacion de actividades, de la comercializaciony la
relacion con los posibles clientes, los cuales requiere de una formalizacién y esa
formalizacion primero pasa primero por la via de impuestos.

“Lo que se ha potenciado es todo el tema de la estrategia de mercado a partir del conocimiento
que tienen las personas, del proceso productivo comercial en su totalidad, o sea el disefio de
estrategia de mercado ha sido conjunto mediante talleres y la idea del diserio de esa estrategia de
mercado es que se conozcan los cuatro aspectos que tiene la estrategia de mercado:

Primero es que se conozcan los productos, después definir cual va a ser la plaza o el segmento al
cual se pretende hacer llegar ese producto, cémo yo llego con mi producto hacia ese segmento,
después que actividades de promocion necesito para dar a conocer mi producto y finalmente cudl
es el precio que yo espero de mi producto, al realizar todo el ejercicio comercial.

Entonces involucrar a la gente en estos cuatro aspectos es de suma importancia, porque no es el
tema comercializar por comercializar, sino hacer de este un proyecto sustentable
econdmicamente, naturalmente es también un proyecto sustentable productivamente, mds que
medioambientalmente y como se genera la estrategia de mercado es bdsico, no sélo para este
producto, sino que para todos los productos. Y que es un poco una deficiencia que también el
FIA ha visualizado no solamente en este proyecto sino que en todos los proyectos, y en definitiva
lo que se espera es comercializar a través de esta estrategia de mercado y nos hemos puesto como
metas el mercado nacional y principalmente los segmentos de alto poder adquisitivo”. (Mauricio
Campos)

3. Cuadles son los objetivos de estos programas.

En el programa iniciado por el CET, y concretamente en la creacion del “Banco
de Papas Nativas”, el objetivo primordial fue recuperar y conservar las papas y
hacer un programa de reinsercion y recuperacion con estas variedades en las
comunidades campesinas y para la producciéon y consumo domestico de los
agricultores campesinos.

“Descubrimos, investigando las variedades holandesas que se cultivan acd, que estin hechas con
variedades chilotas, o sea los investigadores vinieron a Chiloé, se llevaron la papa chilota e



hicieron variedades nuevas como la papa desiree, que es la mads comiin, o sea se llevan los genes
de esa variedades, nos cobran los royalties, se hacen tremendo negocio con esas variedades y
¢quien reconocio el trabajo de esos campesinos, que era de ellos?. Hay gran cantidad de
agricultores que mantienen la papa antigua y han hecho el trabajo de muchos afios de
mantencion y todavia los investigadores siguen viniendo cada cierto tiempo a renovarse de un
estok de papa nativa para seguir investigando y van a las casas de los agricultores y abusan de
la buena voluntad de la gente para llevarse las variedades, pero nunca los campesinos reciben
en recompensa o como compensacion beneficios, ya sea técnicos, de informacion o econdmicos,
porque hoy en dia el tema de la papa nativa es un tema econdmico, hay empresas que se estdin
beneficiando con la venta de ellas”(Carlos Venegas).

Para el programa que apoya FIA, es fundamental el saneamiento de las semillas
de papas, ese es el objetivo niimero uno del programa y que significa saneado?

“Saneado significa que esté libre de virus, que el material no venga con estas enfermedades, como
sarna u otras que puedan provocar efectos con esta produccion y te bajan el rendimiento. Y para
eso primero que nada tienes que partir con una papa sin enfermedades, sin virus, y no es fdcil
sacarle los virus al material, y eso se hace obteniendo material micro propagado, porque los virus
no estdn todavia en esos brotes, en eso “maristemas” y eso lo hace la Universidad Austral, que
ha trabajado muchos afios a través de don Andrés Contreras, en recolectar las distintas
variedades y ecotipos que todavia estan en la isla y el las tiene en la Universidad como material
limpio, que eso es siiper importante y es basico para partir”. (Paulina Erdman).

Para la Via Campesina, en cambio los objetivos de esta campafia son politicos,
porque surgen en respuesta a la implantacién de la OMC en la regulacion de los
alimentos como un instrumento de mercancia.

Asi lo deja claramente establecido la dirigenta de ANAMURI, Francisca
Rodriguez, cuando hace el recuerdo de como se produce el proceso de rescate
de las semillas y cuando se acufia precisamente el concepto de soberania
alimentaria, en oposicion al concepto elaborado por FAO.

“Se llega a la conclusion que Reforma Agraria para qué si no tenemos las semillas, entonces se
plantea como un ataque frontal contra las empresas transnacionales que se estdn apoderando de
los alimentos, manejando las semillas, porque quien maneje las semillas tiene el control de los
alimentos, y entonces en el proceso de darle contenidos a estos conceptos y darle proyeccion a
ellos, nosotros llegamos a la conclusion que cuando estamos hablando de soberania alimentaria,
ya no estamos hablando del derecho que asiste a los campesinos a producir, estamos hablando del
derecho de los pueblos, estamos hablando de derechos, y para hablar de los derechos
reivindicamos la alimentacion como un derecho humano y para sostener este derecho que es



humano, significa también defender los derechos de los campesinos y defender los derechos de los
consumidores, y por eso cuando hablamos de soberania alimentaria estamos hablando de los
derechos que nos asisten a los campesinos de producir, el derecho que le asiste a la poblacion de
consumir alimentos sanos, el derecho que tienen los pueblos y las naciones a garantizar la
alimentacion de su pais en primer lugar.

Y la posibilidad que tienen con los excedentes que queden de estos productos, de abrir un
mercado hacia otros paises, es como el intercambio solidario, nunca visto los alimentos como una
mercancia, es por eso que los alimentos no estdn vistos como un negocio, si la alimentacion es un
derecho humano tenemos que buscar las mejores formas que faciliten un intercambio y que pueda
haber una visién y un mecanismo solidario en relacién a la capacidad limitada que tienen los
pueblos de producir y a las enormes posibilidades que por condiciones climaticas, por territorios
tienen otros paises, entonces alli en el intercambio tiene que producirse una regularizacion y un
equilibrio y cuando hablamos de intercambio estamos hablando de intercambio comercial y por
eso que se dice y es justamente alli cuando nace la otra demanda que es la OMC fuera de la
agricultura” (Francisca Rodriguez).

4 ;Cual es la diferencia entre estos programas?

Para don Carlos Venegas, frente a un tema que tiene varios ejes, las diferencias
estan en el tratamiento del tema, para ellos, existe mucha ignorancia de las
personas en general, de la ignorancia politica y técnica de parte de las
autoridades sobre la riqueza y el patrimonio cultural de este pueblo. El piensa
también en los intereses de las empresas, que pretenden el dominio de sus
variedades que traen desde afuera y que les reporta muchas ganancias.

Menciona que las instituciones que mantienen sus semillas de papas nativas
como colecciéon, como es el caso de la Universidad Austral o el INIA y otros
como la Universidad de Osorno y otros centros privados, que han coleccionado
semillas para sus intereses institucionales, pero nunca lo han hecho o no esta en
sus planes que la décima region o la provincia de Chiloé, entienda y recupere
este recurso, para una comunidad que estd deprimida y siempre tiene
dificultades para encontrar su propio desarrollo, situacion que cambiaria si les
apoyaran de verdad.

Y las comunidades hacen un buen trabajo de recuperaciéon, de diseminacion,
porque mucha gente va a esos lugares a pedir informacion y también hacen un
trabajo de seleccion y estan todo el tiempo mejorando sus semillas y eso es un
valor muy grande para el trabajo que después otras instituciones hacen y por



eso el CET dice como postura institucional que no puede ser que después esas
instituciones que trabajan en esto no le reconozcan el aporte de los agricultores.

“El mismo caso de la universidad Austral, han hecho un trabajo importante y valorado desde
todo punto de vista, pero el gran tema que yo les critico, es que se llevan las variedades de acd y
después los agricultores no cuentan en este proceso, es un proceso cientifico mds cerrado y claro
traen dos o tres tipos de variedades mds limpias de virus y con otras caracteristicas de otra
comunidad de Chiloé, pero eso no basta, aqui lo hay que hacer, es que los campesinos tengan libre
acceso a todas las variedades, que se han llevado desde acd, porque ese es un derecho que ellos
tienen, es un derecho porque la han mantenido, yo siempre digo que la agronomia es una
cuestion muy  joven muy nueva y la agricultura es muchisima mds antigua y si no fuera por la
labor de toda esta gente, ninguno de nosotros pudiera hacer el trabajo que nosotros estamos
haciendo.

Bueno, cual es la postura nuestra como CET, es que nosotros tenemos un centro acd de semillas,
que estd abierto a los campesinos y tenemos un mandato de entregar las semillas a todos los
campesinos que tengan interés de recuperar variedades, en sembrar variedades en hacer negocios
con variedades nativas. Nosotros le entregamos las variedades sin ningtin tipo de cortapisas. Y el
registro que aqui se ha hecho, con el nombre de la papa, de que agricultor la recolectamos y de
que sector de Chiloé. Y por lo tanto estamos siempre reconociendo quienes son los que han
aportado a esta coleccion de semillas que tenemos acd, que es muy activa porque siempre
estamos relaciondndola con las comunidades. Hoy nosotros trabajamos con cuatro comunidades
en tiendas comunitarias, en aspectos comerciales, en buscarles los mercados para que la gente
pueda vender, se etiqueta para que tengan una identidad cultural, nosotros creemos mucho en el
desarrollo del territorio que tenga una identidad cultural, que es un tema que se estd discutiendo
en el mundo también muy fuerte, y las papas nativas son un ejemplo claro de eso” (Carlos
Venegas).

La sefiora Paulina del FIA, piensa que la ejecucion de este proyecto ha
provocado problemas derivados de la falta de informacion, siente que por
razones de tiempo, falta de recursos humanos y econdmicos, mas las
dificultades del espacio geografico no se ha podido comunicar a toda la
comunidad chilota los objetivos de este proyecto, quisiera conversar con don
Carlos Venegas, para terminar con toda la isla trabajando en conjunto, pero
obviamente tienen que empezar de a poco y eso es algo muy complejo y
existiendo grupos organizados tienen que contactarse primero con ellos, y asi
abarcar mds cantidad, pero ese plan todavia no esta hecho.

La diferencia fundamental entonces entre ambos programas esta marcada por
el tipo de semillas que se estd entregando a los agricultores, porque las que



entrega el Banco de Papas del CET de Notuco, son las semillas recolectadas
entre los agricultores, se entregan gratis, sdlo con el compromiso de parte de los
agricultores de reproducirlas, en cambio el FIA, las entrega saneadas, como se
explicard mads adelante y son parte de un programa restringido que va
directamente en apoyo de los agricultores que se ganaron la adjudicacion de un
proyecto de apoyo para la comercializacion.

“Primero, el proyecto que se llama AFC, que le pusimos a la Agricultura Familiar Campesina,
es el que presento esta agrupacion de productores de Quemchi, que son productores de papa
nativa de Quemchi, en conjunto con Estudios Agrarios, ellos venian trabajando en conjunto y
manejaban material que la Universidad Austral les habia entregado y que era material limpio.
Ventajas: ellos tienen cinco variedades que la Universidad Austral les entregd limpia y ellos han
seguido reproduciendo en forma adecuada, (porque los virus estdn en las papas, entonces se
contaminan sumamente fdcil), entonces ellos tienen que volver a trabajar con material limpio,
esa etapa, ya la pueden hacer los agricultores con plantulas, con plantitas, no necesitan recurrir
de nuevo a la Universidad.

5. Sobre el tema del registro

Al preguntar sobre el proceso de registro que es el que ha provocado polémica y
discusiones entre los agricultores que se encuentran involucrados en el cultivo
de la papa nativa, la sefiora Paulina nos explica extensamente sobre la situacion
actual de registro de nuevas variedades de papas nativas y de porque se lleg6 a
efectuar este tramite.

El ario pasado o sea en el 2005 la Universidad Austral presentd un nuevo proyecto, y que
sequramente es el que tu has visto en los diarios y que fue el que provoco el tema del impasse con
la gente del Perii. Y que aparte de capacitar a los productores y apoyarlos también tiene una
parte importante que es el registro de variedades, y las variedades solo las registra el SAG,
nosotros no buscamos proteger las variedades, eso solamente es una mala interpretacion, porque
nosotros no hemos dicho donde vamos a registrar ni nada, el SAG tiene distintos tipos de
variedades, hay una lista oficial de variedades que han ingresado al SAG, que se les ha dado un
nombre a estas variedades y que muestra que esa variedad fue detectada en Chile, y que existe en
nuestro pais. Contra ese listado lo que normalmente hacen es y sirve para que otras personas no
se apropien de ese material y lo lleven a otro pais y digan que lo crearon ellos, porque se usa
mucho nuestro material para buscar resistencia a enfermedades en las papas. Especialmente
enfermedades en las papas. Entonces eso se impide a través de este proyecto.

Y lo otro, es el registro de variedades que es posible de certificar, o sea, que se pueda certificar
que el registro estd libre de enfermedades, ese es otro tipo de registro. Pero en ningiin caso



nosotros hemos tenido la intencion de patentar porque las especies vegetales no se patentan sino
que se protegen. Y nosotros nunca hemos tenido esa intencion, y esa es la confusion que tuvieron
esas personas, y lo que les provocd el proyecto. Al registro de variedades nosotros pensamos
incluirle nuevas siete variedades. Y el SAG tiene como seis, en esa lista. Y eso solamente para
decir esta variedad estd en Chile, el SAG espera incorporar la mayor cantidad de variedades
posibles. Y ojala las completas que tiene Andrés Contreras hoy dia, pero no es su obligacion.

Al registro de variedades aptas para certificacion del SAG pensamos ingresar siete variedades,
pero nadie ha tenido intencion de registrar variedades en el registro de variedades protegidas,
que estd regido por un Decreto Ley y que regula el derecho de los obtentores vegetales para
proteger estas variedades. Para obtener estas variedades protegidas tienen que demostrar que esta
variedad es nueva, y el hecho de que las papas de Chiloé estin registradas en la lista de
variedades oficialmente registradas, les quita la novedad para que también otras personas acd en
Chile, puedan tomar ese material y decir que ese material es nuevo, Y ellos protegerlo para su
uso personal y apropiacion desde el punto de vista econdmico, porque si tu ingresas una variedad
al registro de variedades protegidas es porque hay un duefio de ese material, hay que pedirle
permiso y pagarle un royalty sobre su uso, entonces nosotros con este proyecto precisamente lo
que estamos haciendo es evitar que eso ocurra, al final, muchas personas creen que es al revés.

Nadie entiende, porque nosotros no hemos entregado la informacion directamente a ellos, les
llega la informacion de terceros, y la verdad es que es complejo, para mi lo ideal seria tener alld
una estrategia en el marco de las papas, pero todavia no nos da para eso, espero seguin la
importancia que nosotros le vamos dando al tema, la Fundacion pueda interactuar mds
fuertemente en la zona y asi podremos trabajar con el resto de los agricultores que hay en la
zona. Ahora nosotros como Fundacion, hemos hecho estrategias, te hablo de trabajos con un
grupo de profesionales que estdn en el departamento, y ellos hacen trabajos directamente con los
agricultores que estdn en la zona y las personas que estin en distintos rubros para llegar a
proponer distintas estrategias en torno a esos rubros, qué hacemos, para donde vamos y como lo
enfrentamos.

5. Principales actores involucrados en este tema.

Los diferentes actores que se encuentran involucrados en el rescate de las
semillas de papa nativa, son los agricultores, principalmente mujeres, pero en lo
que concierne al tema general de soberania alimentaria, son muchos otros
sectores los que de una u otra manera tienen participacion en la forma de como
se implementan las politicas, de como se benefician las corporaciones y las
transnacionales, de cémo afecta a los pueblos y las comunidades indigenas,
campesinos y pescadores el uso de la tierra y el agua en la transformacion de los
cultivos, siembras y procesos de industrializacion de los alimentos sobre el



planeta, y de como se producen cambios en la cultura alimentaria de sus
habitantes.

Ahora no podemos llegar a tanta gente con los medios que tenemos a través de estos proyectos
solamente. Lo ideal seria que pudiésemos trabajar en torno a una estrategia, de la papa nativa
en Chiloé. Este proyecto dura tres arios, ha variado en el tiempo pero no es un grupo grande son
diez o doce familias, y se han asociado en el marco de este proyecto solamente. Evan doce al
comienzo y ahora son diez que estin trabajando fuertemente, diez familias en promedio. Eso
puede ir variando en funcion de cémo vaya dindose el proyecto ademds la Universidad Austral,
estd trabajando con el Liceo Polivalente de Quemchi, ademds de la agrupacion y con el IER, el
Instituto de Educacion Rural, ellos preparan técnicos agricolas, entonces cudl es la idea del
proyecto, trabajar por un lado con los agricultores y por el otro lado trabajar con jévenes que se
estin formando en drea agricola para la zona. Entonces empezar a trabajar desde las bases con
los jovenes, que estdn mds perceptivos a los cambios y con ellos existe la posibilidad de hacer
innovacion en ese campo. (Paulina Erdman).

“Si nosotros trabajamos en Los Petanes, Notué, Yicaldad y en la Estancia. Petanes y Notué es
Chonchi, Yicaldad estd en el limite con Chonchi, y La Estancia es Castro. Directamente con
ellas, por ejemplo nosotros tenemos un puesto en las Ferias que se hacen acd, tenemos grupos de
estudiantes de la Universidad , desarrollamos un proyecto stiper innovador con estudiantes de la
Universidad que estdn en el ultimo afio de agronomia y en los ultimos dos aiios trabajamos
asociados con estos campesinos en investigacion sobre la papa nativa”. (Carlos Venegas)

6. (Cual es la relacion estudiantes, agricultores, en el rescate de las semillas?

La transmision de conocimientos desde una generacidon a otra en el mundo
campesino se ha ido perdiendo lenta e inexorablemente, debido principalmente
a la migracion masiva de los jovenes desde el campo a la ciudad, pero en los
ultimos afos, sobre todo desde sectores estudiantiles, se ha provocado una
vuelta hacia lo agro ecoldgico y el aprendizaje de valorar y de conservar las
riquezas naturales, asi ambos proyectos investigados tienen una visiéon sobre
esta conexion y han impulsado programas que van e beneficio de provocar este
acercamiento de los jévenes hacia el area rural.

Por una parte el CET de Notuco, a través de su Director, que es también
Director de la carrera de Agronomia del ARCIS; ha provocado la conexion
directa entre los estudiantes y  los agricultores para producir esa
retroalimentacion tan necesaria para ambos y desde ese programa de



recuperacion de la papa nativa de Chiloé ha logrado establecer con éxito entre
sus alumnos esa misma inquietud.

“Nosotros postulamos, que aqui hay dos procedimientos distintos, uno es la Universidad con
sus métodos cientificos, y otro es la forma de aprender de los campesinos, es ir atesorando los
conocimientos, son dos sistemas de aprender distintos igualmente valorados, desde la creacion
del conocimiento. Entonces la gran pérdida que nosotros tenemos es que no nos juntamos nunca
a dialogar, y claro cada vez que lo logramos hay un enriquecimiento mutuo que es
superpotente. En la formacion de los estudiantes y en ese didlogo con los campesinos, se ha
generado toda una cultura de entender que lo de los campesinos es valorable y hay un
conocimiento que tienen que recibir y que tienen que acercarse con respeto a esas comunidades
porque hay toda una historia y una tradicion agricola que hay que entender y que después se
pueden hacer aportes desde lo que ellos saben, pero entendiendo que hay un sistema que tiene
muchisimos arios y que ha resistido a un monton de condiciones desfavorables y eso en si mismo
es un valor que le da sustentabilidad, porque no es fdcil sostener un sistema agricola bajo
condiciones adversas durante tanto tiempo, y eso asimismo da una capacidad que los estudiantes
y los futuros agronomos tienen que reconocer y aprender.

Entonces estos grupos trabajan juntos y se ponen sus hipétesis de trabajo, hacen investigaciones
durante todo el afio, los estudiantes van una vez cada semana, o cada quince dias al predio, se
hacen reuniones técnicas rotativas en los lugares, y hemos aprendido todos una cantidad de
temas, desde atender a respetarnos mutuamente hasta temas de conocimiento campesino que
nosotros vamos asimilando y aplicando desde nuestras técnicas y los campesinos seguramente
contentos de aprender cosas que ellos no sabian.

En el mundo campesino uno sabe que hay un mundo de conocimientos pero también uno sabe
que hay cosas que ellos no tienen porque saber, los estudiantes de la universidad y los profesores
aportan con sus ideas y se genera alli un vinculo que es muy fuerte. Por ejemplo acabamos de
volver de una feria, fuimos a un intercambio de semillas de Yumbel, que la hace el CET de la
octava region, de Agustin Infante, somos el mismo CET, todos los afios se hace esta feria las
primeras semanas de abril, y fueron todas las cuidadoras de semillas a mostrar lo que hacen a
hablar con la gente a intercambiar semillas, y a mostrar que aqui hay una reaccion fuerte, que
ellas cuidan sus materiales, que ellas, hoy por ejemplo, saben que en la Universidad Austral,
van a registrar las variedades que hay en el SAG, y que ellas lo consideran como una amenaza a
poder seguir usando libremente sus semillas, y no tienen ningun tipo de contratiempo legal,
estdn reaccionando muy fuerte, estin mandando cartas a todos los directores de instituciones que
trabajan proyectos, a parlamentarios, etc.” (Carlos Venegas).

También el proyecto de la Agrupacion de Productores de Quemchi, que apoya
el FIA, ha producido ese acercamiento con los estudiantes de ensefianza media
del Liceo Politécnico de Quemchi, y el Instituto de Educacion Rural, IER, pero



desde ellos las experiencias de acercamiento han sido diferentes, en este
sentido, han sido los jovenes los que le otorgaron valor agregado al producto
natural. Paulina cuenta la experiencia:

“Con el IER; trabajamos con un grupo docente que también se estd capacitando y también con
los alumnos, y por otro lado queremos trabajar con la Municipalidad con los equipos técnicos de
PRODESAL, para capacitarlos en algunas dreas, pero eso viene con una segunda etapa. La
primera etapa son los agricultores, si tenemos que mostrar viene la segunda etapa, si no tenemos
que mostrar va a ser complicado, porque la idea es que ellos vayan a terreno y vean lo que se estd
haciendo y tengan la posibilidad de comparar con todo lo que ellos vean siempre y digan jAh; si
funciona, si en realidad hace falta hacer esto. Porque si me muestran con hechos concretos, que la
papa es mds bonita, la verdad es que asi creo”.

Teniamos un profesor muy bueno, con el que hicimos el lanzamiento de la Universidad Austral
en Quemchi, participd, motivé a los alumnos, los muchachos estaban impecables, hicieron unos
platos exquisitos, muy ricos, y al profesor lo cambian ahora. Ti los hubieras visto, tu no te
imaginas que estos nifios estan alld, porque la verdad es que ellos estan lejos de todo...yo quedé
impresionada, fantdstico parecian alumnos de un Instituto, de  nivel  superior, fue
impresionante. Y eran estudiantes de 2° y 3* Medio, como sirvieron ese dia las mesas, como se
desenvuelven, bueno esperemos que pongan a otra persona.

Por un lado estd trabajar con los jovenes y ademds estd el tema de la papa nativa, que si tu vez,
en ninguna parte se comercializa la papa nativa, hay una sola empresa que se ha dedicado a
comercializar productos que son papa nativa, pero ellos en ninguna parte le ponen que es papa
nativa, esa es la empresa arco iris, que venden papas de colores y acd en la zona central también
hay un lugar que vende papas de colores, pero no es papa nativa de la isla de Chiloé, entonces la
idea es llegar a determinar, no sé si es la denominacion de origen o una indicacion de proteccion
para el material que salga de ahi y que se llame papa nativa de Chiloé. Y para eso hay que
trabajar con los productores”. (Paulina Erdman).

Mauricio campos, Coordinador alterno, es mas escueto para hablar sobre el
tema de la incorporacion de los jévenes, y no se explaya mucho en ello.

“Como enfrentar este tema, no le vamos a decir oye porque ustedes son jévenes se tienen que
quedar en el campo, porque sus familias son campesinas, no; tenemos que llegar a ellos con
posibilidades que socio econdmicamente les permita decir, yo quiero quedarme en el campo por
esto. Ahora lo otro que tenemos claro es que no es solamente papas, no es que la agrupacion vaya
a ampliar a otros rubros, sino que necesariamente tiene que haber un nexo con otros rubros, del
pompon, el cordero, del ajo, del trabajo artesanal, tiene que ser un tema compatible con los otros
rubros que se dan en la vida cotidiana de los campesinos”. (Mauricio Campos).



7. ¢Cual es larelacion Universidad ARCIS / CET?

Considero importante mencionar esta pregunta porque surgié en relacion al
tema jovenes y esta es una experiencia Unica que se conoce al menos en el
archipiélago, donde la Universidad en su carrera de agronomia, le estd dando
un caracter mas humanitario y social con una visidon agro ecoldgica, sustentable
y no mercantilista ni tan tecnicista a la carrera, y donde se produce una
retroalimentacidn horizontal en la relacion entre estudiantes y agricultores.

Es la Universidad ARCIS, la que sostiene este vinculo estrecho entre los
estudiantes y los productores de papas, valorado positivamente como ya
tuvimos ocasion de conocer con el testimonio de la senora Norma, una de las
capacitadoras en el tema de las papas nativas. Y asi queda de manifiesto en la
respuesta del sefior Venegas cuando nos habla sobre esta experiencia.

“En la Universidad ARCIS lo que se cred fue la carrera de agronomia, o de Agro ecologia en
desarrollo rural, que es un poco, lo que recoge los temas que el CET antes venia trabajando, sélo
que antes se trabajaba a nivel de diplomado o magister, o cursos para profesores y ahora nos
metimos en el tema de pre grado y es un desafio para nosotros y es una pega grande, pero
pudimos armar una carrera que es bien revolucionaria en el sentido que cambia todos los
paradigmas de la ensefianza agrondmica, aqui lo que se estd haciendo es una ensefianza que esta
basada en la agro ecologia como eje técnico y en una ensefianza en que los alumnos sean capaces
de desenvolverse en el mundo social, que lo comprendan y también en el desarrollo personal de
los estudiantes, de que se sientan actores en los temas sociales.

Porque los estudiantes de la universidad salen muy técnicos, muy tecndcratas y muy pendientes
de que alguien les de un empleo, aqui decimos que la gente es la que tiene que tener capacidad de
emprendimiento y buscar los espacios, porque en el mundo moderno existen y tu tienes la
capacidad de crear tus propias iniciativas, y en ese sentido el uso de la produccion organica , del
conocimiento campesino como un eje para los aprendizajes de los estudiantes, hacer un trabajo
interdisciplinario, como muchas otras disciplinas, participar con los estudiantes de proyectos de
desarrollo rural, que desde el primer afio los estudiantes lo tienen y usan toda la experiencia del
CET y usar los vinculos nacionales e internacionales que el CET tiene, que acd estin puestos al
servicio de la formacion de los estudiantes, nos ha dado un perfil muy distinto y un tipo de
estudiantes. Este afio sale la primera generacion y esos estudiantes que terminan son un ejemplo
claro de que se puede formar gente de otra manera, que son una generacion de agrénomos no
menos eficiente, sino que al revés, tienen un entendimiento global de la agricultura mucho mds
grande, que los estudiantes de la universidades tradicionales, y vamos progresando, partimos con
recursos bien escasos, y ahora la carrera ha ido consolidando cada vez mds y logrando los



requerimientos que se necesitan y estamos supersatisfechos de lo que hemos logrado. (Carlos
Venegas).

8. Con cuantos alumnos comenzd la carrera y ahora cuantos tienen?

Esta carrera que empezd con treinta estudiantes, y ahora tiene en todos los
niveles un promedio de veinte es un orgullo para el profesor Venegas, cuenta
que la primera generacion egresa este ano.

“Nosotros tenemos varios estudiantes, que son hijos de campesinos, provienen de familias
campesinas, Yo te podria dar varios nombres si quisieras entrevistar, uno de ellos se llama
Gabriel Hueniin, campesino e indigena de Panguipulli y después otra joven que se llama Valeria
Oyarzo, que también es hija de campesinos de acd. Y la vision de ellos es potente porque te dicen
Yo pensé que no era capaz, y hoy dia se dan cuenta que son buenos alumnos y que son capaces y
tienen un mundo abierto por todo lo que han estudiado y visto y se sienten capaces de volver a
sus comunidades a ayudar.”

9. Sobre la Recuperacion, Manejo y Cuidado de las Semillas.

Todas las personas que de una u otra manera se encuentran integradas a este
proceso de recuperacion de semillas conocen el valor que tiene este trabajo.
Existe bastante conocimiento desde el ambito universitario y técnico, también
todas las mujeres que se encuentran adscritas a los programas de recuperacion
de las semillas saben el valor que estas tienen y de la importancia de cuidarlas y
preservarlas. Pero las diferencias estan dadas en el procedimiento que tienen
ambas instituciones para hacerlo, mientras el CET, las almacena en un banco de
papas y los propios campesinos y campesinas las cuidan, en el programa
asociado entre la Universidad Austral y la agrupacion de Quemchi, estos
ultimos reciben las semillas -“sanas” desde un laboratorio y ya seleccionadas
para lograr una mejor seleccion de variedades y producirlas en mayor cantidad
para su comercializacion

En este punto quien entregd mayores antecedentes sobre el manejo y cuidado
de las semillas fue precisamente Mauricio Campos, él maneja conceptos
académicos y técnicos que antes no habia escuchado, se refirié extensamente a
los procedimientos usados para su cuidado y seleccién de semillas sanas, a la
eliminacion de plagas y muchas otras informaciones que no estaban en mi
conocimiento.



“El trabajo anterior con la cooperacion también tenia asociacion con la Universidad, pero el
proyecto de la Universidad fue planteado de manera mds amplia, no solamente desde el punto de
la comercializacion y la produccioén, sino que fue planteado como rescate de variedades nativas,
conservacion e identificacion de las variedades nativas con potencial gastrénomico y registro de
las variedades nativas, tiene que ver con el registro como pais de que estas variedades existen,
ahora para reconocer las variedades, se tiene que desarrollar todo un trabajo que tiene que ver
con un proceso de descripcion de las variedades en el aspecto morfoldgico y fisiologico y ese es un
trabajo que estd haciendo la Universidad ahora, para definir una variedad “bruja”, por ejemplo,
se tiene que desarrollar durante tres afios un proceso de reproduccion de esa variedad y
descripcion de la forma de la flora de la hoja, cuando es el ciclo productivo, cémo son la forma de
los tubérculos, y tiene que haber una coincidencia durante tres arios que la variedad responde a
esos pardmetros, una vez que responde a esos pardametros se puede decir estamos en presencia de
una variedad.

Eso se hizo con cinco variedades y estan inscritos en el registro de variedad en el SAG Y se
quiere aplicar lo mismo con el Banco de Germoplasma que son doscientos ochenta variedades.
Ese banco lo tiene la Universidad, bueno si tit vas mds al fondo es del Estado, porque es una
universidad estatal, en el caso de la papa lo estd trabajando la Universidad Austral, pero en
definitiva los recursos para mantener este Banco de Germoplasma los consiguid la Universidad,
y por eso este proyecto FIA, porque el Estado no estd colocando plata y no coloca plata en la
conservacion de recursos genéticos.

10. Entonces la universidad Austral, esta actuando como privada frente al
Estado.

A raiz de lo expuesto por el sefior Campos surge la duda, sobre cual es la
posicion en que se ubica la Universidad Austral y cual es el nexo entre esta
institucion académica y el FIA del Ministerio de Agricultura. Con la respuesta
nos queda en evidencia que la Universidad actia como intermediaria para el
objetivo final que es la comercializacion de una variedad de semillas ya
seleccionadas y mejoradas en sus laboratorios, aprobadas por supuesto para su
posterior registro.

Claro, para conseguir los productos, tuvo que ligar el proyecto a produccion y comercializacion,
que es lo que en definitiva le atrajo al FIA, y como presentar un proyecto que en definitiva
conserva material genético, pero no presentarlo como conservacion de material genético, porque
si lo presentaban como conservacion de material genético lo mds probable es que el FIA, no lo iba
a aprobar, y porque lo aprueban, porque dice que a través de la identificacion de variedades,
vamos a tener muchas mds variedades que los agricultores campesinos van a producir y van a
llegar al mercado y eso nos va a permitir registrar y conservar estas variedades.



“Ahora actualmente existen cinco variedades que son la variedad murta, la variedad clavela lisa,
la michuiie roja, michuiie negra y bruja. Ahora esos nombres fueron, porque precisamente se
contaba con un nimero variedades que fueron mds que las que te nombré, pero estas variedades
fueron identificadas por este panel organoeléctico. (Mauricio Campos)

¢(Qué es un panel organoeléctico?

Esta palabra que por primera vez escucho, tiene mucho sentido para la
produccidn en escala de las papas nativas y este es un concepto que la gran
mayoria de los agricultores nunca han escuchado en su vida y que con toda
propiedad la manejan quienes estan interesados en la produccion y
comercializacion de ese y muchos otros productos que deben pasar la prueba de
fuego para entrar al exigente mercado consumidor.

Panel organoeléctico, es un grupo de personas que tienen conocimientos de identificar, y lo
componen generalmente personas ligadas al producto, lo componen generalmente un quimico,
una persona ligada al tema gastronomico y un publico comin y corriente, una persona
cualquiera, no necesariamente productor, puede ser un consumidor.

Porque el concepto organoeléctico, tiene que ver con el sabor de un producto x, tiene que ver con
el olor, tiene que ver con su aspecto visual, tiene que ver con los cinco sentidos en definitiva, ese
concepto existe desde siempre, ahora el panel organoeléctico no es solamente para el producto
papa, sino que para todos los productos. Entonces a este panel se le ponian una serie de
variedades, y ellos no conocen nombre ni nada, lo tinico que hacen es apreciar su color, su forma,
su olor, finalmente sus sabores y su textura y ellos van demostrando y en definitiva ellos dicen
mira estas papas tienen... Ahora esa relacion con este panel tiene que ver con algunas variedades
que en el campo presentaban algunas caracteristicas que decian estas si tienen las caracteristicas
gastronomicas o culinarias ademds tienen un potencial productivo, que tienen que ir de la mano
Y que no presentara tanto problema fitosanitario y de plagas y si la papa cumple con ese
potencial productivo y si ademds la papa cumple con el requisito del panel, entonces la papa
cumple con el potencial gastrondmico y culinario, que el consumidor al final dird esta papa es
rica, ahora ese trabajo es necesario, porque puedes tener un producto siper exdtico que al
consumidor no le produzca ninguna sensacion y que no le guste. O es mds le puede provocar
algun tipo de rechazo. Entonces era necesario pasar por un panel organoeléctico. Ahora esa
identificacion preliminar fue de esas cinco variedades”. (Mauricio Campos),

Por su parte la sefiora Paulina, nos informo6 que la Universidad Austral venia
trabajando desde hace afios por la recuperacion de semillas, mencion6 también



al sefior Andrés Contreras, quien realiz6 sus tesis de grado con el tema de las
papas nativas, (pienso que pena que recién me entero de esta investigacion) y
que desde ese trabajo se motivd para continuar con la tarea de recolectar
material y ha seguido trabajando sistematicamente por conseguir distintos
proyectos que apoyen la Universidad.

“En la Universidad hay que mantenerlo en cdmaras bioclimdticas, hay que estar renovando,
sacando y volviendo a cambiar los medios para que esto funcione, si no la verdad es que no se
podria haber mantenido todos estos arios. Esto lleva muchos afios, de hecho también tengo
entendido que la universidad le ha devuelto material limpio al CET, no son privados, ni se
quieren apropiar de nada. De hecho estas variedades que habian entregado a estos agricultores
también, se la habian entregado antes del proyecto. Los asesores son un apoyo stiper fuerte para
el proyecto, Andrés ha ido a recoger material donde los agricultores siempre le han dado permiso
para sacar y el siempre agradece eso, el no podria haber nacido como lo que hoy dia es: curador
de la papa”. (Paulina Erdman).

En cambio Carlos Venegas, que tiene conocimiento acerca del programa de la
Universidad Austral y del proyecto que apoya FIA a los productores de
Quemchi, sefiald lo que para él son las diferencias entre ambos programas.

“En el caso del INIA es diferente porque ellos trabajan mds el tema del material genético y estdin
metidos en proyectos de transgenia en papas y es bastante contradictorio con esto, y de hecho
hay un tema pendiente que es una amenaza y que tiene que ver con los centros de diversidad con
los programas que usan transgenia y que son programas muy cercanos geogrificamente. “Yo
entiendo que ellos estan tratando de empezar este trabajo, y de sembrar algo de semillas en su
centro, pero no ha sido un tema muy importante como actividad de ellos hasta ahora, pero ellos
en realidad reconocen que este (Chiloé) es un centro importante, que es bueno mantener las
variedades, que el trabajo de la gente vale la pena.(Carlos Venegas).

Porqué no se conocen y se difunden mas estos programas y los objetivos que
ellos tienen?

Sobre este tema es muy poco lo que se conoce en Chiloé, la gran mayoria de los
agricultores desconoce lo que significan y encierran estos conceptos, si uno les
habla sobre registro y patentacion, alimentos genéticamente modificados o
transgénicos, se quedan callados, es tanta la desinformacion que sorprende ver
como estd estrechamente ligado a la desconexién del continente este
archipiélago, la prensa solo destaca en grandes titulares la crénica roja y las
radios locales -que es el vinculo diario de informacién para los chilotes- no



tienen espacios de discusion o debates publicos de temas nacionales, regionales
o locales que provoquen la inquietud entre los habitantes chilotes.

“Yo creo que este aiio, vamos a hacer seminarios de discusion de temas con especialistas que
vamos a traer acd. Porque en México ya hay un problema grande de contaminacion de los
centros genéticos de maiz transgenico, y en Chiloé puede pasar exactamente lo mismo, entonces
ese es un tema que también estd pendiente, y acd hay un tema ciudadano que también es muy
fuerte, hay muy poca informacion, los ciudadanos comunes y corrientes que no estin enterados
de estas polémica. En los proyectos no informan con la claridad suficiente, incluso nosotros
mismos es una critica que nos hacemos, y es que no hemos sido capaces de llegar al gran piiblico
con esta idea, a pesar de que realizamos esfuerzos, tenemos la exposicion itinerante con este tema
de las papas con toda la informacion , pero no basta, hay que meterse mds a fondo y ahora con
las nuevas autoridades regionales, con los parlamentarios que se eligieron en esta zona que
tenemos cercania, estamos entregdndole informacion, estamos entregdndole materiales y estamos
atentos para que entiendan de que se trata todo este tema y nos puedan apoyar en lo que sea
necesario”.

Entonces, por eso es que toma tanta importancia la camparna de las semillas, pero también, surge
el derecho a sostener, a defender y desarrollar la propia cultura, la cultura de nuestros pueblos,
al llegar a esto vamos viendo como los derechos de los campesinos, de las comunidades, los
derechos de los pueblos indigenas, de los pueblos pescadores han sido tremendamente
violentados y es en ese tridngulo entre los pueblos indigenas, los pueblos campesinos y las
comunidades pescadoras es donde estd la base y la sustentacion de la soberania alimentaria.
(Carlos Venegas).

11. Cuantas variedades tiene este Banco de Germoplasma y cuanto tiempo
demoro6 ese proceso.

Sobre el proceso de recuperacion de las papas nativas para su certificacion, es la
Universidad Austral, que desde sus laboratorios de investigacion ha sido la que
ha estado trabajando sistematicamente durante afios en el mejoramiento,
clasificacion e identificacion de las diferentes semillas, pero este trabajo no
habria sido posible, sin la participacion de las mujeres que la han mantenido en
sus hogares, y las han entregado de forma desprendida y sin fines comerciales.
El CET fue el iniciador y pionero de este proceso, facilitador ademads de la
recoleccién y recuperacion de semillas, por ello extrafia que no se hayan
producido los enlaces y trabajo reciproco para las nuevas etapas que se han
iniciado a través de FIA.



Sobre el registro de variedades recolectadas y reconocidas por la Universidad
Austral quien tiene mayor informacion es precisamente Mauricio Campos, que
trabaja en cooperacion con el proyecto FIA:

“Ese proceso de rescate e identificacion de esas variedades durd cinco arios de un proyecto
anterior con la cooperacion internacional. Y el proyecto FIA empezo en el afio 2005. Ahora en el
transcurso del tiempo surgid la necesidad de asociarnos con un proyecto que estd ejecutando la
Universidad Austral, que también es con recursos FIA y que empezo en octubre del 2005. Son
aproximadamente 284 variedades, pero esas variedades han sido identificadas e inscritas como
variedades, han sido identificadas como material genético tnico. Anteriormente en la
universidad hasta hace unos tres o cuatro afios, habian unas setecientas ochenta entradas.

Eso significa si corresponden a una variedad tinica o no, en el fondo ti recolectas material
genético vas a Cucao, y vas donde una seiiora que te entrega material y la denomina con un
nombre, y vas donde otra persona y te va entregando lo mismo con otro nombre y asi hay
setecientas y tantas entregas, que hasta la fecha se han mantenido. Pero lo que se hizo hace dos
afios, es un “mapeo genético” de estas entradas y como mapeo genético se logro identificar cudles
variedades y que entradas estaban repetidas.

Entonces por ejemplo en Perii dicen tenemos tres mil variedades, si ellos hicieran mapeo
genético a lo mejor se darian cuenta que esas tres mil bajarian a quinientas. Eso es lo importante
del mapeo genético, tu estis manteniendo en un banco de Germoplasma, clones que se
duplicaban ahora tii mantienes genes tinicos, genéticamente son tinicos” (Mauricio Campos).

12. ;Después de ese mapeo genético se llegé a la conclusion que existen
doscientos ochenta y cuatro variedades diferentes?

El Director del CET, sefal6 que en el Banco de Papas de Notuco, existen mas de
220 papas, ellos llevan un registro interno, que no fue posible conseguir cuando
visitamos las bodegas de almacenamiento, porque la informaciéon donde se
encontraba, él no tenia acceso en esos momentos. Pero si tuvimos en una
primera oportunidad, conocer los cajones donde se almacenaban las distintas
variedades y aunque no contabilizamos 220 variedades podemos dar testimonio
que ellas existen para la entrega de quien quiera acceder a ellas.

“Si, comprobado genéticamente, que no es apreciacion visual, que son diferentes, entonces ahora
viene el trabajo de inscripcion de esas 284 variedades. El trabajo de inscripcion significa primero
en identificar que son clones tinicos, Clones no me refiero a la clonacion, sino que son genes
unicos, traen un proceso de descripcion morfologica y fisiologica.(Mauricio Campos)



13. Qué significa proceso de descripcion morfologica.

La descripcion fisica de una planta diria yo, pero aqui aparece una palabra mas
compleja incluso para deletrear, y eso ya es dificil para un agricultor o
agricultura que le cuesta hablar, conociendo la idiosincrasia del chilote, tal vez
cuando la escuche le cauce extrafieza, pero no preguntara sobre lo que significa
esa palabra. Parece cruel, pero la realidad nos dice que es mejor mantener
desinformados a los agricultores, porque eso facilita la tarea para imponer algo
de lo cual no se conoce.

Morfolégica, es de forma de la planta, color de hoja, tipo de hoja, el tamario de la planta, como es
el tubérculo, con ojos, sin ojos, ovalado, color azul, tipo de forma. Y fisioldgica es como
funciona la planta, ciclo productivo, sensibilidad a enfermedades, tiene que ver con la forma y
con el funcionamiento de la planta, entonces después de tres afios, que se hace el proceso de
descripcion morfoldgica y fisiologica que esti respaldada y supervisada por el Servicio Agricola
y Ganadero, SAG, se llega a la conclusion que esa variedad tinica genéticamente responde a esos
pardmetros por tres temporadas y se puede llegar a la conclusion de que estamos en presencia de
una variedad y eso se inscribe.

Entonces la inscripcion dice: “tal individuo genético responde en forma a esto y en fisiologia a
esto, y si existe un organismo que responde a esto, esa es la variedad tanto. Entonces que es lo
que te permite esto, que si llega una persona x y dice mire yo inventé un nuevo organismo y ese
organismo lo quiero patentar y responde a esto. Tt le puedes decir, mire sefior, lo que usted dice
que cred no es tal porque ya existe y esa es la variedad “bruja”, y lo que usted cred es igual a la
variedad bruja pero esto es nativo y ya existe. Por eso usted no lo creo y por lo tanto usted no lo
puede patentar. Ahora el respaldo de eso, es el registro del estado a través del SAG, entonces en
el fondo es la proteccion que el Estado estd brindando a este material nativo y que es la 1inica
forma de brindarlo, a través de la inscripcion de este material. (Mauricio Campos).

14. ;El SAG, ya inscribio estas cinco variedades de papas nativas?

El SAG es el Servicio Agricola y Ganadero, institucion estatal dependiente del
Ministerio de Agricultura, que tiene entre sus deberes y atribuciones regular el
registro de variedades de semillas certificadas, ademas del registro, uso y
traslado de la produccién animal y vegetal de distintos puntos del pais, también
tiene control sobre el uso, internacién, comercializacion y venta de los
fertilizantes y plaguicidas destinados a la produccion agricola.

Frente al tema de la inscripcidn en el SAG, existe poca informacién hacia los
productores de papas, no se conoce el verdadero alcance de ese registro inscrito



en esa dependencia estatal, para el sefior Venegas, la informacion y la consulta a
todos los actores involucrados en la recuperacion de las variedades debiera ser
vital para actuar con mas respeto y transparencia hacia esas agrupaciones.

“Las cinco variedades, mds una variedad que se llama “Chilca”, la inscripcion fue a través del
mismo proyecto de la cooperacion con un trabajo entre la universidad y la ONG que te nombré
anteriormente y la unica diferencia, de porque no tenemos la variedad chilca es porque no
responde a los requerimientos del mercado. No desde el punto de vista gastronomico, pero si
desde el ciclo reproductivo que tiene la planta, dura siete meses en la tierra es de pulpa blanca y
el mercado no la requiere. Pero estd inscrita, junto con las otras cinco.

Tenemos que hacer el registro de 279 variedades, ese es el proyecto de la universidad, y nosotros
estamos asociados a eso. Y como somos asociados, en algiin momento se van a identificar nuevas
variedades con potencial productivo y gastrénomico, a través del panel organoeléctico nos van a
decir miren ahi tienen la variedad overa y la variedad cabrita también responden a esos
requerimientos, se sanean esas variedades y nos van a entregar esas variedades sanas. Y asi
nosotros empezamos el ciclo productivo y comercial, con la agrupacion de productores de
Quemchi”. (Mauricio Campos).

15. No se conoce la importancia que tiene para Chiloé, el continente y el
mundo estas actividades respecto al rescate de la papa nativa de Chiloé.

Cuando reflexiono acerca de este punto, pienso que en la isla todos cultivan sus
propias papas, hace anos que no compran semillas, pues se las intercambian
entre los islefios. Ellos las cuidan, las venden en la medida de lo posible, pero no
tienen interiorizado en sus pensamientos que estdn haciendo soberania
alimentaria, porque este concepto para ellos no se encuentra en su imaginario
colectivo. Porque la alimentacién es un derecho inalienable, lo tienen
incorporado como el derecho a la vida, y para vivir tienen que alimentarse, y la
papa es el producto natural, dado en el territorio y por esa tierra para la base
de su alimentacion, por ello, ni siquiera esta en sus vidas cotidianas la discusion
sobre el futuro alimentario de su pueblo.

“Si para el mundo exterior es tan importante, porqué no transferir parte de ese valor a esos
agricultores, tienes razon, cuando ellos dicen esto no se comercia, pero ahi tienes un problema de
ingresos, porque no transferir todo este valor a los agricultores, y en cambio le dan un discurso
ideoldgico, y no dan ninguna solucién para que tengan ingresos mejores y tengan una mejor
calidad de vida, cuando estdn sentados sobre una mina de oro que son las papas nativas y que
otros la estin usando para ganar plata y para lucrar y hacer negocios importantes. (Mauricio
Campos).



Entonces la discusion que tenemos hoy, es como logramos mejorar esto. Yo me voy a Perii la
préxima semana para discutir exactamente esto, “Desarrollo y territorio basado en un producto
de identidad cultural”. Entonces las papas nativas son un ejemplo clarisimo, imagina lo que se
puede hacer, generar cooperativas de produccion, buscar los mercados especificos que existen,
porque ya lo hemos probado, en supermercados, banqueteras, hoteles, espacios bien sofisticados
de demanda son los que compran estos productos y los compran muy caros. Los agricultores que
trabajan con nosotros venden y venden variedades entre trescientos y mil pesos el kilo, ese es
mds o menos el precio comiin de lo que se puede vender y eso significa lejos, mucho mds dinero
que una papa normal o moderna.

Pero, para eso hay que hacer un trabajo mds sistémico, hay programas como emprende Chile, o
el mismo INDAP, que quizds asocidndonos con ellos podriamos elaborar una plataforma de
mayor venta de mercado, no en dos o tres variedades sino pensando en esta variedad enorme que
existe en el campo, y que asi como nosotros hacemos muchas variedades y degustaciones, la gente
queda muy impresionada porque, incluso la propia gente de Chiloé nunca ha visto todas esas
variedades juntas y nunca ha probado todos los sabores que tiene y las posibilidades culinarias
que tiene, falta mucha equidad, porque a pesar de lo podemos hacer los recursos nuestros no son
grandes, falta hacer programas en la radio, tenemos una pdagina web, se entra a través de un
portal que se llama Chiloé web.com. y dentro hay una pdgina que se llama papas nativas, y ahi
estd toda la informacion historica y el conocimiento campesino y lo que hacen las mujeres.

(Carlos Venegas).

16. Ustedes creen compatible aca en Chiloé la coexistencia de la papa nativa
con la papa certificada.

Por las observaciones hechas en la isla, por las conversaciones con los
agricultores y con las mujeres que comparten el trabajo de cultivar papas, fui
constatando que en toda la provincia conviven las distintas variedades de
papas, o sea, las de semillas certificadas y las de semillas de papas nativas.
Ademas en los dos programas que actualmente trabajan la recuperaciéon de las
semillas nativas, respondieron que si es posible y no existe mayor problema en
que un agricultor/a pueda sembrar los dos tipos de papas. Reconociendo que
los agricultores producen en sus predios papas nativas y papas certificadas,
queremos saber la opinidn y la percepcion que ellos tienen acerca de porque se
da esa dualidad. Y las percepciones son claramente diferentes.

“Yo creo que si, porque los agricultores compran una vez semillas de papas certificadas, la
desiree, por ejemplo la mantienen por diez o quince afios, la compran una vez y no la vuelven a
comprar en anos, les dura mucho, entonces la dependencia con la transnacional que vende ese



tipo de semilla, aca todavia es muy débil, porque persiste el intercambio de semillas todavia entre
ellos a pesar de las variedades modernas, siempre estin intercambiando semillas, renovando las
variedades de las semillas del que las maneja mejor y toda esa historia, por eso yo creo que es bien
compatible y como el mercado de la papa nativa no requiere por ahora de grandes voliimenes,
porque son mercados iniciales, la compensacion es que pagan muy bien, y es probable que ambas
lineas de produccion puedan existir bastante bien, y como en las papas no hay un cruzamiento
entre las variedades muy significativo, no es como el caso del maiz, que si tu lo siembras juntos,
se mezclan y se produce la hibridacion. Acd no, como las papas son auténomas, se pueden
sembrar papas juntas. Existen condiciones climdticas y genéticas de la misma papa que no se
mezclan entre ellas, y til puedes mantener variedades conviviendo en el mismo predio y no vas
tener problemas”. (Carlos Venegas).

“La dualidad es por una relacion de sobre vivencia, la otra, la certificada es mds resistente a
enfermedades, no requiere tantos cuidados, no requiere tanto manejo, es como la estrategia de
sobre vivencia, sirve para alimentarme, si la cosecha estd buena me sirve para vender un poco, y
si no se lo doy a los animales, es netamente por una cuestion cultural y de sobre vivencia de la
familia o por el ciclo natural, puede tener una papa que le permita de manera facil producir un
volumen determinado y que sirva para todo lo que te nombré anteriormente.

En cambio la papa nativa es un producto comercial que requiere ciertos cuidados, pero es para
comercializar, no para comer, o sea la cultura de comer papa nativa en Chiloé, se ha perdido, ya
eso es un hecho, en el mercado tu ves esa mallita y generalmente te la compra el turista. No es
gente de acd que diga voy a comprar una malla de papa nativa para comerla y a quinientos pesos,
imaginate. Si lo extrapolamos, quinientos pesos a cincuenta kilos que tiene el saco, a $25.000,
versus los $5.000 que estdn el puerto, un producto que estd mds barato, que estd a la mano, papa
grande, como le gusta a la gente, porque la cultura de la papa nativa en Chiloé se perdid”.
(Mauricio campos).

17. Y eso no colapsaria el sistema productivo.

Cuando tocamos este tema inevitablemente llegamos al tema cultural, y este es
un tema muy sentido y de mayor compromiso para el CET, la cultura del
pueblo chilote que esta estrechamente ligada a la cultura de la papa, y que
desagraciadamente las personas que fomentan el turismo en la isla, sdlo ven en
el tema comercial las ganancias que dejan los turistas, pensando que sdlo los
salmones son atractivo para los visitantes.

El programa de apoyo a la agricultura familiar campesina que apoya FIA, cree
que este es un programa piloto y que siendo el archipiélago un territorio
geografico tan grande aun es imposible llegar a todos los productores que ellos



quisieran, y también piensan que los mercados y los destinatarios son distintos,
por eso mismo por ahora no habria competencia desigual al respecto.

No, no habria problemas, lo que si hay un tema, que estratégicamente la gente no se da cuenta,
tampoco las autoridades. Hay un tema turistico que es muy fuerte en Chiloé, aqui llegan
montones de turistas y todo el mundo estd hablando que el eje central, es el turismo en Chiloé.
Hay un Proyecto del Banco Interamericano de Desarrollo, BID, que estd invirtiendo montones
en turismo, entonces claro, en todas partes del mundo, lo mds coherente es que, se llegue a un
lugar turistico que es distinto de otro. Pero llegas a Chiloé y el primer portal que te encuentras
es un letrero que dice “Bienvenido a la tierra del salmon”, y entonces tu dices bueno, ya estd
bien, aqui hay una industria del salmon muy grande ya, pero si uno quisiera buscar un icono, tal
como las iglesias de Chiloé, que son patrimonio de la humanidad, uno debiera decir bienvenido al
“Centro de Origen de las Papas del Mundo”, si el ochenta por ciento de las papas de
Europa, tiene su origen en las papas de acd, entonces son oportunidades que se pierden, se puede
hacer un circuito de la papa de Chiloé, donde la gente que llega puede degustar e ir a distintos
lugares y saber donde estin las mujeres que conservan las papas y que le pueden contar toda la
historia cultural de la papa, ir a las comunidades indigenas que recuperan un patrimonio
cultural que ha sido siempre de ellos, y que es precisamente donde mds debil estd este tema del
desarrollo como un cultivo importante. Los proyectos mds grandes que yo conozco de
recuperacion de la papa nativa, no estin en las comunidades indigenas, siendo que de una
manera natural alli debiera ser un centro de desarrollo.

Estas comunidades son campesinas, pero también estan mezcladas, porque es raro encontrar una
comunidad en que no hay ningin tipo de gente que no tenga el origen indigena, pero en las
comunidades indigenas que se reconocen como tales, no hay mucho desarrollo de la papa nativa,
y yo creo que alli hay un trabajo pendiente, sobre todo las organizaciones que trabajan con ellos,
la Federacion de los Huilliches, o el Consejo de los Caciques, yo sé que estd dentro de sus
preocupaciones, pero creo que debieran dar pasos mds potentes para hacer los proyectos mis
concretos.

Nosotros ahora con el CET, postulamos a un programa mundial que es de la FAO, el IEF, y
otras instituciones que es un programa muy interesante, que lo que busca es ubicar sitios, en que
coexista una agricultura mds o menos ingeniosa, con culturas muy fuertes y poder declarar esos
sitios como “Patrimonio Agricola de la Humanidad”, o sea una nueva categoria, que no
tiene que ver con declarar patrimonio a objetos, sino a la gente, al territorio, su identidad y
cultura. Y nosotros nos ganamos un espacio en ese programa Yy son siete sitios en el
mundo.(Carlos Venegas).

18. ;Ustedes estan dentro del proyecto?



Asi como vemos que existe desinformacion hacia las islas de Chiloé, también
existe desinformacion desde las islas hacia el continente, porque constatamos
que proyectos tan importantes para los islefios que son parte de una identidad
cultural territorial, no traspasan las fronteras naturales por causa del canal de
Chacao y de las comunicaciones oficiales que no privilegian la cultura y su
gente sino que la farandula y la noticia amarilla que es la que mas vende. Y por
lo tanto los buenos programas se quedan solamente en el conocimiento de unas
cuantas personas, las mds cercanas a la creacion y ejecucién directa del
proyecto. Constatando una vez mdas que programas diferentes se cruzan, con
objetivos y metas distintas, pero cuyos islefios muchas veces ni siquiera se
percatan que son ellos mismos los grupos destinatarios.

Pienso también que un proyecto de esta envergadura debiera tener mayor
difusién y todos los islefios debieran conocer los contenidos, la mision y el
cronograma de las actividades y metas propuestas para alcanzar los objetivos
de ese programa internacional.

“Nosotros ya estamos en el proyecto, partimos ahora en los proximos meses a trabajar en eso, y
lo que tenemos que hacer es buscar todos los iconos culturales que caracterizan el territorio, de
ver como potenciarlo, ver que apoyo legislativo, que tema de politicas agrarias se tienen que
hacer, que apoyo de capacitacion a la gente que estd en espacios mds vulnerables. Es un
proyecto muy amplio y potente ademds estd relacionado con seis sitios que estin puestos en
lugares estratégicos en el mundo en América Latina solamente hay dos sitios, uno es Chiloé y un
corredor que estd entre Puno y Cuzco.

Entonces este proyecto que es bien ingenioso, que puede ser de una herencia comin para
patrimonio de la humanidad, justamente toma en cuenta todo esto que estamos hablando, las
papas son un ejemplo claro de que el territorio sea un legado para el futuro desarrollo del mundo,
que es cada vez mds homogeneizarte, entonces claro en el organismo mundial lo que han
pensado, si todo esto se homogeneiza tal como va el camino que estd siguiendo el desarrollo
mundial, perdemos todos esos sitios bien diferenciados que existen, no vamos a tener un modelo
al cual recurrir en cien arfios mds cuando tengamos una crisis violenta de cualquier tipo. (Carlos
Venegas).

19. Como se llama ese programa.

“Lo que pasa es que el programa en inglés tiene un nombre que no nos gusta mucho, se llama
algo asi como “Sitio Agricola de Importancia Global, como Herencia de la Humanidad”.
Nosotros le vamos a buscar un nombre mds adecuado para acd, pero el tema es ese, para n0sotros
es muy importante, porque todo lo que hemos hecho en toda la historia del CET, al final de



cuentas se resume en una iniciativa como esta. Porque nosotros dijimos aqui hay conocimiento
campesino, identidades culturales, productos propios del lugar, desarrollo territorial que
considera alternativas agricolas y no agricolas, conocimiento de los consumidores, participacion
de los legisladores, todo eso tienen que ver con este concepto y este proyecto que se ha encarnado
y conceptualizado stiper bien”.(Carlos Venegas).

20. ;Existen alianzas con otras organizaciones sociales?

Las alianzas con otras organizaciones sociales sobre el tema de la papa nativa se
encuentran débiles, al parecer existen muchas organizaciones trabajando desde
su propio accionar el tema, pero no ha habido coordinaciones entre los
diferentes grupos y no existe un sistema comunicacional que conecte todas las
iniciativas que trabajan para el rescate de la papa nativa. La investigacion para
este trabajo de tesis ha demostrado que en diferentes lugares se encuentran
grupos de mujeres y agricultores que estdn interesados y comprometidos con
esta labor. El CET de Notuco, tiene su par con el CET de Yumbel y este a su vez
ha tenido contactos mas permanentes con otros CET uno de ellos ubicado en la
novena region, también con las mujeres que viven en comunas de la octava
region y otras redes de mujeres que se encuentran afiliadas a ANAMURI, pero
en la actualidad no existe una coordinacion permanente.

El FIA, por su parte, no reconoce el movimiento en defensa de las semillas y el
cultivo de la papa nativa de Chiloé como patrimonio de los pueblos al servicio
de la humanidad, y si reconocen el trabajo sistematico que vienen realizando
las mujeres agrupadas en torno al CET y la campafa politica que abanderiza
ANAMURL

“Nosotros hemos ido a un monton de foros, pero una coordinacion directa no tenemos, bueno
con ANAMURI, aci hemos trabajado en proyectos, en talleres, en capacitacion, pero tampoco
tenemos una coordinacion, ahora para este tema si, porque hemos estado hablando con la
Presidenta de la agrupacion en ANCUD, pero ella estd saliendo del cargo”. (Carlos Venegas).

“No hay un apoyo a la papa nativa en ninguna parte, nosotros no lo vemos y eso es un
obsticulo porque la gente, no la conoce, habria que hacerle mucho marketing a la papa nativa, si
tu vas al supermercado, y ves ahi la papa negra, no la compran, pero si hay un trabajo con los
chef por ejemplo, ahora el grupo hizo un recetario con la papa nativa, para mostrar preparaciones
que hicieron los propios alumnos del Liceo Polivalente de Quemchi. A Mauricio le llamé mucho
la atencion que la gente ya conocia la papa”. Y bueno yo creo que le vamos a hacer bastante
difusion, la idea es que puedan participar especialmente agricultores que estén trabajando los



temas, y que tengan la disposicion de hacerlo, nosotros sabemos que el CET, ha trabajado con la
papa nativa, que durante muchos afios ellos también estuvieron en una labor permanente de
rescatar estas variedades”.

“Por otro lado, la isla es un pais, y somos harto complejos cada uno con su cultura y sus propias
caracteristicas como grupo, tampoco es ficil, ahora es super interesante que tii nos entrevistes a
nosotros y te hayas acercado con este contacto, porque ti tienes datos que son sumamente
valiosos, la gente con la cual tu te has entrevistado y como podemos llegar a donde ellos, para que
de partida puedan tener el contacto con los proyectos”. (Paulina Erdman).

21. El CET no entra en el tema de la comercializacion, no es ese su tema, ellos
estan por el rescate de las papas y regalan las semillas y que se propaguen
y multipliquen para contrarrestar la erosion genética.

Nuevamente volvemos a las diferencias de objetivos entre los programas, y en
este punto tocamos precisamente uno de los temas que marca la diferencia y que
produjo interpretaciones y opiniones contradictorias en las agrupaciones de
mujeres, cuando se menciona el tema de registro de nuevas variedades ante el
SAG.

La sefiora Paulina, representante de FIA, enfatiza que el tema de recoleccion de
la papa nativa no puede quedar encasillado en un hobby de algunas sefioras
campesinas, cuando le planteo esta afirmacién que en realidad es la mision del
programa del CET se apresura en contestar: Pero sus planteamientos van
dirigidos precisamente a la preocupacion por llegar a mds grupos de
productoras que quieran adscribirse a los proyectos que como el de la
Agrupacion de Productores de Quemchi, incluyan innovacion agraria.

“El problema es que al no estar enganchados con el tema de la comercializacién el proyecto
muere, la gente necesita sobrevivir. Yo como Hobby puedo mantenerlo. Pero asi no me va a
rendir frutos. En el lanzamiento del proyecto se explico bien, hubo agricultores que hicieron
preguntas, nosotros aclaramos muchas dudas. Pero no llegamos a toda la gente, por eso la idea de
capacitar a los PRODESAL, porque ellos llegan a muchas personas, ellos llegan a muchas zonas,
tienen muchos contactos, ademds a clarificar el proyecto, porque esos mismos grupos a lo mejor
después pueden trabajar con el proyecto, pero no estin hoy. Por eso es malo mostrar los
proyectos cuando estin empezando, porque si no va bien, jqué pasa? Involucras a gente,
entusiasmas a gente que queda alli de brazos cruzados y no saben que hacer con sus papas.

No podemos, entonces hacer actividades masivas hoy dia para involucrar gente que todavia es
demasiado incierto, por eso tenemos que avanzar en el marco de los proyectos para poder



integrar gente después y trabajar fuertemente, y ahi ojald podamos tomar a la gente del CET,
hablar con ellos y otros grupos que se encuentran organizados, es mds fdcil que trabajar con
gente aislada. Pero todos esos grupos que nosotros podamos llegar y hacer un trabajo conjunto,
para eso es importante hacer trabajo de talleres en los que ellos mismos se dan cuenta de cuales
son sus debilidades y que esperan y en base a eso hacer un trabajo conjunto con estas
asociaciones o Agrupacion de Agricultores de Papa Nativa de Chiloé”. (Paulina Erdman)

22. Y este proyecto, a través de que personas van clarificindolo, tiene los
técnicos que van a terreno, a través de qué medidas concretas.

Con la implementacién de este proyecto, a las mujeres productoras de papas
nativas con su conocimiento y su saber campesino se les desconoce y son
relegadas a un segundo plano, pues el asesor técnico sera el que tome la
iniciativa para aconsejar la mejor forma de producir papas mejoradas y
certificadas. Aunque se mantenga la autonomia organizacional, habra un
componente externo y un paquete tecnologico que recomiende el asesor.

“Nosotros somos los supervisores de los proyectos, vamos a terreno y nosotros participamos en
actividades de difusion de ellos, participamos en reunién con los agricultores que participan de
los proyectos y en base a eso, vamos viendo como vamos avanzando en informes técnicos,
porque nosotros tampoco estamos en la comercializacion directa, porque tenemos personas
encargadas para eso, y nos basamos en los resultados que ellos nos presentan, con facturas, por
ejemplo, el FIA, tiene claro lo que pasa.(Mauricio Campos).

“Hemos tratado de hacer difusion, y en base a lo que se ha publicado, la verdad es que llegar a
todos los sectores es complicado en estos momentos y hay que hacerlo con cuidado, porque
queremos clarificar, entonces tiene que ser informacion fidedigna la que se esté traspasando, se
tiene que hacer dias de campo, y ese tipo de actividades en los que podamos interactuar con mds
agricultores de la zona, tomar sus antecedentes y empezar a incorporar al proyecto a estas
personas y ver que es lo que ellos esperan también. Cual es la gracia de esta dindmica, es que esta
iniciativa nace de la gente, nosotros no le decimos presenten un proyecto, son ellos los que
presentan las propuestas y nosotros las revisamos, son ellos los que evaliian sus necesidades y
eso es una gran ventaja. No es que tu vayas a su ciudad y les digas la papa nativa es interesante,
ellos lo buscaron, ellos lo quieren o a lo mejor ellos prefieren sequir cultivando la papa con virus,
entonces eso hay que averiguarlo, hay que preguntarlo, hay que conversarlo, hay que
trabajarlo” .(Paulina Erdman).

23. El FIA, respeta la autonomia de las organizaciones.



Esta pregunta es vital para entender hasta que nivel o grado de ingerencia
puede tener el Estado y sus institucionalidades en las organizaciones de la
sociedad civil. Como hoy en nuestro pais, todo programa que realicen las
organizaciones, y agrupaciones territoriales, funcionales y gremiales, pasa por
la postulacion via proyectos, sabemos que muchas de ellas posponen su
verdadera mision y objetivos en funcion de licitar tal o cual proyecto que les
permita sobrevivir en determinado periodo.

De todas maneras, asi trabajamos nosotros, para mi es una cosa muy importante, el hecho de
trabajar con las iniciativas de los agricultores es interesante, ademds ellos mismos estin
motivados, hay un proyecto en la Isla Quenac, no se si la ubicas, estd frente a Achao, en la Isla
Quinchao, ellos presentaron un proyecto para producir papas semillas, nacio de ellos, hoy dia
ellos estan produciendo papas semillas certificadas, uno piensa para eso tiene que pasar mucho
tiempo, jnoj ellos presentaron un proyecto en la propuesta del 2005 alli empezaron ellos y nacio
de ellos. Con la gente de la novena region en el Lago Budi también, ellos estin produciendo
papas semillas para la Serena, pero hay un interés Mafalda, que da gusto ir para alld ver como
ellos estan trabajando, ellos no necesitan que nadie los est¢ mirando, ellos trabajan solos y esa es
la gran ventaja de estos proyectos de agricultura familiar campesina, lo presentan ellos y se
hacen responsables, se les pasa la plata a ellos y tienen que rendirnos y todo, uno dice eso es un
riesgo, pero ellos tienen que hacerse responsables, si no cumplen se acaba el proyecto.(Paulina
Erdman).

Nosotros tenemos la garantia, nosotros les pedimos que nos firmen un pagaré, tampoco es
chaucha, es algo serio, es algo legal, ellos firman contrato, tienen que darnos los informes son
muchas responsabilidades fuertes las que asumen, pero por eso mismo estdn comprometidos con
lo que hacen y uno se da cuenta, la verdad es que para mi eso es muy valioso. Una iniciativa
interesante, tal vez trabajarla mds abiertamente, ha sido muy grato porque no es facil trabajar no
es fdcil que las cosas funcionen, que no se traben, ste fijas?, esa es una ventaja. (Paulina
Erdman).

Y cual es especificamente la labor de FIA.

No existe mucho conocimiento acerca de los programas de innovacion agraria
que maneja directamente FIA, por este motivo tampoco se conoce cual es la
funciéon especifica que realizan los funcionarios cuando las organizaciones
postulan y licitan esos proyectos.

En el tema del FIA, ademds de ser supervisores, en mi caso, la responsabilidad es directa con
ese proyecto, entonces tenemos un comité de avance de los proyectos, y dependiendo de lo que se
va desarrollando, vamos viendo que se necesita, una reunién con los productores, con los



ejecutores de los proyectos nos reunimos acd o en el lugar donde ellos puedan acceder con otros
supervisores, ellos hacen de colaboradores y para el final cuando el proyecto termina si existe la
posibilidad de hacer otra cosa mds o hay otra proyeccion eso se va presentando al interior de la
Fundacion.

Normalmente con solicitud que emana de ellos. O sea yo me retino con mi grupo y el apoyo
técnico, y las directivas de los proyectos y vemos que existe la posibilidad de hacer algo distinto,
que no estaba en la propuesta original, se puede modificar, nos amoldamos y podemos cambiar el
flujo de caja en funcion de las necesidades que vemos en base a nuestros presupuestos
logicamente. Por ejemplo, tenemos un requerimiento de la agrupacion para la habilitacion de
bodegas, que no estaba incluido en el proyecto. Ahora tengo que ver de donde voy a sacar plata
para eso. Y asi de repente cambiamos de items, o sea hay un amoldamiento en base a las
necesidades de los proyectos, los proyectos no son estdticos. La verdad es que tenemos que ir
adaptindonos a lo que el proyecto requiera. (Paulina Erdman).

24. La Comercializacion de las papas nativas.

El tema de la comercializacion es uno de los problemas para los agricultores y
campesinas que cultivan las papas. Todos tienen en sus predios dos hileras, tres
hileras, media hectdrea o una hectdrea, conviven la papa nativa y la papa
comercial. Y a veces producen la papa comercial para venderla y la papa nativa
para comerla, o al revés, porque ahora le produce mayor ganancia la venta de la
papa nativa y tiene mucho mejor precio. Y la papa comercial se la dan a los
chanchos, a los corderos, las ovejas en fin las tienen como alimento para los
animales. Una campesina madre de una de las informantes me ha dicho que
antes muchos afnos atras, -pero ella se remonta a antes de la dictadura incluso-
existian buenas formas de comercializacién, porque estaban agrupados y me
nombraron incluso el aparato estatal que existia, como centro de acopio, pero
es uno de los que crearon en la época del gobierno de la Unidad Popular, pero
desde esa época, no existe ningtin organismo interesado en producir una buena
comercializacion para la venta de sus papas, me han dicho, que tienen que salir
de noche en su vehiculo para vender, porque si los detienen los carabineros para
registrarles el vehiculo, le quitan la produccién si se dan cuenta que no tienen
iniciacion de actividades, que no pagan impuestos, que no tienen nada que
garantice que esa papa viene de donde viene, entonces ellas tienen que hacer
malabares para poder sacarle ganancias a la venta de sus papas.

Otro aspecto es el tamano de la produccién, porque por ejemplo las productoras
de Los Petanes, que estuvieron anos atras apoyadas por el CET entregaban



antes en pequenas cantidades al Lider de Puerto Montt, pero este afio el Lider
les pidi6 una cantidad tan grande que no pudieron reunir y tuvieron que perder
la venta porque ellas son tres mujeres que estan trabajando para conservar los
cultivos y necesitaban minimo siete familias mds para producir esa cantidad que
les pedia el supermercado.

“Lo que pasa es que ellos se vuelven en abastecedor poco eficiente, entonces para esta gente de los
supermercados trabajar directamente con los agricultores no les es rentable, y ademds las
caracteristicas de la pequefia agricultura no da para poder soportar, por la forma que el comercio
paga, (después de tres meses). Lo otro es el tema de calidad, si las variedades estdn enfermas
tienen bajo rendimiento y no tienen siquiera una denominacion para venderlas para todos igual,
entonces en esas condiciones como enfrentas. La comercializacion”. (Paulina Erdman)

25. Cuadal es la relacion con el INDAP.

Las mujeres en general son buenas pagadoras de los préstamos que efectta el
INDAP, ellas dicen que no tienen problemas a la hora de créditos, pero sienten
que la relacion es estrictamente comercial, préstamo pagado, préstamo
otorgado. No ven al INDAP, comprometido en la defensa de la biodiversidad,
o en el rescate de la papa nativa porque ellos crean en ese programa. Ademas
las mujeres denuncian constantemente que propician la reforestacién con pinos
y eucaliptos, que son altamente erosionantes y no apoyan programas de
reforestacion con arboles nativos como el alerce, la tepa el coigue, etc. En cambio
al sur ha llegado “Bosque Modelo” una ONG, que si estd apoyando programas
de recuperacion de la papa nativa.

“Los que mds han reaccionado son de INDAP, por el lado economico, casi todos los programas
PRODESAL, tienen grupos de gente produciendo semillas nativas de papas y eso es interesante,
porque, aunque ellos privilegian una vision, (creo yo), que esto es un negocio posible para la
gente de escasos recursos y eso me parece muy bien, y entonces han proliferado grupos de
campesinas que estdn produciendo variedades de papas nativas para producir para el mercado,
apoyadas por INDAP. Entonces, quizds lo que falta es que INDAP, tuviera un planteamiento
mds potente sobre el tema de conservacion del material genético y como resultado de eso fuera el
apoyo, pero yo creo que claramente van camino de internalizar el tema en sus planes y
programas y me parece a mi un aporte muy importante”(Carlos Venegas).

“Estamos en relacion reciente con el INDAP, ha participado eso si en la actividad de difusion
del proyecto, porque asi directo mno hemos tenido relacion, porque ambas son oficinas
ministeriales, pero hemos estado en actividades como el lanzamiento, porque después pensamos



invitar a actividades de campo para mostrar como lo estin haciendo los agricultores, y las
capacitaciones seguramente las vamos a trabajar a través de INDAP, los Municipios, y estin
todos informados, el Municipio también participa en este proyecto” (Paulina Erdman).

“En general es buena, ha financiado algunas necesidades en infraestructura y equipamiento,
pero esta mirada mds completa mds global, lo que en el fondo se persigue esta soberania
alimentaria, ellos no lo ven asi. Ellos lo ven como un proyecto que produce, lo venden punto, es
rentable, listo. EIl tema de ellos es crediticio, apoyo a las inversiones productivas, pero en el
fondo porque su sistema burocritico los lleva a eso, pero el INDAP, debiera cumplir esta labor
mds futurista, mds de mediano plazo, de un sector muy importante de la economia del pais.
Ellos estin preocupados de la implementacion de una serie de subsidios que el Estado pone en
beneficio de los ciudadanos. Pero esta vision de mds alld no”. (Mauricio Campos)

26. Existe un reconocimiento del saber campesino?

Para el tema de investigacion de esta tesis, es muy importante conocer cudl es la
opinién que tienen los diferentes entrevistados acerca del conocimiento
campesino y la sabiduria que se trasmite de generacion en generacion en el
territorio rural, porque de ese reconocimiento emana precisamente la
concepcion preconcebida que se tiene de la naturaleza vy la relacion de sus
habitantes con la tierra y sus ciclos vitales, como también del respeto que emana
de esa cosmovision islefa y la cultura agricola de su pueblo.

Ademas es vital recordar que todos los pueblos han compartido generosamente
sus conocimientos y sus recursos durante siglos y esto ha sido la fuente del
enriquecimiento de sus culturas y cultivos en todas las regiones del planeta y
América no ha estado exenta de este aporte inmenso que se ha hecho a la
humanidad a través de sus productos alimenticios: papas, maiz, frijoles,
tomates, ademas de sus cultivos en hierbas medicinales.

La apropiacion de este saber campesino se produce, a través de la llamada
bioprospeccién, pero sabemos muy bien que esta es forma de usurpacion, del
conocimiento intelectual agricola de los campesinos e indigenas que lo han
traspasado de generacion en generacion en sus comunidades y a través de miles
de afios.

“Exactamente, no se desconoce para nada al contrario Y no solamente en eso, en otras cosas
también, mira tuvimos una actividad de “Congreso de Cocinas Andinas que se hizo en Chile”,
creo que era el sequndo congreso de cocinas andinas que se hacia a nivel latinoamericano y



nosotros participamos con el proyecto de la papa nativa y un proyecto sobre el pifion. Las sefioras
pehuenche fueron a cocinar sus pifiones, hicieron sopaipillas, y otras cosas, con un publico
chileno y extranjero, pero habia mucha gente, una sala llena. Con los pehuenche, yo no entendia
mucho el porque la defensa de la araucaria y del pifion, y la verdad es que es parte de su cultura,
ellos se llaman pehuenche, de partida por eso la relacion con el pehuén y te das cuenta que eso es
parte de ellos, y lo otro es que una como supervisora tiene tantas cosas que aprender y hay tan
pocas posibilidades de hacerlo”.

Ahora hay cosas en que hay que reconocerle a la agricultura moderna y hay que usarla y cuesta
sobre todo con la gente mayor, las mujeres estin mds abiertas a probar, a crear, en cambio los
hombres estan mds reticentes a cambiar, “como voy a secar las papas, estin mds locas que voy a
secar. Es compleja esa relacion, pero si se respeta y aquellas cosas que se puedan mejorar, Pero si
se respeta ese conocimiento. Ahora personalmente como supervisora yo no tengo mucho
conocimiento de las comunidades, con el proyecto he podido tener algiin acercamiento y ha sido
sumamente valioso para mi, Yy uno aprende a respetar y a reconocer y que a uno también lo
respetan en ese mismo sentido las personas, la verdad es que se produce una relaciéon muy rica.
(Paulina Erdman).

27. La sabiduria de las mujeres campesinas e indigenas

Sobre la participacion de los agricultores en Chiloé, todos los entrevistados
coinciden en sefialar que el principal trabajo de recuperacion de la papa nativa
de Chiloé se lo llevan las mujeres. Las mujeres chilotas son las que iniciaron y
creyeron en el rescate de la papa nativa y ha sido su intuicién y laboriosidad
femenina la que ha imperado por sobre toda la oposiciéon que han tenido de
parte de los agricultores hombres, en esta tarea de salvaguardar las semillas.

La opinién entregada por la sefiora Paulina me lleva a recordar la politica
paternalista que existe desde el Estado para apoyar los programas de insercion
econdmica a las familias campesinas. No existe cuestionamiento al sistema
estructural de porque el campo se esta quedando solo, sdlo se esta pensando en
como aplicar medidas subsidiarias a esta politica de libre mercado que afecta
negativamente al sistema agrario y sobre todo en el mercado interno chileno.

Pero su sabiduria no tiene precio, uno mira desde afuera y sacarse el sombrero nomds y trabajar
en el sentido de apoyarlas lo mds que podamos, con las cosas modernas, porque hoy dia ya
cambiamos el trueque, cambiamos muchas cosas, que antes era mucho mds ficil, hoy dia tienen
necesidad de mandar sus nifios al colegio y salir al exterior y antes no, debemos buscar la
forma de ayudarlos y este tipo de proyectos a la larga va a motivar para que los jovenes se queden
en sus comunidades, en sus lugares originarios y puedan responder a sus familias con todo el
traspaso que ellos hacen normalmente.



El campo se estd quedando sin habitantes y los jévenes en la ciudad van a ser habitantes del
cordon de la pobreza, y la pobreza urbana es terrible, no es la pobreza del campo, siempre hay
comida y los cabros chicos son sanos, fuertes, no hay drogas, pero los cordones de la pobreza acd.
Hay que buscar métodos, ahora estos son pequeiios granitos de arena, pero la idea es esto, parte
de los objetivos del proyecto van enfocados hacia alld, a que los jévenes se queden. Ahora somos
un granito de arena. (Paulina Erdman).

28. Qué significa para ustedes los segmentos de alto poder adquisitivo.

Mauricio Campos, estd empenado en que la agrupacion de Quemchi, tenga
buenos canales de comercializacion y se abran las posibilidades a nuevos
mercados, €l explica asi su tema:

“El segmento es especificamente los restoranes que pueden agregar valor gastrénomico al
producto, y que pueda atender clientes que estén dispuestos a pagar extra por un plato exdtico o
novedoso, en ese sentido la comercializacion en Chiloé es nula y la comercializacién en los
restoranes de comida rdpida menos, pero esa es la aspiracion de restoranes que agreguen valor
gastronomico al producto de comida exotica.

En Castro hay algunos restoranes, que estarian dispuestos, pero no se ha concretado ninguna
relacion comercial, ahora hay mucho interés durante la época de verano, pero precisamente en la
época de verano es donde no hay produccién, porque las papas estdn en produccion bajo tierra,
porque no se cosecha en la época de temporada, por eso generalmente las variedades que hay
disponibles en la época de verano cuando hay turistas son minimas, por causa de su ciclo
natural. (Mauricio Campos).

29. Como se integro la agrupacion de Quemchi a este proyecto.

Esta agrupacion al contrario de los que sucede con las agrupaciones de
productoras de papas nativas de Los Petanes, Notué y Rilan, se estructurd en
funcion del proyecto que llego a ofrecer la ONG a los agricultores, por lo tanto
se organizo para ingresar a un proyecto de innovacion agraria y para cumplir
con las exigencias que exige el mercado para comercializar sus productos.

“Por un tema netamente econdomico, en primer lugar el acercamiento fue por parte de la ONG,
estoy hablando del proceso anterior, porque la ONG necesitaba poner a disposicion este
programa Yy los agricultores necesitaban recursos, después de un tiempo se produce un
acercamiento porque hay agricultores que llegan porque ven que hay recursos, pero el primer



paso se produce desde la ONG a los agricultores, lo componen cuatro mujeres y seis hombres,
que estdn involucradas ellas como personas activas y de hecho la presidenta es una mujer”.

Pero el enganche es netamente por parte de los agricultores, econdmico, o sea el que sea un
material genético es una actividad bonita, pero en el fondo no se valora el que sea un material
genético o un rescate cultural a diferencia de lo que puedan estar haciendo otros agricultores en
la isla. En este caso no. Son once personas y diez estan en proyecto del proceso productivo, diez
producen la papa, puntualmente los socios son individuales, pero ellos tienen el respaldo de la
familia que es una dindmica de la economia campesina”. (Mauricio Campos).

30. Y de cudanto volumen de produccion estamos hablando.

Esta agrupaciéon es sin duda la tinica que ha logrado establecer la diferencia en
el volumen de produccion, porque si el fin es lucrativo, las exigencias estan
marcadas por la cantidad y calidad del producto para su venta posterior.

“Mira este afio la produccion total es de 74 toneladas, 74 mil kilos, estamos en toda la etapa
comercial, pero se supone que ellos en promedio podrian entregar unos tres mil kilos a cien pesos
por cada kilo, la agrupacion comercializa, paga los cien pesos a cada socio/a pero con las
ganancias de la agrupacion tiene que renovar o mantener un fondo rotativo.

31. Cien pesos es muy poco, yo las compro en el mercado a trescientos pesos
y quinientos pesos el kilo.

Cuando hago este comentario, me parece tan poco el dinero que les pagan a los
que trabajan en el proceso productivo, son los que se arriesgan y esfuerzan mas
con todas las inclemencia que ofrece el tiempo, y en todo el trabajo de proceso
por sacar una buena cosecha, porque efectivamente a ellos le pagan cien pesos
como productores y en el camino se van agregando cuatro veces su valor hasta
que llega a los consumidores que son el eslabdn final en esta cadena productiva.

“Claro, pero el consumidor siempre ve el precio final, entremedio de todo o en la aplicacion de la
estrategia de mercado hay costos y uno de los costos es pagar cien pesos al productor, pero
después viene todo el tema de la agregacion de valor, el tema de la distribucion el tema del
sistema administrativo, que tiene que ver con la mantencion del contador que compra la factura,
que compra la etiqueta, con el cédigo de barra, en fin”.

El saco son cincuenta kilos, en definitiva lo que tu estas comprando en el mercado son cien pesos
por kilo, de eso tienes que sacar cuanto es el costo por saco de traer su produccion, porque ellos
lo traen de la isla, nosotros hemos sacado la cuenta que en promedio, con el sistema economico



productivo de Chiloé son $3.500 a $4.000 pesos de costo, o sea lo que cuesta producir eso entre
fertilizantes, mano de obra, cuanto es el costo de produccion en llegar con ese producto al
mercado, cuanto le cobrardn en la lancha por saco, supongamos que son $500, finalmente vende
a cinco mil, cudnto es lo que estd ganado, $500 por saco. Entonces la teoria de este pago de cien
pesos por kilo pero puesto en la bodega del producto, es que no se preocupa de nada porque
después es la estructura de la organizacion la que va agregando los costos de comercializacion.
En el fondo se comercializa y finalmente de la ganancia de la produccion se van comprando los
fertilizantes y los insumos para la nueva produccion”. (Mauricio Campos).

32. Hay un excedente para la agrupacion.

Esta pregunta es vital, para determinar si la agrupacion de caracter funcional,
con personalidad juridica municipal, tendra sustentabilidad en el tiempo, dado
que el objetivo central de su agrupamiento comunitario fue el insertarse en un
programa que tenia recursos especificos y destinados a establecer una relacion
productiva comercial.

“Puedo desagregar en porcentajes el precio del producto final, el 25% en costo de transporte,
40% costo de produccion, 15% costos de venta, lo que son etiquetas, mallas, envase, teléfono
para llamar al tipo para que te compre y aqui tenemos (85%) 15% posible ganancia, y digo
posible ganancia porque hay factores externos que te pueden reducir rapidamente al 10% la
ganancia. O te lo pueden reducir al 5% o al cero, y solamente estds sacando los costos. Y tii me
puedes decir claro en el mercado se vende a $300, pero cuanto le costd realmente a la sefiora
llegar a vender esos $300.

Entonces, le genera ganancias, porque si recuperas ese 40% estdis ganando, pero cuando un
serior en el mercado vende a $5.000, muchas veces no estd recuperando ni siquiera sus costos,
por eso muchas veces el concepto lo tiene trastocado la gente. Ganancia no es recuperar tus
costos, sino que ganancia es excedente, y ese a veces es minimo y en el caso de la papa nativa, por
eso la audacia del proyecto tiene mas posibilidad de obtener excedentes, que en el caso de la papa
comun y corriente no las tiene”. (Mauricio Campos).

33. Tienen alguna experiencia de entrega.

Acd en este tema aparece mencionado por primera vez el tema de los
intermediarios, y la pregunta va dirigida -a como nos dicen las mismas mujeres
productoras- jporqué no podriamos vender directamente nuestras papas, si
nuestra produccion se junta y hacemos entre todas un mayor volumen.



“Unas 74 toneladas como produccién total, pero de esos un 60% es mds menos comercial, lo otro
tiene que ver con mantener la semilla para la proxima siembra y tiene que ver con los desechos,
pero aproximadamente 3.500 kilos se han comercializado a la fecha, principalmente a un
distribuidor en Santiago, que estd entregando a un Jumbo, y a un par de restoranes, pero no es
que nosotros estemos comercializando, este distribuidor agrega valor y el comercializa con sus
marcas, pero ¢l es quien desarrolla toda la dindmica con el Jumbo, y bueno tu lo sabes, la
relacién econdmica con los supermercados no es fdcil y para nosotros seria imposible acceder
desde aci a ese centro comercial. En este caso creemos que es mejor pues estamos hablando de
papas que acd generalmente se desechan, acd en el campo es papa chanchera y que le
denominamos papa coctel, y este tipo nos quiso comprar papas coctel”. (Mauricio Campos).

34. Y ustedes han pensado en usar su propia etiqueta.

Como siempre el tema es para largo, no puedo dejar de pensar en el tremendo
trabajo que se llevan los agricultores, sus familias, en que muchas veces hasta
los nifios tienen que trabajar llevando los bueyes para el arado, sacando las
papas, etc. para que después el intermediario, con mas palabras, con mayor
desplante ponga el valor agregado que el sefior Campos menciona en la
pregunta anterior, para finalmente llevarse la ganancia mejor sin grandes
esfuerzos.

“Nosotros tenemos marca, imagen corporativa y todo, pero para ese producto, era innecesario
realizar un esfuerzo nuestro con el supermercado, se llama “Chiloé Nativo” y no estd registrada,
estd dentro del proceso, ahi tenemos un problema, porque no se puede registrar nombre genérico,
Chiloé viene a ser nombre genérico, que podria identificar no solamente la papa sino que
también otros productos. Y ese es el punto. Pero si nosotros no lo podemos inscribir nadie lo
puede inscribir.

Nadie te exige, que puedas tener una marca registrada, puede haber otro que le ponga también
Chiloé Nativo, y no le podemos decir oiga usted estd utilizando nuestra marca y él tampoco si lo
llegara a inscribir, porque hay gente que se dedica a eso, son expertos en eso, en el fondo nadie
puede hacer eso. Bueno son deficiencias que estos proyectos pequefios permiten, cémo saber
nosotros que no te permiten crear una marca, o sea podriamos haberlo sabido, es como la creacién
poética que tienen determinadas personas y dicen Chiloé Nativo, porque Chiloé encierra una
serie de conceptos, y nadie se preocupa, de averiguar si esto es genérico o no. (Mauricio
Campos).

35. Todos hablan de Chiloé Nativo, esta en el lenguaje cotidiano de la gente...

Si de algo esta seguro el pueblo chilote, o sea los habitantes que viven en todas
las islas que pertenecen al archipiélago de Chiloé, es que ellos son diferentes, se



sienten diferentes, llegando incluso a considerarse a si mismos chilotes y no
chilenos y ser chilotes significa ser distintos en caracter, en la forma de ver la
vida en la explicacion que le dan a los hechos que para ellos/as no tienen una
respuesta clara, en la dimension que tiene el tiempo y el espacio para ellos, con
sus ciclos vitales de la naturaleza. Por eso se habla de Chiloé nativo. Todos sus
habitantes, en su relaciéon con la naturaleza, su trabajo y elaboracion de sus
productos, sus creencias y mitologias, sus creaciones literarias, sus canciones sus
rimas y leyendas son chilotas y es parte de su identidad islefia.

Es precisamente por eso que la gente dijo Chiloé Nativo, porque no querian identificarse con un
producto, sino que con todo un mundo, de entre esas cosas estaba el producto papa, pero que
puede ser un producto mermelada, no era que fuera restrictivo y ponerle papa, sino que fuera
una cosa mds general. (Mauricio Campos).

36. Se esta rescatando, entonces el cultivo de la papa nativa.

En una opinién anterior el sefior Campos, dice que la papa nativa se ha
perdido en la dieta alimentaria de los islefios, afirma su argumento diciendo que
ella existe en los mercados locales para la venta al turista, pero que ya no esta
presente en la mesa de los chilotes. Yo he tenido la oportunidad de estar en sus
fiestas costumbristas y su afirmacion no me parece muy acertada por eso le
digo; entonces como se explica que existan estas doscientas ochenta especies
distintas de papas nativas.

Y bueno ese es un poco el sentido, en un tiempo muy cercano y en un tiempo largo se perdio, y de
hecho esas 284 variedades son las que se pudieron rescatar y a lo mejor habia una variedad tan
rica como lo que hay en Perii y Bolivia Y  porqué se perdieron: porque hay dos razones, la
primera es que hubo una enfermedad, que es el tizon tardio que no es una enfermedad endémica
de nuestro pais, sino que llego de afuera y eso provoco que las variedades nativas se perdieran en
nuestro pais, porque son muy sensibles y estas variedades mejoradas que son las variedades que
uno generalmente encuentra en el mercado han sido mejoradas para eso, para resistir las
enfermedades.

Entonces si un productor campesino, mirando su estrategia comercial en algiin momento tuvo la
disyuntiva como producto de esta variedad que es mds resistente y que tiene mayor
productividad y que el tizon no se la va a terminar, o produzco una variedad que es rica, pero
que corro todos los riesgos habidos y por haber, dejo la variedad nativa y eso en la actualidad
todavia se da, por eso la unica forma de reenganchar a productores es decirle mire si
usted produce papas nativas va a tener un plus econémico y de pasada estd contribuyendo a
mantener un material biologico y va a empezar en su familia a comer mds sano . Pero la realidad



es que es secundario en este grupo de personas es secundario, yo no dudo que hay un grupo de
personas que tengan por una cuestion cultural, por la transmision de conocimientos de
generacion en generacion un amor por las variedades nativas, pero en este caso es una relacion
estrictamente comercial, ahora puede suceder que en el transcurso del proyecto les vaya
generando lazos, que evoquen eso, puede ser y ojala lo hubiera.(Mauricio Campos).

37. Ustedes hacen talleres con ellos, ya los entusiasmaron con el tema comercial, pero
hay entrega de otros valores?

Definitivamente el tema cultural no es el tema del Coordinador alterno de la
agrupacion de productores de Quemchi, y su mirada de ver el tema de las papas
nativas es siempre por el lado comercial, a diferencia del Director del CET, que
tiene una mirada mds integral, y mas respetuosa de los que son los
conocimientos y la sabiduria de los campesinos y los pueblos indigenas.

“Hay entrega de elementos, pero por el lado gastrondmico. Se ha perdido el contacto cultural,
muchas de las personas que participan no conocian todas las variedades, los nifios ni siquiera las
conocen, ha habido una pérdida importante de la informacion, ya no se trasmite la informacion,
al menos en los casos que yo conozco, el trabajo en ese sentido es minimo, lo que si desde el
punto de vista gastronomico se ha tratado de hacer algo, y ese algo tiene que ver con recetas que
circulan en el conocimiento general, por ejemplo las papas sirven para esto, pero es un recuerdo
muy vago que anda dando vueltas por ahi. (Mauricio Campos).

38. Pero este lanzamiento fue con el Municipio.

Nuevamente en este programa, como lo dijo la sefiora Paulina Erdman, la
intencion de abarcar a otros sectores esta presente por el lado del poder local, o
sea el Municipio y con otro gremios profesionales, y lo que ha tenido bastante
connotacion sobre todo desde el tema de la difusion, -porque se observa que la
labor de las cuidadoras y las recuperadoras de la papa nativa, la labor de las
mujeres que han creado las recetas originales pasan a segundo plano- mientras
que la tarea de los Chef, a través de sus espacios comunicacionales,
principalmente la television pasa a primer plano. ;Por qué sucede esto, porque
las mujeres siguen siendo subsumidas al rol invisible de qué constantemente y
por siglos han sido objeto? ;A qué politica concertada obedece esta
invisibilizacién constante de su trabajo productivo?

“Con los alumnos del Liceo politécnico. Con ellos realizamos un curso de calidad culinaria para
papa, primero saber de lo que estamos hablando, al hablar de papas, hablamos de su composicion
quimica, sus caracteristicas, y posteriormente viene la creacion de recetas por parte de ellos, a



partir de variedades nativas. Entonces el contacto directo y la contribucion directa es que ellos
creen recetas a partir de las variedades nativas.

Por el lado gastrondémico, con los chef, estd el tema del rescate cultural, mds que llegar y decir
estas son variedades antiguas, esta es una forma mds efectiva, en el fondo se estd trasmitiendo
mucha informacion y un trabajo muy interesante que los muchachos han tomado bien, pero
ademds se da la coincidencia que, bueno tii lo debes saber, que en los liceos polivalentes de
Quemchi, Dalcahue o Chonchi, son hijos de agricultores campesinos, tampoco es un tema tan
lejano, en alguna parte debe haber un tipo de nexo y eso se da”. (Mauricio campos).

39. Cudnto tiempo dura este proyecto.

Las proyecciones de este grupo son netamente comerciales, tienen ademas
pensado buscar alternativas de avance en la fabricacion de productos
semielaborados o elaborados y para eso se requiere de reforzar capacidades
micro emprendedoras, con altos niveles de calidad y cantidad de los productos
y establecer metas de competitividad entre sus asociados.

“El proyecto dura tres arios, acabamos de cumplir un afio, nos estamos dando cuenta que llegar
con un producto fresco que requiere de gran cantidad de volumen, tiene muchos costos de
comercializacion, en el fondo vender a $500 cuesta mucho porque tiene gran volumen de carga,
costos adicionales muy altos, y estamos mirando que nuestro mercado segmento meta son los
consumidores de alto valor adquisitivo, que estin dispuestos a pagar por un producto elite,
también una de las caracteristicas de estas personas es que estin prefiriendo productos
elaborados, o sea que, vayan al supermercado y en ves de encontrar cinco quilos de papas en
malla, lo encuentren en una cajita procesada. Estamos mirando el procesamiento como una
posibilidad de ahorrarnos el alto costo y tener una posibilidad de llegar al consumidor con un
producto final, papas prefritas, pero hay varias posibilidades, por ejemplo el fin de semana me
encontré con un sefior que me conto que ellos estin procesando puré congelado, por eso hay
distintas formas, por ejemplo mirar a lo que estin haciendo en Perii o en Bolivia, ellos estin
haciendo papas chips de papa nativa” (Mauricio Campos).

40. Este proyecto es sustentable.

Si miramos desde el punto de vista netamente comercial el proyecto debiera ser
sustentable, pero existen las otras variables, las sociales, las culturales, las de
género, pero al parecer esta no es una variable que interese a quienes sustentan
el apoyo a este proyecto, mas énfasis le han puesto al tema de los jovenes y su
permanencia en el campo, lo que es una opcion legitima y valedera desde la



reinsercion laboral y el rescate de las generaciones futuras para la insercion
laboral.

Mira todo indica que el proyecto debiera tener sustentabilidad econdmica, pero tiene que
haber una sustentabilidad socio economica, en el sentido que no solamente sea una
cuestion de niimero, o0 en cifras o en recursos que van o vienen, sino que un sistema que
aporte a las posibilidades de la familia de mantener un sistema productivo que tiene que
ver con la vida del agricultor campesino. Que tiene que ver con adultos jévenes que
vean en esto una alternativa de futuro, mads que insercion, mantencion de los jovenes en
el campo y no a todos, pero al ritmo que vamos, vamos a terminar con familias viejas, y
jévenes trabajando en cualquier parte y no en el campo, campos abandonados.(Mauricio
Campos).

41. Tienen intenciones los productores de seguir ampliandose.

Antes como dijo el sefior Campos la ONG que existia en Quemchi, venia
realizando la comercializacién, y ahora este proceso fue traspasado a la
organizacion de los agricultores, y como este proceso es de muchos meses, sera
tarea de los propios productores quienes evalten si la estrategia comercial fue la
correcta.

Por su parte la seniora Paulina, menciona que este proyecto dura tres afios y
como funciona de la mano con el proyecto de la universidad Austral, sienten
que es demasiado pronto para evaluar los resultados y proyectar la ampliacion a
otros sectores.

“Interés de los productores existe, pero es una actividad paralela al interés que genera la oferta y
la demanda. Porque podemos ampliar y semillas tendriamos para ampliar a las diez hectdreas, y
son tres hectdreas en este momento y tomaron la decision hace poco de continuar con las tres
hectareas, no tenemos demanda para un producto de diez hectireas, en el fondo va de la mano
con la ejecucion de una estrategia comercial, porque si no tenemos buen resultado economico
malamente podemos involucrar a otras personas, 1y posiblemente el proyecto fracase
rapidamente porque tii no comercializaste y no cumpliste con el fin iltimo que es comercializar
el producto.

Entonces es ese sentido estin las posibilidades cuando se genere la demanda del producto y
nosotros en vez de 35 toneladas de papas para el consumo necesitemos 120, y para vender
obligatoriamente vamos a tener que ampliar, porque la demanda te dice que una familia con su
estructura productiva no puede producir mds de un cuarto o media hectdrea. Si la familia dice no



y nosotros vamos a continuar los diez, no va ser posible, porque lo bdsico en la estructura
familiar campesina es la mano de obra familiar incluso aquellos que tienen que contratar mano
de obra se ven con dificultades y estamos hablando de un cuarto de hectdrea, los mds antiguos
nos dicen, no pero si nosotros antes sembrabamos dos hectdreas. Claro porque antes los dos hijos
jovenes estaban en la casa, ahora los muchachos estan en el internado y no estan para ayudar. Y
ese es el cuento que tampoco empiecen a contratar mano de obra, porque es dinero que ellos no
tienen.

Ahora a dos meses de haber iniciado esa estrategia comercial, el andlisis es que vamos muy lento
en la comercializacion, y es que no hemos podido llegar a los segmentos metas: los restoranes son
superlentos para tomar la decision, muchas veces hacen cartas trimestrales o semestrales,
entonces cada tres meses cambian ellos la carta, mientras esté la carta disefiada con ciertos
productos no te van a comprar esos productos que no estén en la carta. . Lo que si es positivo es
que lo que mnosotros hemos comercializado y al precio que nosotros le hemos fijado. La
determinacion de nuestro precio también es importante, no es fijado por la oferta y la demanda,
es por la determinacion de los costos de acuerdo al porcentaje, cuesta 25% el transporte, cuesta
40% producirlos, yo rescato todos mis costos y espero ganar un 10%. Ahora el pago del
agricultor, esos cien pesos estan propuestos como un costo y muchas veces los agricultores que
comercializan asi no mds creen que recuperar sus costos es ganancia. Entonces nosotros le
decimos no, rescatar esos cien pesos por kilo es un costo para nosotros, la ganancia finalmente
va a venir después que hayamos agregado todos los costos y esa ganancia quede realmente libre,
esa es la ganancia. (Mauricio Campos)

42. Si el proyecto es exitoso hay intenciones de ampliarlo a otros sectores de la
isla.

Esta pregunta fue dirigida a la sefiora Paulina, Coordinadora del proyecto FIA,
pues a través de esa institucion surgen los recursos y los apoyos técnicos para
incentivar la innovacion agraria, y como en el tema de la papa nativa ya estan
apoyando la produccidon de cinco variedades registradas y la produccién de
papas semillas para vender a otras regiones, es importante saber si piensan
ampliar este proyecto a otros sectores.

“Yo creo que esto va a depender de cédmo avancemos, no lo tenemos en carpeta ni nada. Para
estos dos proyectos, mira uno partié en el 2004, dura tres afios, el de la “Agrupacion de
Productores de la Papa Nativa de Quemchi”, ellos partieron en abril del 2005 con nosotros, ellos
recién llevan un afio y el proyecto de la Universidad Austral en octubre del 2005, o sea los dos
recién estdn empezando a producir y tres afios es poco, yo considero que tres afios es poco en lo
personal, un proyecto se pone a prueba y nosotros vemos que le falta a ese proyecto, si tiene
posibilidades, el FIA, tiene un programa de consolidacion que puede ser para la parte comercial,



podemos recurrir a ese tipo de instrumentos para seguirlos apoyando y verificar que esto llegue a
la meta final como proyecto.

Ahora como tema, el rubro papa nativa de Chiloé, se pueden hacer otros avances en funcion de
como vayamos nosotros viendo esto, por eso tenemos que buscar articulaciones con otra gente,
porque no podemos de un comienzo partir con un proyecto que tenia estos objetivos y empezar a
meterle cosas, entonces la idea es ir avanzando de a poco y en funcidn de esto ir avanzando con
el resto de la gente. Porque estos productores hoy dia podrian ser productores de semillas de
papas nativas para la isla, perfectamente podrian serlo, de hecho hoy tienen semillas de estas
cinco variedades que ellos mantienen, y eso es perfectamente posible, pero hay que ver como lo
podemos integrar con el resto de la isla. Ahora pueden haber productores interesados en tomar
este material de ellos y producirlo, hay que ver el tema de la comercializacion, que ojala se haga
en conjunto, ahi puede nacer una estructura vertical para esta agrupacion en conjunto con otros
productores, una sociedad, que pueden trabajar en conjunto para que todos se beneficien”.
(Paulina Erdman).

43. La Presidenta, senora Michelle Bachelet, ha hablado recientemente de
potencia alimentaria.

En un discurso reciente de la sefiora presidenta aparece por primera vez el
concepto de potencia alimentaria, cuando se dirige a los pequenos agricultores
por motivo de la conmemoracion del “Dia del Campesino”, que recuerda la
fecha historica de la promulgacion de la Ley de Sindicalizacion Campesina, la
Ley 16.625 del afio 1967, que establece el derecho a organizarse en sindicatos la
huelga como instrumento de negociacién, la inamovilidad de los dirigentes
sindicales y el fondo de educacién y extension sindical. Procesos histdricos que
después de cuarenta afios de aquel suceso histérico, por la via de los hechos
practicamente todos esos derechos han sido conculcados.

Hay tan poca credibilidad a lo que se dice y han surgido una serie de conceptos que en el fondo
surgen como moda, pero que en el corto plazo no tienen ninguin sustento, que en lo personal yo
creo que es un concepto mds de los que se han vertido. A mi lo que me interesa es que desde el
punto de los pequefios empresarios, micro empresarios sean agricolas o de cualquier rubro,
surgidé una serie de demandas y esas demandas no han sido rescatadas, no han sido tomadas en
cuenta, y desde ese sentido meterse en el andlisis de un concepto que es “potencia alimentaria”,
no; yo creo que en el fondo tiene que ver con que, va a ver disponibilidad de recursos, las
tendencias debieran ser que se potencie la produccion de ciertos alimentos, que sean
estratégicamente parte de la “soberania de la nacion” pero también con un potencial economico
de exportacion, me imagino que por ahi va la cosa. Por mi experiencia, de repente entregar poco
tiempo al andlisis de eso y meterse a preocupar de esas cosas es pérdida de tiempo. Mejor es



dedicarse a lo practico, lo prdactico para mi ahora es que podamos vender papas ;Y para qué?,
para que los agricultores puedan procurarse algiin retorno econémico”. (Mauricio Campos).

Por su parte Francisca Rodriguez, nos dice al respecto:

Ella habla de “potencia alimentaria” y nosotras tenemos que saber de qué estd hablando, nosotras
sabemos que dentro de la politica del modelo eso significa mds monocultivos, mds productos para
la exportacidn, incluso se habla de que tenemos que potenciar la agricultura orgdnica y esta no es
limpia ni tan orgdnica, porque también se apoderaron del mercado orginico las empresas, un
pais es potente cuando hay capacidad de alimentar a su gente, nosotros podemos ser una potencia
alimentaria, que tenga presente las necesidades de alimento de su gente, que seamos capaces de
producir y tengamos excedentes para el comercio y capaz que estas dos agriculturas que
cohabitan en nuestro pais sean potentes ambas.

Pero nosotras no vamos a interferir en la gran agricultura para la importacion, pero eso tiene un
limite no podemos seguir utilizando la tierra para la produccién de alimentos acd, en dos cosas,
porque ni siquiera la tierra nuestra se estd utilizando en la produccion para la exportacion, se
estd utilizando en tierra urbana, para la industria, y desarrollando programas de turismo que no
van sostenerse en el tiempo. El turismo es el lento paso de la muerte del campesino. En ninguna
parte del mundo se ha sostenido. Menos con la cultura nuestra, no tenemos espiritu en el
campo comercial, todavia tenemos espiritu de compartir, claro lo vemos como una estrategia de
sobre vivencia en lo turistico en lo inmediato, pero lo importante es desarrollar una agricultura
campesina. (Francisca Rodriguez).

Pero se podria desarrollar una politica de agroturismo y podria existir una
complementacion en el turismo rural manejado por las propias familias que
tienen una pequena unidad productiva.

Claro, el problema es que hoy, es una estrategia de sobre vivencia, hoy lo que queda en los paises
desarrollados es eso, nada mds que agricultura de agroturismo que la han podido sostener con
grandes inversiones y que tiene un alto costo. No es un turismo popular, no estd previsto como
un intercambio, y claro al final, los programas pequerios de turismo mueren, a medida que
vayan viendo las potencialidades del sector, aparecen los hoteles, y te van matando a los
pequerios, por eso ahora es una estrategia de sobre vivencia, eso es pan para hoy y hambre para
marniana”.

44. Sobre Seguridad y Soberania Alimentaria

Existen en la actualidad dos conceptos que se manejan en el diccionario agricola
y en el ambito de las politicas sociales agro alimentarias, uno de ellos es el



concepto de “Seguridad” manejado por la FAO y otro es el concepto de
Soberania acunado por Via Campesina en oposicion al de la FAO, desde esos
conceptos le solicito a los entrevistados cual es su opinion frente a estos temas.

Francisca Rodriguez, Coordinadora de la Campafa Mundial de las Semillas, y
encargada de Relaciones Internacionales de la Asociacion Nacional de Mujeres
Rurales e Indigenas, ANAMURI, nos aclara que este es un tema puesto en el
debate publico por Via Campesina, una Coordinacion Mundial de
Organizaciones de Agricultores y Campesinos que tiene presencia en Asia,
América, Europa y Africa y que en Febrero del afio 2007, precisamente realizara
junto a otras organizaciones mixtas y de mujeres, en Mali, Africa el “Foro
Mundial de Soberania Alimentaria”.

“En la Segunda Conferencia de Via Campesina, en Tlaxcala México, aparece la discusion de lo
que significa Soberania Alimentaria, cuando se hace la discusion no estd presente la dimension
que tendrd, pero como ya estaba en preparacion la Cumbre sobre la Alimentacion y estaba el
planteamiento hecho sobre Seguridad Alimentaria de la FAO, de hacer esta camparia sobre el
hambre y basar su planteamiento sobre seguridad alimentaria, entonces aparecio esta discusion
acerca de qué estaba hablando la FAO, cuando hablaba de seguridad alimentaria, entonces se
lleg6 a la conclusion de que cuando la FAO, habla de seguridad alimentaria, no estd hablando de
impulsar a través de los gobiernos una politica agricola que signifique apoyar e impulsar la
produccion de alimentos, sino que estd pensando en la capacidad que tienen los gobiernos de
adquirir los alimentos, y las empresas de administrar alimentos, de suministrar alimentos. Y por
eso en la Primera Cumbre de la Alimentacion , la Via Campesina no firma la Declaracién de los
Movimientos Sociales en el Foro alternativo y alli la Via Campesina hace su planteamiento
sobre Soberania Alimentaria, como el derecho de los pueblos a producir sus alimentos, Tal como
se define: alimentos sanos, adecuados a la dieta cultural de los pueblos, alimentos nutritivos y
cuando estd hablando de sanos estd hablando también de sistemas agricolas que no estén
permeados por el uso de los agro tdxicos.

Hicimos un movimiento en rebeldia, nosotros como ANAMURI, estuvimos en esa Conferencia,
en el primer taller que se hizo de Soberania Alimentaria, sin embargo no teniamos todavia esa
tremenda dimension de lo que significaba que un movimiento campesino, siempre consignado
como un sector mds atrasado del conjunto de la poblacién, un movimiento que era naciente,
hiciera esta tremenda propuesta al mundo. Por eso se habla de esta Soberania Alimentaria, como
un concepto que se contrapone a otro concepto, para nosotros un concepto es una concepcion, es
una forma de concebir las cosas, y a ese concepto nosotros le fuimos dando contenidos, porque si
tu miras cuando se habla de seguridad alimentaria, no se van entregando los elementos que
fundamentan la seguridad alimentaria, entonces nosotros cuando hablamos de soberania
alimentaria, empezamos a desarrollar toda una concepcion desde el punto de vista de los derechos



a producir y eso nos lleva a otros debates, o sea, que para producir alimentos se requiere tierra y
es por eso que Via Campesina lanza inmediatamente después una camparia global por la Reforma
Agraria, porque sin tierra para producir no hay soberania alimentaria

El Director del CET de Chiloé, nos habla indistintamente de seguridad y
soberania alimentaria, yo le aclaro que en la actualidad existen estos dos
conceptos que aparentemente pudieran significar lo mismo, pero que plantean
dos filosofias diferentes, le digo, que pienso que ellos estan haciendo soberania
y no seguridad alimentaria y su respuesta fue la siguiente.

“Es que una cosa involucra lo otro también, porque piensa tii que una sefiora que tiene cuarenta
variedades y que sabe todo acerca de las cuarenta variedades y que todas las distintas variedades
son resistentes a distintas enfermedades, esa mujer lo que tiene ahi cada afio es una “seguridad”
muy grande de que cada afio va a tener siempre alguna variedad disponible, porque pase lo que
pase va a tener siempre papas. Claro y desde ese punto de vista, después “soberania” es el
derecho que tiene la gente sobre todo desde un centro de origen, es distinto cuando no se tiene el
centro de origen y se traen de cualquier parte. Aqui lo que hay es una comunidad de agricultores
que desde hace cientos de afios tiene un stock de variedades y las han cuidado, las  ha
mantenido y las han mejorado.

Hoy estin en una situacion de erosion genética por desinformacion, por influencias externas,
ahora estamos en un proceso de recuperacion y justo cuando empieza un proceso de recuperacion
de esas semillas, es que aparece el tema del registro y de certificacion de las semillas. Entonces
hay que reaccionar, yo creo que un buen sintoma de madurez de las organizaciones es que
reaccionen y que pidan explicaciones porque ellos sienten que son actores de este proceso, que ya
termino el tiempo de que las noticias llegan al final y solamente nos enteramos de las
conclusiones. Aqui lo que quieren es estar informados, y cada cosa que no les parezca, van a
llegar hasta donde tengan que llegar y discutirlas, yo creo que es un sintoma de madurez para
llegar a tomar la conciencia que tiene la importancia de su propio trabajo.

Por eso las mujeres se oponen hasta que no tengan claridad suficiente de saber que la
universidad no va a coartar su libertad de usar sus propias semillas y de hacer negocios con sus
semillas, y que mariana no se descubra que esa variedad equis de semillas no se pueda sembrar
porque estd registrada o certificada por alguna organizacion distinta, ese también es un tema de
seguridad o de soberania como ustedes le llaman “(Carlos Venegas).

Por su parte Francisca Rodriguez, en oposicion a la acciéon politica de la
Organizacion Mundial del Comercio, OMC, piensa que este organismo no
puede regular el comercio de los alimentos porque deja de ser un derecho
humano que estd garantizado por los pueblos y por eso la Via Campesina
sostiene que los alimentos no son una mercancia. La diferencia estd en que el



intercambio comercial, tiene que garantizar que los sectores que se dedican a la
produccion de alimentos, también gocen de condiciones de vida digna, porque
estan desarrollando un oficio tan digno y necesario para la humanidad, por lo
tanto se tienen que asegurar que estos sean en optimas condiciones.

“Entonces cada vez que vamos avanzando en esto, vamos avanzando en ir estableciendo mds
nitidamente los derechos que engloba la soberania alimentaria. Desde el derecho a producir,
desde el derecho que tienen los campesinos a acceder a la tierra, y a mantener sus territorios, el
derecho que tienen a conservar, a reproducir y a producir sus propias semillas, y aqui es donde
se pone el corazon a la soberania alimentaria. Porque podriamos los campesinos tener la tierra,
pero si no se tienen las semillas, vamos a estar a los arbitrios de las empresas transnacionales,
entonces de que reforma agraria estamos hablando, porque hoy dia por ejemplo se pretende ligar
el tema de la reforma agraria a la produccion de energia, de biomasa, entonces ya estd vulnerada
la reforma agraria, en la forma de mantener la produccion de monocultivos que es en funcion de
la demanda de otros y no de nosotros. Es la demanda de quienes pueden pagar y no la demanda
de quienes puedan consumir”. (Francisca Rodriguez).

45. Cual es la relacion de los campesinos con la investigacion genética.

Los campesinos no se oponen a la investigacion genética, tampoco se oponen al
registro de nuevas variedades, las mujeres desde siempre han realizado
investigaciones que han sido producto de la observancia de la naturaleza y de
las plantas, han visto que los insectos, las plagas y enfermedades que atacaban
sus huertas y frutales tienen que ver con las alteraciones del clima, o producto
de los efectos que provoca el medio ambiente y también han observado que se
puede hacer un control biolégico a los insectos y plagas de sus huertos.

“Los campesinos siempre han sido genetistas, los primeros y principales siempre han sido los
campesinos y campesinas, aqui en la historia de los alimentos sobre la faz de la tierra, no habia
una gran variedad de alimentos, son las variedades que a través de esta genética intuitiva fue
generando miles de variedades, y eso fue el orqullo de las familias, era como el sello de
distincion, era la identidad de las familias, que se identificaban por sus semillas, por las
variedades que iban sacando por las mejoras que iban haciendo y por eso que muchas variedades
tienen los nombres familiares, la papa de don Manuel, de dofia Rosa, porque ellos le han ido
dando esos nombres esa identidad.

No es que nos neguemos a la genética, si la genética ha existido siempre, que ademds esta
genética funciona con los ciclos de la naturaleza, o sea hay mayor sabiduria entre los viejos que
saben en que minuto hacerlo, es parte de la observancia, recuerda que no teniamos luz, no
teniamos radio, todo se iba desarrollando, y a través de esa misma observancia las mujeres



descubrieron el proceso de germinacion de las semillas. Por eso descubrieron el proceso de la
agricultura, y este conocimiento se va acumulando, pero, también la naturaleza contribuye, es
decir contribuyen las aves, contribuyen los animales, las aguas y contribuyen los vientos con la
llegada de otras semillas, ese es el cruce que se va produciendo, podriamos decir los amores
secretos, que te van arrojar otras variedades y eso es propio de la naturaleza.

Hay genes que son mds fuertes y priman esas caracteristicas y eso lleva consigo la variedad y esa
variedad también va generando una rica diversidad en el consumo de los alimentos, en la
transformacion y elaboracion de los alimentos y ahi es donde las mujeres juegan un papel muy
importante de esa elaboracion, porque también tenemos que pensar todo lo que surgid a través del
fuego, entonces, claro y en funcién de eso hay también un proceso que tiene que ver con los viajes
de las semillas, que fueron infinitos, porque las primeras variedades que se fueron asentando en
los paises no llegan por intercambio comercial no es que se estén comprando las variedades, es
porque también las semillas son parte de un valor de trueque, entonces van llegando y
arraigdndose en relacion a esto. (Francisca Rodriguez).

46. Los Estados, sus gobiernos, las instituciones, las universidades, las
organizaciones tienen que preservar el patrimonio nacional de las
semillas, como conciliamos eso.

Frente a este tema es necesario saber que opinidn tienen las organizaciones
frente a la conservacion y reserva genética de las variedades que deben
conservar los gobiernos nacionales para mantener el equilibrio y la nutricion de
su poblacion, entendiendo en este caso concreto el concepto de soberania
alimentaria, como la forma legitima de asegurar -ante catastrofes climaticas,
situaciones de explosion demografica, o conflictos, que provoquen desastres
agro ecologicos- una alimentacion sana y adecuada para la sobre vivencia de su
pueblo.

“Lo que pasa es que se empieza a dar un valor a esta produccion, cuando se instala el Instituto,
como Instituto de Investigacion, en relacion a la investigacion que habia desde los campesinos,
no es que haya habido en ese minuto “sabihondos” y se instala porque la demanda de alimentos,
en nuestra sociedad es mayor y hay una necesidad de recuperar la utilizacion de los suelos, o
sea de buscar los mayores rendimientos y de la adaptacion de semillas de variedades alimentarias
y resistentes a las plagas, a las sequias, al agua, porque hay que adaptar las variedades, porque si
no solamente existirian las papas en Chiloé y nosotros no podriamos ir a comprar a Chiloé,
entonces empiezan a salir las variedades adaptadas a otras regiones, entonces se hace un proceso
de adaptacion que sin duda incluye tecnologia moderna que acelera los procesos que han sido
largos en la historia.



Y el aumento de la poblacion demanda mayores alimentos, entonces no es que nosotros estemos
en desacuerdo con los bancos genéticos, lo que no nos parece hoy es que, en funcién del
comercio nuestras variedades queden cautivas, porque cuando ya los alimentos pasan a ser
producto del comercio empiezan a prevalecer ciertas variedades, que tienen mayor rendimiento,
que son resistentes a las plagas, que tienen mayores condiciones de adaptacion, entonces, esa se
empieza a producir en forma industrial para su comercio y ya no es la produccion campesina ,
sino que es la produccion industrial, pero para que esa produccion de ganancias hay que matar
la otra variedad, hay que conducir el consumo”.(Francisca Rodriguez).

47. Eso es lo que produce la erosion genética.

En un capitulo anterior de esta tesis, se ha tratado extensamente el tema de la
erosion genética y también se ha mencionado cuales han sido los principales
factores que inciden en esta disminucion sistematica de variedades de plantas y
semillas que atentan contra la alimentacion de los pueblos. Ahora tenemos el
testimonio de Francisca, cuya opinion representa el pensamiento de ANAMURI
en Chile, también el de la Coordinadora de Organizaciones del Campo CLOC
y de Via Campesina.

Eso es lo que ha sucedido historicamente, tanto es asi, que los holandeses, por ejemplo han tenido
la tupes de decir, que la papa es originaria de Holanda, y ellos hicieron una papa transgénica y
es la que llega en cantidades para la papa prefrita acd, porque en Chile no teniamos la tecnologia
de la industria alimentaria como los Mac Donald y todo esto de la comida chatarra.

Entonces estamos contra las patentes, no estamos contra los institutos, ni los tratamientos, ni de
guardar e incluso hay una historia que tiene que ver con un museo de la papa, hay una
evolucion el INIA cada cierto tiempo, libera semillas en sus campos experimentales, porque ellos
cada cierto tiempo tienen que renovar las semillas, pero las libera en funcidon de experimentar, no
lo hace diciendo mire les vamos a entregar tantas semillas a los campesinos/as para que las
reproduzcan y nos devuelvan una cantidad, para que no se pierda esta cultura culinaria, porque
es como el registro nacional, es lo que tuvimos, todo lo que hemos tenido de variedades estd alli,
aungque no todo porque una gran variedad se perdio antes que el INIA lograra capturarla. Lo que
el INIA ha estado haciendo todos estos arios es recuperar y claro eso requiere toda una
investigacion.

Hay un antropdlogo que ha hecho las mejores investigaciones sobre todo en los nexos que hay
entre Asia, y tiene que ver con las primeras gentes que llegaron a la isla, cudles fueron las
cruzas que se hicieron, los intercambios, porque incluso las formas de conservar y de consumir
los alimentos que hay en la isla tiene mucha similitud con la forma de conservar y consumir los
alimentos que hay en algunos pueblos asidticos, por ejemplo, el curanto, no hay un solo curanto,
no es solamente el curanto de Chiloé, hay multiplicidad de curantos con diferentes nombres



incluso que tienen su origen y su relacion entre tierra y mar, y en esa relacion tienen que ver los
productos del mar y la papa, porque el centro del curanto desde el punto de vista de la tierra es la
papa, en el caso del norte le agregaron el maiz. Y hay muchas similitudes en relacion a
eso.(Francisca Rodriguez).

48. Via Campesina y ANAMURI, estin de acuerdo con el registro de las
semillas.

A través de la opinion de Francisca conocemos, como ya lo hemos dicho la
opinion de la asociacidon gremial de las mujeres del campo, ANAMURI, que
agrupa a mas de seis mil afiliadas desde Arica a Chiloé, que se encuentra a su
vez afiliada a la Coordinadora Latinoamericana de Organizaciones del Campo,
CLOC y a través de esta a la coordinaciéon del movimiento mundial de
agricultores y campesinos que es Via Campesina. ANAMURI es parte
integrante del movimiento de mujeres en Chile y a su vez es organizacion
integrante de un movimiento mundial de mujeres llamado Marcha Mundial de
Mujeres, que junto a Via Campesina tienen la mision de organizar el Foro
Mundial de Soberania Alimentaria que se realizara en febrero del presente afio
en Maly y que lleva por titulo el nombre simbolo de una mujer campesina
africana “Nyeleni”.

Estamos de acuerdo en que tiene que haber registro, el registro es parte de nuestra historia, de
nuestra creacion, no podriamos no registrar, incluso nosotras mismas podriamos hacer registro,
incluso hasta la forma de registrar cuando la bautizan, es la forma de consumir también , no
estamos contra los registros, en absoluto, lo que nosotros y nosotras estamos es, en contra de las
patentes que tienen un alto costo, que estin en funcion del comercio y para prevalecer sobre las
otras variedades, uno de los casos mds dramiticos es el arroz, fijate que en el mundo priman tres
variedades, y habia mds de 16.000 variedades. Y en el caso de la papa cual es la diferencia, la
gente no sabe mds que de la papa amarilla, la papa blanca y la corahila.

En Osorno, yo me acuerdo que unos quince o veinte afios atrds ellos hablaban de mds de
quinientas variedades, y eso te va demostrando la pérdida, porque se pasa el tiempo en la semilla
que guardan y ya esa semilla la pierden y ese el riesgo que hay, la otra preocupacion que
tenemos frente a los bancos, es que los bancos son vulnerables, dicen que el banco mds
importante estd en la cuarta region que tiene mds de seis mil variedades de semillas para
alimentos del pais, de diferentes tipos, de hortalizas, de diferentes alimentos. Imagina que
hubiera un terremoto, que hubiera una inundacién, y eso es lo que nosotros decimos frente a los
bancos de semillas, bien que estén, pero hay que garantizar que las semillas estén también en las
manos de los campesinos, aunque sea para sus huertas, para garantizar su comida, y yo te
aseguro que habria una recuperacion de semillas para su consumo de lo que se consumia antes,



porque la gente de ahora no las conoce, nosotras no hemos hecho nunca la conversacion con el
INIA, lo mds probable es que si hacemos la conversacion, podriamos lograr el poder liberar
algunas semillas sobre todo con lo que tenga que ver con las campaiias que hay en los colegios:
de comida limpia y sana y eso nosotras no lo hemos hecho”. (Francisca Rodriguez).

49. La conservacion de las semillas de papas nativas y la relacion con las
mujeres.

Existe entre las mujeres y las semillas una conexion natural, es una relacion casi
maternal la que se establece entre el rescate, cuidado y conservacion de las
semillas de papas nativas. Asi queda demostrado con los testimonios de las
mujeres informantes. Pero lo importante es rescatar la importancia del rol
productivo que tienen las mujeres en esta labor que desde hace décadas viene
sacando del anonimato las papas chilotas y las ha situado en un plato exético y
sano por parte del gremio de los chef.

“Lo primero es darle un valor al rescate, es importante lo que hoy se ha podido rescatar porque
estaba en la huerta de las mujeres. Yo creo que es el momento de destacar este reencuentro
porque ademds todo este trabajo de soberania alimentaria lo que ha hecho de importante es
visibilizar a la mujer como una actora importante en la produccion de alimentos, es como
devolvernos la identidad frente a eso. Otra cuestion es lo que tiene que ver con descubrir una
cocina propia, que Chile tiene identidad alimentaria y que la papa es infaltable en la comida,
nosotras siempre decimos que Chile es un pais papero, porque producimos las papas y las
COnsumimos

Creo que hay una identidad culinaria y alimentaria importante que estd en alianza con otros
sectores como es el caso de los Chef, significa también rescatar ese valor agregado que se le da a la
produccion de los alimentos. La papa nuestra podria ser alimento de los animales, pero hemos
sido nosotras las que la hemos incorporado y le hemos dado el valor agregado que tiene a la dieta
alimentaria de nuestros pueblos.

Yo creo que esa es una importancia grande y la sequnda cosa es seguir promoviendo las huertas,
porque las huertas son la fortaleza no solamente cultural, son la fortaleza desde el punto de vista
de la construccion de familias, y cuando estd esa construccion hay una identidad y hay desarrollo
de cultura, es como la restitucion de valores, es como volver a establecer encuentros al interior de
la familia y de la propia comunidad, porque de esto se desprenden fiestas, hay trueques se
comparten saberes, se recupera la oralidad hay un lenguaje que se empieza a recrear nuevamente.
Y yo creo que sobre todo esto, a mi juicio son los mejores talleres de autoestima. Porque el
reconocer que sabemos, el reconocerse que lo que tii has mantenido es un valor, el saber que lo



que cocinas no solamente es una obligacion, sino que es una recreacion diaria, permanente,
constante es lo que a las mujeres les desarrolla su autoestima.

Las mujeres ya dejaron de sentirse apocadas, antes todo era menoscabo, ahora mno estd tan
situado en el sector campesino. Y yo creo que eso es lo de menos, en comparacion a la enorme
perdida que hemos tenido a nivel de la humanidad, no solamente como pais, sino a nivel de la
humanidad, nos hace valorar lo que hemos perdido y cuidar lo que nos queda. Esa debiera ser la
tonica nuestra, se ha perdido tanto que debemos cuidar lo que nos queda. (Francisca Rodriguez).

50. Como movimiento social, cual es la formula para seguir avanzando en
soberania alimentaria e ir ganando espacios en los paises, frente a este
tema.

El tema de soberania alimentaria no es un tema generalizado ni conocido por
todo el pais. Existe mucho desconocimiento a nivel nacional sobre las politicas
globales que imperan hoy en el mundo, tampoco es materia de andlisis de
todos los ciudadanos y ciudadanas, no esta en el debate permanente por donde
van las tendencias macroeconomicas, no es conversacion de vecinas y
ciudadanos ni mucho menos le preocupa a la poblacion en general que pasa con
la alimentacién sana. Han aceptado sin cuestionamientos, junto con la
tendencia individualista y mercantilista, el uso de la alimentacion chatarra que
les produce un alivio en el trabajo y tiempo ocupado en la preparacion de las
comidas; porque como se ha mencionado en otro capitulo, con la incorporacion
de las mujeres al mundo del trabajo asalariado, no ha disminuido su tiempo
destinado a las labores de la casa y cuidado de los hijos, sino que muy por el
contrario esto ha hecho cada vez mas compleja y cansadora la jornada diaria, de
las mujeres aumentando su horario destinado al trabajo (triple jornada) y
disminuyendo considerablemente el tiempo destinado a la recreacién y el
descanso.

En las esferas de la sociedad organizada si es tema para el debate, y esto se
amplia lentamente con la participacion de las personas en los foros sociales que
se han realizado en Chile, y en el mundo donde ya la discusién sobre el futuro
de la alimentacion estd puesto en el debate de las organizaciones campesinas, de
sectores académicos y de investigadores que estdn preocupados por el medio
ambiente, los recursos naturales, la biodiversidad y la usurpacion genética.

La Soberania Alimentaria, para nosotros dejo de ser un concepto y para nosotras es un
principio. Y los principios se sustentan, se defienden, en un principio hay un compromiso, yo
creo que hay un cambio tremendo, porque primero es la apuesta al mundo que hicieron los



campesinos, provoco toda una revolucion al interior de los sectores agrarios y cercanos, nos
comprometimos con la agricultura, hoy dia no hay quien desconozca la validez de la soberania
alimentaria y no solamente como un derecho a producir alimentos, sino que alimentarse, que
también involucra la soberania de los pueblos, porque va mds alld de eso, nos lleva a mirarnos de
cuan soberanos somos, a replantearnos la soberania a partir de nosotros. Yo creo que ese es el
aporte que ha hecho la soberania alimentaria a los movimientos sociales, y es por eso que la
soberania alimentaria estd en el centro de esa construccion social. Yo creo que esa es la cuestion
mds trascendental que ha habido. Por ejemplo ahora la FAO discute sobre soberania
alimentaria”.(Francisca Rodriguez).

51. ;(La FAO ya cambid el concepto?

En un capitulo anterior establecimos la diferencia entre los dos conceptos, el de
seguridad alimentaria acufiado por la FAO y el de Soberania alimentaria creado
por Via Campesina. Por eso, no deja de tener trascendencia que la FAO haya
cambiado su postura y se adhiera al que defiende la sociedad civil organizada.

Si en la ultima Conferencia, ya se hablo de soberania alimentaria, la “Convencion sobre la
Biodiversidad”, el convenio sobre biodiversidad incorpora en la discusion el tema de los
alimentos y dentro de ellos el tema de soberania alimentaria, entonces ya provocd toda una
revolucion y hace todo un aporte. Si aqui no prende el tema de soberania alimentaria como pais,
es porque -y si uno lo mira sobre el resto de América Latina- es porque aqui se aplico el modelo,
en otros paises estin en proceso, por lo tanto ha habido resistencias. Aqui la contra Reforma
Agraria, se hizo sin resistencia, la privatizacion de las aguas se hizo sin resistencias, la titulacion
personal se hizo sin resistencias, entonces la llegada de las transnacionales se hizo a puertas
abiertas, entonces se hizo pedazos, se socavd la base de la organizacion campesina, nosotros
tenemos un atraso en relacion a los otros paises, pero en los otros paises es una demanda
importante que ademds concita alianzas con base en la soberania alimentaria, con las
organizaciones campesinas, con los pescadoras y con nosotras como productoras y como
procesadoras de alimentos, pero también con los consumidores y en alianzas con los medio
ambientalistas”. (Francisca Rodriguez).

53. Esas alianzas también tendrian que generarse en el pais.

Las alianzas se generan muy lentamente, los medios de comunicacion como la
T.V. la radio y la prensa escrita no son proclives a esos temas. Por el contrario
cuando se convoca a la prensa a seminarios y conferencias donde se debatira
acerca de estos temas simplemente no llega, asi la comunicacion frente a hechos
relevantes para la sociedad civil. debe realizarse a través de la oralidad y entre
las personas en la charla cotidiana directa, en los espacios publicos, y en las



reuniones grupales y sociales a nivel urbano y rural, en general se debe
producir el nexo y provocar el acercamiento entre la ciudad y el campo.

Aqui también se aplican pero mds débilmente, lo que pasa que en otros paises tienen mds fuerza,
con los medio ambientalistas yo creo que nosotros tenemos que construir alianzas con los
maestros, los profesores, hay infinitos caminos que se pueden abrir y esos nosotros los estamos
transitando. Porque, hay dos cosas, una es seguir haciendo la valorizacion del espacio rural y la
produccion campesina, pero también haciendo prevalecer que tipo de alimentacion tenemos que
consumir. Y en eso tenemos que volver a re encantar y ensefidrselo a los nifios.

La nueva generacion ahora son los jovenes de la comida chatarra, el pais hoy se estd dando
cuenta de los problemas que tenemos frente a la obesidad. Y los gastos extremadamente grandes
en salud, producto también de la mala alimentacion de sus habitantes, pudiendo el sector
campesino, junto a los pescadores, e incluso junto a la agroindustria tener los productos y los
alimentos en cantidad suficiente que necesita el pais. Lo que pasa, es que nosotras somos una
voz, y no todos los campesinos estdn concientes de este problema, porque los campesinos estin
tan metidos en salvar lo que les queda, en poder ser exitosos, -como el gobierno les metio la cosa
del éxito-, en buscar ese éxito que los estd liquidando, pero este emborrachamiento tiene que
pasar, porque no hay mal que dure cien afios”. (Francisca Rodriguez).




IX. CONCLUSIONES

Esa mujer que viste de aromos y alegrias

Esa mujer que amasa el pan y cultiva semillas
Esa mujer que recorre senderos de rebeldia
Esa mujer guarda tesoros en su vida.

Desde que comencé este trabajo de investigacion, no puedo evitar el recordar
este poema que escribi hace anos, que me recuerda a las mujeres con sus faenas
y que reafirman la acertada decision de efectuar la investigacion en esta lejana
provincia, significando desde sus inicios una experiencia increible, que
comenzo con el traslado desde el continente al archipiélago, e instalarme con
muchas expectativas en la isla grande, para iniciar mediante la observacion un
aprendizaje que me acercaria a un conocimiento mas real y amplio para
producir mas tarde la inserciéon a esa otra cultura, la cultura chilota.

Con mucha emocion escribo estas conclusiones, ;En que momento se efectud la
“ruptura”? La magia que encierra su naturaleza, comenzaba a atraparme, tal
vez fue cuando me di cuenta que el material recogido era demasiado valioso
para seguir conservandolo entre mis manos, porque ademds comenzaron a
suceder acontecimientos que siempre se escriben para la historia oficial, y que
una vez mas, nos hace constatar que sistemdaticamente se persiste en bajar el
perfil del trabajo de las mujeres e ignorar el papel econdmico que desempenia la
mujer en la sociedad agricola actual.

Entonces por eso este poema, que es el homenaje a Norma, a Editha, a Coralia a
Zulema, que estan alli desde siempre, y que antes de ellas, estuvieron sus
madres y sus abuelas, y asi ha sido en la historia de esas mujeres, pero que no
cuentan en las estadisticas, ni en el producto geografico bruto, ni en las cifras
econdmicas que presenta el pais, porque siguen siendo anonimas, porque los
libros de literatura, de economia o de historia, no nos hablan de ellas, las
mujeres rurales e indigenas.

Las lecturas de los relatos escritos, las cronicas, y los testimonios de esas
mujeres, los conocimientos de los profesionales y dirigentas, fueron una
informacion invaluable para reafirmar mi proyecto de tesis. Ademas me
permitieron reconocer que la percepcion tedrica previa, no me fue muy lejana al



conocimiento practico que obtuve a través de las variables que utilicé para la
observacion participante, y que todas las interrogantes, fueron contestadas a
través del anadlisis cualitativo que realicé para esta tesis.

Comprobar que el factor geografico y climatico es determinante para el cultivo
de especies nativas de la papa y que las relaciones sociales, costumbres y
creencias estan indisolublemente ligadas a ese factor geografico, tal vez no sea
nada nuevo. Lo interesante esta dado en la integracion de las variables género y
cultura bajo un mismo ciclo, como el ciclo de de la naturaleza. Aqui se
conjugan las aguas, los vientos, el sol y la mano femenina para conservar lo que
hace miles de afios dejaron las semillas sobre la tierra. Son las mujeres con su
sabiduria y su arraigado ancestro maternal, quienes a veces de manera muy
intuitiva, y otras de manera racional, pero cuyo objetivo finalmente es
practico, han llevado a preservar en este archipiélago las distintas variedades de
papas nativas.

Se comprueba el planteamiento de la tesis “El cultivo de la papa nativa de
Chiloé es patrimonio de todos sus habitantes que se encuentra para consumo
alimentario y al servicio de todas las generaciones actuales y futuras de la
provincia y de todas las regiones del pais.

Todas las familias campesinas, rurales e indigenas habitantes de Chiloé, sin
excepcidon producen papas nativas o certificadas, para su dieta alimenticia, no
olvidemos que en este territorio, los habitantes a través de decenas de afios,
pueden conservar sus propias semillas y prescindir de la compra en el comercio
para cultivarlas, y tampoco debemos olvidar que las propias papas mejoradas
tienen su origen en los genes de las papas nativas. Estos agricultores y
agricultoras atin conservan en sus bodegas y graneros ambas especies, para
alimento de la familia y el ganado, destinando ademas los excedentes a la
venta y el comercio. Aunque, quizas la tendencia haya sido en el tiempo ir
alejandose de estas practicas solidarias, sus habitantes aun practican formas
de intercambio de semillas para su mejoramiento genético.

En las familias que habitan el radio urbano, tal vez se encuentre mas alejado de
su imaginario colectivo tal afirmacidn, pero eso obedece a practicas mas
citadinas que tiene que ver con el influjo que ejercen los medios de
comunicacién sobre la propaganda de consumo de alimentacién fordnea vy
productos de tipo “chatarra”, que penetra principalmente en la imaginacion de



los nifios y nifas, ejerciendo presion sobre los adultos que estdn dispuestos a
satisfacer los  deseos infantiles. Pero estas tendencias marcadamente
individualistas no obedecen a un patron general de consumir los alimentos que
propagan las industrias alimenticias, sino mas bien, en los hogares chilotes se
conserva la costumbre de la comida casera, y la mayoria de las mujeres rurales
y urbanas tienen entre sus recetas, la preparacion de los chapaleles, el milcao, la
chochoca, las papas rellenas, siendo las papas cocidas como complemento
infaltable en todos las comidas.

Las mujeres chilotas son las que principalmente desarrollan el ejercicio prdctico
de conservacion, cuidado y reproduccion de las semillas de papas nativas. Asi
ha sido a través de las distintas generaciones que han habitado estas islas, las
mujeres agricultoras las cultivan a veces en franca oposicion con los hombres, y
cuando existe acuerdo mutuo, son las mujeres las que cuidan el papal chico, a
diferencia del papal grande que esta destinado a la produccién comercial para el
sustento de la familia y se encuentra a cargo de los varones.

Cuando hablamos del papal chico todas las faenas de labranza para el cultivo de
las papas nativas las hace la mujer, a veces ayudada por los hijos, demostrando
con esta discriminacion que se alarga desde las labores de casa a las labores de
siembra, que para los hombres la papa nativa no tiene el valor que se le otorga a
la papa certificada.

Cuando hacemos el andlisis de género, no podemos evitar comprobar que la
discriminacion hacia la mujer se reproduce también en esa relacidn estrecha que
mantiene la mujer con la papa nativa, es tan evidente el menoscabo que se hace
de esta labor, que cuando ella las tiene en su hogar no tiene significado
comercial, ni tiene el valor que se le asigna automadaticamente cuando es
solicitada para al laboratorio. Alli pasa a tener el valor que le asigna el hombre
cientifico, aunque la mujer agricultura, campesina o indigena le haya otorgado
un nombre, una clasificacion y un destino especifico de uso alimentario.

En general las encuestas que se realizan a los hogares subestiman las faenas
agricolas como actividad econdmica de las mujeres. Las actividades esporadicas
se ignoran, como es el trabajo de la recoleccion, no se registra el trabajo que
realizan las mujeres en la huerta familiar o en multiples actividades de vital
importancia para el desarrollo de la produccién agropecuaria (alimentar



animales, preparar comida para otras personas, comercializar productos
artesanales y en pequena escala. ®

Desde este punto de vista la mujer campesina desde que tiene memoria ha
estado presente en las labores agricolas, pero su participacion en el mercado
siempre ha estado supeditado a la decision masculina, la feria local es el espacio
de mercadeo mas directo para las mujeres, en los mercados locales ellas
entregan y venden sus productos directamente al consumidor, desde estos
lugares, con la comercializacion de las papas, es precisamente donde se puede
establecer alianzas con la sociedad civil y de vital importancia para el tema de
soberania alimentaria.

Pero hay una discriminacién que es altamente preocupante y que es la ejercida
por los gobiernos locales que fueron creados precisamente para ayudar a sus
habitantes. Existe un claro abandono de principios éticos, y no se esta
ejerciendo el bien comun, sino que prima el factor economico por sobre los
derechos humanos y el sentido comunitario y solidario se debilita producto de
una exacerbada carrera por la competitividad orientada desde la logica del
Estado y la politica de la oferta y la demanda que se ha implantado a través del
modelo neoliberal. Ademads los instrumentos que ha tomado el actual gobierno
para aplicar mayor equidad y disminuir las desigualdades existentes en género
y roles asignados para hombres y mujeres en el mundo del trabajo no han sido
lo suficientemente asertivos en la aplicacion de ellos para generar un nuevo
trato en la distribucion de roles.

Asi ha quedado de manifiesto cuando interviene el FIA, la Universidad Austral,
el SAG y las instituciones estatales, en la certificacion de las papas nativas, e
invisibilizan a las mujeres de manera concertada, pues visto el proceso a través
del tiempo, estas instituciones publicas intervienen para el registro y
certificacion, que facilita la produccidon y comercializacion a gran escala y en
proyeccion a la exportacion.

En general la relacion familiar en la sociedad chilota es de caracter patriarcal,
pero cuando las mujeres ejercen liderazgos en sus comunidades, son también
muy reconocidas y valoradas por sus pares, el costo que han debido pagar para

8 Analisis Socio Econémico de Género, FAO; Ministerio de Agricultura, Consultoras Angélica Wilson,
Carolina Oliva, CEDEM. Santiago, enero 2006.



asumir esos liderazgos también ha sido muy alto, de esas mujeres existen
muchas identificadas plenamente por la labor que ejercen en sus comunidades.

Existe también como ya lo hemos dicho un reconocimiento desde el CET, hacia
las mujeres que integran el programa de rescate y cuidado de las papas nativas
de Chiloé, ellas son reconocidas por su comunidad y por sectores del ambito
universitario y académico. También los jovenes estudiantes de la Universidad
ARCIS, reconocen en ellas a sus maestras. Y en los mercados locales y centros
comerciales donde entregan sus productos, también son valoradas por el
trabajo que ellas realizan. Esas son las nuevas relaciones que inspiran un
sistema equitativo y una alianza perdurable de la sociedad civil basada en el
respeto, el conocimiento y el trabajo entre hombres y mujeres.

El CET Sur, y la Universidad Arcis, desde sus inicios creyo en las mujeres, en
su tesdn por conservar las semillas, en la creatividad que ellas ponen al servicio
de las papas, en el conocimiento ancestral, en la sabiduria de sus secretos, en el
cuidado, curacion y reproduccion de las semillas, con la certeza que la
produccion agricola familiar y campesina es la adecuada para un manejo
sustentable en el tiempo, favorable a una economia solidaria y amigable con la
biodiversidad y conservacidon genética de las semillas como herencia para las
futuras generaciones de una alimentacion sana y nutritiva.

Frente a la afirmacion que la “transmision generacional es una de las formas de
ejercicio prdctico de soberania alimentaria que se desarrolla con la papa
nativa” La afirmacion sostenida por Mauricio Campos, que en las familias
chilotas se ha perdido el traspaso de conocimientos de generacion en
generacion, nos pone en verdad ante un dilema de transmision generacional,
porque efectivamente, no son los jévenes los que aprecian este valor que tienen
las semillas, pues numerosos testimonios coinciden en esta triste realidad, el
campo se estd quedando so6lo y las politicas institucionales distan mucho de
provocar un cambio y revertir la situacion de la migracion de los jévenes desde
las areas rurales a los centros urbanos.

Han sido las mujeres las que se han traspasado de generacion en generacion
estos conocimientos agricolas, son las mujeres, que dadas sus caracteristicas
bioldgicas y su forma de concebir la vida, han dado forma a una relacion
ancestral, que se traspasa de generacién en generacién para sostener en el
tiempo actual una cultura agro ecoldgica, arraigada con los ciclos de la



naturaleza, bajo una concepcion eco feminista, que ha influido en el rescate de
la papa nativa de Chiloé, hablamos en definitiva de la sabiduria femenina, de la
accion y practica que integra estos dos elementos, la cultura y el género como
variables son determinantes para demostrar que la isla de Chiloé, es un campo
de cultivo para las papas, para su mitologia, costumbres y creencias que escapan
al razonamiento cientifico, pero que estan alli presentes para desarrollar desde
sus islas y desde el trabajo que realizan las mujeres campesinas de las distintas
localidades chilotas, un ejercicio practico de soberania alimentaria.

Con mucha nostalgia las mujeres recuerdan las distintas variedades de papas
que se han ido perdiendo a través de los afios y quisieran preservar en el tiempo
un conocimiento -que piensan no muy lejos de la realidad- se ira con ellas
cuando mueran. Plantean su tristeza, porque no ha habido una transmision de
ética, valores solidarios y conocimientos que rodean la cultura de la
conservacion de las semillas originales a las nuevas generaciones, para dejar
como ellas mismas dicen esta rica herencia a las futuras generaciones.

Existe eso si coincidencia en las opiniones vertidas por todos los informantes,
que cuando los jovenes se dan cuenta sobre el valor de este producto, cuando se
le ensefia a producir y cuidar las semillas y a otorgarle un valor agregado a las
papas, los jévenes de ambos sexos aprenden a quererlas y a sentir un grado de
satisfaccion cuando ven el producto de su trabajo. La tendencia futura de la
transmision generacional es determinada también por el sexo femenino, pues
son las mujeres jovenes, hijas o nietas quienes preferentemente van seguir el
camino iniciado por sus madres o abuelas.

Como hemos visto a través de los diferentes testimonios han sido ellas, las que
en franca oposicion a sus maridos e hijos, con paciencia y ternura casi maternal
han logrado recuperar especies en vias de extincion y situado a las papas nativas
en el lugar que se merecen, estar en las mesas de los mejores restoranes. En
general no ha sido la comercializacion la finalidad primera, ello ha surgido con
la valorizacion del sabor y el aporte nutritivo que cada especie le ha otorgado a
los diferentes platos que se han ido descubriendo y de manera casi paralela a su
redescubrimiento como un bien comun de la humanidad. Se manifiesta de esta
manera el soporte cultural del cultivo de la papa en la isla de Chiloé.

Otra de las variables de la hipdtesis planteada es que “existe una estrecha
relacion entre las costumbres, creencias, leyendas y mitologias con la practica



agricola del cultivo de la papa”. Conformando una identidad cultural chilota,
esta identidad cultural, no sdélo se expresa para el cultivo de la papa. Esta
presente en la vida cotidiana de los chilotes y chilotas. Todos los sucesos que no
tienen una explicacion racional para los habitantes de este archipiélago, seran
explicados a través de un cuento o una fabula. .Esas relaciones incestuosas que
dejan embarazada a la muchacha de la casa sin haber traspasado la puerta de
calle, fue la culpa del “Trauco”, que llegd por la noche a visitarlas. Ese barco
que pasa en la lejania que aparece con sus luces portentosas, su musica
endiablada y cruza el océano sdlo una vez al afo, es el “Caleuche”, la sirena que
encanta a los marinos es la niha perdida que clama ser encontrada. Y asi
sucesivamente. La historia misma de la isla, nos remonta a miles de anos, al
continente asidtico de donde provienen los ancestros. Por eso en la historia de
Ten Ten Vil y Cai Cai Vild, no es casual que sean unos dragones los personajes
principales del origen de Chiloé.

Las papas nativas en esencia misma son magicas, son el mana que brota de la
tierra y permanece por mas de diez mil afios sobre las placas continentales y
porque sorprenderse ante esta maravilla, si las mujeres estan dotadas de ese
sentido magico que las conecta con la luna y las estrellas, con los vientos y las
lluvias, es el contacto cotidiano con la tierra, es la estrecha relaciéon con las
lenguas de fuego que chispean sobre los fogones y cocinas, es la brisa ondulante
del bordemar que cristaliza la mirada y alarga los pensamientos, como no sonar,
como no crear, como no imaginar que la papa es magica con sus colores y
aromas.

Federico Mayor, a proposito del Informe Mundial sobre la Cultura, sostiene
que “Cada cultura construye una interpretacion peculiar y unica del mundo y una
forma de relacionarse con él: con un mundo tan complejo que la vinica posibilidad de
conocerlo reside en acercarse a él desde todas las perspectivas posibles. Nuestra tarea
consiste en conseguir que cada persona pueda ejercitar su propia cultura y al mismo
tiempo conozca y comprenda a los demds. Ambas cosas exigen un respeto activo y
positivo de las diferencias entre todas las culturas, donde reine la tolerancia. Esa es una
tarea que nos incumbe a todos, desde los individuos a los gobiernos y a los organismos
internacionales, de su éxito dependerd la forma que tome nuestro porvenir comuin”.%

8 Federico Mayor en Informe Mundial sobre la Cultura, ponencia “Cultura, Creatividad y Mercados”,
Ediciones UNESCO, Madrid 1999.



Esta provincia ubicada al sur del mundo, separada del continente chileno, por el
Canal de Chacao, que cuenta con mas de 130.000 habitantes, esta declarada
“Centro de Origen de la Papa”, asi lo demuestran los estudios botanicos de
investigadores y cientificos, como asi también a través de los afios se ha
detectado que ha habido un aumento considerable de “erosion genética de sus
semillas”, considerando que antes se hablaba de mas 500 variedades y en la
actualidad solo es posible establecer un registro de 284 variedades tnicas de
semillas.

Pero este registro de la Universidad Austral no hubiese podido ser posible, sino
hubiesen permanecido en las comunidades indigenas y en los huertos de las
familias chilotas y dentro de esas familias quienes han sido sus permanentes
defensoras desde hace mds de tres décadas; las mujeres chilotas, que desde el
trabajo doméstico, han pasado a ser avanzando el tiempo, agricultoras de las
papas chilotas.

Por lo tanto la practica comunitaria del cultivo de la papa, como base de una
economia solidaria y sustentable para las familias campesinas e indigenas de
la isla, es una forma de ejercicio practico de soberania alimentaria. Las
mujeres sin dudarlo han compartido sus conocimientos y entregado sus papas
nativas en ferias de biodiversidad e intercambio de semillas, regalandolas a sus
vecinos/as entregado sus conocimientos a los jévenes estudiantes de agronomia,
para que persistan en las labores de cultivar esas valiosas semillas. Y cuando
ellas mismas realizan sus propios registros y bautizos de papas para
conservarlas en sus propios graneros y bajo resguardo artesanal de semillas,
cuando desprendidamente y sin afanes egoistas se entregan esas semillas a los
investigadores y cientificos para la realizacion de estudios tendientes a combatir
las plagas que afectan a las papas, propiciando con ello la introduccién de
especies mejoradas para ampliar los cultivos y adaptarlos a las otras regiones,
que abastecen los mercados de todo el territorio de nuestro pais, sin duda existe
un ejemplo practico de Soberania Alimentaria.

Una vez mas y como ha ocurrido constantemente en la dindmica social y
econdmica en que nos envuelve el sistema politico de nuestro pais, una vez que
se ha conocido el valor alimentario y culinario de esas variedades de papas y se
descubre el potencial econdmico que ellas pueden proporcionar, las mujeres son
relegadas a un segundo plano o a la invisibilidad casi absoluta del papel que
antes ellas jugaron en esta cadena de rescate de la papa nativa, pasando los



técnicos, los intermediarios, los cientificos, los chef y los comerciantes a ocupar
un lugar preponderante y desde la dptica patriarcal se niega de esta forma el
valor productivo que las mujeres campesina e indigenas han tenido y tienen
desde siempre en la actividad agricola nacional.

En la actualidad las papas nativas de Chiloé no conforman un sistema
econdmico empresarial. La comercializacion de sus productos atin se mantiene
bajo un sistema precario y artesanal de venta directa, cuya solucién para la
sustentabilidad de esas familias no pasa definitivamente por la intervencion de
intermediarios, sino que por la instalacion de un sistema comunitario en
relacion contractual horizontal con un sistema de acopio o centro de ventas,
estatal o cooperativo, donde las mujeres productoras puedan vender sus
productos directamente al consumidor ya sea en ferias locales o mercados
municipales, a un precio equitativo en relacion a los esfuerzos por ellas
realizados.

La produccion de papas nativas de Chiloé no significa un negocio lucrativo
para las economias familiares campesinas, el proyecto de la agrupacion de
productores de Quemchi, es un programa de micro emprendimiento, aislado
dentro de las diversas agrupaciones de mujeres productoras de papas nativas y
de hortalizas, tal como hemos visto en el andlisis anterior, significa un plan
piloto que de tener éxito podrd ampliarse a otros sectores.

La sociabilidad campesina se mantendra y producird el intercambio y
acercamiento necesario entre lo rural y lo urbano a través de este comercio
solidario y de equilibrio justo entre la oferta y la demanda que se produce entre
compradores y vendedores y/o entre hombres y mujeres que participan en una
cadena sustentable y armoénica de los distintos actores que integran la
diversidad alimentaria de los pueblos.

Finalmente debo destacar que a pesar de todas las dificultades ambientales, y la
erosion genética, las papas nativas se resisten a desaparecer y en esta lucha por
su permanencia en el tiempo, en nuestro pais existen organizaciones no
gubernamentales, productores campesinos, organizaciones campesinas mixtas
y de mujeres rurales e indigenas que trabajan dia a dia para rescatar los cultivos
tradicionales que antiguamente eran la base de una alimentacion sana y
sustentable.



En consecuencia, en la campana internacional por la defensa de una soberania
alimentaria, existen diferentes actores como la CLOC, la Via Campesina y
ANAMURI en Chile, que en alianzas significativas y estratégicas desde los
diferentes espacios donde se ubican han desarrollado una campafa sistematica
en contra de la erosion genética producida a sus cultivos basicos y destinados a
la alimentacion de los pueblos, y que junto a otros adherentes a los principios
de esta campanfa exigen la exclusion de los alimentos y la agricultura a la OMC
y se oponen a los acuerdos comerciales como el Tratado de libre Comercio de
América del Norte (TLCAN) el Area de Libre Comercio de las Américas (ALCA)
y otros acuerdos regionales y bilaterales, cuya liberalizacion descontrolada del
comercio, ha sido un obstdculo para el desarrollo local, la disminucion del
hambre en el mundo y ha aumentado la migracién de los pequenios agricultores
y campesinos desde el campo a la ciudad.

Frente al Tratado Internacional sobre Recursos Fitogenéticos para Ila
Alimentacion y la Agricultura TIRFAA, que protege cuatro productos, arroz,
trigo, papas y maiz, que pretende asegurar asi la diversidad genética de las
plantas para el desarrollo, queremos pensar que el Programa de la Fundacion
de Innovacion Agraria, FIA del Ministerio de Agricultura de nuestro pais, va
por esta linea, cuando esta dispuesto a apoyar programas de innovacion
tecnoldgica agraria, rescatando los cultivos tradicionales, agregando tecnologia
y saneando las semillas para su masificacion en el mercado asegurando de este
modo, un valor agregado a las papas nativas, para la sustentabilidad economica
de esa asociacion de productores de Quemchi (como programa piloto) y por
consiguiente asegurando la sustentabilidad alimentaria para nuestro pueblo.

El Articulo 10° del Tratado dice: Los derechos de los agricultores, como el
derecho de reutilizar, aprovechar, intercambiar y vender semillas y material
de multiplicacion producido por ellos mismos. Pero sobre las patentes de
especies vegetales queda sujeto a garantia de las legislaciones nacionales, y el
gobierno de Chile debe tomar conciencia de lo que esto significa para los
agricultores chilenos. Mientras no se olvide el Articulo 10 de ese Tratado y no se
tergiverse el verdadero sentir de este articulo, podemos todavia decir que la
“Papa Nativa de Chiloé es un Ejercicio Prdctico de Soberania Alimentaria” y la
soberania alimentaria debe ser considerada un derecho humano de los pueblos.
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ANEXOS

La Cabrita

Cabrita llevé a Guaracho
Al Guaracho colorado
A la loma de los cerros
A ver sus antepasados,
Contenta volvid el guaracho
El guaracho colorado
Con raices en los bolsillos
Pa’ que sean cultivados.

Norma Aguilar



X ABREVIACIONES

ALCA
ANAMURI
BM

BID

CET

CcIp

CLOC

EPA

FAO

FMI

FIA

FIS
GCIAI
IBPGR
INIA
ICDA
IMPADOC
ISTA
IRRI
ONU
OMC
OoGM
OMPI
PFIS
PRODEMU
PNUD
PNUMA
SAG
SERNAM
urov
TLC
TLCAN
TIRFAA

Acuerdo Libre Comercio para las Américas

Asociacion Nacional de Mujeres Rurales e Indigenas
Banco Mundial

Banco Interamericano para el Desarrollo

Centro de Educacion y Tecnologia

Centro Internacional de la Papa

Coordinadora Latinoamericana de Organizaciones del Campo
Organo Europeo de Patentes

Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la
Alimentacion.

Fondo Monetario Internacional

Fundacion para la Innovacion Agraria

Federacion Internacional del Comercio en Semillas

Grupo Consultivo sobre investigacion Agricola Internacional
Consejo Internacional sobre Recursos Genéticos Vegetales
Instituto Nacional Investigacion Agraria

International Coalition for Development Action

Centro Internacional de Documentos Patentarios
Asociacién Internacional para la prueba de semillas
Instituto Internacional de Investigacion sobre el Arroz
Organismo Naciones Unidas

Organizacion Mundial del Comercio

Organismos Genéticamente Modificados

Organizacion Mundial de la Propiedad Intelectual
Programa de Fomento de la Industria de las Semillas.
Programa de Escuelas para la Mujer.

Programa de las Naciones Unidas para el Desarrollo.
Programa de las Naciones Unidas para el Medio Ambiente
Servicio Agricola y Ganadero

Servicio Nacional de la Mujer (con rango ministerial)
Unidn para la proteccidon de nuevas variedades de plantas
Tratados de libre Comercio

Tratado de Libre comercio para América del Norte
Tratado Internacional sobre Recursos Fitogenéticos para la
Alimentacion y la Agricultura.



Cuestionario aplicado a las agricultoras.

¢ Quién hace en el hogar la siembra, cuidado y cosecha de las papas.

e Desde cuando usted siembra y produce papas.

e Con que fin siembra las papas: alimento para la familia, alimento para los
animales o para sacar ganancias comerciales.

e En que época se siembran las papas y cuanto tiempo le lleva hacer esta faena.

¢ Qué tipo de abonos se ponen a las papas.

e Quien ayuda a trabajar en la cosecha y comercializacion de las papas.

e Recibe ayuda del Estado para sembrar papas, que tipo de ayuda.

e Pone condiciones el INDAP cuando otorga los préstamos.

e La tierra que trabaja es propia o ajena.

e Quien recibe los beneficios de su produccion de papas, es rentable el trabajo
de produccion de papas.

e i se unieran varios agricultores para hacer un Centro de Acopio, a ustedes
les convendria eso.

¢ Que cantidad de papas es la que siembran.

e Como cuida las semillas de papas.

e Hace cuanto tiempo iniciaron la primera compra de semillas de papas.

e Como es ese proceso de intercambio entre vecinos.

e Porque cree usted, que son las mujeres las que se dedican principalmente a
cuidar y desarrollar el cultivo de las papas nativas.

e Tiene alguna semilla de papa preferida.

e Estd usted agrupada.

e Desde cuando trabajan con el CET, en la recuperacion de la papa nativa.

e Cree usted en el traspaso de conocimiento hacia los jovenes y como se
produce esta transmision generacional.

e Me puede contar alguna costumbre o creencia sobre el trabajo de la papa.

e Ha escuchado hablar sobre la patentacion de las semillas.

® Que cree usted, es mejor para sus papas, que se patenten, que se registren o
que queden libremente para el beneficio de todas las personas.

e Sobre las recetas de papas.

e Cual es la relacidon siembra, cosecha.

e Hace usted un sistema de seleccion de semillas para sus papas.

e Me puede narrar alguna historia sobre las papas que le haya significado
mucha alegria.



Cuestionario aplicado a los profesionales.
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12.

13.
14.
15.

16.

17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.

30.

Desde cuando existen estos programas

Cuadl fue la motivacion principal de estos proyectos.

Cuales son los objetivos de esto programas

Cudl es la diferencia entre estos programas

Principales actores involucrados en este tema

Cuadl es la relacion estudiantes, agricultores en el tema de las semillas
Cuadl es la relacién Universidad ARCIS — CET

Con cuantos alumnos comenzo la carrera y ahora cuantos tienen
Sobre la recuperacion, manejo y cuidado de las semillas

. Entonces la Universidad austral, estd actuando como privada frente al

Estado.

. Cuantas variedades tiene este Banco de Germoplasma y cudnto tiempo

demoré ese proceso.

Después de ese “mapeo genético”, ;se llegd a la conclusion que existen
doscientas ochenta y cuatro variedades diferentes de papas?

Qué significa proceso de “descripcion morfoldgica”

EL SAG ya inscribid estas cinco variedades de papas nativas

No se conoce la importancia que tiene para el continente y el mundo estas
actividades.

Ustedes creen compatible aca en Chiloé la existencia de la papa nativa
con la papa certificada.

Y eso no colapsaria el sistema productivo

Ustedes estan dentro del proyecto

Como se llama ese programa

Existen alianzas con otras organizaciones sociales

El CET no entra en el tema de la comercializacion, no es ese su tema

Y este proyecto a través de que personas van clarificindolo

El FIA respeta la autonomia de las organizaciones

La comercializacion de las papas nativas

Como es la relacion con el INDAP

Existe un reconocimiento del saber campesino

Tienen esa sabiduria las mujeres

Qué significa para ustedes los segmentos de alto poder adquisitivo

Ahora cuéntame sobre la agrupacidon como se encantaron con este
proyecto.

Y de cuanto volumen de produccidon estamos hablando



31.

32.
33.
34.
35.
36.

37.
38.

39.
40.

41

45.
46.
47.
48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.
56.

Cien pesos es muy poco, yo las compro en el mercado a $300 y $500 por
kilo.

Hay un excedente para la agrupacion

Tienen alguna experiencia de entrega

Y ustedes han pensado en usar su propia etiqueta

Todos hablan de Chiloé nativo, esta en el lenguaje cotidiano de la gente
Ta tienes mucho contacto con ellos y cuando conversan cudl es su
opinion de esa dualidad de producir ambos tipos de papas.

O se esta rescatando

Ustedes hacen talleres con ellos, ya los entusiasmaron con el tema
comercial, pero hay otros valores.

Pero este lanzamiento fue con el Municipio.

Cuaénto tiempo dura este proyecto

. Este proyecto es sustentable
42.
43.
44.

Tienen intenciones los productores de seguir amplidandose

Los productores llevan un afo ya comercializaron

Si el proyecto es exitoso hay intenciones de ampliarlo a otros sectores de
la isla.

Michelle Bachelet ha hablado de potencia alimentaria

Sobre seguridad y soberania alimentaria

Cuadl es la relacion de los campesinos con la investigacion genética

Los gobiernos, las instituciones, las universidades, las organizaciones
tienen que preservar el patrimonio nacional de las semillas, como se
concilia eso.

Eso es lo que produce la erosion genética

Via Campesina y ANAMURI estan de acuerdo en el registro de
variedades.

La conservacion de las semillas de papas nativas y la relacion con las
mujeres.

Coémo movimiento social, cudl es la formula para seguir avanzando en
soberania alimentaria e ir ganando espacios en los paises frente a este
tema.

La FAO, ya cambio el concepto

Esas alianzas también tendrian que generarse en el pais

Frente al planteamiento de la sefiora presidenta en estos momentos

Se podria desarrollar una politica de agroturismo rural vy
complementacion con un sistema agricola familiar.



DECLARACION DE LAS MUJERES
POR LA SOBERANIA ALIMENTARIA®%

Nosotras mujeres, de mas de 86 paises, provenientes de multiples pueblos
autdctonos de Africa, de América, de Europa, de Asia, de Oceania y de distintos
sectores y movimientos sociales; nos hemos reunido en Selingué, Mali, en el
marco de Nyeleni 2007, para participar en la construccion de un nuevo derecho,
el derecho a la soberania alimentaria. Reafirmamos nuestra voluntad de
intervenir para cambiar el mundo capitalista y patriarcal que prioriza los
intereses del mercado antes que el derecho a las personas.

Las mujeres, creadoras historicas de conocimientos en agricultura y en
alimentacion, que contintian produciendo hasta el 80% de los alimentos en los
paises mas pobres y que actualmente son las principales guardianas de la
biodiversidad y de las semillas de cultivo, son las mas afectadas por las politicas
neoliberales y sexistas.

Sufrimos las consecuencias dramaticas de tales politicas; pobreza, acceso
insuficiente a los recursos, patentes sobre organismos vivos, éxodo rural y
migracion forzada, guerras y todas las formas de violencia fisica y sexual. Los
monocultivos, entre ellos, los empleados para los agro-combustibles, asi como la
utilizacion masiva de productos quimicos y de organismos genéticamente
modificados tienen efectos negativos sobre el ambiente y sobre la salud humana,
en especial, sobre la salud de la reproduccion.

El modelo industrial y las transnacionales amenazan la existencia de la
agricultura campesina, de la pesca artesanal, de la economia pastoril, y también
de la elaboracion artesanal y del comercio de alimentos en pequena escala en
zonas urbanas y rurales, sectores donde las mujeres juegan un rol importante.

Deseamos que la alimentacion y la agricultura se excluyan de la OMC y de los
acuerdos de libre comercio. Es mas, rechazamos las instituciones capitalistas y
patriarcales que conciben los alimentos, el agua, la tierra, el saber de los pueblos,
y el cuerpo de las mujeres como simples mercancias.

8 Declaracion Final de las Mujeres Campesinas e Indigenas, participantes en el Foro Mundial de
Soberania Alimentaria realizado en Mali, Africa en febrero del 2007.



Al identificar nuestra lucha con la lucha por la igualdad entre los sexos, ya no
queremos soportar la opresion de las sociedades tradicionales, ni de las
sociedades modernas, ni del mercado. Nos aferramos a esta oportunidad de
dejar detrds de nosotras todos los prejuicios sexistas y avanzar hacia una nueva
vision del mundo construida sobre los principios de respeto, de igualdad, de
justicia, de solidaridad, de paz y de libertad.

Estamos movilizadas. Luchamos por el acceso a la tierra, a los territorios, al
agua y a las semillas. Luchamos por el acceso al financiamiento y al
equipamiento agricola. Luchamos por buenas condiciones de trabajo. Luchamos
por el acceso a la formacion y a la informacién. Luchamos por nuestra
autonomia y por el derecho a decidir por nosotras mismas y también a
participar plenamente en las instancias de toma de decisiones.

Bajo la mirada vigilante de Nyeleni, mujer de Africa que ha desafiado las reglas
discriminatorias, que ha sobresalido por su creatividad y sus rendimientos en
materia agricola, encontraremos la energia para llevar adelante el derecho a la
soberania alimentaria, portadora de la esperanza de construir otro mundo,
obteniendo esta energia de nuestra solidaridad.

Llevaremos este mensaje a las mujeres de todo el mundo.

Nyeleni, 27 de febrero de 2007.



LA PAPAY LA GLOBALIZACION CULTURAL

El siguiente cuadro nos muestra la evolucion que ha tenido el cultivo de la papa

nativa en Chile, desde sus origenes hasta llegar al momento actual,

emigracion e integracion de este alimento en el mundo.

Y la

Afos Lo local Lo regional Lo mundial

10.000 A.C. | Muestras arqueoldgicas | Muestras arqueoldgicas | No se conoce la semilla
Constatan la existencia | Constatan la existencia de la papa, tampoco su
de la papa. de la papa. planta.

Los indigenas la Los indigenas la cultivan
cultivan desde siempre | desde siempre.

1.500 D.C. La papa o poiii es parte | La papa es su nombre Los conquistadores y
de la dieta alimentaria | quechua diferentes expediciones
de los huilliches la llevan a Europa.

1.700 D.C. Los pueblos indigenas | Los pueblos indigenas la | Augusto Parmentier,
la consumen de consumen de diferentes | escribe el Tratado de la
diferentes maneras. maneras. patata, y se introduce su

consumo entre el
pueblo francés.

Siglo XVIII Claudio Gay recolectd La papa o patata como

1836 en Chiloé 45 variedades se le conoce en ese
de papas nativas. continente se empieza a

consumir en toda
Europa.

1920 Nicolas Vavilov, Se inicia el interés por
menciona a Chiloé, catalogar todas las
como un centro de variedades de papas
origen de la region
andina pues cumple
con todas las
caracteristicas
definidas como
genocentro.

1937 Botanico Compley,
titula su trabajo de
investigacion “Papa
chilota, oro chilote,
riqueza chilena”.

1949 Alfonso Castronovo,

clasifica 113 variedades
de papas en Chiloé




1959 Se creael INIA, y La papa es un producto

esta institucién a su que se siembra en todos

1964 vez crea un Programa los continentes y todos

de Certificacion de los pueblos la integran
Semillas de Papas, en su dieta alimenticia.
para el cultivo y el
mejora- miento de las
semillas e
introduciendo nuevas
variedades de papas.
1969 La Universidad Austral
en su sede de Valdivia,
realiza investigacion
para clasificar el
material genético de las
semillas de papas. Se
identifican 260
variedades distintas

1970 Norman Borlaug, es
nominado premio
Nobel de la Paz, por su
aporte en la creacion de
los organismos
genéticamente
modificados OGM.

1972 El Centro Internacional

de la Papa, CIP se instala
en la ciudad de Lima,
Peru.

1974 Conferencia Mundial
sobre la Alimentacion,
se reconoce que los
pobres que sufren de
hambre son porque
existen razones de
origen histdrico.

1978 El programa de

Fomento de la Industria
Semillera PFIS, toma
una postura firme y
decidida de promocion
en la industria global de




semillas.

1989 El Centro de Educacién
y Tecnologia CET, creo
El Banco de Papas
Chilotas, para rescatar
las diferentes
variedades de semillas
e incentivar su
produccién y preservar
el recurso genético.

1992 Se realiza Convencion
de la Biodiversidad, que
legitima la
biotecnologia y
reconoce la propiedad
intelectual sobre formas
de vida.

1996 Surge el concepto de Cumbre Mundial de la
Soberania Alimentaria, Alimentacion.
desarrollado por Via Participan 186 paises
Campesina, como el que se comprometen a
derecho de cada pueblo | hacer un esfuerzo
a definir sus propias constante para erradicar
politicas agropecuarias. | la pobreza y el hambre.

2000 El PNUD, entrega su

informe sobre
desarrollo humano y
constata que existe una
contradiccion entre los
TRIPS y los derechos
humanos. La Comision
de Derechos Humanos
de la ONU, en su
resolucion 2000/7 de
fecha 17 de agosto del
2000, considera
amenazados los
derechos a la
alimentacion, salud,




autodeterminacion y
participacion en el
proceso_econdmico.

La FAO, en un acuerdo
internacional propio
reglamento6 el uso de
vegetales importantes
para la seguridad
alimentaria. Este
Tratado Internacional
sobre recursos
fitogenéticos para la
alimentacién y la
agricultura TIRFAA,
incluye el arroz, trigo,
papas y maiz.

2002 El FIA inicia un Foro de organizaciones
Programa de apoyo a no gubernamentales
la Agricultura familiar paralelo a la Cumbre
Campesina, con Mundial de la
proyectos de Alimentacién de la
innovacidn agraria. FAO.

2006 Se crea polémica desde No se reconoce origen
la Cancilleria peruana en territorio americano
frente al tema del de la papa.
registro de las
variedades de papas
nativas de Chiloé.

2007 El CET SUR, en el Se realiza Foro Mundial

Banco de Papas Nativas de Soberania
de Notuco, en Chonchi, Alimentaria en Mali,
Chiloé tiene 220 participan los

variedades catalogadas.

productores/as de
organizaciones
campesinas e indigenas
de Africa, Asia, América
y Europa.
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